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Ìèðîâàÿ àìïåëîãðàôè÷åñêàÿ êîëëåêöèÿ Íàöè-
îíàëüíîãî èíñòèòóòà âèíîãðàäà è âèíà «Ìàãàðà÷» 
- îäíà èç ñòàðåéøèõ è áîãàòåéøèõ êîëëåêöèé âèíî-
ãðàäà íà òåððèòîðèè Åâðîïû. Èñòîðèÿ ñîçäàíèÿ êîë-
ëåêöèè íåðàçðûâíî ñâÿçàíà ñ èñòîðèåé îñíîâàíèÿ 
Íèêèòñêîãî áîòàíè÷åñêîãî ñàäà è Èíñòèòóòà «Ìà-
ãàðà÷». Â ïåðâûå ãîäû ñóùåñòâîâàíèÿ Íèêèòñêîãî 
ñàäà Í.À.Ãàðòâèñîì áûëà çàëîæåíà ñðàâíèòåëüíî 
íåáîëüøàÿ ñîðòîâàÿ êîëëåêöèÿ âèíîãðàäà, â ïîñëå-
äóþùèå ãîäû îíà áûñòðî óâåëè÷èâàëàñü è íàñ÷è-
òûâàëà ñîòíè ñîðòîâ. Â 1826 ã. íàó÷íàÿ êîëëåêöèÿ 
âèíîãðàäà íàñ÷èòûâàëà 300 ñîðòîâ èç Åâðîïû, Кàâ-
êàçà è Ðîññèè. Íà ïðèíàäëåæàâøèõ Èìïåðàòîðñêî-
ìó Íèêèòñêîìó ñàäó çåìëÿõ óðî÷èùà Ìàãàðà÷ áûëà 
ïðîèçâåäåíà çàêëàäêà áîëüøîãî Ìàãàðà÷ñêîãî âè-
íîãðàäíèêà. Â 1828 ãîäó íà åãî áàçå áûëî ñîçäàíî 
ñïåöèàëüíîå ó÷èëèùå âèíîãðàäàðñòâà è âèíîäåëèÿ. 
Ìàãàðà÷ñêîå êàçåííîå çàâåäåíèå áûëî îñíîâàíî â 
ñîñòàâå Èìïåðàòîðñêîãî Íèêèòñêîãî ñàäà ñîãëàñíî 
óêàçó Íèêîëàÿ I îò 14.09.1828 ã. è ïî èíèöèàòèâå 
ãåíåðàë-ãóáåðíàòîðà Íîâîðîññèè è íàìåñòíèêà Áåñ-
ñàðàáèè ãðàôà Ì.Ñ. Âîðîíöîâà. Âñå ðàáîòû Íèêèò-
ñêîãî ñàäà ïî âèíîãðàäàðñòâó è âèíîäåëèþ â äàëü-
íåéøåì ïåðåøëè â âåäåíèå эòîãî ñàìîñòîÿòåëüíî-
ãî ñïåöèàëüíîãî ó÷ðåæäåíèÿ. Ïîìèìî ó÷åáíîé ðà-
áîòû, â íåì çàíèìàëèñü èçó÷åíèåì è ðàçìíîæåíè-
åì îòå÷åñòâåííûõ è çàðóáåæíûõ âèíîãðàäíûõ ëîç, 
à òàêæå îïûòàìè ïî âèíîäåëèþ. Âåñíîé 1829 ã. íà 
òåððèòîðèè îïûòíî-ïðîèçâîäñòâåííîé áàçû Èíñòè-
òóòà «Ìàãàðà÷» òàêæå áûëè ïîñàæåíû 4000 êóñòîâ 
ôðàíöóçñêèõ ñîðòîâ âèíîãðàäà, ïîëó÷åííûõ èç èìå-
íèé Ì.Ñ.Âîðîíöîâà: Ïèíî ôðàí, Ïòè âåðäî, Ãðî âåð-
äî, Ìàëüáåê è Ìåðëî [1]. 

Ñ íà÷àëà ñâîåãî ñóùåñòâîâàíèÿ êîëëåêöèÿ èìå-
ëà èíòðîäóêöèîííóþ ôóíêöèþ. Ñþäà çàâîçèëè ëó÷-

øèå ñîðòà âèíîãðàäà èç Çàïàäíîé Åâðîïû, çäåñü ñî-
áèðàëè àáîðèãåííûå ñîðòà Кðûìà, èñïûòûâàëè è 
ëó÷øèå ðàñïðîñòðàíÿëè â ïðîìûøëåííûõ íàñàæäå-
íèÿõ Кðûìà è þãà Ðîññèè. Óæå â 1832 ã. èç Ìàãàðà-
÷à â ðàçëè÷íûå ðåãèîíû Кàâêàçà, Áåñàðàáèè, Óêðà-
èíû áûëî ðàçîñëàíî 6,5 òûñ. ëîç öåííûõ ñîðòîâ. Â 
40-õ ãîäàõ íàñ÷èòûâàëîñü óæå 350 âèíîãðàäàðñêèõ 
õîçÿéñòâ, à ïëîùàäè âèíîãðàäíèêîâ äîñòèãëè 3,5 
òûñ. ãà. Â äîñîâåòñêèé ïåðèîä â êîëëåêöèè áûëè 
âûäåëåíû è çàòåì ïîëó÷èëè øèðîêîå ðàñïðîñòðàíå-
íèå â ïðîèçâîäñòâå ìíîãèå ñîðòà âèíîãðàäà, ñîçäàâ-
øèå ñëàâó êðûìñêèì þæíîáåðåæíûì âèíàì. Ïîÿ-
âèëèñü òàêèå ìàðêè âèí êàê ìóñêàòû (áåëûé, ðîçî-
âûé, ÷åðíûé), Ïèíî-ãðè, çíàìåíèòûå êðûìñêèå ìà-
äåðû è ïîðòâåéíû [2]. Ýòî ñâèäåòåëüñòâóåò î áîëü-
øîé ðîëè àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè â óëó÷-
øåíèè ñîðòèìåíòà ïðîìûøëåííûõ âèíîãðàäíèêîâ. 

Ñî âòîðîé ïîëîâèíû ХХ âåêà êîëëåêöèÿ íåñåò 
ôóíêöèþ áàíêà ãåíåòè÷åñêèõ ðåñóðñîâ. Ìîáèëèçà-
öèÿ ñîðòîâûõ ðåñóðñîâ âèíîãðàäà è ðàçìåùåíèå èõ 
â êîëëåêöèè èãðàåò âàæíóþ ðîëü â ñîõðàíåíèè è 
èñïîëüçîâàíèè ãåíîôîíäà êóëüòóðû. Ñ èñ÷åçíîâå-
íèåì âî ìíîãèõ ìåñòàõ äèêîðàñòóùåãî âèíîãðàäà, 
ðåêîíñòðóêöèåé ñòàðûõ íàñàæäåíèé, âûðàùèâàíèåì 
èíòåíñèâíûõ ñîðòîâ è ò.ä. óòðà÷åíî çíà÷èòåëüíîå 
êîëè÷åñòâî ñîðòîâ, è áîëüøèíñòâî àáîðèãåííûõ è 
ìàëîðàñïðîñòðàíåííûõ ñîðòîâ ñîõðàíèëèñü òîëü-
êî áëàãîäàðÿ êîëëåêöèè. Â ñóùíîñòè, êîëëåêöèÿ 
ÿâëÿåòñÿ ëàáîðàòîðèåé – æèâîé ñîðòîòåêîé, ãäå 
àìïåëîãðàôû ïðîâîäÿò íàó÷íóþ è ïðàêòè÷åñêóþ 
ðàáîòó, íåîáõîäèìóþ äëÿ ïðîèçâîäñòâåííûõ âûâî-
äîâ è òåîðåòè÷åñêèõ îáîñíîâàíèé. Ïîэòîìó àìïå-
ëîãðàôè÷åñêàÿ êîëëåêöèÿ ÿâëÿåòñÿ öåííûì äîñòè-
æåíèåì ÷åëîâå÷åñòâà â îáëàñòè ñåëåêöèè êóëüòóðû 
âèíîãðàäà [3]. Áëàãîäàðÿ òðóäó è ñòàðàíèÿì ìíîãèõ 
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ïîêîëåíèé ó÷åíûõ àìïåëîãðàôîâ è ñåëåêöèîíåðîâ, 
â íàñòîÿùåå âðåìÿ áàçîâàÿ êîëëåêöèÿ âèíîãðàäà 
íàñ÷èòûâàåò 3462 îáðàçöà,  ïî êîëè÷åñòâó îáðàçöîâ 
çàíèìàåò âòîðîå ìåñòî â Åâðîïå, è ÷åòâåðòîå ìåñòî 
â ìèðå ïîñëå êîëëåêöèé Фðàíöèè (7179 îáðàçöîâ), 
ÑШÀ (5952 îáðàçöà) è Èíäèè (3900 îáðàçöîâ) [4]. 
Кîëëåêöèÿ èìååò ìèðîâîå ïðèçíàíèå, îôèöèàëüíî 
çàðåãèñòðèðîâàíà â ФÀÎ (Food and Agriculture 
Organization of the United Nations), à ñ äåêàáðÿ 2001 
ã. àìïåëîãðàôè÷åñêàÿ êîëëåêöèÿ ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» 
- Íàöèîíàëüíîå äîñòîÿíèå Óêðàèíû.

Áàçîâàÿ êîëëåêöèÿ âèíîãðàäà ÍÈÂèÂ «Ìàãà-
ðà÷» íàõîäèòñÿ â Зàïàäíîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì 
ïðèðîäíîì âèíîãðàäàðñêîì ðåãèîíå Êðûìà (ñ. 
Âèëèíî, Áàõ÷èñàðàéñêèé ð-í, ÀÐ Кðûì), êóäà îíà 
áûëà ïåðåíåñåíà ñ Юæíîãî áåðåãà Кðûìà â êîíöå 
60-õ ãîäîâ ïðîøëîãî âåêà. Â òî âðåìÿ êîëëåêöèÿ 
íàñ÷èòûâàëà 900 ñîðòîîáðàçöîâ è áûëà êîðíåñîá-
ñòâåííàÿ. Íî â ñâÿçè ñ ðàñïðîñòðàíåíèåì ôèëëîê-
ñåðû â эòîì ðåãèîíå, áûëî ïðèíÿòî ðåøåíèå çàëî-
æèòü ïðèâèòóþ êîëëåêöèþ. Íûíå ñóùåñòâóþùàÿ 
êîëëåêöèÿ çàëîæåíà â 1978–1988 ãã. Кîëëåêöèÿ 
ïðèâèòà íà ôèëëîêñåðîóñòîé÷èâîì ïîäâîå Кîáåð 
5ÁÁ. Ïëîùàäü, çàíèìàåìàÿ êîëëåêöèåé, ñîñòàâëÿåò 
16 ãà. Кëèìàòè÷åñêèå óñëîâèÿ ðåãèîíà ïîçâîëÿþò 
âûðàùèâàòü âèíîãðàä âñåõ ïåðèîäîâ ñîçðåâàíèÿ 
áåç óêðûòèÿ êóñòîâ íà çèìó. Àãðîòåõíè÷åñêèé óõîä 
îñóùåñòâëÿåòñÿ ïî ïðàâèëàì, îáùåïðèíÿòûì äëÿ 
äàííîãî ðåãèîíà âèíîãðàäàðñòâà. Кàæäûé îáðàçåö 
â êîëëåêöèè ïðåäñòàâëåí 10 êóñòàìè. Â îñíîâó ðàç-
ìåùåíèÿ ñîðòîâ ïîëîæåí эêîëîãî-ãåîãðàôè÷åñêèé 
ïðèíöèï: ñîðòà ñãðóïïèðîâàíû â êâàðòàëû ïî ìåñòó 
èõ ïðîèñõîæäåíèÿ èëè íàèáîëüøåãî ðàñïðîñòðà-
íåíèÿ. Эòî ñîçäàåò óäîáñòâà äëÿ ñðàâíèòåëüíîãî 
èçó÷åíèÿ îáðàçöîâ ñ öåëüþ âûÿâëåíèÿ ñèíîíèìîâ, 
âûäåëåíèÿ ñîðòîãðóï è ñîðòîòèïîâ.

Â êîëëåêöèè ñîáðàíû îáðàçöû ñ ðàçëè÷íûõ âè-
íîãðàäàðñêèõ ðåãèîíîâ ìèðà: Åâðîïû, Àçèè, Àôðèêè 
è Ñåâåðíîé Àìåðèêè. Óñòàíîâëåíî, ÷òî ñîðòîîáðàç-
öû êîëëåêöèè ïðîèñõîäÿò èç 29 ñòðàí äàëüíåãî è 12 
ñòðàí áëèæíåãî çàðóáåæüÿ (òàáë. 1) [5]. Ìåñòíûõ 
è àáîðèãåííûõ ñîðòîâ è ôîðì â àìïåëîãðàôè÷åñêîé 
êîëëåêöèè 1373, ñåëåêöèîííûõ – 1194 (ðèñ.1). 
Íàèáîëåå ïîëíî â êîëëåêöèè ñîáðàíû ìåñòíûå è 
ñåëåêöèîííûå ñîðòà Óêðàèíû – 404 ñîðòîâ (â ò.÷. 
84 àáîðèãåííûõ è 320 ñåëåêöèîííûõ).

Ñåìåéñòâî Vitaceae Lindley. â êîëëåêöèè ïðåä-
ñòàâëåíî òðåìÿ âèäàìè ðîäà 
Ampelopsis Michaux; äâóìÿ 
âèäàìè ðîäà Parthenocissus 
Planch. è 22 âèäàìè ðîäà Vitis 
Linn. (òàáë. 2), (ðèñ. 1). Âèäû 
ðîäîâ Ampelopsis Michaux è 
Parthenocissus Planch. ïðî-
èñõîäÿò èç ñòðàí Ñåâåðíîé 
Àìåðèêè (ÑШÀ, Кàíàäà) è 
Юãî-Âîñòî÷íîé Àçèè (ñåâåð-
íûõ ðàéîíîâ Êèòàÿ è ßïîíèè). 
Îíè îáëàäàþò èììóíèòåòîì ê 
áîëåçíÿì ãðèáíîé эòèîëîãèè 
è ôèëëîêñåðå, âûñîêîé çàñó-
õîóñòîé÷èâîñòüþ, âûäåðæèâà-
þò ìîðîçû äî -30îÑ. Îäíàêî 
ÿãîäû эòèõ âèäîâ íåñъåäîáíû 
è êóëüòèâèðóþòñÿ òîëüêî äëÿ 
äåêîðàòèâíûõ öåëåé. Ïîïûòêè 

Таблица 1
Страны происхождения сортообразцов мировой  

ампелографической коллекции НИВиВ «Магарач»  
и количество образцов каждого из них

Страна
Местных и або-

ригенных сортов 
и форм

Селекци-
онных  
сортов

Количество 
сортообраз-
цов, всего

Украина 84 320 404
Россия и 
Дагестан

57
70

252
16

395
86

Молдова 24 106 130
Беларусь - 1 1
Грузия 229 16 315
Армения 68 68 136
Азербайджан 35 15 50
Туркменистан 38 1 39
Узбекистан 121 59 180
Киргизстан 8 19 27
Казахстан 1 7 8
Таджикистан 119 6 125
Испания 29 2 31
Португалия 13 - 13
Франция 154 73 227
Великобритания - 8 8
Италия 46 23 69
Швейцария 1 - 1
Австрия 9 13 22
Германия 9 10 19
Нидерланды 1 - 1
Польша - 1 1
Чехия 2 1 3
Словакия - 1 1
Болгария 56 32 88
Венгрия 15 54 69
Греция 35 - 35
Румыния 24 11 35
Югославия 49 13 62
Турция 7 - 7
Аравия 4 - 4
Малая Азия 4 - 4
Иран 20 - 20
Сирия 13 - 13
Палестина 3 - 3
Алжир 1 - 1
Марокко 4 - 4
Египет 6 - 6
США 14 55 69
Китай - 9 9
Канада - 2 2

Рис. Генетическое разнообразие ампелографической коллекции НИВиВ «Магарач».

Виды рода Ampelopsis  
Michaux 

Виды рода Parthenocissus 
Planch. 

Виды рода Vitis Linn. 
сорта сложные 

межвидовые гибридыгибриды Vitis amurensis 
Rupr.  

гибриды Vitis labrusca L. 

гибриды Vitis riparia 
Michx.  

гибриды Vitis rupestris 
Scheele. 

V. v. silvestris Gmel. 

V. v. sativa D.C.-
аборигенные сорта

V. v. sativa D.C.-
селекционные сорта
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èñïîëüçîâàòü âèäû Parthenocissus â êà÷åñòâå ïîä-
âîåâ íå óâåí÷àëèñü óñïåõîì. Íå äàëè ïîëîæèòåëü-
íûõ ðåçóëüòàòîâ è ïîïûòêè ñêðåùèâàíèÿ âèäîâ ðîäà 
Ampelopsis ñ âèäàìè Vitis ñ öåëüþ èñïîëüçîâàíèÿ 
ïîëíîãî ïàññèâíîãî èììóíèòåòà ê ôèëëîêñåðå, ãðèá-
íûõ áîëåçíåé è óñòîé÷èâîñòè ïðîòèâ õîëîäà [6].

Ðîä Vitis Linn. â êîëëåêöèè ïðåäñòàâëåí 22 
âèäàìè òðåõ ãðóïï: âîñòî÷íî-àçèàòñêîé, àìåðè-
êàíñêîé è åâðîïåéñêî-àçèàòñêîé. Âñå äèêèå âèäû 
ïîëèãàìíî-äâóäîìíûå, òîëüêî êóëüòóðíûé âèíîãðàä 
èìååò ôóíêöèîíàëüíî æåíñêèå è äâóäîìíûå öâåòêè.

Âîñòî÷íî-àçèàòñêèé âèä Vitis amurensis Rupr. 
èñïîëüçóåòñÿ â îñíîâíîì äëÿ ïîòðåáëåíèÿ â ñâå-
æåì âèäå, äëÿ ïåðåðàáîòêè è â ñåëåêöèè íà ñîçäà-
íèå ìîðîçîñòîéêèõ ñîðòîâ. Эòîò âèä èçâåñòåí êàê 
ñàìûé õîëîäîñòîéêèé, îí âûíîñèò ìîðîçû äî -40îÑ. 
Âèäû Юãî-Âîñòî÷íîé Àçèè (Vitis coignetiae Pulliat. 
è äð.) ïðàêòè÷åñêîãî èíòåðåñà íå èìåþò è èñïîëü-
çóþòñÿ êàê äåêîðàòèâíûå ðàñòåíèÿ.

Àìåðèêàíñêèå âèäû ðîäà Vitis Linn. íàèáî-
ëåå ÷èñëåííî ïðåäñòàâëåíû â íàøåé êîëëåêöèè. 
Ýòè âèäû â ïðîöåññå эâîëþöèè ïðèîáðåëè óñòîé-
÷èâîñòü ê ãðèáíûì áîëåçíÿì, ê ôèëëîêñåðå è ñïî-
ñîáíû ðàñòè íà ïî÷âàõ ñ ïîâûøåííûì ñîäåðæàíè-
åì êàðáîíàòîâ êàëüöèÿ è ìàãíèÿ. Ìíîãèå èç àìå-
ðèêàíñêèõ âèäîâ ðîäà Vitis êóëüòèâèðóþòñÿ êàê äå-
êîðàòèâíûå ðàñòåíèÿ èëè ñ öåëüþ èñïîëüçîâàíèÿ 
ÿãîä â ñâåæåì âèäå, äëÿ ïåðåðàáîòêè íà âèíî, ñîê 
è ò.ä. (Vitis labrusca L., Vitis riparia Michx.). Íåêî-
òîðûå äèêèå âèäû Vitis è èõ ãèáðèäû ñëóæàò ïîäâî-
ÿìè äëÿ êóëüòóðíûõ ñîðòîâ (Vitis arisonica Engelm., 
Vitis champini Planch., Vitis rupestris Scheele. è 
äð.). Âèäû, íå ïðåäñòàâëÿþùèå èíòåðåñà ïî êà÷å-
ñòâó ïëîäîâ, ÷àñòî èñïîëüçóþòñÿ êàê ìàòåðèàë ïðè 
ñåëåêöèè íà çèìîñòîéêîñòü, óñòîé÷èâîñòü ê ãðèá-
íûì áîëåçíÿì è ôèëëîêñåðå (Vitis aestivalis Michx., 
Vitis cinerea Arnoldi., Vitis longii Br., Vitis rupestris 
Scheele. è äð.) [6] .

Åâðîïåéñêî-àçèàòñêèé âèä Vitis vinifera L. â 
êîëëåêöèè ïðåäñòàâëåí ïîäâèäàìè: Vitis vinifera 
silvestris Gmel. – äèêèé ëåñíîé âèíîãðàä è Vitis 
vinifera sativa D.C. – êóëüòóðíûé âèíîãðàä. Â áàçî-
âóþ êîëëåêöèþ âèíîãðàäà âêëþ÷åíû 106 ôîðì äè-
êîãî ëåñíîãî âèíîãðàäà Êðûìà V.v. ssp. silvestris 
Gmel., êîòîðûå íàéäåíû íà Юæíîì ïîáåðåæüå â 
2005-2007 ãã. â ðàìêàõ âûïîëíåíèÿ ïðîåêòà IPGRI 
«Ðàçðàáîòêà íàöèîíàëüíûõ ïðîãðàìì ïî ñîõðàíå-
íèþ ãåíåòè÷åñêèõ ðåñóðñîâ ðàñòåíèé. Ñîõðàíåíèå 
è èñïîëüçîâàíèå ãåíåòè÷åñêèõ ðåñóðñîâ âèíîãðàäà 
íà Кàâêàçå è ñåâåðíîì ðåãèîíå ×åðíîãî ìîðÿ» [7]. 
Дèêèé âèíîãðàä – íàèáîëåå äðåâíÿÿ ôîðìà â Åâ-
ðîïå. Ïàëåîíòîëîãè÷åñêèå äàííûå ñâèäåòåëüñòâó-
þò î åãî íàëè÷èè ñ êîíöà òðåòè÷íîãî ïåðèîäà, è, 
ïî ìíåíèþ èññëåäîâàòåëåé, îí ïðåäñòàâëÿåò ôîðìó, 
îò êîòîðîãî â äàëåêîì ïðîøëîì îáðàçîâàëñÿ êóëü-
òóðíûé âèíîãðàä [8].

Ïîäâèä Vitis vinifera sativa D.C. â êîëëåêöèè 
ïðåäñòàâëåí 480 ñåëåêöèîííûìè ñîðòàìè âíóòðèâè-
äîâîãî ñêðåùèâàíèÿ è 1373 ìåñòíûìè è àáîðèãåí-
íûìè ñîðòàìè ðàçíûõ ñòðàí (òàáë.1, ðèñ.1). Кóëü-
òóðíûé âèíîãðàä ïî ìîðôîëîãè÷åñêèì ïðèçíàêàì 
ïðîÿâëÿåò áîëüøîé ïîëèìîðôèçì, íà÷èíàÿ îò ïðè-
çíàêîâ, ïðèñóùèõ äèêîìó âèíîãðàäó, è êîí÷àÿ íî-
âîîáðàçîâàíèÿìè, âîçíèêøèìè â ðåçóëüòàòå èñêóñ-
ñòâåííîãî îòáîðà. Ïðè÷åì äëÿ êàæäîãî ðåãèîíà õà-
ðàêòåðíî íàëè÷èå àáîðèãåííûõ ñîðòîâ ñ îïðåäåëåí-

íûìè, òîëüêî èì ïðèñóùèìè ïðèçíàêàìè. Íà îñíîâå 
àíàëèçà эòèõ ïðèçíàêîâ ïðîô. À.Ì.Íåãðóëü âûäå-
ëÿåò òðè îñíîâíûõ öåíòðà ôîðìîîáðàçîâàíèÿ êóëü-
òóðíîãî âèíîãðàäà: Çàïàäíàÿ Åâðîïà, áàññåéí ×åð-
íîãî ìîðÿ, Ñðåäíÿÿ è Ïåðåäíÿÿ Àçèÿ [6]. Ìåñòíûå 
ñîðòà âèíîãðàäà, â ñâîþ î÷åðåäü, ñîãëàñíî êëàññè-
ôèêàöèè êóëüòóðíîãî âèíîãðàäà ïðîô. À.Ì.Íåãðóëÿ, 
ïðåäñòàâëåíû òðåìÿ эêîëîãî-ãåîãðàôè÷åñêèìè ãðóï-
ïàìè: ×åðíîãî ìîðÿ – Vitis vinifera sativa convar. 
pontica Negr., çàïàäíîåâðîïåéñêîé – Vitis vinifera 
sativa convar. occidentalis Negr. è âîñòî÷íîé – Vitis 
vinifera sativa convar. orientalis Negr.

Ìåñòíûé ñîðòèìåíò Зàïàäíîé Åâðîïû convar. 
occidentalis Negr. ïðåäñòàâëåí â îñíîâíîì ñîðòà-
ìè òåõíè÷åñêîãî íàïðàâëåíèÿ èñïîëüçîâàíèÿ (101 
ñîðò), êîòîðûå îáëàäàþò îòíîñèòåëüíîé ìîðîçîñòîé-
êîñòüþ è õîðîøåé эêîëîãè÷åñêîé ïëàñòè÷íîñòüþ: 
Àëèãîòå, Ðèñëèíã ðåéíñêèé, Кàáåðíå-Ñîâèíüîí, 
Шàðäîíå, Ìåðëî, Кåôåñèÿ è ò.ä. Â êîëëåêöèè íàè-
áîëåå ïîëíî ïðåäñòàâëåíû   òàêæå ñîðòîãðóïïû, íà-
ïðèìåð, ñîðòîãðóïïà Ïèíî: Ïèíî áåëûé, Ïèíî ÷åð-
íûé, Ïèíî ãðè, Ïèíî Ìåíüå.

Ñîðòèìåíò эêîëîãî-ãåîãðàôè÷åñêîé ãðóïïû ×åð-
íîãî ìîðÿ convar. pontica Negr. ïðåäñòàâëåí â êîë-
ëåêöèè 249 ìåñòíûìè ñîðòàìè Ãðóçèè, Ðîññèè, 
Ìîëäîâû, ñòðàí Áàëêàíñêîãî ïîëóîñòðîâà. Â эòó 
ãðóïïó âõîäÿò âûñîêîóðîæàéíûå âèííûå è ñòîëî-
âûå ñîðòà: Ñàïåðàâè, Ðêàöèòåëè, Ïëàâàé, Кîêóð áå-
ëûé, ×àóø è äð. 

Ãðóïïà âîñòî÷íûõ ñîðòîâ – convar. orientalis 

Таблица 2
Виды семейства Vitaceae Lindley мировой ампелографической 

коллекции НИВиВ «Магарач», по А.М. Негрулю [6]

Род Вид Регион  
происхождения

Ampelopsis 
Michaux

Ampelopsis aconitifolia Lavallee Восточная Азия
Ampelopsis cordata Michaux Северная Америка
Ampelopsis Serjanieafolia 
Regel. 

Северный Китай и 
Япония

Parteno-
cissus 

Planchon

Parthenocissus Inserta  Fritch. Северная Америка
Parthenocissus Quinquefolia  
Planch. Северная Америка

Vitis Linn. Vitis amurensis Rupr. Дальний Восток, 
Маньчжурия 

Vitis aestivalis Michx. Северная Америка
Vitis arisonica Engelm. Северная Америка
Vitis californica Benth. Северная Америка
Vitis champini Planch. Северная Америка
Vitis cinerea Arnoldi Северная Америка
Vitis cinerea Engelm. Северная Америка
Vitis coignetiae Pulliat. Восточная Азия
Vitis longii Br. Северная Америка
Vitis longii Prince Северная Америка
Vitis monticola Buckley Северная Америка
Vitis riparia Michx. Северная Америка
Vitis rupestris Scheele. Северная Америка
Vitis solonis Planch. Северная Америка
Vitis vulpina Linn. не установлено
Vitis vilsonae Weitchu. не установлено
Vitis candicans Engelm. Северная Америка
Vitis lincecumii Buckley Северная Америка
Vitis palmata Vahl. не установлено
Vitis flexuoza  Thunb. Китай, Индия
Vitis vinifera L. Евразия
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Negr. â êîëëåêöèè ñàìàÿ ìíîãî÷èñëåííàÿ – 407 ñî-
ðòîâ. Эòî ñîðòà â îñíîâíîì ñòîëîâîãî íàïðàâëåíèÿ 
èñïîëüçîâàíèÿ, êîòîðûå ôîðìèðîâàëèñü â ðåçóëüòà-
òå äëèòåëüíîãî èñêóññòâåííîãî îòáîðà, ñ áîëüøèìè 
ãðîçäüÿìè è ÿãîäàìè ðàçëè÷íîé ôîðìû è îêðàñêè: 
Шàáàø, Àñìà, Òàéôè ðîçîâûé, Íèìðàíã è äð. Â 
êîëëåêöèè ñîáðàíû ñîðòîòèïû эòîé ãðóïïû ñîðòîâ: 
ñîðòîòèï Шàñëà (22 ñîðòà): Шàñëà ðîçîâàÿ, Шàñëà 
áåëàÿ, Шàñëà êðîêàíò è äð.; ñîðòîòèï ìóñêàòû (85 
ñîðòîâ) Ìóñêàò áåëûé, Ìóñêàò ðîçîâûé, Ìóñêàò 
÷åðíûé è äð.; ñîðòîòèï êèøìèøè (52 ñîðòà): Кèø-
ìèø áåëûé îâàëüíûé, Ñåðìíàëè, Кèøìèø ñàôåä 
îêðóãëûé è äð. 

Â êîëëåêöèè ñîáðàíû 123 êëîíà (21 ñîðòà) âè-
íîãðàäà, âûäåëåííûå â 70-80-å ãîäû ïðîøëîãî âåêà 
â ðåçóëüòàòå êëîíîâîãî îòáîðà.

Òàêæå â êîëëåêöèè ïðåäñòàâëåíû 486 ñîðòîâ 
ìåæâèäîâîãî ïðîèñõîæäåíèÿ (ðèñ.1), â ò.÷.:

- ñëîæíûå ìåæâèäîâûå ãèáðèäû, êîòîðûå 
ÿâëÿþòñÿ ãèáðèäàìè òðåõ è áîëåå âèäîâ. Ýòî 14 
ãèáðèäîâ-ïðÿìûõ ïðîèçâîäèòåëåé, êîòîðûå ñîçäàíû 
â ñåðåäèíå XIX âåêà ôðàíöóçñêèìè ñåëåêöèîíåðàìè 
ñ öåëüþ ïîëó÷åíèÿ óñòîé÷èâûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà 
(Âèëëàð íóàð, Ìóñêàò äå Ñåí Âàëüå, Ïåðëü íóàð è 
äð.) [9], 7 ñîðòîâ-ïîäâîåâ (Áåðëàíäèåðè õ Ðèïàðèà 
Кîáåð 5ÁÁ, Áåðëàíäèåðè õ Ðèïàðèà CO4 è äð.) è 
348 ñîðòîâ ñëîæíîãî ìåæâèäîâîãî ïðîèñõîæäåíèÿ: 
Ìîëäîâà, Кîäðÿíêà, Ïîäàðîê Ìàãàðà÷à, Ðåãåíò, Ñè-
ðèóñ è äð.; ãèáðèäû Vitis vinifera L x Vitis amurensis 
Rupr. (82 ñîðòà), êîòîðûå ñîçäàíû äëÿ âîçìîæíîñòè 
ðàñøèðåíèÿ çîíû âûðàùèâàíèÿ эòîé òåïëîëþáèâîé 
êóëüòóðû â ðàéîíû ñ õîëîäíûì êëèìàòîì. Ãèáðèä-
íûå ñîðòà âûäåðæèâàþò, êàê ïðàâèëî, ìîðîçû 
-25–26îÑ  (ñòîëîâûå) è -27–28îÑ  (òåõíè÷åñêèå)  
[10]. Ýòî ñîðòà Áóéòóð, Фèîëåòîâûé ðàííèé, Àãàò 
äîíñêîé, Âûíîñëèâûé, Ãîëóáîê è äð.;

- ãèáðèäû àìåðèêàíñêèõ âèäîâ Vitis labrusca L. 
(28 ñîðòîâ), Vitis riparia Michx. (6 ñîðòîâ) è îäèí 
ãèáðèä Vitis rupestris Scheele., êîòîðûå îáëàäàþò 
óñòîé÷èâîñòüþ ê ãðèáíûì áîëåçíÿì, ôèëëîêñåðå è 
ïîâûøåííîé ìîðîçîñòîéêîñòüþ. Ýòî äîâîëüíî ðàñ-
ïðîñòðàíåííûå áëàãîäàðÿ ñâîèì êà÷åñòâàì ñîðòà: 
Èçàáåëëà, Лèäèÿ, Ãîëüäåí ìóñêàòíûé è ò.ä.

Îñíîâíûìè çàäà÷àìè áàçîâîé êîëëåêöèè âèíî-
ãðàäà ÿâëÿþòñÿ: ñîõðàíåíèå ìèðîâîãî ãåíîôîíäà 
âèíîãðàäà, ïðîâåäåíèå ãåíåòèêî-àìïåëîãðàôè÷åñêèõ 
èññëåäîâàíèé ïî îöåíêå ãåíîòèïîâ ïî ôåíîòèïàì; 
ñåëåêöèîííàÿ ðàáîòà ïî îòáîðó èëè êîíñòðóèðîâà-
íèþ íîâûõ ãåíîòèïîâ, ñîîòâåòñòâóþùèõ òðåáîâà-
íèÿì ñîâðåìåííîãî âèíîãðàäàðñòâà. Òàêæå áàçîâàÿ 
êîëëåêöèÿ âèíîãðàäà ÿâëÿåòñÿ èñòî÷íèêîì ñîçäàíèÿ 
äî÷åðíèõ êîëëåêöèé, íàïðàâëåííûõ íà ðåøåíèå êîí-
êðåòíûõ íàó÷íûõ èññëåäîâàíèé, çàäà÷ ðåãèîíà èëè 
çîíû: ðàííåñïåëîñòü, ìîðîçîñòîéêîñòü, ãðóïïîâàÿ 
óñòîé÷èâîñòü ê áîëåçíÿì è ò.ä.

Ñîõðàíèòü è ïðèóìíîæèòü öåííîå äîñòîÿíèå 
ãåíîôîíäà âèíîãðàäà äëÿ áóäóùèõ ïîêîëåíèé ìîæíî 
òîëüêî áëàãîäàðÿ ðåãóëÿðíîìó ïðîâåäåíèþ ìåðî-
ïðèÿòèé ïî ñîõðàíåíèþ è ïîääåðæêå êîëëåêöèè, 
à òàêæå èíòðîäóêöèè â êîëëåêöèþ íîâûõ öåííûõ 
îáðàçöîâ âèíîãðàäà. Çà ïåðèîä 2001–2013 ãã. â 
êîëëåêöèþ èíòðîäóöèðîâàíî 249 ñîðòîâ âèíîãðàäà 
ðàçëè÷íîãî ïðîèñõîæäåíèÿ.

Íà îñíîâå êîëëåêöèè, áëàãîäàðÿ åå øèðîêî-
ìó áîòàíè÷åñêîìó ìíîãîîáðàçèþ, ïðîâîäèòñÿ ðà-
áîòà ïî ñðàâíèòåëüíîé àìïåëîãðàôèè è ãåíåòèêî-

àìïåëîãðàôè÷åñêèå èññëåäîâàíèÿ ïî êîìïëåêñó 
ìîðôîáèîëîãè÷åñêèõ è õîçÿéñòâåííî öåííûõ ïðè-
çíàêîâ. Кîìïëåêñ àìïåëîãðàôè÷åñêèõ ïðèçíàêîâ, 
êîòîðûé ÿâëÿåòñÿ óíèôèöèðîâàííûì ìåòîäîì áî-
òàíè÷åñêîãî îïèñàíèÿ, èñïîëüçóåòñÿ äëÿ èäåíòè-
ôèêàöèè (óñòàíîâëåíèÿ èñòèííîñòè) ñîðòîîáðàç-
öîâ êîëëåêöèè, îïðåäåëåíèÿ ñîðòîâ-эòàëîíîâ, ñîç-
äàíèÿ ïðèçíàêîâûõ áàç äàííûõ âèíîãðàäà, à òàêæå 
äëÿ óòî÷íåíèÿ âîïðîñîâ ïðîèñõîæäåíèÿ è êëàññè-
ôèêàöèè ñîðòîîáðàçöîâ êîëëåêöèè [11]. Òàê, ïîëó-
÷åííàÿ äèôôåðåíöèàöèÿ 84 ìåñòíûõ ñîðòîâ Кðûìà 
ïî êîìïëåêñó ìîðôîáèîëîãè÷åñêèõ ïðèçíàêîâ íà 
òðè ãðóïïû V.v. orientalis Negr., V.v. pontica Negr. 
è V.v. occidentalis Negr. ïîäòâåðæäàåò ãèïîòåçó î 
ïðîèñõîæäåíèè ìåñòíûõ ñîðòîâ Кðûìà èç ðàçíûõ 
ðåãèîíîâ ôîðìîîáðàçîâàíèÿ êóëüòóðíîãî âèíîãðà-
äà [12]. Ñîïîñòàâëåíèå ìîðôîáèîëîãè÷åñêèõ ïðè-
çíàêîâ íåêîòîðûõ êóëüòóðíûõ àáîðèãåííûõ ñîðòîâ 
Кðûìà è ðàíåå îáíàðóæåííûõ ðàçíîâèäíîñòåé V.v. 
silvestris Gmel. ïîçâîëèëî ïðîâåñòè íåêîòîðûå ïà-
ðàëëåëè è äîêàçàòü, ÷òî ðÿä ìåñòíûõ ñîðòîâ áûë 
âûâåäåí ÷åëîâåêîì â äðåâíîñòè â Êðûìó èç ïðè-
ðîäíîãî ëåñíîãî ôîíäà. Â îñíîâíîì эòî ñîðòà âèí-
íîãî íàïðàâëåíèÿ èñïîëüçîâàíèÿ: Кîâàëåâêà, Хåð-
ñîíåññêèé, Лàïà êàðà, Кàñòåëü ÷åðíûé, Ýêèì êàðà, 
×åðíûé êðûìñêèé, Дæåâàò êàðà, Кåôåñèÿ è äð. Ïî 
ìíåíèþ ðÿäà èññëåäîâàòåëåé, äîêàçàòåëüñòâîì ìåñò-
íîãî ïðîèñõîæäåíèÿ êóëüòèâèðóåìûõ ñîðòîâ âèíî-
ãðàäà â äàííîì ðåãèîíå ñëóæèò ñõîäñòâî ïî ðÿäó 
ìîðôîëîãè÷åñêèõ ïðèçíàêîâ êóëüòóðíûõ ñîðòîâ ñ 
äèêèì ëåñíûì âèíîãðàäîì, êîòîðûé ðàñòåò â эòîì 
ðåãèîíå, ÷òî ñâèäåòåëüñòâóåò î ñóùåñòâîâàíèè îá-
ùåãî ïðåäêà, îò êîòîðîãî â ïðîöåññå эâîëþöèè è 
ñôîðìèðîâàëèñü эòè äâà ïîäâèäà âèíîãðàäà. Â äîêà-
çàòåëüñòâî ìû ïðîâåëè äèôôåðåíöèàöèþ 160 ôîðì 
äèêîãî ëåñíîãî âèíîãðàäà Êðûìà ïî êîìïëåêñó ïðè-
çíàêîâ âçðîñëîãî ëèñòà. Â ðåçóëüòàòå íàìè óñòà-
íîâëåíî ñóùåñòâîâàíèå â íàñòîÿùåå âðåìÿ â Кðû-
ìó ðåëèêòîâûõ эíäåìè÷íûõ ôîðì äèêîãî âèíîãðàäà  
V.v. silvestris Gmel., à òàêæå íàëè÷èå ïåðåõîäíûõ 
ôîðì, êîòîðûå ìîæíî ðàññìàòðèâàòü êàê ïðîìåæó-
òî÷íîå çâåíî ìåæäó èçâåñòíûìè ðàçíîâèäíîñòÿìè 
äèêîãî âèíîãðàäà è эêîëîãî-ãåîãðàôè÷åñêèìè ãðóï-
ïàìè êóëüòóðíûõ ñîðòîâ. Эòî ïîçâîëèëî ïðåäïîëî-
æèòü âîçìîæíîñòü âûäåëåíèÿ ðåãèîíà â ñàìîñòîÿ-
òåëüíûé ñóáî÷àã ïðîèñõîæäåíèÿ êóëüòóðû âèíîãðà-
äà [13], è ïîäòâåðäèòü, ÷òî ïóòè ôîðìèðîâàíèÿ êóëü-
òóðíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà Кðûìà áûëè ñëåäóþùè-
ìè: ïåðâè÷íîå ôîðìèðîâàíèå àáîðèãåííûõ ñîðòîâ 
âèíîãðàäà ïðîèñõîäèëî íà îñíîâå îòáîðà èç äèêîãî 
ëåñíîãî âèíîãðàäà Кðûìà, ÷àñòü ñîðòîâ áûëà çàâå-
çåíà â ðàçíûå âðåìåíà èç ðàçíûõ ðåãèîíîâ ôîðìî-
îáðàçîâàíèÿ êóëüòóðíîãî âèíîãðàäà, ÷àñòü ñîðòîâ 
âîçíèêëà â ðåçóëüòàòå èñêóññòâåííîãî îòáîðà è ãè-
áðèäèçàöèè èñòèííî àáîðèãåííûõ è çàâåçåííûõ ñî-
ðòîâ âèíîãðàäà [14].

Ñ öåëüþ âûäåëåíèÿ ëó÷øèõ ïðåäñòàâèòåëåé 
äëÿ ïðîèçâîäñòâà è èñòî÷íèêîâ öåííûõ ïðèçíàêîâ 
äëÿ ñåëåêöèè ïðîâîäèòñÿ èçó÷åíèå ñîðòîîáðàçöîâ 
êîëëåêöèè ïî êîìïëåêñó áèîëîãî-õîçÿéñòâåííûõ 
ïðèçíàêîâ. Òàê ïî ðåçóëüòàòàì èçó÷åíèÿ ñîðòîî-
áðàçöîâ êîëëåêöèè â òå÷åíèå ïîñëåäíèõ ëåò áûëè 
ââåäåíû â «Ãîñóäàðñòâåííûé Ðååñòð ñîðòîâ, ïðè-
ãîäíûõ äëÿ ðàñïðîñòðàíåíèÿ â Óêðàèíå» 4 ñòîëîâûå 
ñîðòà âèíîãðàäà – Àññîëü, Ãåðêóëåñ, Èíòåðâèòèñ 
Ìàãàðà÷à, ßëòèíñêèé áåññåìÿííûé, à òàêæå 19 
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ñîðòîâ òåõíè÷åñêîãî íàïðàâëåíèÿ èñïîëüçîâàíèÿ  
– Àíàòåëèêîí, Àëüìèíñêèé, Áîðäî, Ãðàíàòîâûé Ìà-
ãàðà÷à, Ãâèåíå, Дàíêî, Кðàñåíü, Ïàìÿòè Ãîëîäðèãè, 
Ðèñëèíã Ìàãàðà÷à, Ñïàðòàíåö Ìàãàðà÷à, Òàâêâåðè 
Ìàãàðà÷à, Цèòðîííûé Ìàãàðà÷à, ×åðíàÿ Îïèàíà, 
Ñèðà, Àíöåëëîòòà, Ãðåíàø ÷åðíûé, Ìàëüáåê, Ñî-
âèíüîí áåëûé è Кàáåðíå ôðàí [15]. 

Âûäåëåíèå ñîðòîâ – èñòî÷íèêîâ öåííûõ ïðèçíà-
êîâ, ïðîâîäèòñÿ òàêæå ïî îöåíêå àäàïòèâíîãî ïî-
òåíöèàëà îáðàçöîâ êîëëåêöèè íåãàòèâíîìó âëèÿíèþ 
àáèîòè÷åñêèõ ôàêòîðîâ ñðåäû. Òàê, íàïðèìåð, ïî 
ðåçóëüòàòàì èçó÷åíèÿ âëèÿíèÿ эêñòðåìàëüíûõ çèì-
íèõ ìîðîçîâ 2006 óñòàíîâëåíî, ÷òî â ñåëåêöèè íà 
ïîëó÷åíèå ìîðîçîñòîéêèõ ñîðòîâ âèíîãðàäà ìîãóò 
áûòü èñïîëüçîâàíû äèêèå âèäû ñåìåéñòâà Vitaceae 
L., íåêîòîðûå ãèáðèäû V. amurensis Rupr. è ãèáðèäû 
V. labrusca L., à òàêæå ñòàðèííûå ìåñòíûå ñîðòà V. 
vinifera L.: V.v. oññidentalis Negr. (Àëèãîòå, Кàáåðíå-
Ñîâèíüîí, Ìåðëî, Ðèñëèíã èòàëüÿíñêèé, Ðèñëèíã 
ðåéíñêèé, Ñîâèíüîí çåëåíûé) V.v . pontica Negr. 
(Ðêàöèòåëè, Ñàïåðàâè), è ñîðòà ãèáðèäû V. vinifera 
L. (Îäåññêèé ÷åðíûé, Ñóõîëèìàíñêèé áåëûé è ò.ä.) 
[16]. Íà îñíîâå ïîëó÷åííûõ ðåçóëüòàòîâ ñôîðìèðî-
âàíà ïðèçíàêîâàÿ êîëëåêöèÿ 367 óñòîé÷èâûõ ê эêñ-
òðåìàëüíûì çèìíèì òåìïåðàòóðàì ñîðòîîáðàçöîâ 
âèíîãðàäà (Ñâèäåòåëüñòâî î ðåãèñòðàöèè êîëëåêöèé 
ãåíîôîíäà ðàñòåíèé â Óêðàèíå №72, îò 19.11.2009).

Àìïåëîãðàôè÷åñêàÿ êîëëåêöèÿ, áëàãîäàðÿ ãå-
íåòè÷åñêîìó ðàçíîîáðàçèþ, ÿâëÿåòñÿ èñòî÷íèêîì 
ñåëåêöèîííîãî ìàòåðèàëà. Â Èíñòèòóòå «Ìàãàðà÷» 
íà áàçå àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè âûâåäåíû 
ñîðòà âèíîãðàäà ñ êîìïëåêñîì õîçÿéñòâåííî öåííûõ 
ïðèçíàêîâ, ñðåäè êîòîðûõ óñòîé÷èâîñòü ê áîëåçíÿì 
è âðåäèòåëÿì, ðàííèé ñðîê ñîçðåâàíèÿ, âûñîêàÿ 
óðîæàéíîñòü. Шèðîêî èçâåñòíû ñîðòà ñåëåêöèè 
èíñòèòóòà, çàâîåâàâøèå ïðèçíàíèå íå òîëüêî â 
íàøåé ñòðàíå, íî è çà ðóáåæîì: Ïåðâåíåö Ìàãà-
ðà÷à, Юáèëåéíûé Ìàãàðà÷à, Àíòåé ìàãà ðà÷ñêèé, 
Íèìðàíã óñòîé÷èâûé, Ïîäàðîê Ìàãàðà÷à è äð. Íà 
ïðîòÿæåíèè ðÿäà ëåò íà áàçå àìïåëîãðàôè÷åñêîé 
êîëëåêöèè ïðîâîäèòñÿ ñåëåêöèîííàÿ ðàáîòà ïî ñîç-
äàíèþ íîâûõ ãåíîòèïîâ, â ÷àñòíîñòè, ãèáðèäèçàöèÿ 
ñ èñïîëüçîâàíèåì àáîðèãåííûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà. 
Òàêèì îáðàçîì, ñîçäàíû ñîðòà Ïàðòåíèò, Ïîäàðîê 
Ìàãàðà÷à, Ðèñëèíã Ìàãàðà÷à, Фèîëåíò è äð. [17].

Ñèñòåìàòèçàöèÿ è çíàíèå ãåíîôîíäà âèíîãðàäà 
äàåò âîçìîæíîñòü íàèáîëåå ïðîäóêòèâíî èñïîëü-
çîâàòü åãî â íàó÷íûõ è ó÷åáíûõ ïðîãðàììàõ, à 
òàêæå â ñåëåêöèè äëÿ ñîçäàíèÿ ïëàñòè÷íûõ ñîðòîâ, 
èñïîëüçîâàíèå êîòîðûõ â ïðîèçâîäñòâå ñìîæåò ïî-
âûñèòü ðåíòàáåëüíîñòü âèíîãðàäíî-âèíîäåëü÷åñêîé 
îòðàñëè Óêðàèíû. Ðåçóëüòàò ïðîâåäåííîé ðàáîòû 
ïî ïàñïîðòèçàöèè è ñèñòåìàòèçàöèè ãåíîôîíäà 
âèíîãðàäà – çàðåãèñòðèðîâàííàÿ â Íàöèîíàëüíîì 
öåíòðå ãåíåòè÷åñêèõ ðåñóðñîâ ðàñòåíèé Óêðàèíû 
áàçîâàÿ êîëëåêöèÿ âèíîãðàäà ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» 
(Ñâèäåòåëüñòâî î ðåãèñòðàöèè êîëëåêöèé ãåíîôîíäà 
ðàñòåíèé â Óêðàèíå № 44, îò 15.11.2007). Ïàñïîðò-
íàÿ áàçà äàííûõ èç âèíîãðàäà âêëþ÷åíà â áàçó 
äàííûõ ÍЦÃÐÐ Óêðàèíû, Åâðîïåéñêóþ áàçó äàííûõ 
ïî âèíîãðàäó, à òàêæå ïîäãîòîâëåíà   ê âêëþ÷åíèþ 
â Ìåæäóíàðîäíûé ïîèñêîâûé êàòàëîã EURISCO.

Íàðÿäó ñ áàçîâîé êîëëåêöèåé, ñôîðìèðîâàíà 
ó÷åáíàÿ êîëëåêöèÿ èç 250 ñîðòîâ âèíîãðàäà (Ñâè-
äåòåëüñòâî î ðåãèñòðàöèè êîëëåêöèé ãåíîôîíäà 
ðàñòåíèé â Óêðàèíå №53, îò 27.11.2008), êîòîðûå 

âêëþ÷åíû â «Ãîñóäàðñòâåííûé Ðååñòð ñîðòîâ, ïðè-
ãîäíûõ äëÿ ðàñïðîñòðàíåíèÿ â Óêðàèíå» èëè íàèáî-
ëåå ðàñïðîñòðàíåíû â ïðîìûøëåííûõ íàñàæäåíèÿõ. 
Çäåñü ïðîâîäÿòñÿ ó÷åáíûå ìåðîïðèÿòèÿ, ðàáî÷èå è 
ïîêàçàòåëüíûå äåãóñòàöèè ïåðñïåêòèâíûõ ñîðòîâ.

Ñîðòîîáðàçöû áàçîâîé êîëëåêöèè âèíîãðàäà èñ-
ïîëüçóþòñÿ äëÿ ðåàëèçàöèè âñåóêðàèíñêèõ è ìåæäó-
íàðîäíûõ íàó÷íûõ ïðîãðàìì, â ò.÷. â ïðîåêòàõ, êîòî-
ðûå ïðîâîäÿòñÿ ïîä эãèäîé Ìåæäóíàðîäíîãî èíñòè-
òóòà ïî áèîðàçíîîáðàçèþ (Bioversity International, 
Èòàëèÿ). Ïî ðåçóëüòàòàì èçó÷åíèÿ ñîðòîîáðàçöîâ 
êîëëåêöèè ïóáëèêóþòñÿ êàòàëîãè [18, 19], ìåòî-
äèêè, ñòàòüè è ò.ä. Òàê, Ìåæäóíàðîäíàÿ àìïåëî-
ãðàôèÿ «Caucasus and Northern Black Sea Region 
Ampelography», ñîçäàííàÿ ãðóïïîé ìåæäóíàðîäíûõ 
àâòîðîâ (â òîì ÷èñëå ñîòðóäíèêàìè ÍÈÂèÂ «Ìàãà-
ðà÷» íà áàçå àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè) è îïó-
áëèêîâàííàÿ â 2012 ã. ïîä ïàòðîíàòîì ìåæäóíàðîä-
íîãî èíñòèòóòà «Bioversity International», óäîñòîåíà 
ïåðâîé ïðåìèè Ìåæäóíàðîäíîé îðãàíèçàöèè âèíî-
ãðàäà è âèíà (ÌÎÂÂ) â 2013 ã. çà ëó÷øóþ ðàáîòó 
â îáëàñòè «Âèíîãðàäàðñòâî». 

Íà áóäóùåå ïëàíèðóåòñÿ ïåðåçàëîæèòü êîëëåê-
öèþ âèíîãðàäà è óâåëè÷èòü êîëè÷åñòâî ñîðòîîáðàç-
öîâ äî 4 òûñ.øò.
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В статье представлены результаты работы лаборатории молекулярно-генетических исследований 
НИВиВ «Магарач» в рамках международных проектов Греция-Украина,  IPGRI,  ECO-NET,  COST FA 
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 Ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèå èññëåäîâàíèÿ íà 
ñåãîäíÿøíèé äåíü çàíèìàþò ëèäèðóþùåå ïîëîæå-
íèå â îáëàñòè èäåíòèôèêàöèè è ñåðòèôèêàöèè ñî-
ðòîâ ðàçëè÷íûõ êóëüòóðíûõ ðàñòåíèé. Ïðèìåíå-
íèå ДÍК-òåõíîëîãèé ïîçâîëèëî ñóùåñòâåííî ðàñ-
øèðèòü âîçìîæíîñòè òðàäèöèîííîé ñåëåêöèè, àì-
ïåëîãðàôèè è ãåíåòèêè âèíîãðàäà. Òîëüêî àíàëèç 
ДÍК, êîòîðûé íàïðÿìóþ õàðàêòåðèçóåò ãåíîòèï, 
à íå åãî ôåíîòèïè÷åñêèå ïðîÿâëåíèÿ, ìîæåò äàòü 
óñòîé÷èâûå õàðàêòåðèñòèêè ñîðòà, ïðàêòè÷åñêè ïðè-
ãîäíûå äëÿ èäåíòèôèêàöèè ãåíîòèïîâ, ïàñïîðòèçà-
öèè è ðåãèñòðàöèè ñîðòîâ, âûÿâëåíèÿ ñèíîíèìîâ è 
îìîíèìîâ â êîëëåêöèè, îõðàíå àâòîðñêèõ ïðàâ ñå-
ëåêöèîíåðîâ è çàùèòå ïðîäóêöèè ðàñòåíèåâîäñòâà 
îò âîçìîæíîé ôàëüñèôèêàöèè. Íåîáõîäèìîñòü êîí-
òðîëèðîâàòü ââîçèìûå è ðåàëèçóåìûå âíóòðè ñòðà-
íû ïàðòèè ïîñàäî÷íîãî ìàòåðèàëà òàêæå òðåáóåò 
ïðèìåíåíèÿ ìåòîäîâ èäåíòèôèêàöèè, îñíîâàííûõ 

íà ñòàáèëüíûõ õàðàêòåðèñòèêàõ, ê êîòîðûì îòíî-
ñÿò ìåòîäû àíàëèçà ÄÍÊ. Èñïîëüçîâàíèå ìîëåêó-
ëÿðíûõ ìàðêåðîâ íå çàâèñèò îò ôåíîòèïà, íå ÿâ-
ëÿåòñÿ òêàíåñïåöèôè÷íûì è èõ ìîæíî èñïîëüçî-
âàòü íà ëþáîé ñòàäèè ðàçâèòèÿ ðàñòåíèé. Ìåòî-
äû ДÍК-ãåíîòèïèðîâàíèÿ ïðè ïîìîùè àíàëèçà ìè-
êðîñàòåëëèòíûõ ëîêóñîâ èëè SSR-ëîêóñîâ (simple 
sequence repeate – ïðîñòûå ïîâòîðÿþùèåñÿ ïîñëåäî-
âàòåëüíîñòè) èìåþò ðÿä ïðåèìóùåñòâ ïî ñðàâíåíèþ 
ñ äðóãèìè ìîëåêóëÿðíûìè ìàðêåðàìè. Îíè õàðàê-
òåðèçóþòñÿ âûñîêèì ïîëèìîðôèçìîì, êîäîìèíàíò-
íûì òèïîì íàñëåäîâàíèÿ, ðàñïðîñòðàíåíû ïî âñå-
ìó ãåíîìó è ïîçâîëÿþò ïîëó÷àòü óíèêàëüíûå ãåíå-
òè÷åñêèå ïðîôèëè (ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèå ïà-
ñïîðòà) èññëåäóåìûõ îáðàçöîâ, ò.å. èäåíòèôèöèðî-
âàòü èõ. Èäåíòèôèêàöèÿ ìåòîäîì SSR-ÏЦÐ îñíîâû-
âàåòñÿ íà îïðåäåëåíèè àëëåëüíîãî ñîñòàâà ìèêðîñà-
òåëëèòíûõ ëîêóñîâ èññëåäóåìûõ îáðàçöîâ (íàïðè-
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ìåð, ñîðòîâ) è ÿâëÿåòñÿ îñíîâîé äëÿ ïîñëåäóþùåé 
ïàñïîðòèçàöèè è ðåãèñòðàöèè ñîðòîâ [1, 2].

Òåõíîëîãèÿ «ìèêðîñàòåëëèòíîãî ïðîôèëèðî-
âàíèÿ» àêòèâíî èñïîëüçóåòñÿ â åâðîïåéñêèõ ëà-
áîðàòîðèÿõ äëÿ èññëåäîâàíèÿ ãåíåòè÷åñêîãî ðàç-
íîîáðàçèÿ âèíîãðàäà, à ñ 2001 ã. – è â ëàáîðàòî-
ðèè ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèõ èññëåäîâàíèé ÍÈ-
ÂèÂ «Ìàãàðà÷». Èññëåäîâàíèÿ áûëè íà÷àòû â 
2001–2003 ãã. ïðè âûïîëíåíèè äâóñòîðîííåãî ïðî-
åêòà Ãðåöèÿ-Óêðàèíà: «Ðàçðàáîòêà ìóëüòèìåäèé-
íîé web-bañked ãåíåòè÷åñêîé áàçû äàííûõ óêðàèí-
ñêîé, ìîëäàâñêîé è ðîññèéñêîé çàðîäûøåâîé ïëàç-
ìû âèíîãðàäà Vitis vinifera». Ïðîåêò áûë íàïðàâ-
ëåí íà èññëåäîâàíèÿ ãåíåòè÷åñêèõ ðåñóðñîâ âèíî-
ãðàäà Óêðàèíû, Ðîññèè è Ìîëäîâû ñ èñïîëüçîâàíè-
åì ìîëåêóëÿðíûõ ìàðêåðîâ. Îäíîé èç çàäà÷ ïðîåê-
òà áûëà ðàçðàáîòêà ìåòîäè÷åñêèõ àñïåêòîâ ìèêðî-
ñàòåëëèòíîãî ïðîôèëèðîâàíèÿ (SSR-àíàëèçà) ñî-
ðòîâ âèíîãðàäà. Чàñòü èññëåäîâàíèé áûëà âûïîëíå-
íà íà áàçå Лàáîðàòîðèè ôèçèîëîãèè è áèîòåõíîëî-
ãèè ðàñòåíèé Кðèòñêîãî óíèâåðñèòåòà, ãäå òàêæå ñòà-
æèðîâàëàñü ñîòðóäíèê èíñòèòóòà Ãîðèñëàâåö Ñ.Ì. 
Дëÿ èäåíòèôèêàöèè ñîðòîâ èñïîëüçîâàëè ìåòîäè-
êó SSR-àíàëèçà, êîòîðàÿ îñíîâàíà íà ãåíîòèïèðî-
âàíèè â îïðåäåëåííûõ ëîêóñàõ, íàçâàííûõ ìèêðî-
ñàòåëëèòàìè. Дëÿ èäåíòèôèêàöèè è äèôôåðåíöè-
àöèè èñïîëüçîâàëè 9 ìèêðîñàòåëëèòíûõ ëîêóñîâ: 
VVS2, SsrVrZAG21, SsrVrZAG47, SsrVrZAG62, 
SsrVrZAG64, SsrVRZAG79, SsrVrZAG83, UCH 11, 
UCH 29. Â ðåçóëüòàòå âûïîëíåíèÿ äàííîãî ïðîåê-
òà áûëà ñîçäàíà êîëëåêöèÿ îáðàçöîâ ÄÍÊ 109 óêðà-
èíñêèõ, ðîññèéñêèõ è ìîëäàâñêèõ àáîðèãåííûõ ñî-
ðòîâ âèíîãðàäà. Ïî ðåçóëüòàòàì ìèêðîñàòåëëèòíî-
ãî ïðîôèëèðîâàíèÿ áûëè ïîëó÷åíû óíèêàëüíûå ìè-
êðîñàòåëëèòíûå ïðîôèëè ñîðòîâ, âûïîëíåíà äèô-
ôåðåíöèàöèÿ ñîðòîâ, à òàêæå ñîçäàíû ãåíåòè÷å-
ñêàÿ áàçà äàííûõ, èíôîðìàöèîííàÿ áàçà äàííûõ è 
àìïåëîãðàôè÷åñêàÿ áàçà äàííûõ (áàçà äàííûõ èçî-
áðàæåíèÿ) [3].

Íà÷àòûå èññëåäîâàíèÿ áûëè ïðîäîëæåíû â 
ðàìêàõ ìåæäóíàðîäíûõ ïðîåêòîâ, âûïîëíÿåìûõ 
ñîâìåñòíî ñ åâðîïåéñêèì ñòðàíàìè: Лþêñåìáóðã, 
ïðîåêò IPGRI (2004-2009 ãã.), Фðàíöèÿ, ECO-
NET (2006-2007 ãã.), Èòàëèÿ, Cost action FA1003  
(c 2010 ã., ðèñ.). Ýòè ïðîåêòû ïîñâÿùåíû ñîõðàíå-
íèþ, èçó÷åíèþ è ðàöèîíàëüíîìó èñïîëüçîâàíèþ ãå-
íåòè÷åñêèõ ðåñóðñîâ âèíîãðàäà. Â ðàìêàõ эòèõ ïðî-
åêòîâ âåä.í.ñ. ê.á.í. Ðèñîâàííàÿ Â.È., ê.á.í. Ãîðèñ-
ëàâåö Ñ.Ì. è àñïèðàíò Âîëîäèí Â.À. ïðîõîäèëè òðå-
íèíãè â âåäóùèõ åâðîïåéñêèõ ëàáîðàòîðèÿõ: â ëàáî-
ðàòîðèè áèîòåõíîëîãèè Цåíòðà ãîñóäàðñòâåííûõ èñ-
ñëåäîâàíèé (Лþêñåìáóðã), â ëàáîðàòîðèè «Ðàçíîî-
áðàçèå è ãåíîì» (ã. Ìîíïåëüå) è íà Îïûòíîé ñòàíöèè  
(ã. Êîëüìàð) Èíñòèòóòà àãðîíîìè÷åñêèõ èññëåäî-
âàíèé - INRA (Фðàíöèÿ), â èíñòèòóòå èì. Юëèó-
ñà Кþíà (Çèáåëüäèíãåí, Ãåðìàíèÿ) (Julius Kühn-
Institut (JKI). Ïîëó÷åííûé íà ñòàæèðîâêàõ îïûò 
ñîòðóäíèêîâ ïîìîã â ñîçäàíèè è ðàáîòå ëàáîðàòî-
ðèè ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèõ èññëåäîâàíèé â íà-
øåì èíñòèòóòå. 

Ñ 2003 ã. èíñòèòóò ïðåäñòàâëÿåò Óêðàèíó â 
Åâðîïåéñêîé ðàáî÷åé ãðóïïå âèíîãðàäà. Íà ïåðâîì 
ñîâåùàíèè эòîé ãðóïïû â Ïàëèêå (Ñåðáèÿ) â 2003 
ã. áûëè ïðåäëîæåíû øåñòü ïîëèìîðôíûõ ìèêðî-
ñàòåëëèòíûõ ëîêóñîâ VVS2, VVMD5, VVMD7, 
VVMD27, VrZAG62 è VRZAG79 êàê íåîáõîäèìûé 

ìèíèìàëüíûé íàáîð äëÿ ãåíîòèïèðîâàíèÿ, èäåíòè-
ôèêàöèè, äèôôåðåíöèàöèè è êëàññèôèêàöèè ñîðòîâ 
âèíîãðàäà [1]. Âïîñëåäñòâèè, â ðàìêàõ ïðîåêòà 
GrapeGen06 (EÑ), êîëè÷åñòâî ìèêðîñàòåëëèòíûõ ëî-
êóñîâ áûëî äîïîëíåíî ëîêóñàìè VVMD25, VVMD28 
è VVMD32 [2]. 

Ïðîåêò IPGRI (2004-2009 ãã.) êîîðäèíèðîâàë-
ñÿ Åâðîïåéñêèì îòäåëåíèåì Ìåæäóíàðîäíîãî èí-
ñòèòóòà ãåíåòè÷åñêèõ ðåñóðñîâ ðàñòåíèé (ñåé÷àñ 
Biodiversity International, Ðèì, Èòàëèÿ), â ÷àñòíî-
ñòè åãî äîðåêòîðîì Йîçåôîì Òóðîêîì è áûë ïîñâÿ-
ùёí èçó÷åíèþ ïðîèñõîæäåíèÿ êóëüòóðíîãî âèíî-
ãðàäà, ñîõðàíåíèþ è èçó÷åíèþ ãåíåòè÷åñêèõ ðåñóð-
ñîâ âèíîãðàäà ñòðàí Ïðè÷åðíîìîðñêîãî áàññåéíà. 
Ïðîåêò ôèíàíñèðîâàëñÿ ïðàâèòåëüñòâîì Ãåðöîãñòâà 
Лþêñåìáóðã è áûë âûïîëíåí â ðàìêàõ ïðîãðàììû 
ECP-GR, êîòîðàÿ ïðåäñòàâëÿåò ñîáîé ñîâìåñòíóþ 
ìíîãîñòîðîííþþ ïðîãðàììó ñ ó÷àñòèåì áîëüøèí-
ñòâà åâðîïåéñêèõ ñòðàí, íàïðàâëåííóþ íà îáåñïå-
÷åíèå äîëãîñðî÷íîãî õðàíåíèÿ ãåíåòè÷åñêèõ ðåñóð-
ñîâ ðàñòåíèé è îáëåã÷åíèå èõ áîëåå øèðîêîãî èñ-
ïîëüçîâàíèÿ â Åâðîïå. Â ïðîåêòå ó÷àñòâîâàëè Èòà-
ëèÿ, Лþêñåìáóðã, Ãåðìàíèÿ, à òàêæå ñòðàíû Кàâ-
êàçà è ñåâåðíûå ðåãèîíû Чåðíîãî ìîðÿ: Àçåðáàéä-
æàí, Àðìåíèÿ, Ãðóçèÿ, Ðåñïóáëèêà Ìîëäîâà, Ðîñ-
ñèéñêàÿ Фåäåðàöèÿ è Óêðàèíà. Ãåíîôîíä âèíîãðàäà 
ðåãèîíà ìåæäó ×åðíûì è Кàñïèéñêèì ìîðÿìè âû-
çûâàåò ê ñåáå ïðèñòàëüíîå âíèìàíèå, ò.ê. äàííûé 
ðåãèîí ÿâëÿåòñÿ îäíèì èç öåíòðîâ ïðîèñõîæäåíèÿ 
è îêêóëüòóðèâàíèÿ åâðàçèéñêîãî âèíîãðàäà. Îñíîâ-
íûå íàïðàâëåíèÿ äåÿòåëüíîñòè ïðîåêòà – èäåíòè-
ôèêàöèÿ, ñáîð, õàðàêòåðèñòèêà è ñîõðàíåíèå ãåíî-
ôîíäà âèíîãðàäà, ðàñøèðåíèå èñïîëüçîâàíèÿ íàöè-
îíàëüíûõ ãåíåòè÷åñêèõ ðåñóðñîâ ñòðàí-ó÷àñòíèö. Â 
ðàìêàõ ïðîåêòà áûëà ñîñòàâëåíà îáъåäèíåííàÿ áàçà 
äàííûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà, âêëþ÷àþùàÿ áîëåå 2600 
ñîðòîîáðàçîâ, â ò.÷. àáîðèãåííûõ ñîðòîâ è äèêîðà-
ñòóùèõ ôîðì. Íåêîòîðûå ìåñòíûå ñîðòà Ãðóçèè è 
Óêðàèíû áûëè èäåíòèôèöèðîâàíû ïî ìîëåêóëÿðíûì 
ìàðêåðàì ñîâìåñòíî ñ Ìèëàíñêèì óíèâåðñèòåòîì è  
Íàó÷íûì Цåíòðîì Ãàáðèåë Лèïïìàí (Лþêñåìáóðã) 
[4, 5]. Ñ öåëüþ ñîõðàíåíèÿ ãåíîôîíäà áûëè îñíîâà-
íû íîâûå êîëëåêöèè ìåñòíûõ ñîðòîâ â Àçåðáàéä-
æàíå, Àðìåíèè, Ãðóçèè è Ðîññèéñêîé Фåäåðàöè. Â 
2004 ã. ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» áûë îðãàíèçàòîðîì âòî-
ðîé ðàáî÷åé âñòðå÷è ïî äàííîìó ïðîåêòó ïî ðåçóëü-
òàòàì êîòîðîé áûë ïîäãîòîâëåí ñáîíèê ñòàòåé ó÷àñò-
íèêîâ ñîâåùàíèÿ [6]. Â ðàìêàõ ïðîåêòà IPGRI, â 
2006 ã. èíñòèòóò âûèãðàë ãðàíò íà ôèíàíñèðîâàíèå 
ñîçäàíèÿ ëàáîðàòîðèè ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèõ 
èññëåäîâàíèé. Ðóêîâîäèòåëü ãðàíòà – ê.á.í., çàâ. 
ëàá. ÌÃÈ Ðèñîâàííàÿ Â.È. 

Ïåðâàÿ ðàáî÷àÿ âñòðå÷à ïî ïðîåêòàì ECO-NET 
è GrapeGen06 (EÑ) áûëà îðãàíèçîâàíà Ðîáåðòî 
Áà÷èëüåðè èç Èíñòèòóòà Ñåëüñêîõîçÿéñòâåííûõ 
Èññëåäîâàíèé Фðàíöèè (INRA), êîòîðàÿ ïðîõîäè-
ëà â íîÿáðå 2006 ã. â ã. Ìîíïåëüå (Фðàíöèÿ). Â 
ðåçóëüòàòå áûë èíèöèèðîâàí èññëåäîâàòåëüñêèé 
ïðîåêò ECO-NET: «Ãåíåòè÷åñêèå ðåñóðñû êóëü-
òóðíîãî è äèêîãî âèíîãðàäà, îïèñàíèå, îöåíêà è 
èñïîëüçîâàíèå ñòàðûõ ñîðòîâ è äèêèõ ãåíîòèïîâ». 
Îñíîâíàÿ öåëü ïðîåêòà – ñîçäàíèå êîîðäèíèðîâàí-
íîé ìîäåëè ñîõðàíåíèÿ ãåíåòè÷åñêèõ ðåñóðñîâ. Â 
ðàìêàõ ïðîåêòà ó÷àñòíèêè äîãîâîðèëèñü î âçàèìíîì 
îáìåíå îáðàçöàìè ðàçíûõ ôîðì âèíîãðàäà (äèêèå 
âèäû, ñîðòà, ñåëåêöèîííûå ñîðòà, êëîíû è ò.ä.) è î 
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ñîâìåñòíûõ èññëåäîâàíèÿõ ðàçíûõ ôîðì âèíîãðàäà 
ïî ìîëåêóëÿðíûì ìàðêåðàì. Ïðîãðàììà ECO-NET 
ôèíàíñèðîâàëàñü Ìèíèñòåðñòâîì ñåëüñêîãî õî-
çÿéñòâà Фðàíöèè. Íà âñòðå÷å áûëè ðàññìîòðåíû 
âîïðîñû ñîòðóäíè÷åñòâà â ðàìêàõ эòèõ ïðîåêòîâ. 
Â ðåçóëüòàòå îòäåëüíî áûëî èíèöèèðîâàíî ñîãëà-
øåíèå î íàó÷íîì, òåõíîëîãè÷åñêîì è êóëüòóðíîì 
ñîòðóäíè÷åñòâå ìåæäó ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» è INRA. 
Ïðîãðàììà âñòðå÷è âêëþ÷àëà ïîñåùåíèå èçâåñòíîé 
åâðîïåéñêîé àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè âèíî-
ãðàäà «Vassal» (UEDV), Ñåëåêöèîííîãî öåíòðà è 
êîëëåêöèè êëîíîâ Íàöèîíàëüíîãî öåíòðà óñîâåð-
øåíñòâîâàíèÿ âèíîãðàäàðñòâà (ENTAV). ENTAV 
è INRA ÿâëÿþòñÿ öåíòðàìè ïîëó÷åíèÿ è ñåðòèôè-
êàöèè êëîíîâ âî Фðàíöèè. Ó÷àñòíèêîâ îçíàêîìè-
ëè ñ íàó÷íûìè èññëåäîâàíèÿìè, ïðîâîäèìûìè â 
ëàáîðàòîðèè «Ðàçíîîáðàçèå è ãåíîì êóëüòóðíûõ 
ðàñòåíèé» INRA: èññëåäîâàíèå ãåíîìà âèíîãðàäà 
ïî ìîëåêóëÿðíûì ìàðêåðàì, ìåòîäàìè êóëüòóðû 
êëåòîê è òêàíåé, êðèîãåííîå êîíñåðâèðîâàíèå è äð. 

Дëÿ ëó÷øåãî ïîíèìàíèÿ ïðîöåññà îêóëüòóðèâà-
íèÿ âèíîãðàäà â ðàìêàõ ìåæäóíàðîäíîãî ñîòðóäíè-
÷åñòâà â 2003–2005 ãã. áûë ïðîàíàëèçèðîâàí ïîëè-
ìîðôèçì ãåíîìà õëîðîïëàñòîâ â ñîðòàõ âèíîãðàäà 
è äèêèõ ôîðìàõ Vitis sylvestris, ïðîèçðàñòàþùèõ 
âîêðóã Ñðåäèçåìíîãî ìîðÿ. Êóðèðîâàë ñîâìåñòíîå 
èññëåäîâàíèå ïðîô. Жîçå Ìàðòèíåç Çàïàòåð èç íà-
öèîíàëüíîãî Цåíòðà Áèîòåõíîëîãèè (Ìàäðèä, Èñ-
ïàíèÿ). Áûëî èçó÷åíî 10 ìèêðîñàòåëëèòíûõ ëîêó-
ñîâ õëîðîïëàñòîâ âèíîãðàäà. Òîëüêî òðè ëîêóñà, 
êîòîðûå áûëè èñïîëüçîâàíû, îêàçàëèñü ïîëèìîðô-
íû è áûëè èñïîëüçîâàíû, ÷òîáû îõàðàêòåðèçîâàòü 
ãàïëîòèïû õëîðîïëàñòîâ áîëåå ÷åì 500 ñòîëîâûõ 
è âèííûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà, âûðàùèâàåìûõ âîêðóã 
Ñðåäèçåìíîãî ìîðÿ, à òàêæå áîëåå 100 äèêèõ ôîðì 
Vitis. Â ðàìêàõ эòîãî èññëåäîâàíèÿ â ëàáîðàòîðèè 
ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèõ èññëåäîâàíèé áûë èçó-
÷åí ïîëèìîðôèçì ãåíîìà õëîðîïëàñòîâ 48 êðûì-
ñêèõ, 27 ìîëäàâñêèõ è 24 ðîññèéñêèõ àáîðèãåííûõ 
ñîðòîâ âèíîãðàäà, ïðîèçðàñòàþùèõ â àìïåëîãðàôè-
÷åñêîé êîëëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» [7]. Ðåçóëüòà-
òû ñîâìåñòíîãî èññëåäîâàíèÿ ïîêàçàëè ñóùåñòâîâà-
íèå ïî êðàéíåé ìåðå äâóõ ãëàâíûõ î÷àãîâ îêêóëü-
òóðèâàíèÿ, îäèí íà Áëèæíåì Âîñòîêå è âòîðîé â 
Çàïàäíîé Åâðîïå, êîòîðàÿ äàâàëà íà÷àëî ìíîãèì 
èç çàïàäíî-åâðîïåéñêèõ êóëü-
òóðíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà [8]. 

Ñ 2010 ã. ñîòðóäíèêè ëà-
áîðàòîðèè ÌÃÈ Èíñòèòó-
òà ïðèíèìàþò àêòèâíîå ó÷à-
ñòèå â ìåæäóíàðîäíîì ïðî-
åêòå COST Action FA1003 
GRAPENET – «Ñîòðóäíè÷å-
ñòâî ìåæäó çàïàäîì è âîñòî-
êîì ïî èçó÷åíèþ ðàçíîîáðà-
çèÿ âèíîãðàäíîé ëîçû è ìî-
áèëèçàöèè àäàïòèâíûõ ïðè-
çíàêîâ äëÿ ñåëåêöèè». Ñèñòå-
ìà ãðàíòîâ COST îáåñïå÷èâà-
åò ôèíàíñèðîâàíèå ïî Ïðîåê-
òó COST ñîâåùàíèÿ, êðàòêîñ-
ðî÷íûå íàó÷íûå êîìàíäèðîâ-
êè (STSMs), îáó÷àþùèå øêî-
ëû è ò.ä. Èññëåäîâàíèÿ äàí-
íîãî ïðîåêòà íàïðàâëåíû íà 
îáъåäèíåíèå óñèëèé èññëåäî-

âàòåëåé èç ñòðàí Âîñòî÷íîé è Зàïàäíîé Åâðîïû äëÿ 
èçó÷åíèÿ â øèðîêîì ãåîãðàôè÷åñêîì ìàñøòàáå ãå-
íîôîíäà âèíîãðàäíîé ëîçû â öåëîì ðÿäå ñòðàí ãå-
îãðàôè÷åñêîãî ðàçíîîáðàçèÿ è ìîáèëèçàöèè àäàï-
òèâíûõ ïðèçíàêîâ â öåëÿõ ñåëåêöèè è ñòàáèëüíîãî 
èñïîëüçîâàíèÿ эòîé öåííåéøåé ñàäîâîä÷åñêîé êóëü-
òóðû. Îñîáîå âíèìàíèå óäåëÿåòñÿ èçó÷åíèþ ãåíå-
òè÷åñêèõ ðåñóðñîâ âèíîãðàäà â ïðåäïîëîæèòåëü-
íîì ðåãèîíå åãî îêóëüòóðèâàíèÿ (þãî-âîñòîê Åâðî-
ïû è îñîáåííî Кàâêàç), à òàêæå ïî ìèãðàöèîííûì 
ïóòÿì íàðîäîâ. 

Ñîòðóäíè÷åñòâî ñåëåêöèîíåðîâ è ó÷åíûõ íà 
ìåæäóíàðîäíîì óðîâíå â ðàìêàõ ïðîåêòà ïîçâîëÿåò 
ïîëó÷èòü çíàíèÿ îá эòîì öåííîì ðàçíîîáðàçèè, åãî 
ìîäåëÿõ, ïðîöåññàõ è êîððåëÿöèÿõ ñ òàêèìè ïðè-
çíàêàìè êàê óñòîé÷èâîñòü è êà÷åñòâî ïëîäîâ. Îáìåí 
îïûòîì, ñîâìåñòíàÿ îòâåòñòâåííîñòü, îáùèé äîñòóï 
ê èíôîðìàöèè è ìàòåðèàëàì äëÿ ðàçðàáîòêè ìåòîäîâ 
ôåíîòèïèðîâàíèÿ ïî øêàëå BBCH è èññëåäîâàíèé 
ïî àññîöèàòèâíîé ãåíåòèêå â áàçîâûõ êîëëåêöèÿõ 
çíà÷èòåëüíî óñèëÿò эôôåêò èññëåäîâàíèé, âû-
ïîëíÿåìûõ êàæäûì ïàðòíåðîì, è âûâåäóò èííî-
âàöèîííûå îáëàñòè èññëåäîâàíèé íà åâðîïåéñêèé 
óðîâåíü. Â ðåçóëüòàòå âûïîëíåíèÿ äàííîãî ïðîåêòà 
â ëàáîðàòîðèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» ñîçäàí áàíê äàí-
íûõ ïî ðåçóëüòàòàì ôåíîëîãè÷åñêîãî íàáëþäåíèÿ 
è àãðîáèîëîãè÷åñêîé õàðàêòåðèñòèêè 52 ñîðòîâ 
âèíîãðàäà ïî øêàëå BBCH, à òàêæå ïî ðåçóëüòàòû 
эíîõèìè÷åñêîãî è эíîêàðïîëîãè÷åñêîãî àíàëèçà 
ñîðòîâ âèíîãðàäà ïî øêàëå BBCH. Òàêèì îáðàçîì 
íàñòîÿùèé Ïðîåêò âíåñåò äîëãîñðî÷íûé âêëàä â 
óëó÷øåíèå çíàíèé î âèíîãðàäå, åãî äîëãîñðî÷íîå 
ñîõðàíåíèå è ïîâûøåíèå êà÷åñòâà ïðîèçâîäñòâà 
âèíîãðàäà â Åâðîïå. 

Â èññëåäîâàíèÿõ ëàáîðàòîðèè ÌÃÈ â êà÷å-
ñòâå ìàòåðèàëà äëÿ èçó÷åíèÿ ãåíåòè÷åñêîãî ðàç-
íîîáðàçèÿ âèíîãðàäà áûëè èñïîëüçîâàíû íå òîëüêî 
êðûìñêèå, ìîëäàâñêèå è ðîññèéñêèå àáîðèãåíû, íî 
è ñåëåêöèîííûå ñîðòà è èõ ðîäèòåëüñêèå ôîðìû, 
ñîðòà, çàðåãèñòðèðîâàííûå â Íàöèîíàëüíîì ðååñòðå 
Óêðàèíû, äèêèå ôîðìû âèíîãðàäà. ×àñòü ñîðòîâ 
ïðîàíàëèçèðîâàíà ïî 9 ìèêðîñàòåëëèòíûì ëîêóñàì, 
ðåêîìåíäîâàííûì åâðîïåéñêîé áàçîé âèíîãðàäà. 
Íåêîòîðûå ñîðòà áûëè èçó÷åíû ñ èñïîëüçîâàíèåì 
23 SSR-ëîêóñîâ. 

Рис. Научное сотрудничество в рамках международных проектов
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Íà îñíîâàíèè ïîëó÷åííûõ ìèêðîñàòåëëèòíûõ 
ïðîôèëåé ïðîâîäèòñÿ ïàñïîðòèçàöèÿ ñîðòîâ. Â 
ðàìêàõ ñîâìåñòíûõ åâðîïåéñêèõ ïðîåêòîâ GenRes 
081/1994-2002 è GrapeGen06 (EÑ), ðàçðàáîòàí 
ñòàíäàðò äëÿ ìàðêèðîâàíèÿ ãåíîòèïîâ âèíîãðàäà 
ñ èñïîëüçîâàíèåì êîäîâ эòàëîííûõ àëëåëåé, êîòî-
ðûå óêàçûâàþòñÿ êàê íèæíèå èíäåêñû âîçëå íàçâà-
íèÿ ìèêðîñàòåëëèòíîãî ëîêóñà: VVS2CH1CH2 

VVMD5
 

CH1CH2 
VVMD7CF1TR1 VVMD25CS1CF2 VVMD27CF1CS2 

VVMD28CH1CH2 
VVMD32CS1MU2 

VrZAG62CH1CH2 
VrZAG79CH1CH2

. Îäíàêî óíèâåðñàëüíûì âàðèàíòîì 
êîäèðîâàíèÿ ðàçìåðîâ àëëåëåé ìèêðîñàòåëëèòíûõ 
ëîêóñîâ ïðèçíàí âàðèàíò «n+õ», êîòîðûé è ïðåä-
ëîæåí êàê îñíîâíàÿ çàïèñü ôîðìóë ãåíîòèïîâ âè-
íîãðàäà (ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèõ ïàñïîðòîâ) íà 
îñíîâå àíàëèçà ìèêðîñàòåëëèòíûõ ëîêóñîâ [1]. Òàê, 
íàïðèìåð, êîäû ãåíîòèïîâ íàøèõ àáîðèãåííûõ ñî-
ðòîâ çàïèñûâàþòñÿ â ñëåäóþùåì âèäå:

Àñìà 
VVS2n+12n+14 VVMD5n+4n+14 VVMD7n+12 n+18 

VVMD27n+10 n+14 VrZAG62n+26 n+26 VRZAG79n+10 n+14

Êàïñåëüñüêèé
VVS2n+20 n+26 VVMD5n+6 n+14 VVMD7n+8 n+22 

VVMD27n+4 n+8 VrZAG62n+26 n+30 VRZAG79 n+12 n+14

Êîêóð áåëûé
VVS2n+22 n+22 VVMD5n+6 n+16 VVMD7n+8 n+18 

VVMD27n+12 n+14 VrZAG62n+26 n+26 VRZAG79 n+14 n+15 
Ïðåäëîæåííàÿ ñèñòåìà îáîçíà÷åíèÿ àëëå-

ëåé è çàïèñè ãåíîòèïîâ âèíîãðàäà (ìîëåêóëÿðíî-
ãåíåòè÷åñêèå ïàñïîðòà) ïîçâîëÿåò ïðåîáðàçîâûâàòü 
ïîëó÷åííûå ìèêðîñàòåëëèòíûå ïðîôèëè â ôîðìó, 
óäîáíóþ äëÿ ñðàâíåíèÿ ðåçóëüòàòîâ, ïîëó÷åííûõ â 
ðàçíûõ ëàáîðàòîðèÿõ, â ðàçíûõ ñòðàíàõ è íà ïðè-
áîðàõ ðàçíûõ ìàðîê. 

Êàê ðåçóëüòàòû ÄÍÊ-òèïèðîâàíèÿ íàìè ñîçäà-
íû ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèå ïàñïîðòà áîëåå ñîò-
íè ñîðòîâ âèíîãðàäà, êîòîðûå âìåñòå ñ èíôîðìà-
öèåé î ðîäîñëîâíîé è îñíîâíûìè àìïåëîãðàôè÷å-
ñêèìè ïðèçíàêàìè ìîãóò áûòü èñïîëüçîâàíû â êà-
÷åñòâå íàèáîëåå òî÷íîé ñåðòèôèêàöèîííîé ñèñòå-
ìû â ãîñóäàðñòâåííûõ ñòàíäàðòàõ ðåãèñòðàöèè ñî-
ðòîâ. Ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèå ïàñïîðòà êàê эëå-
ìåíò ðåãèñòðàöèè ñîðòîâ ïîçâîëÿþò ïîâûñèòü óðî-
âåíü çàùèòû èíòåëëåêòóàëüíîé ñîáñòâåííîñòè. Îíè 
òàêæå ìîãóò áûòü èñïîëüçîâàíû ïðè èçó÷åíèè èñ-
õîäíîãî ìàòåðèàëà â ñåëåêöèè, óñòàíîâëåíèè îðè-
ãèíàëüíîñòè è ãåíåòè÷åñêîé îäíîðîäíîñòè ñîðòà 
ïðè ãîñóäàðñòâåííîì ñîðòîèñïûòàíèè, à òàêæå ïðè 
îöåíêå ñîðòîâîé ïîäëèííîñòè è ÷èñòîòû ïîñàäî÷-
íîãî ìàòåðèàëà. Ýòî òàêæå àêòóàëüíî ïðè êîíòðî-
ëå êà÷åñòâà è îöåíêè àóòåíòåíòè÷íîñòè ñîðòîâûõ 
âèí. Ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèå ïàñïîðòà èçó÷åí-
íûõ íàìè îáðàçöîâ âèíîãðàäà îáъåäèíåíû â áàçó 
äàííûõ. Óñòàíîâëåíà âîçìîæíîñòü эêñïðåññ-îöåíêè 
ãèáðèäíûõ ñåÿíöåâ íà ðàííåé ñòàäèè ðàçâèòèÿ, 

îöåíêè ñòàáèëüíîñòè ìèêðîñàòåëëèòíûõ ïðîôèëåé 
ãåíîòèïîâ âèíîãðàäà ïîñëå èõ äëèòåëüíîãî êóëüòè-
âèðîâàíèÿ â óñëîâèÿõ in vitro. 

Íà Óêðàèíå îñîáîå âíèìàíèå óäåëÿåòñÿ êà÷å-
ñòâó ïîñàäî÷íîãî ìàòåðèàëà âèíîãðàäà. Â ñâÿçè 
ñ эòèì â ëàáîðàòîðèè ìîëåêóëÿðíî-ãåíåòè÷åñêèõ 
èññëåäîâàíèé èíñòèòóòà ïðîâîäèòñÿ òåñòèðîâàíèå 
ëàòåíòíîé ñòàäèè áàêòåðèàëüíûõ è âèðóñíûõ èí-
ôåêöèé âèíîãðàäà. Èññëåäîâàíèÿ âûïîëíÿþòñÿ â 
ñîîòâåòñòâèè ñ ìåæäóíàðîäíûìè ñòàíäàðòàìè. Â 
ðàìêàõ ïðîèçâîäñòâà ñåðòèôèöèðîâàííîãî ìàòå-
ðèàëà ñîðòîâ è ïîäâîåâ âèíîãðàäà âûïîëíÿåòñÿ òå-
ñòèðîâàíèå ìåòîäîì ÏЦÐ è ÈФÀ ëàòåíòíîé ñòàäèè 
âèðóñíîé è áàêòåðèàëüíîé èíôåêöèè ïîñàäî÷íîãî 
ìàòåðèàëà ñîðòîâ Кàáåðíå-Ñîâèíüîí, Ïèíî ÷ёðíûé, 
Ñîâèíüîí çåëёíûé, Кîáåð 5-ÁÁ, Ìåðëî, Шàðäîíå, 
Ìóñêàò Îòòîíåëü, Кðàñåíü, Ïîäàðîê Ìàãàðà÷à, 
Áàñòàðäî è äð. Âåäёòñÿ ðàáîòà ïî ïîèñêó ìàðêåðîâ, 
òåñíî ñâÿçàííûõ ñ õîçÿéñòâåííî öåííûìè ãåíàìè 
(MAS-ñåëåêöèÿ). 

Ðåçóëüòàòû, êîòîðûå áûëè ïîëó÷åíû â эòèõ ïðî-
åêòàõ, ñ î÷åâèäíîñòüþ äåìîíñòðèðóþò äîñòèæåíèÿ 
ìåæäóíàðîäíîãî ñîòðóäíè÷åñòâà â îáëàñòè ìîëåêó-
ëÿðíûõ èññëåäîâàíèé âèíîãðàäà.
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ÊÐЫÌÑÊÈÅ ÀÁÎÐÈÃÅÍÍЫÅ ÑÎÐÒÀ ÂÈÍÎÃÐÀÄÀ

Статья посвящена истории, систематике и направлению использования аборигенных сортов 
винограда Крымского полуострова. В статье даётся количественный перечень сохранившихся до нашего 
времени сортов,  места их локализации,  сроки созревания и цвет ягод. Данная статья направлена 
на привлечение должного внимания виноделов и виноградарских хозяйств Крыма к теме исследований 
сортов-аборигенов и их популяризации.

Ключевые слова: аборигенные сорта винограда,  локализация аборигенных сортов винограда,  сроки 
созревания аборигенных сортов винограда,  направленность использования,  цвет ягод.

«Âìåñòî òîãî, ÷òîáû çàâîäèòü íà Юæíîì áå-
ðåãó Кðûìà íîâûé Ðåéíñêèé îêðóã, íîâûé Ìåäîê 
è Ãðåíàäó â ìèíèàòþðå, ïðåæäå âñåãî, äîëæíî îá-
ðàòèòü âíèìàíèå íà ñâîè ñîáñòâåííûå, äîìàøíèå 
ñðåäñòâà: â òóçåìíûõ âèíîãðàäíèêàõ åñòü ñòîëåòíèå 
ëîçû, è ìåæäó íèìè åñòü òàêèå, êîòîðûå äàþò âèíî 
íå õóæå áóðãîíñêîãî è èñïàíñêîãî» [1].

Кðûì – äðåâíåéøèé âèíîäåëü÷åñêèé ðàéîí 
Óêðàèíû. Çäåñü åùå â ïðîøëîì ñòîëåòèè ñëîæè-
ëàñü ñàìîáûòíàÿ âèíîãðàäàðñêî-âèíîäåëü÷åñêàÿ 
êóëüòóðà, ñôîðìèðîâàëèñü øèðîêî èçâåñòíûå òðà-
äèöèè è íàó÷íûå øêîëû «Ìàãàðà÷à» è «Ìàññàí-
äðû», ñîçäàâàëàñü òåõíîëîãèÿ ïðèãîòîâëåíèÿ óíè-
êàëüíûõ âèí èç ìóñêàòíûõ è àáîðèãåííûõ ñîðòîâ, 
âîñïèòûâàëîñü íå îäíî ïîêîëåíèå âûäàþùèõñÿ âè-
íîãðàäàðåé è âèíîäåëîâ.

Ñåãîäíÿ â Кðûìó âûïóñêàåòñÿ øèðîêèé àññîð-
òèìåíò âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè: îò âûñîêîêà÷å-
ñòâåííûõ ñòîëîâûõ äî óíèêàëüíûõ äåñåðòíûõ ñëàä-
êèõ è ëèêåðíûõ âèí; îò êëàññè÷åñêèõ èãðèñòûõ âèí 
äî ïðåêðàñíûõ ìàðî÷íûõ êîíüÿêîâ. Âèíîäåëü÷åñêîå 
ëèöî эòîãî ðåãèîíà ïðåäñòàâëåíî òàêèì èçâåñòíûì 
âèíîì, êàê «Ìóñêàò áåëûé Кðàñíîãî êàìíÿ», ñîç-
äàííûì ó÷åíûì-ïðàêòèêîì, âûäàþùèìñÿ âèíîäåëîì 
À.À.Åãîðîâûì â 1953 ã. è óäîñòîåííûì äâóõ êóáêîâ 
Ãðàí-ïðè, 18 çîëîòûõ è ñåðåáðÿíîé ìåäàëè [2]. Íå-
ìåíüøóþ èçâåñòíîñòü ïðèîáðåëè äâå äðóãèå ìàðêè 
âèíà, èçãîòàâëèâàåìûõ èç àáîðèãåííûõ ñîðòîâ âè-
íîãðàäà, – «×åðíûé äîêòîð» (4 çîëîòûõ ìåäàëè) è 
«Ñîëíå÷íàÿ äîëèíà» (4 çîëîòûõ è 3 ñåðåáðÿíûõ ìå-
äàëè). Ñ òî÷êè çðåíèÿ ïðîèçâîäñòâà êðåïêèõ è äå-
ñåðòíûõ âèí íàèáîëåå èíòåðåñåí îàçèñ ñóáòðîïè÷å-
ñêîé ïðèðîäû, ïðîòÿíóâøåéñÿ îò ìûñà Фèîëåíò íà 
çàïàäå äî Фåîäîñèè íà âîñòîêå ïîëóîñòðîâà, ñ âû-
ñîòîé íàä óðîâíåì ìîðÿ, íå ïðåâûøàþùåé îòìåòêè 
300–400 ì, çàùèùåííîé îò ñåâåðíûõ âåòðîâ âûñî-
êèìè ãîðíûìè õðåáòàìè. Èìåííî çäåñü, íà ñêëîíàõ 
þæíîé эêñïîçèöèè, ïðè íåïîñðåäñòâåííîé áëèçîñòè 
òåïëîãî ìîðÿ è îáèëèè ñîëíå÷íûõ ëó÷åé ïðîèçðàñ-
òàþò èñêîííî ìåñòíûå ñîðòà, êîòîðûå íà ìåæäóíà-
ðîäíîì íàó÷íîì ÿçûêå ïðèíÿòî íàçûâàòü «àáîðèãå-
íàìè», ÷òî â ïåðåâîäå ñ ëàòèíñêîãî (îò ñëîâ «ab» 
– îò, äëÿ óêàçàíèÿ íàïðàâëåíèÿ, «origo» – íà÷àëî 
è «gens» – ðîä) çíà÷èò: «èçíà÷àëüíûìè, êîðåííû-
ìè, íå ïðèøëûìè».

Íèæå ïðèâîäèòñÿ ñïèñîê ñîðòîâ-àáîðèãåíîâ, íà-
ñ÷èòûâàþùèé 80 эêçåìïëÿðîâ (òàáë.). Ýòà öèôðà 
ñîãëàñóåòñÿ ñ ïðåäñòàâëåíèåì î êîëè÷åñòâå эòèõ 
ñîðòîâ òàêèõ èçâåñòíûõ ó÷ёíûõ-àìïåëîãðàôîâ, êàê 
Ï.Ì. Ãðàìîòåíêî è Л.Ï. Òðîøèíà. Ñëåäóåò ñêàçàòü, 
÷òî èìåííî ñòîëüêî íàèìåíîâàíèé íàìè áûëî âûäå-

Таблица
Список сортов-аборигенов

№ 
п/п Название сорта Синоним Перевод

1 2 3 4

1 Абла аганын изюм Виноград хозяи-
на Абла

2 Аджем мискет Мускат Аджема
3 Айбатлы
4 Аксеит кара
5 Ал борла

6 Альбурла Кармизи миск 
изюм Розово-бурый

7 Амет Аджи Ибрам
8 Артин зерва Артын Зерва Зерва Артына
9 Асма Подвешенный

10 Бияс айбатлы
11 Богос зерва
12 Дардаган Растрёпанный

13 Джеват кара Буланый Чёрный полков-
ника

14 Демир кара Чёрный железный
15 Дере изюм

16 Зерва Агач сап Зерва, 
Агыч сан Зерва

Зерва с деревене-
ющим гребнем

17 Ерлы шабаш Шабаш ерлы Местный шабаш

18 Кандаваста Кондоваста Коротко прикре-
плённый

19 Капитан Яни кара Капитан Яни Чёрный капита-
на Яни

20 Капсельский белый
21 Кассара Касара
22 Кастель белый
23 Кастель чёрный
24 Каталон зимний

25 Кефесия Феодосийский 
темный

26 Кирмизи сап судак-
ский

27 Ковалевка
28 Козский столовый
29 Кок пандас Ткен изюм Синий грек
30 Кок хабах Кок Кабах Голубая тыква

31 Кокур белый Бияс кокур Белый из острова 
Каркира

32 Кокурдес белый Бияс кукузет
33 Кокурдес чёрный Кара кукузет
34 Корнишон крымский

35 Крона Солнечнодолин-
ский-42

36 Крымский чёрный Кара изюм, Чёр-
нокрымский

37 Куртсеит аганын 
изюм

Курт Сеит ага-
нын изюм

Виноград хозяина 
Курт Сеита



Â È Í Î Ã Ð À Ä À Ð Ñ Ò Â Î 15

ëåíî èç 110 ìåñòíûõ íàçâàíèé (ß.Ф. Кàö, 1934 ã.), 
ó÷èòûâàÿ èõ ñèíîíèìèêó, ÷òî ïðåäñòàâëÿëî îïðå-
äåëåííûå òðóäíîñòè, ñâÿçàííûå ñ òåì, ÷òî äëÿ эòî-
ãî íåäîñòàòî÷íî ðóêîâîäñòâîâàòüñÿ ëèøü îïèñàíè-
ÿìè ñîðòîâ â ðóññêîé è èíîñòðàííîé àìïåëîãðàôè-
÷åñêîé ëèòåðàòóðå áåç ñëè÷åíèÿ èõ ñ ðîäñòâåííû-
ìè эêçåìïëÿðàìè íà ìåñòå.

Íà ðèñ.1 ïîêàçàíî ðàñïðåäåëåíèå àáîðèãåííûõ 
ñîðòîâ âèíîãðàäà â Êðûìó:  75% ñîðòîâ-àáîðèãåíîâ 
ïðîèçðàñòàåò â ðàéîíå Ñóäàêà, ìíîãèå èç íèõ äîøëè 
ê íàì èç ãëóáèíû âåêîâ è áûëè èçâåñòíû ñî âðåìåíè 
äðåâíåãðå÷åñêèõ è ãåíóэçñêèõ ïîñåëåíèé. Èñòîðè-
÷åñêè ñëîæèâøàÿñÿ ëîêàëèçàöèÿ êðûìñêèõ ñîðòîâ 
â Ñóäàêñêîé çîíå òðåáóåò, íà íàø âçãëÿä, îáðàòèòü 
ïðèñòàëüíîå âíèìàíèå íà эòîò ðåãèîí Кðûìà. Â ïîä-
òâåðæäåíèå ìîæíî ïðèâåñòè ñëîâà Ð.К. Àê÷óðèíà 
î ïåðèîäå êîíöà XVIII–íà÷àëà XIX ââ.: «... ìíîãèå 
èññëåäîâàòåëè Кðûìà ïðèõîäÿò ê çàêëþ÷åíèþ, ÷òî 
âàæíåéøàÿ îòðàñëü ïðîìûøëåííîãî êðàÿ – âèíî-
äåëèå. È äëÿ åãî ïðîöâåòàíèÿ â çàìàí÷èâîì ïîëó-
îñòðîâå îñîáåííî ïåðñïåêòèâíû îáøèðíûå äîëèíû 
âîçëå Ñóäàêà, êàê «çåìëè ïåðâîé ñòåïåíè», ãäå áîëü-
øå âñåãî áûëî ñîñðåäîòî÷åíî óöåëåâøèõ âèíîãðàä-
íèêîâ è äîáûâàëèñü ëó÷øèå âèíà» [3].

Íàèáîëüøåå êîëè÷åñòâî êðûìñêèõ àáîðèãåííûõ 
ñîðòîâ õàðàêòåðèçóåòñÿ ñðåäíåïîçäíèì è ñðåäíèì 
ñðîêàìè ñîçðåâàíèÿ (43 è 40% ñîîòâåòñòâåííî). 
Íàèìåíüøèé ïðîöåíò (3%) ïðèíàäëåæèò ñîðòàì-
àáîðèãåíàì, èìåþùèì ðàííå-ñðåäíèé ïåðèîä ñî-
çðåâàíèÿ (ðèñ. 2).

Îñîáåííîå âíèìàíèå ñëåäóåò îáðàòèòü íà  
ðèñ. 3 è 4. Èç íèõ ìû âèäèì, ÷òî îñíîâíîå íàïðàâ-

Окончание таблицы
1 2 3 4

38 Кутлакский белый

39 Кырмызы сап капси-
хорский

Капсихорская 
красная гроздь

40 Лакет
41 Лапа кара Чёрный рыхлый

42 Мавро кара кутлак-
ский

Мавро кара кут-
лакский Маврос чёрный

43 Манжил ал Розовый из Ман-
джила

44 Мальвазия алуш-
тинская

45 Мисгюли кара

46 Мискет Мишкет, Муска-
тель Мускат

47 Мурза изюм Виноград Мурзы
48 Мускат алуштинский
49 Мускат крымский
50 Мускат кутлакский
51 Насурла Мускат насурла
52 Павло изюм Виноград Павла

53 Педро крымский Педро Хименес 
крымский

54 Полковник изюм Виноград полков-
ника

55 Сале аганын кара Сале аганын  
караты, Салеага

Чёрный хозяи-
на Сале

56 Сары кокур Сары Какур Жёлтый кокур
57 Сары пандас Жёлтый грек
58 Сафта дурмаз
59 Солнечнодолинский

60 Стамбул ал Стамбул изюм 
розовый

Константинополь-
ский

61 Сых дане Густые ягоды
62 Танагоз Телячий глаз
63 Ташлы
64 Тергульмек Потная рубашка
65 Фирский ранний Измир Смирнский
66 Халиль изюм Халилин изюм Виноград Халиля
67 Харко Карпо
68 Хачадор Хачадора
69 Херсонесский
70 Чауш
71 Чивсиз кок Синий Чивсиза
72 Чивсиз сары Жёлтый Чивсиза

73 Чингине кара Циганский чёр-
ный

74 Шабаш Солдайя Конец
75 Шира изюм Виноградный сок
76 Эким кара Чёрный доктора

77 Эмир Вейс Эмир Венс Собственное имя 
Эмир Вейс

78 Эчке меме белый Кече мемеси  
белый Козьи соски

79 Якуб белый Кель Якуб Белый Якуба
80 Яных зерва Опалённый зерва

ëåíèå èñïîëüçîâàíèÿ êðûìñêèõ àáîðèãåíîâ – эòî 
ïðèãîòîâëåíèå êà÷åñòâåííûõ âèí íà îñíîâå èõ ïðî-
äóêöèè, òàê êàê èç îáùåãî ÷èñëà ñîðòîâ  63% ïðè-
íàäëåæèò âèííûì, òîãäà êàê ñòîëîâûå ñîðòà ñîñòàâ-
ëÿþò ëèøü 24% (ðèñ.3). Ïðè÷åì ïî îêðàñêå ÿãîä, 
à, ñëåäîâàòåëüíî, è ïî öâåòó ïîëó÷àåìûõ èç íèõ 
íàïèòêîâ, âèííûå ñîðòà äåëÿòñÿ ïðèìåðíî ïîðîâ-
íó, ñ íåáîëüøèì ïðåèìóùåñòâîì â ñòîðîíó ñâåòëî-
îêðàøåííûõ: 53% ÿãîä âèííûõ àáîðèãåííûõ ñîðòîâ 
èìåþò áåëóþ îêðàñêó è 47% – ÷ёðíóþ.

Ïðàêòè÷åñêè âñå êðûìñêèå âèííûå ñîðòà ñî-

Рис. 1. Локализация аборигенных сортов 
винограда в Крыму

Рис. 2. Распределение по срокам 
созревания
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В результате изучения местных сортов винограда Абхазии,  которая является одним из 
признанных очагов возникновения культуры винограда,  выделены перспективные технические сорта с 
темной ягодой – Авасирхва и Качичи. Полученные результаты дают основание рекомендовать их для 
использования в селекционных программах в качестве источников высокой урожайности и устойчивости 
к возбудителям грибных болезней винограда. 

Ключевые слова: сортообразец винограда,  технический сорт винограда,  сорта винограда Абхазии.

Â ìèðîâîé àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè  
ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷», îäíîé èç ñòàðåéøèõ êîëëåêöèé 
â Åâðîïå, ñîáðàííî 3462 ñîðòîîáðàçöà âèíîãðàäà. 
Ïðèìåðíî ïîëîâèíó îò îáùåãî ÷èñëà ñîðòîîáðàçöîâ 
ñîñòàâëÿþò ìåñòíûå ñîðòà è ôîðìû âèíîãðàäà èç 
ðàçíûõ âèíîãðàäàðñêèõ ðåãèîíîâ ìèðà è ðàçíîî-
áðàçíûõ î÷àãîâ âîçíèêíîâåíèÿ êóëüòóðû âèíîãðàäà. 

Íàñëåäñòâåííàÿ îñíîâà öåííûõ ïðèçíàêîâ, êîòîðûå 
íåñóò â ñåáå ìåñòíûå ñîðòà – íåèñ÷åðïàåìûé èñ-
òî÷íèê èñõîäíîãî ìàòåðèàëà äëÿ ñîçäàíèÿ íîâûõ ïî-
êîëåíèé ñîðòîâ âèíîãðàäà. Ïîэòîìó çíàíèå ìîðôî-
áèîëîãè÷åñêèõ, õîçÿéñòâåííî öåííûõ õàðàêòåðèñòèê 
ìåñòíûõ ñîðòîâ è ôîðì äàёò âîçìîæíîñòü ãëóáæå 
ïðîàíàëèçèðîâàòü äàííûå î ãåíîôîíäå âèíîãðàäà è 

îòâåòñòâóþò òðåáîâàíèÿì 
ïðîìûøëåííîãî ïðîèçâîä-
ñòâà. Îäíàêî îíè çàäåé-
ñòâîâàíû â ïîëó÷åíèè âè-
íîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè 
âñåãî íà 8,2%, èõ îñíîâ-
íîé ïîòåíöèàë îñòàёòñÿ íå 
ðàñêðûòûì, à ïëîùàäè âîç-
äåëûâàíèÿ êðàéíå ìàëû. 
Íåñìîòðÿ íà óñèëèÿ òàêèõ 
âûäàþùèõñÿ âèíîãðàäàðåé 
êàê Кàðçîâ Â.Ф., Ñêðèï-
êèí Í.Ñ., Íèêîëåíêî Â.Ã., 
Ïåñòðåöîâ Â.Â., ñèòóàöèÿ 
ïðîäîëæàåò êàòàñòðîôè÷å-
ñêè óõóäøàòüñÿ, â ñâÿçè ñ 
÷åì ñòàíîâÿòñÿ ïîíÿòíûìè ïîïûòêè ðåîðãàíèçàöèè 
âèíîãðàäàðñòâà â ñîâõîçå-çàâîäå «Ñîëíå÷íàÿ äîëè-
íà», â ÷àñòíîñòè, îðãàíèçàöèè çàïîâåäíèêà àáîðè-
ãåííûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà â эòîé çîíå.

Ýòî äàñò øàíñ â ñîâðåìåííûõ óñëîâèÿõ ïåðå-
ïðîèçâîäñòâà âèíà óêðåïèòüñÿ ñ öåëüþ èíòåãðàöèè 
â ìèðîâîé ðûíîê, òàê êàê ïðèíîñèòü ñòàáèëüíóþ 
âûñîêóþ ïðèáûëü, ïî íåäàâíåìó çàìå÷àíèþ àìåðè-
êàíñêîãî ñïåöèàëèñòà, ïðîôåññîðà Дæåêñîíà è íî-
âîçåëàíäöà, ïðîôåññîðà Лîìáàðäà, ìîãóò ëèøü âû-
ñîêîêà÷åñòâåííûå âèíà îðèãèíàëüíîãî ïðîèñõîæäå-
íèÿ [4]. Èìåííî ïîэòîìó äëÿ âñåõ, êîìó íåáåçðàç-
ëè÷íà ñóäüáà êðûìñêîãî âèíîãðàäàðñòâà è âèíîäå-
ëèÿ, äîëæíà áûòü ïîíÿòíà íåîáõîäèìîñòü ñîõðàíå-
íèÿ è ïðèóìíîæåíèÿ ïëîùàäåé ïîä àáîðèãåííûìè 

êðûìñêèìè ñîðòàìè è ïðîèçâîäñòâà íà èõ îñíîâå 
óíèêàëüíûõ è âûñîêîêà÷åñòâåííûõ âèí.
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Рис. 3. Распределение по направленности исполь-
зования

Рис. 4. Цвет ягод винных абори-
генных сортов
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ðàçðàáîòàòü íîâûå ïîäõîäû ê åãî èñïîëüçîâàíèþ â 
ñåëåêöèîííûõ ïðîãðàììàõ, íàó÷íûõ èññëåäîâàíèÿõ è 
îñóùåñòâèòü íàèáîëåå âåðíûé âûáîð ñîðòîâ äëÿ îá-
íîâëåíèÿ ïðîìûøëåííûõ íàñàæäåíèé âèíîãðàäà [1]. 

Îäíèì èç ïðèçíàííûõ î÷àãîâ âîçíèêíîâåíèÿ 
êóëüòóðû âèíîãðàäà ÿâëÿåòñÿ Àáõàçèÿ. Áëàãîïðè-
ÿòíûå ãåîãðàôè÷åñêèå è êëèìàòè÷åñêèå óñëîâèÿ 
ñïîñîáñòâîâàëè ðàñïðîñòðàíåíèþ çäåñü äèêèõ ôîðì 
âèíîãðàäà çàäîëãî äî ïîÿâëåíèÿ ÷åëîâåêà. Íà÷àëî 
êóëüòèâèðîâàíèÿ âèíîãðàäà íà àáõàçñêîé çåìëå îò-
íîñèòñÿ ê áðîíçîâîìó âåêó, à âèíî íà÷àëè äåëàòü 
çà íåñêîëüêî òûñÿ÷åëåòèé äî íàøåé эðû [2]. Â 
àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» 
ñîõðàíèëèñü 12 ìåñòíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà Àáõàçèè. 
Цåëü ðàáîòû çàêëþ÷àëàñü â èçó÷åíèè ìîðôîáèîëî-
ãè÷åñêèõ è õîçÿéñòâåííî öåííûõ ïðèçíàêîâ ìåñòíûõ 
ñîðòîâ âèíîãðàäà Àáõàçèè.

Материалы и методы исследований. Ìåñòî 
ïðîâåäåíèÿ èññëåäîâàíèé – àìïåëîãðàôè÷åñêàÿ 
êîëëåêöèÿ ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷», êîòîðàÿ íàõîäèòñÿ 
â Зàïàäíîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì ïðèðîäíîì âè-
íîãðàäàðñêîì ðåãèîíå ÀÐ Кðûì, â ñ. Âèëèíî Áàõ-
÷èñàðàéñêîãî ðàéîíà (33±38' â.ä. è 44±52' ñ.ø.). 
Кëèìàòè÷åñêèå óñëîâèÿ ïîçâîëÿþò âûðàùèâàòü 
âèíîãðàä âñåõ ïåðèîäîâ ñîçðåâàíèÿ áåç óêðûòèÿ êó-
ñòîâ íà çèìó. Îñàäêîâ â ñðåäíåì çà ãîä âûïàäàåò 495 
ìì, ñðåäíåãîäîâàÿ òåìïåðàòóðà âîçäóõà ñîñòàâëÿåò 
10,3îÑ, ñóììà àêòèâíûõ òåìïåðàòóð 3440îÑ. Àìïå-
ëîãðàôè÷åñêàÿ êîëëåêöèÿ çàëîæåíà â 1978–1988 
ãã. ïî ñõåìå 3,0 x 1,5 ì. Кóñòû ñôîðìèðîâàíû íà 
îäíîïëîñêîñòíîé øïàëåðå ñ âûñîòîé øòàìáà 70–75 
ñì âååðíûì ñïîñîáîì. Ïîäâîé – Áåðëàíäèåðè x 
Ðèïàðèà Кîáåð 5ÁÁ. Кàæäûé ñîðò â êîëëåêöèè 
ïðåäñòàâëåí äåñÿòüþ ðàñòåíèÿìè. 

Îáъåêò èçó÷åíèÿ – 12 ìåñòíûõ ñîðòîâ âèíîãðà-
äà Àáõàçèè àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè ÍÈÂèÂ 
«Ìàãàðà÷», è êîíòðîëüíûå ñîðòà, êîòîðûå âêëþ÷å-
íû â Ðååñòð ñîðòîâ Óêðàèíû: Ðêàöèòåëè, Кàáåðíå-
Ñîâèíüîí è Шàáàø.

Â ðàáîòå èñïîëüçîâàëèñü ñëåäóþùèå ìåòîäèêè:
– àãðîáèîëîãè÷åñêèå ïîêàçàòåëè ñîðòîâ óñòà-

íàâëèâàëè ïóòåì ó÷åòà ïðîòåêàíèÿ ôàç ãîäè÷íî-
ãî áèîëîãè÷åñêîãî öèêëà; ïîêàçàòåëè óðîæàéíîñòè 
îïðåäåëÿëè ïóòåì ïîêóñòíîãî ó÷åòà эëåìåíòîâ óðî-
æàÿ (àãðîáèîëîãè÷åñêèå ó÷åòû) [3]; 

– èçó÷åíèå õîçÿéñòâåííî öåííûõ ïîêàçàòåëåé 
ïðîâîäèëè ñîãëàñíî îáùåïðèíÿòûì ìåòîäèêàì Лàçà-
ðåâñêîãî Ì.À. [4], Àìèðäæàíîâà À.Ã. [5]; ìåòîäèêàì 
àìïåëîãðàôè÷åñêîãî îïèñàíèÿ è àãðîáèîëîãè÷åñêîé 
îöåíêè âèíîãðàäà [6]; ìåòîäè÷åñêèì ðåêîìåíäàöèÿì 
ïî èçó÷åíèþ ñîðòîâ âèíîãðàäà â ïðîèçâîäñòâåííûõ 
óñëîâèÿõ [7];

– îöåíêó ìîðîçîóñòîé÷èâîñòè ïðîâîäèëè ñîãëàñ-
íî ìåòîäè÷åñêèì ðåêîìåíäàöèÿì [8];

– ñòàòèñòè÷åñêèé àíàëèç ïîëó÷åííûõ äàíûõ 
ïðîâîäèëè íà IBM PC ñ èñïîëüçîâàíèåì ñòàíäàðò-
íûõ ïðîãðàìì Microsoft Offis.

Â ñòàòüå ïðèâåäåíû äàííûå ïî èçó÷åíèþ õîçÿé-
ñòâåííî öåííûõ ïðèçíàêîâ ìåñòíûõ ñîðòîâ âèíî-
ãðàäà Àáõàçèè çà ïåðèîä 2001–2012 ãã.

Результаты исследований. Âèíîãðàäàðñòâî 
è âèíîäåëèå íà ×åðíîìîðñêîì ïîáåðåæüå Кàâêàçà, 
â òîì ÷èñëå è â Àáõàçèè, äî ïîÿâëåíèÿ ôèëëîêñåðû 
è ãðèáíûõ áîëåçíåé áûëî âåñüìà ðàçâèòî. Òóò æå 
â áîëüøîì êîëè÷åñòâå ïðîèçðàñòàë äèêèé ëåñíîé 
âèíîãðàä. Ïðèðîäíûå óñëîâèÿ ñïîñîáñòâîâàëè åñòå-

ñòâåííîìó ôîðìîîáðàçîâàíèþ è ñïîñîáñòâîâàëè 
èçìåí÷èâîñòè äèêîãî âèíîãðàäà, êîòîðûé äàâàë 
ìàòåðèàë äëÿ èñêóññòâåííîãî îòáîðà. Íàëè÷èå 
ïåðåõîäíûõ ôîðì îò òèïè÷íî äèêîãî äî êóëüòóðíîãî 
âèíîãðàäà, ïî óòâåðæäåíèþ ïðîô. Íåãðóëÿ À.Ì., 
äàåò îñíîâàíèå âûäåëèòü эòîò ðåãèîí êàê îäèí 
èç î÷àãîâ âîçíèêíîâåíèÿ êóëüòóðû âèíîãðàäà [9]. 
Ìåñòíûé ñîðòèìåíò âèíîãðàäà Àáõàçèè îòíîñèòñÿ 
ê êàòåãîðèè âèííûõ ñîðòîâ эêîëîãî-ãåîãðàôè÷åñêîé 
ãðóïïû áàññåéíà ×åðíîãî ìîðÿ – V.v. convar. 
pontica Negr. 

Àáõàçñêèå ñîðòà, ïðîèçðàñòàþùèå íà àìïåëî-
ãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷», òàêæå 
â îñíîâíîì âèííîãî íàïðàâëåíèÿ (èñêëþ÷åíèå ñî-
ñòàâëÿåò ñòîëîâûé ñîðò À÷êèêèæ). Дëÿ эòèõ ñîðòîâ 
õàðàêòåðíû ìîðôîáèîëîãè÷åñêèå ïðèçíàêè эêîëîãî-
ãåîãðàôè÷åñêîé ãðóïïû áàññåéíà ×åðíîãî ìîðÿ, 
à èìåííî: ÿãîäà ñðåäíåãî ðàçìåðà, îêðóãëàÿ èëè 
ñëàáîîâàëüíàÿ; ãðîçäü ñðåäíÿÿ, êîíè÷åñêàÿ è öèëèí-
äðîêîíè÷åñêàÿ, ðàçëè÷íîé ïëîòíîñòè; ëèñò êðóïíûé 
è ñðåäíåãî ðàçìåðà, îêðóãëîé ôîðìû, òðåõëîïàñò-
íûé, ñëàáîðàññå÷åííûé, ñ ñèëüíûì ïàóòèíèñòûì 
èëè ùåòèíèñòî-ïàóòèíèñòûì îïóøåíèåì íà íèæíåé 
ïîâåðõíîñòè; ñèëà ðîñòà áîëüøàÿ è áîëüøå ñðåäíåé 
(òàáë.1). Áîëüøèíñòâî ñîðòîâ, áëàãîäàðÿ äàâíîñòè 
ïðîèñõîæäåíèÿ è âîçäåëûâàíèÿ, èìååò ìíîæåñòâî 
ñèíîíèìîâ, íàïðèìåð, ó ñîðòà Àâàñèðõâà ñèíîíè-
ìû Àîñèðõâàæ, Àæèï, Àóñèðõâà, Àâàñèðõâàæèæ, 
Àóàñàðõâà, ó ñîðòà Кà÷è÷è – Кà÷è÷èæ, Àæêà÷è÷, 
Кàäæèäæ, Кà÷è÷ è äð. 

Фåíîëîãè÷åñêèå õàðàêòåðèñòèêè ìåñòíûõ ñî-
ðòîâ âèíîãðàäà Àáõàçèè. Íà îñíîâå èçó÷åíèÿ ïðî-
õîæäåíèÿ îñíîâíûõ ôàç âåãåòàöèîííîãî ïåðèîäà 12 
ìåñòíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà Àáõàçèè óñòàíîâëåíî, 
÷òî ó 11 ñîðòîâ ïðîäîëæèòåëüíîñòü ïåðèîäà «íà-
÷àëî ðàñïóñêàíèÿ ïî÷åê – ïðîìûøëåííàÿ çðåëîñòü» 
(ÍÐÏ-ÏÇ) ñîñòàâëÿåò 169–180 äíåé. Ïðîìûøëåííàÿ 
çðåëîñòü â óñëîâèÿõ àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè 
ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» íàñòóïàåò âî âòîðîé-òðåòüåé äå-
êàäå îêòÿáðÿ. Èñêëþ÷åíèåì ÿâëÿåòñÿ òåõíè÷åñêèé 
ñîðò ñ áåëîé ÿãîäîé Хóíàëèæ, ïðîäîëæèòåëüíîñòü 
ïåðèîäà ÍÐÏ-ÏЗ ó êîòðîãî ñîñòàâëÿåò 152 äíÿ 
(òàáë.2), è êîòîðûé ñîçðåâàåò â ñåðåäèíå ñåíòÿáðÿ. 
Ïîçäíèé ïåðèîä ñîçðåâàíèÿ ÿãîä – õàðàêòåðíàÿ îñî-
áåííîñòü àáõàçñêèõ ñîðòîâ âèíîãðàäà, êîòîðàÿ îáъ-
ÿñíÿåòñÿ èõ ïðîèñõîæäåíèåì. Àáõàçèÿ íàõîäèòñÿ 
â çîíå âëàæíîãî ñóáòðîïè÷åñêîãî êëèìàòà. Òåìïå-
ðàòóðíûå óñëîâèÿ Àáõàçèè íå îòëè÷àþòñÿ ðåçêèìè 
ïåðåïàäàìè êàê çèìîé, òàê è âî âðåìÿ âåãåòàöèè, 
÷òî âåñüìà áëàãîïðèÿòíî âëèÿåò íà ðîñò è ðàçâèòèå 
ðàñòåíèÿ [10]. Áëàãîäàðÿ ïðîäîëæèòåëüíîé è òåïëîé 
îñåíè, àáõàçñêèå ñîðòà âèíîãðàäà ñîçðåâàëè ïîçäíî, 
ñáîð â ïðîøëîì íà÷èíàëñÿ ïîçäíåé îñåíüþ. Îòñþäà 
è íàçâàíèå íîÿáðÿ â àáõàçñêîì ÿçûêå – æüòààðàìçà 
– «ìåñÿö ñíÿòèÿ âèíîãðàäà» [11].

Хàðàêòåðèñòèêà ïðîäóêòèâíîñòè ìåñòíûõ ñî-
ðòîâ âèíîãðàäà Àáõàçèè. Âàæíûì ïîêàçàòåëåì äëÿ 
ñðàâíåíèÿ óðîæàéíîñòè ñîðòîâ ÿâëÿåòñÿ êîëè÷å-
ñòâî ãëàçêîâ íà êóñò. Â ñðåäíåì íàãðóçêà íà êóñò 
ó èçó÷àåìûõ ñîðòîâ, ñîãëàñíî ïðèíÿòîé â äàííîì 
ðåãèîíå âèíîãðàäàðñòâà àãðîòåõíèêå, ñîñòàâëÿåò 
35–40 ãëàçêîâ, óñëîâèÿ îòíîñèòåëüíî òåïëûõ çèì 
â èññëåäóåìûå 2007–2009 ãã. îáåñïå÷èëè õîðîøóþ 
èõ ñîõðàííîñòü. Ïðîöåíò ðàçâèâøèõñÿ ïîáåãîâ ñî-
ñòàâëÿë 75,9–89,9. Ó êîíòðîëüíûõ ñîðòîâ áûëî âû-
ÿâëåíî 81,5–89,1% ðàçâèâøèõñÿ ïîáåãîâ (òàáë. 2). 
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Íàèáîëüøàÿ óðîæàéíîñòü ñ êóñòà 4,2–6,3 êã, 
êîòîðàÿ ïðåâûñèëà êîíòðîëüíûé ñîðò Êàáåðíå-
Ñîâèíüîí (4,1 êã) îòìå÷åíà â ãðóïïå òåõíè÷åñêèõ 
ñîðòîâ ñ îêðàøåííîé ÿãîäîé: Кà÷è÷è, Àæêàïø, 
Лàêàÿæ, Àøóãàæ, Àöëèæ è Àöèñèæ. Â ãðóïïå áå-
ëîÿãîäíûõ òåõíè÷åñêèõ ñîðòîâ Àâàñèðõâà, Àæèæê-

âàêâà, Хóíàëèæ è Àæàïø óðîæàéíîñòü ñ êóñòà 
ñîñòàâèëà 4,3–6,2 êã, è íå ïðåâûñèëà êîíòðîëüíûé 
ñîðò Ðêàöèòåëè (6,2 êã). Â òî âðåìÿ êàê ñîðò ñòî-
ëîâîãî íàïðàâëåíèÿ À÷êèêèæ ïî óðîæàéíîñòè ïðå-
âûñèë êîíòðîëüíûé ñîðò Шàáàø, óðîæàé ñ êóñòà ó 
эòèõ ñîðòîâ ñîñòàâëÿë 5,7  è 4,8 êã ñîîòâåòñòâåííî.

Таблица 1 
Характеристика морфобиологических признаков   местных сортов винограда Абхазии   

ампелографической коллекции  НИВиВ «Магарач»

Сорт Синонимы

Эколого-
географи-

ческая  
группа

Тип 
цветка

Ягода: 
размер, 
форма, 
окраска

Гроздь: 
размер, 
форма, 

плотность

Лист:
размер, форма, 
рассченность

Опушение 
нижней по-
верхности 

листа

Срок 
созре-
вания

Направление  
использования

Авасирхва

Аосирхваж, 
Ажип, Ау-

сирхва, Ава-
сирхважиж, 
Ауасархва

V.v. convar. 
orientalis 

subconvar. 
caspica 
Negr.

обоепо-
лый

средняя, 
овальная и 
округлая, 

желто-
зеленая

средняя, 
цилиндро-

коническая, 
среднеплот-

ная

средний, окру-
глый, трёхло-

пастный, слабо 
рассеченный

щетинистое, 
слабое

позд-
ний

винный, столо-
вые вина

Агбиж Абкурзен
convar. 
pontica 
Negr.

обоепо-
лый

средняя, 
округлая, чер-
ная, сок слабо 

розовый

средняя, ко-
ническая, 

среднеплот-
ная и плотная

средний, окру-
глый, трёхло-

пастный, слабо 
рассеченный

паутинистое, 
густое

позд-
ний

винный, орди-
нарные столо-

вые и купажные 
вина, сорт мест-
ного  значения

Ажапш
convar. 
pontica 
Negr.

женский
средняя, 
округлая, 
розовая

средняя, ко-
ническая, 

лопастная, 
среднеплот-

ная

крупный, окру-
глый, трёхло-

пастный, слабо  
рассеченный

щетинистое, 
густое; па-
утинистое, 

слабое

позд-
ний

винный, столо-
вые  вина, сорт 
местного зна-

чения

Ажижква
-ква

convar. 
pontica 
Negr.

обоепо-
лый

средняя, окру-
глая, желто-

зеленая

средняя, ко-
ническая, 
плотная

крупный, окру-
глый, пятило-

пастный, слабо  
рассеченный

щетинисто-
паутинистое, 

слабое

позд-
ний

винный, столо-
вые  вина, ко-
ньячные ви-

номатериалы, 
местного зна-

чения

Ажкапш
convar. 
pontica 
Negr.

женский
крупная, 

овальная, 
черная

средняя, ко-
ническая, 
плотная и 

рыхлая

крупный, окру-
глый, трёхло-

пастный, слабо  
рассеченный

щетинисто-
паутинистое, 

густое

позд-
ний

винный, столо-
вые  вина, ко-
ньячные вино-

материалы

Ацисиж
convar. 
pontica 
Negr.

женский

мелкая, 
округлая, 

коричнево-
синяя

средняя, ко-
ническая, 

рыхлая

крупный, окру-
глый, трёхло-

пастный,  слабо 
рассечённый

войлочное
очень 
позд-
ний

винный, столо-
вые вина, мест-
ного значения

Ацлиж
convar. 

oссidentalis 
Negr.

женский

средняя, 
округлая, чер-
ная, сок силь-

но окрашен

средняя, ко-
ническая, вет-
вистая, рых-

лая

крупный, окру-
глый или серд-

цевидный, цель-
ный или слабо 
рассеченный

паутинистое, 
слабое

очень 
позд-
ний

винный, столо-
вые вина, ко-
ньячные ви-

номатериалы, 
местного зна-

чения

Ачкикиж

Ачкик, Цхе-
нисдзудзу аб-

хазури, Ач-
кирк, Аацкик 

и др.

convar. 
pontica 
Negr.

обоепо-
лый

крупная, 
овальная, ро-
зовая, сорто-
вой слабый

крупная, 
цилиндри-

ческая, сред-
неплотная

средний, окру-
глый, трёхло-

пастный,  слабо 
рассечённый

щетинисто-
паутинистое, 

густое

позд-
ний

столовый, в све-
жем виде на 

месте

Ашугаж Атпиж, Ат-
виж, Атпюж

convar. 
pontica 
Negr.

обоепо-
лый

средняя, 
округлая, чер-
ная, сок розо-

вый

средняя, 
цилиндро-

коническая, 
крылатая, 
плотная

средний, окру-
глый, трёхло-

пастный,  слабо 
рассечённый

щетинистое 
густое и па-
утинистое 
среднее

позд-
ний

винный, столо-
вые вина

Качичи

Качичиж, Аж-
качич, Кад-

жидж, Качич 
и др.

convar. 
pontica 
Negr.

обоепо-
лый

средняя, 
сплюснутая, 
темно-синяя

средняя, ко-
ническая, 

лопастная, 
среднеплот-
ная и рыхлая

крупный, окру-
глый, трех-, пя-

тилопастной, 
почти цельный

войлочное, 
густое

очень 
позд-
ний

винный, крас-
ные столовые 

вина

Лакаяж
convar. 
pontica 
Negr.

женский

средняя, 
округлая, 

темно-синяя, 
сок слабо 
окрашен

мелкая, кони-
ческая, плот-

ная

крупный, окру-
глый, пятило-

пастный, слабо 
рассеченный

щетинисто-
паутинистое, 

слабое

очень 
позд-
ний

винный, столо-
вые вина, ко-

ньячные вино-
материалы

Хуналиж
convar. 
pontica 
Negr.

обоепо-
лый

средняя, окру-
глая, желто-

зеленая

средняя, 
цилиндро-

коническая и 
коническая, 

плотная

средний, окру-
глый, трехло-
пастный, сла-

бо рассеченный 
или цельный

паутинистое, 
слабое

ранне-
сред-
ний

винный, столо-
вые вина, сорт 
местного зна-

чения
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Кàê èçâåñòíî, óðîæàéíîñòü îïðåäåëÿåòñÿ áèî-
ëîãè÷åñêîé îñîáåííîñòüþ ñîðòîâ [7] è çàâèñèò îò 
ìíîãèõ ôàêòîðîâ, â òîì ÷èñëå è îò ñïîñîáíîñòè çà-
êëàäûâàòü ïëîäîâûå ïî÷êè. Ìåñòíûå ñîðòà âèíî-
ãðàäà Àáõàçèè êàê è áîëüøèíñòâî ñîðòîâ эêîëîãî-
ãåîãðàôè÷åñêîé ãðóïïû áàññåéíà ×åðíîãî ìîðÿ îá-
ëàäàþò îòíîñèòåëüíî âûñîêîé óðîæàéíîñòüþ.

Êîëè÷åñòâî ïëîäîíîñíûõ ïîáåãîâ íà êóñò ó 
èçó÷àåìûõ ñîðòîâ ñîñòàâëÿëî 82,9–98,1%. Ó êîí-
òðîëüíûõ ñîðòîâ êîëè÷åñòâî ïëîäîíîñíûõ ïîáåãîâ 
íà êóñò áûëî ñëåäóþùèì: Ðêàöèòåëè – 96,0%, 
Кàáåðíå-Ñîâèíüîí – 78,1%, Шàáàø – 81,0%. 

Дëÿ áîëüøèíñòâà ìåñòíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà 
Àáõàçèè (Кà÷è÷è, Àãáèæ, Àæêàïø è äð.) õàðàêòåðíî 
ðàçâèòèå 1–2 ãðîçäè íà îäèí ïëîäîíîñíûé ïîáåã. 
Кîэôôèöèåíò ïëîäîíîøåíèÿ ó эòèõ ñîðòîâ ñîñòàâ-
ëÿåò Ê2 =1,24-1,84. Â òî âðåìÿ êàê äëÿ ñîðòà Àöëèæ 
õàðàêòåðíî ðàçâèòèå â ñðåäíåì îäíîé (ðåäêî – äâóõ) 
ãðîçäè íà ïëîäîíîñíûé ïîáåã (Ê2=1,12).

Ñîðòîâûå îñîáåííîñòè ïî ìàññå ãðîçäè ó ìåñòíûõ 
ñîðòîâ âèíîãðàäà Àáõàçèè âûðàæåíû íå î÷åíü ñóùå-
ñòâåííî, ïîñêîëüêó âñå ñîðòà â îñíîâíîì òåõíè÷åñêîãî 
íàïðàâëåíèÿ. Â ãðóïïå ñîðòîâ ñ îêðàøåííîé ÿãîäîé 
(Àæêàïø, Кà÷è÷è, Àøóãàæ è äð.) ñðåäíÿÿ ìàññà ãðîç-
äè ñîñòàâèëà îò 120 äî 230 ã, òîãäà êàê ó êîíòðîëüíîãî 
ñîðòà Кàáåðíå-Ñîâèíüîí – 115 ã. Â ãðóïïå âèííûõ 
ñîðòîâ ñ áåëîé ÿãîäîé Àâàñèðõâà, Àæèæêâàêâà, 
Хóíàëèæ è Àæàïø ñðåäíÿÿ ìàññà ãðîçäè ñîñòà-
âèëà 136–212 ã, è íå ïðåâûñèë êîíòðîëüíûé ñîðò 
Ðêàöèòåëè (220 ã). Ó ñòîëîâîãî ñîðòà À÷êèêèæ 
ñðåäíÿÿ ìàññà ãðîçäè ñîñòàâèëà 205 ã, òîãäà êàê ó 
êîíòðîëüíîãî ñîðòà Шàáàø – 280 ã.

Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî ìåñòíûå àáõàçñêèå ñî-
ðòà ñïîñîáíû âûäåðæèâàòü îïðåäåëåííóþ íàãðóçêó 
óðîæàÿ áåç îñëàáëåíèÿ ñèëû ðîñòà. Ó ñîðòîâ ñ íàè-
âûñøèìè ïîêàçàòåëÿìè óðîæàéíîñòè îòìå÷åíà ñèëà 
ðîñòà êóñòîâ áîëüøàÿ èëè âûøå ñðåäíåé (òàáë. 2).

Ñîäåðæàíèå ñàõàðîâ â ñîêå ÿãîä èññëåäóåìûõ 
ñîðòîâ íåâûñîêîå, è ñîñòàâëÿåò 18,0–20,5 ã/ñì3. 

Дëÿ àáõàçñêèõ ñîðòîâ òàêæå õàðàêòåðíà âûñîêàÿ 
êèñëîòíîñòü ñîêà ÿãîä – 8,5–10,1 ã/äì3. Ïîñêîëü-
êó эòî ñîðòà ïîçäíåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ, òî â óñëî-
âèÿõ àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìà-
ãàðà÷» ïðîìûøëåííàÿ çðåëîñòü íàñòóïàåò â îêòÿ-
áðå, êîãäà íåâûñîêèå äíåâíûå òåìïåðàòóðû, áîëåå 
íèçêèå íî÷íûå òåìïåðàòóðû, à òàêæå ðåçêèå ïåðå-
ïàäû íî÷íûõ è äíåâíûõ òåìïåðàòóð íå ñïîñîáñòâó-
þò õîðîøåìó íàêîïëåíèþ ñàõàðîâ è ñíèæåíèþ êèñ-
ëîòíîñòè.

Òàêèì îáðàçîì, ïî èçó÷åííûì ïîêàçàòåëÿì óðî-
æàéíîñòè êàê ïåðñïåêòèâíûå âûäåëåíû òåõíè÷å-
ñêèå ñîðòà Àâàñèðõâà, Кà÷è÷è, Àæêàïø è ñòîëî-
âûé ñîðò À÷êèêèæ.

Îöåíêà óñòîé÷èâîñòè ìåñòíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà 
Àáõàçèè ê áèîòè÷åñêèì è àáèîòè÷åñêèì ôàêòîðàì 
ñðåäû. Óñòîé÷èâîñòü ê ãðèáíûì áîëåçíÿì. 

Óñëîâèÿ åñòåñòâåííîãî èíôåêöèîííîãî ôîíà àì-
ïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè ïîñëóæèëè äëÿ îöåíêè 
óñòîé÷èâîñòè ñîðòîâ ê ãðèáíûì áîëåçíÿì. Äëÿ äàí-
íîé çîíû âèíîãðàäàðñòâà õàðàêòåðíû эïèôèòîòèè 
áîëåçíåé ãðèáíîé эòèîëîãèè 1–2 ðàçà â 10 ëåò.

Òàê, ñëîæèâøèåñÿ ïîãîäíûå óñëîâèÿ ëåòà 2001 
ã. ñïîñîáñòâîâàëè эïèôèòîòèè ìèëäüþ, ÷òî è ïî-
ñëóæèëî äëÿ îöåíêè óñòîé÷èâîñòè ê ìèëäüþ àáõàç-
ñêèõ ñîðòîâ àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè ÍÈÂèÂ 
«Ìàãàðà÷». Îöåíèâàëè ñòåïåíü ïîðàæåíèÿ ìèëäüþ 
ëèñòüåâ è ãðîçäåé (òàáë. 3). Íàèáîëåå âûñîêèå ïî-
êàçàòåëè óñòîé÷èâîñòè îòìå÷åíû ó ñîðòîâ Êà÷è÷è 
è Àâàñèðõâà, ó êîòîðûõ óñòîé÷èâîñòü ê ìèëäüþ 
ëèñòüåâ ñîñòàâëÿëà 7 áàëëîâ, ñòåïåíü óñòîé÷èâîñòè 
ê ìèëäüþ ÿãîä ñîñòàâëÿëà 7 è 5 áàëëîâ ñîîòâåò-
ñòâåííî. Ñðåäíÿÿ óñòîé÷èâîñòü (5 áàëëîâ) ê ìèëäüþ 
ëèñòüåâ è ãðîçäåé îòìå÷åíà ó ñîðòîâ Àæèæêâàêâà 
è Лàêàÿæ,  óñòîé÷èâîñòü íèæå ñðåäíåé (3 áàëëà) 
îòìå÷åíà ó ñîðòîâ Хóíàëèæ è Àöèñèæ. Дëÿ ñðàâ-
íåíèÿ: óñòîé÷èâîñòü ê ìèëäüþ ëèñòüåâ è ãðîçäåé ó 
êîíòðîëüíûõ ñîðòîâ Ðêàöèòåëè, Кàáåðíå-Ñîâèíüîí 
è Шàáàø ñîñòàâëÿëà ïî 1 è 3 áàëëà ñîîòâåòñòâåííî. 

Таблица 2 
Характеристика продуктивности   местных сортов винограда Абхазии  ампелографической коллекции  НИВиВ «Магарач»

Сорт

Продолжительность 
периода: «начало 

распускания  почек 
– промышленная 

зрелость», дни

Глаз-
ков на 
куст,
шт.

Пло-
донос-
ных по-
бегов на 
куст, %

Развив-
шихся 

побегов 
на куст, 

%

Коэффициенты
Урожай 
с куста,

кг

Сред-
няя 

масса 
гроз-
ди, г

Содержа-
ние саха-
ров в соке 

ягод, г/
сдм3

Содержание 
титруемых 
кислот  в

соке ягод, 
г/дм3

Сила  
роста  
кустов

плодоно-
шения,

К1

плодо-
носно-
сти, К2

Ркацители* 161 40,3 96,0 89,1 1,54 1,62 6,2 220 21,0 7,1 выше 
средней

Авасирхва 170 36,9 89,2 89,9 1,48 1,66 6,2 136 19,5 10,1 средняя
Ажижкваква 187 38,7 88,9 86,1 1,10 1,24 4,5 150 19,3 10,1 большая
Хуналиж 152 40,1 91,6 84,4 1,15 1,26 4,3 150 22,5 8,5 средняя
Ажапш 170 39,6 87,8 78,9 1,45 1,65 5,8 212 19,0 9,3 большая
Каберне- 
Совиньон* 166 33,8 78,1 81,5 1,34 1,60 4,1 115 19,5 9,1 средняя

Ажкапш 186 33,8 98,1 88,4 1,50 1,55 6,2 156 19,0 10,0 средняя
Ацисиж 169 39,0 87,3 79,9 1,22 1,36 4,2 230 20,0 8,9 большая
Качичи 175 36,5 96,0 85,6 1,78 1,84 6,3 210 20,5 9,2 большая
Лакаяж 180 30,1 91,3 78,3 1,50 1,66 5,5 190 18,5 9,5 средняя
Ашугаж 180 32,8 82,9 83,9 1,22 1,47 5,0 120 19,9 9,2 средняя
Ацлиж 170 37,1 90,1 75,9 1,00 1,12 4,4 125 18,0 10,1 большая
Агбиж 180 34,9 95,9 83,9 1,73 1,80 3,9 120 19,0 8,5 средняя
Шабаш * 167 28,9 81,0 82,4 1,02 1,26 4,8 280 18,1 6,5 средняя
Ачкикиж 175 35,0 91,8 84,2 1,37 1,48 5,7 205 18,6 7,2 средняя

Примечание: * - контрольные сорта.
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Ó îñòàëüíûõ àáõàçñêèõ ñîðòîâ – Àæàïø, Àæêàïø, 
Àøóãàæ è äð. îòìå÷àëàñü âûñîêàÿ ñòåïåíü ïîðàæå-
íèÿ ìèëäüþ ëèñòüåâ è ãðîçäåé. 

Îöåíêó ñòåïåíè ïîðàæåíèÿ îèäèóìîì àáõàçñêèõ 
ñîðòîâ ïðîâîäèëè â óñëîâèÿõ åñòåñòâåííîãî èíôåê-
öèîííîãî ôîíà â ïåðèîä 2001–2009 ãã. Óñòàíîâëåíî, 
÷òî ñëàáî ïîðàæàþòñÿ îèäèóìîì ñîðòà Àâàñèðõâà, 
Àæèæêâàêâà, Хóíàëèæ, Àæêàïø è Кà÷è÷è. Óñòîé-
÷èâîñòü ê îèäèóìó ëèñòüåâ ó äàííûõ ñîðòîâ ñîñòà-
âèëà 7 áàëëîâ, ÿãîä – 5 áàëëîâ. Ñîðòà Àæàïø è 
Лàêàÿæ ïîêàçàëè ñðåäíèé áàëë óñòîé÷èâîñòè ê îè-
äèóìó ëèñòüåâ è íèæå ñðåäíåãî (3 áàëëà) – óñòîé-
÷èâîñòü ÿãîä. Ó îñòàëüíûõ ñîðòîâ, â òîì ÷èñëå è 
êîíòðîëüíûõ, óñòîé÷èâîñòü ê îèäèóìó îòìå÷åíà íà 
óðîâíå íèæå ñðåäíåãî. 

Âûñîêóþ ñòåïåíü óñòîé÷èâîñòè ÿãîä ê ñåðîé 
ãíèëè (7 áàëëîâ) ïîêàçàëè ñîðòà Àâàñèðõâà, Кà÷è-
÷è è Лàêàÿæ. Ñðåäíèé áàëë óñòîé÷èâîñòè ê ñåðîé 
ãíèëè ÿãîä òàêæå îòìå÷åí ó ñîðòîâ Àæèæêâàêâà, 
Хóíàëèæ è äð. 

Îöåíêà óñòîé÷èâîñòè ìåñòíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà 
Àáõàçèè ê эêñòðåìàëüíûì çèìíèì òåìïåðàòóðàì. 
Îöåíêó óñòîé÷èâîñòè ìåñòíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà 
Àáõàçèè ê эêñòðåìàëüíûì çèìíèì òåìïåðàòóðàì 
ïðîâîäèëè â 2006 ã. Ñëîæèâøèåñÿ ïîãîäíûå óñëîâèÿ 
ÿíâàðÿ 2006 ã., ñ ïîëîæèòåëüíûìè òåìïåðàòóðàìè 
äåêàáðÿ è â íà÷àëå ÿíâàðÿ, ñ ïîñëåäóþùèì ðåçêèì 
è ïðîäîëæèòåëüíûì ïîíèæåíèåì ñðåäíåñóòî÷íîé 
òåìïåðàòóðû âîçäóõà, à òàêæå ñèëüíûé ñåâåðî-
âîñòî÷íûé âåòåð è îñàäêè â âèäå äîæäÿ óñèëèâàëè 
äåéñòâèå îòðèöàòåëüíîé òåìïåðàòóðû. Ïîэòîìó 
ìèíèìàëüíàÿ òåìïåðàòóðà -22,5îÑ â êîìïëåêñå ñ 
äðóãèìè ôàêòîðàìè è ôèçèîëîãè÷åñêèì ñîñòîÿíè-

åì ðàñòåíèé ïðèâåëà ê ãèáåëè áîëüøîãî ïðîöåíòà 
ãëàçêîâ äàæå ó ñîðòîâ ñ ïîâûøåííîé ñòåïåíüþ 
óñòîé÷èâîñòè ê ìîðîçàì [12]. Íàïðèìåð, ó ñîðòà 
Ðêàöèòåëè ñîõðàííîñòü îñíîâíûõ ãëàçêîâ ñîñòàâèëà 
4%, çàìåùàþùèõ – 45%; ó ñîðòà Кàáåðíå-Ñîâèíüîí 
ñîõðàííîñòü îñíîâíûõ ãëàçêîâ ñîñòàâèëà 2%, çà-
ìåùàþùèõ – 25% (òàáë. 3). Ðåçóëüòàòû ìèêðî-
ñêîïèðîâàíèÿ ãëàçêîâ àáîðèãåííûõ ñîðòîâ Àáõàçèè 
ïîêàçàëè, ÷òî ñîõðàííîñòü îñíîâíûõ ãëàçêîâ эòèõ 
ñîðòîâ ñîñòàâèëà 0,1%, çàìåùàþùèõ – 1–21%. 
Âîññòàíîâëåíèå êóñòîâ áîëüøèíñòâà ñîðòîâ ïðî-
õîäèëî ïîëíîñòüþ çà ñ÷åò ñïÿùèõ ïî÷åê ìíîãîëåò-
íåé äðåâåñèíû íà øòàìáå êóñòà, à ñîðòà Кà÷è÷è, 
Лàêàÿæ è Àøóãàæ ñìîãëè âîññòàíîâèòüñÿ òîëüêî 
áëàãîäàðÿ ñïÿùèì ïî÷êàì èç ãîëîâû êóñòà (ìåñòà 
âûøå ïðèâèâêè).

Îöåíêà óñòîé÷èâîñòè ìåñòíûõ ñîðòîâ âèíî-
ãðàäà Àáõàçèè ê çàñóõå. Óñëîâèÿ ïðîäîëæèòåëü-
íîé çàñóõè â óñëîâèÿõ àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåê-
öèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» íàáëþäàëèñü íà ïðîòÿæå-
íèè âåãåòàöèîííûõ ïåðèîäîâ 2007-2009 ãã. Òàê, çà 
àïðåëü-àâãóñò 2007 ã. âûïàëî âñåãî 36,0 ìì îñàäêîâ; 
2008 ã. – 87,5 ìì; ñ àïðåëÿ ïî ñåíòÿáðü 2009 ã. âûïà-
ëî 67,4 ìì îñàäêîâ (ïðè ñðåäíåé åæåìåñÿ÷íîé íîð-
ìå 41,25 ìì). Îáû÷íî ïðîâîäèëîñü îðîøåíèå êîë-
ëåêöèè ïî áîðîçäàì îäèí ðàç â ãîä,  â èþíå. Îöåí-
êà çàñóõîóñòîé÷èâîñòè ìåñòíûõ ñîðòîâ Àáõàçèè â 
óñëîâèÿõ ïðîäîëæèòåëüíîé çàñóõè ïîêàçàëà, ÷òî ó 
âñåõ èçó÷àåìûõ ñîðòîâ íàáëþäàëîñü ÷àñòè÷íîå óñû-
õàíèå ëèñòà – ñíèæåíèå ïëîùàäè èñïàðåíèÿ ëèñòî-
âîãî àïïàðàòà êàê çàùèòíàÿ ðåàêöèÿ íà íåäîñòàòîê 
âëàãè è ñíèæåíèå òóðãîðà ÿãîä. 

Ïîäâåäÿ èòîã èçó÷åíèÿ óñòîé÷èâîñòè ìåñòíûõ 

Таблица 3 
Характеристика устойчивости к биотическим и абиотическим факторам среды  местных сортов винограда Абхазии 

ампелографической коллекции  НИВиВ «Магарач»

Сорт
Устойчивость к грибным болезням 

(2001-2009 гг.) Реакция на экстремальные морозы зимы  2006 г. Засухоустойчивость
(2007-2009 гг.)

к мил-
дью ли-
стьев, 
балл

к мил-
дью

ягод, 
балл

к оиди-
уму ли-
стьев, 
балл

к оиди-
уму

ягод, 
балл

к серой 
гнили
ягод, 
балл

живых
основ-

ных 
глазков,

%

живых 
замеща-

ющих
глаз-

ков, %

восстановительная способность 
куста

усыхание 
листьев

тургор 
ягод

пло-
довые 
звенья, 

балл

штамб  
(многолет-

няя дре-
весина), 

балл

поросль от 
места выше 
прививки, 

балл

Ркацители* 1 3 3 3 5 4 45 5 7 1 частично в норме
Авасирхва 7 5 7 5 7 1 21 3 3 1 частично средний
Ажижкваква 5 5 7 5 5 0 2 0 5 1 частично средний
Хуналиж 3 1 7 5 5 0 3 0 3 1 частично средний
Ажапш 1 1 5 3 3 0 0 5 1 частично средний
Каберне-
Совиньон* 1 3 3 3 5 2 25 3 3 1 частично средний

Ажкапш 1 1 7 5 5 0 5 0 3 1 частично средний
Ацисиж 3 3 5 3 5 0 7 0 5 1 частично средний
Качичи 7 7 7 5 7 0 1 0 1 1 частично средний
Лакаяж 5 5 5 5 7 0 0 0 0 1 частично средний
Ашугаж 1 1 3 3 3 0 5 0 1 1 частично средний
Ацлиж 1 1 3 3 5 0 9 0 5 1 частично средний
Агбиж 1 1 3 3 3 0 10 0 7 1 частично средний
Шабаш * 1 3 1 3 3 0 3 0 1 1 частично средний
Ачкикиж 1 1 3 3 5 0 12 0 7 1 частично средний

Примечание: 1. * - контрольные сорта;  2. Оценка устойчивости к грибным болезням: 9 баллов – повреждений не выявлено; 7 – повреж-
дается до 10% тканей или органов; 5 – до 25%; 3  - около 50%; 1 – более 75%; 3. Оценка восстановительной способности ку-
ста в баллах: 0 баллов – распустившихся побегов не отмечено; 1 балл -  около 5% распустившихся побегов; 3 балла - до 25 
% распустившихся побегов; 5 баллов – до 50 % распустившихся побегов; 7 баллов – до 75% распустившихся побегов;  9 бал-
лов – до 100 % распустившихся побегов.
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ñîðòîâ âèíîãðàäà Àáõàçèè ê áèîòè÷åñêèì è àáèî-
òè÷åñêèì ôàêòîðàì ñðåäû, ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî 
àáõàçñêèå ñîðòà âèíîãðàäà îáëàäàþò íèçêîé ìîðî-
çîóñòîé÷èâîñòüþ è ñòðàäàþò îò çàñóõè. Ýòî îáъÿñ-
íÿåòñÿ òåì, ÷òî ãåíîòèïû àáõàçñêèõ ñîðòîâ ñôîð-
ìèðîâàëèñü â óñëîâèÿõ òåïëîãî êëèìàòà ñ áîëüøèì 
êîëè÷åñòâîì îñàäêîâ è ïîâûøåííûì ñîäåðæàíèåì 
âëàãè â ïî÷âå, êîòîðîå, êàê ïðàâèëî, ñïîñîáñòâóåò 
ðàçâèòèþ ãðèáíûõ çàáîëåâàíèé. Â òî æå âðåìÿ ïîä 
âëèÿíèåì эòèõ óñëîâèé ñôîðìèðîâàëèñü ãåíîòèïû, 
óñòîé÷èâûå ê ïîâûøåííîìó ñîäåðæàíèþ âëàãè è 
ê ãðèáíûì áîëåçíÿì âèíîãðàäà. Ñîðòà Àâàñèðõâà, 
Àæèæêâàêâà, Кà÷è÷è è Лàêàÿæ ïîêàçàëè âûñîêèé 
óðîâåíü óñòîé÷èâîñòè ê ãðèáíûì áîëåçíÿì. Îíè 
ðåçêî âûäåëÿþòñÿ ñðåäè ìåñòíûõ ñîðòîâ âèíîãðà-
äà, è çàìåòíî âûøå ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëüíûìè 
ñîðòàìè-эòàëîíàìè Ðêàöèòåëè è Кàáåðíå-Ñîâèíüîí. 

Òàêèì îáðàçîì, ïî ðåçóëüòàòàì èçó÷åíèÿ ïîêà-
çàòåëåé óðîæàéíîñòè è óñòîé÷èâîñòè ê áèîòè÷åñêèì 
è àáèîòè÷åñêèì ôàêòîðàì ñðåäû âûäåëåíû êàê 
ïåðñïåêòèâíûå òåõíè÷åñêèå ñîðòà ñ òåìíîé ÿãîäîé 
Àâàñèðõâà è Кà÷è÷è. Ïîëó÷åííûå ðåçóëüòàòû òàêæå 
ñîãëàñóþòñÿ ñ äàííûìè àâòîðîâ, êîòîðûå èçó÷àëè 
ìåñòíûå ñîðòà â óñëîâèÿõ Àáõàçèè [10, 13]. 

Ïåðñïåêòèâíûå ñîðòà Àâàñèðõâà è Êà÷è÷è ðåêî-
ìåíäóþòñÿ äëÿ èñïîëüçîâàíèÿ â ñåëåêöèîííûõ ïðî-
ãðàììàõ â êà÷åñòâå èñòî÷íèêîâ âûñîêîé óðîæàéíî-
ñòè è óñòîé÷èâîñòè ê ãðèáíûì áîëåçíÿì âèíîãðàäà. 
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Ñòàòüÿ ÿâëÿåòñÿ ïðîäîëæåíèåì ðàáîòû, îïó-
áëèêîâàííîé â Ñáîðíèêå íàó÷íûõ òðóäîâ ÍÈÂèÂ 
«Ìàãàðà÷» (Ò. ХLII,  2013).

Ñîðòèìåò ïîäâîéíûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà, âíåñåí-
íûõ â Ðååñòð ñîðòîâ Óêðàèíû, êðàéíå îãðàíè÷åí è 
ñîäåðæèò âñåãî 4 ñîðòà, ÷òî ÿâíî íåäîñòàòî÷íî äëÿ 
ïîñòóïàòåëüíîãî ðàçâèòèÿ îòðàñëè âèíîãðàäàðñòâà. 
Åäèíñòâåííûé âûõîä èç ñîçäàâøåéñÿ ñèòóàöèè – 

ñîçäàíèå ïðè ÍÈÈ è ïðîôèëüíûõ àãðîóíèâåðñèòå-
òàõ ïîëíîöåííûõ êîëëåêöèé ïîäâîéíûõ ñîðòîâ, ãäå 
áû íàó÷íûå ñîòðóäíèêè èçó÷àëè, îòáèðàëè è ïðåä-
ëàãàëè ê âíåñåíèþ â Ðååñòð ïåðñïåêòèâíûå äëÿ òåð-
ðèòîðèé ñ ðàçëè÷íûìè ïî÷âåííî-êëèìàòè÷åñêèìè 
óñëîâèÿìè ïîäâîéíûå ñîðòà âèíîãðàäà, ïîäáèðàëè 
ðàçëè÷íûå âàðèàíòû îïòèìàëüíûõ ñîðòîïîäâîéíûõ 
êîìáèíàöèé.
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Ñîçäàíèå êîëëåêöèé ïîäâîéíûõ ñîðòîâ âèíî-
ãðàäà – âïîëíå âûïîëíèìàÿ çàäà÷à, ò.ê. ïîäâîéíûõ 
ñîðòîâ â ìèðå íàñ÷èòûâàåòñÿ íåñêîëüêî ñîòåí, à 
øèðîêî ðàñïðîñòðàíåíû íå áîëåå 50.

Кðàòêîå àìïåëîãðàôè÷åñêîå è àãðîáèîëîãè÷å-
ñêîå îïèñàíèå ïîäâîåâ Áåðëàíäèåðè õ Ðèïàðèà 420, 
Áåðëàíäèåðè õ Ðèïàðèà 125 ÀÀ, Ðèõòåð 110, Ïàóëü-
ñåí 1103, 333 Å.Ì., Ñîëîíèñ õ Ðèïàðèà 1616 ïîçâî-
ëèò áîëåå òî÷íî è ðàöèîíàëüíî ïîäîéòè ê çàêëàäêå 
ïîëíîöåííûõ êîëëåêöèé ïîäâîéíûõ ñîðòîâ, èäåíòè-
ôèöèðîâàòü ìàëîðàñïðîñòðàíåííûå ñîðòà â íàñàæ-
äåíèÿõ âèíîãðàäà, èäóùèõ ïîä ðàñêîð÷åâêó, áûñòðî 
âûäåëèòü èìåííî эòîò ñîðòèìåíò ñðåäè ìíîæåñòâà 
äðóãèõ ïîäâîéíûõ ñîðòîâ.

Бåðëàíäåðè х Рèпàðèà 420 А. Ïîäâîé Áåð-
ëàíäèåðè õ Ðèïàðèà 420 À ÿâëÿåòñÿ ãèáðèäîì, ñåëåê-
öèîíèðîâàííûì âî Фðàíöèè â 1887 ã. Ðàñïðîñòðà-
íåí ïðåèìóùåñòâåííî â âèíîäåëü÷åñêèõ ñòðàíàõ 
ñî ñðåäèçåìíîìîðñêèì êëèìàòîì. Ðàñïîçíàåòñÿ ïî 
âîéëî÷íî-îïóøåííîé êîðîíêå êîðè÷íåâàòî-çåëåíîãî 
öâåòà, ñ ëèëîâàòî-ðîçîâîé âåðõóøêîé è êðàåì. Ïî-
ñëå ðàñïóñêàíèÿ êîðîíêè ïîÿâëÿþòñÿ è ñîöâåòèÿ 
êðàñíîâàòîãî öâåòà. Ïåðâûå äâà ðàñïóñòèâøèõñÿ ëè-
ñòà ïðîäîëãîâàòûå, ñ òðåìÿ âåðøèíàìè èëè òðåìÿ 
ñëàáî ðàçâèòûìè ëîïàñòÿìè, áëåñòÿùèå, æåëòîâàòî-
çåëåíûå ñ ëèëîâàòî-ðîçîâûì êðàåì, è ïàóòèíèñòûì 
îïóøåíèåì ñ îáåèõ ñòîðîí. Лèñòüÿ îò òðåòüåãî äî 
ïÿòîãî ïðîäîëãîâàòûå, öåëüíûå èëè æå òðåõëîïàñò-
íûå, çåëåíîãî öâåòà ñ ìåäíûì îòòåíêîì, áîëåå èí-
òåíñèâíûì íà íèæíåé ñòîðîíå. Íà âåðõíåé ñòîðî-
íå ëèñòüÿ ïàóòèíèñòî-îïóøåííûå, à íà íèæíåé ïî-
êðûòû òîíêèìè âîëîñêàìè è ïàóòèíèñòûì îïóøå-
íèåì. Çóáöû ìåëêèå, îäèíàêîâûå ÿðêî-æåëòîãî öâå-
òà. Ïîáåã ïàóòèíèñòî-îïóøåííûé, íà ñîëíå÷íîé ñòî-
ðîíå îêðàøåí â ñèíåâàòûé, à íà çàòåíåííîé ñòîðî-
íå – â êîðè÷íåâàòî-çåëåíûé öâåò.

Íîðìàëüíûé ëèñò ñëåãêà ïðîäîëãîâàòûé. Ëèñòî-
âàÿ ïëàñòèíêà ðîâíàÿ, èíîãäà ñî ñëåãêà çàãíóòûìè 
ââåðõ êðàÿìè. Áîëüøèíñòâî ëèñòüåâ öåëüíûå ñ 
òðåìÿ âåðøèíàìè. Ó îñíîâàíèÿ êóñòîâ âñòðå÷àþòñÿ 
òàêæå è 3–5-ëîïàñòíûå ëèñòüÿ. Лèñòîâàÿ ïëàñòèíêà 
ñëàáîãîôðèðîâàííàÿ, ìîðùèíèñòàÿ, ñâåòëî-çåëåíîãî 
öâåòà, íà âåðõíåé ñòîðîíå ïîêðûòàÿ êîðîòêèìè è 
ðåäêèìè, à íà íèæíåé – ãóñòûìè è æåñòêèìè âîëî-
ñêàìè. Çóáöû òðåóãîëüíûå, ñ øèðîêèì îñíîâàíèåì 
è ñëåãêà âûïóêëûìè ñòîðîíàìè. Æèëêè íà âåðõ-
íåé ñòîðîíå ëèñòà ìàëîçàìåòíûå, çåëåíîãî öâåòà 
ñ êîðè÷íåâàòûì îòòåíêîì ó îñíîâàíèÿ, ïîêðûòûå 
ãóñòûìè, òîíêèìè è êîðîòêèìè âîëîñêàìè è ðåäêèì 
ïàóòèíèñòûì îïóøåíèåì. Íà íèæíåé ñòîðîíå æèë-
êè âûïóêëûå, îêðàøåííûå â êðàñíîâàòî-êîðè÷íåâûé 
öâåò è ïîêðûòû äëèííûìè è ðåäêèìè âîëîñêàìè.

×åðåøêîâàÿ âûåìêà ëèðîâèäíàÿ, ÷åðåøîê çíà-
÷èòåëüíî êîðî÷å ñðåäíåé æèëêè, áîðîçä÷àòûé, êî-
ðè÷íåâîãî, à ó îñíîâàíèÿ ñèíåâàòîãî öâåòà, ïîêðû-
òûé ïàóòèíèñòûì îïóøåíèåì è âîëîñêàìè.

Лîçà ðóá÷àòàÿ, êðàñíîâàòî-êîðè÷íåâîãî öâåòà, 
áîëåå èíòåíñèâíî îêðàøåííàÿ íà óçëàõ, ñ áóðûìè, 
÷åðíûìè òî÷êàìè. Ãëàçêè êðóïíûå, êîíè÷åñêèå, 
ïîêðûòû ãóñòûì îïóøåíèåì. Кîðà îäðåâåñíåâøàÿ, 
ïðèðîñøàÿ, îòäåëÿåòñÿ â âèäå äëèííûõ ïîëîñîê.

Áåðëàíäèåðè õ Ðèïàðèà 420 À – ìîùíûé ïîäâîé, 
óñòîé÷èâûé ê ïîðàæåíèþ áîëåçíÿìè è âðåäèòåëÿìè, 
äàþùèé âûñîêèé âûõîä ñòàíäàðòíûõ ÷åðåíêîâ. Â 
íåêîòîðûå ãîäû âûçðåâàíèå äðåâåñèíû õîòÿ è íà-
÷èíàåòñÿ ðàíî, íå óñïåâàåò çàêîí÷èòüñÿ âîâðåìÿ. 

Çàñóõîóñòîé÷èâ è î÷åíü óñòîé÷èâ ê ïîðàæåíèþ 
èçâåñòêîâûì õëîðîçîì. Íå ïåðåíîñèò èçáûòêà 
âëàæíîñòè è ñîëåé â ïî÷âå. Áëàãîïðèÿòíî âëèÿåò 
íà êîëè÷åñòâî óðîæàÿ, íî íå íà åãî êà÷åñòâî. Íå 
âûçûâàåò îñûïàíèÿ çàâÿçåé è ãîðîøåíèÿ.

Íåäîñòàòîê – ñëàáîå óêîðåíåíèå ïîäâîÿ ïðè ÷å-
ðåíêîâàíèè è â ïðèâèâêå.

Бåðëàíäèåðè х Рèпàðèà 125 АА. Ïîäâîé Áåð-
ëàíäèåðè õ Ðèïàðèà 125 ÀÀ áûë ñîçäàí Êîáåðîì â 
Àâñòðèè èç ñàæåíöåâ, ïîëó÷åííûõ îò Ñ.Òåëåêè â 
Âåíãðèè. Îí ðàñïðîñòðàíåí íà äîâîëüíî áîëüøèõ 
ïëîùàäÿõ â Ãåðìàíèè è â ìåíüøåé ñòåïåíè â Àâ-
ñòðèè è Âåíãðèè. 

Ðàñïîçíàåòñÿ ïðè ðàñïóñêàíèè ïî÷åê ïî ñèëüíî 
ïàóòèíèñòî-îïóøåííîé êîðîíêå õàðàêòåðíîãî äëÿ 
эòîãî ñîðòà ìåäíîãî öâåòà ñ ëèëîâàòûì îòòåíêîì ïî 
æèëêàì è êðàþ. Âåðõóøêà ñ îáåèõ ñòîðîí ïîêðûòà 
ãóñòûì ïàóòèíèñòûì îïóøåíèåì, òàê æå, êàê è ïåð-
âûå äâà ëèñòî÷êà, ïðîäîëãîâàòîé ôîðìû, öåëüíûå, 
êðàñíîâàòî-ìåäíîãî öâåòà, ñ áåëîâàòûì îòëèâîì è 
ñëàáîé ëèëîâàòî-ðîçîâîé îêðàñêîé ïî êðàÿì. Òðå-
òèé è ÷åòâåðòûé ëèñòüÿ öåëüíûå, ïðîäîëãîâàòûå, ñ 
òðåìÿ âåðøèíàìè, ñ îñòðûìè çóáöàìè, çàãíóòûìè 
êíèçó. Ìåäíàÿ îêðàñêà ëèñòüåâ óñèëèâàåòñÿ îò 
òðåòüåãî äî øåñòîãî ëèñòà, ïîñëå ÷åãî íà÷èíàåò 
ïîñòåïåííî îñëàáåâàòü. Èíòåíñèâíîñòü îïóøåíèÿ 
óìåíüøàåòñÿ íà áîëåå êðóïíûõ ëèñòüÿõ. Ïîáåã 
òåìíî-êðàñíîãî öâåòà, èíîãäà ïîëîñàòûé, èíîãäà 
îäíîöâåòíûé, ðåáðèñòûé, áîðîçä÷àòûé, ïîêðûòûé 
òîíêèìè è ãóñòûìè âîëîñêàìè.

Íîðìàëüíûé ëèñò î÷åíü áîëüøîé âåëè÷èíû, â 
äëèíó áîëüøå, ÷åì â øèðèíó. Лèñòîâàÿ ïëàñòèíêà 
òåìíî-çåëåíîãî öâåòà, ñî ñëàáûì áëåñêîì è òîí-
êèì ïàóòèíèñòûì îïóøåíèåì íà âåðõíåé ñòîðîíå 
è ãîëàÿ, ñâåòëî-çåëåíîãî öâåòà, áåç áëåñêà – íà 
íèæíåé ñòîðîíå. Îíà ðîâíàÿ, ñðàâíèòåëüíî òîíêàÿ, 
êîæèñòàÿ, ñëåãêà ãîôðèðîâàííàÿ, ïðîäîëãîâàòàÿ, â 
áîëüøèíñòâå ñëó÷àåâ öåëüíàÿ, ñ òðåìÿ âåðøèíàìè, 
ñ øèðîêîâîëíèñòûìè êðàÿìè, áîëåå èëè ìåíåå ïðè-
ïîäíÿòûìè ââåðõ. Ó îñíîâàíèÿ ïîáåãîâ âñòðå÷àþòñÿ 
èíîãäà ëèñòüÿ ñ ãëóáîêèìè âåðõíèìè áîêîâûìè âû-
ðåçêàìè. ×åðåøêîâàÿ âûåìêà ãëóáîêàÿ, ëèðîâèäíàÿ, 
ñ êðóãëûì ïðîñâåòîì èëè æå â ôîðìå âõîäÿùåãî 
óãëà. ×åðåøîê ðàçëè÷íîé äëèíû, òîëñòûé, êðóãëûé, 
ãóñòî ïîêðûòûé âîëîñêàìè è ðåäêèìè òîíêèìè 
ïàóòèíêàìè îïóøåíèÿ, ñèíåâàòî-çåëåíîãî öâåòà, ñ 
êðàñíîâàòîé îêðàñêîé íà ñîëíå÷íîé ñòîðîíå.

Лîçà áîðîçä÷àòàÿ, ó îñíîâàíèÿ эëëèïòè÷åñêîé 
ôîðìû, ó âåðõóøêè êðóãëàÿ, ñåðîâàòî-êàøòàíîâîãî 
ðîâíîãî öâåòà ïî âñåé åå äëèíå. Ïîâåðõíîñòü åå ïî-
êðûòà øèðîêèìè áîðîçäêàìè ñ ãóñòûìè, åäâà âèäè-
ìûìè íåâîîðóæåííûì ãëàçîì âîëîñêàìè, ïðèäàþ-
ùèìè åé ñåðîâàòûé öâåò è áàðõàòèñòûé âèä. Ìåæ-
äîóçëèÿ äëèíîé â 12-22 ñì, óçëû âçäóòûå, ïî÷òè 
øàðîâèäíûå. Ãëàçêè ñðåäíåé âåëè÷èíû, ìàëîçàìåò-
íûå, ñëåãêà çàîñòðåííûå è íåñêîëüêî îòõîäÿùèå îò 
ëîçû. Кîðà ñèëüíî ïðèðîñøàÿ, îòäåëÿåòñÿ ìåëêè-
ìè ÷åøóéêàìè.

Ïîäâîé Áåðëàíäèåðè õ Ðèïàðèà 125 ÀÀ îáëà-
äàåò î÷åíü áîëüøîé ñèëîé ðîñòà è èìååò äëèííûé 
âåãåòàöèîííûé ïåðèîä, âñëåäñòâèå ÷åãî äðåâåñèíà 
âûçðåâàåò íå êàæäûé ãîä. Îí ñíàáæåí ìîùíîé 
êîðíåâîé ñèñòåìîé è îòëè÷àåòñÿ èñêëþ÷èòåëüíîé 
óñòîé÷èâîñòüþ ê ïîðàæåíèþ áîëåçíÿìè è âðåäè-
òåëÿìè. Хîðîøî óêîðåíÿåòñÿ ïðè ÷åðåíêîâàíèè 
è ñðàñòàåòñÿ ïðè ïðèâèâêå. Íåäîñòàòîê – ñëàáîå 
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îáðàçîâàíèå êàëëþñà ïðè ïðèâèâêå. Îòëè÷àåòñÿ ñëà-
áîé óñòîé÷èâîñòüþ ê çàñóõå è ê èçáûòêó ïî÷âåííîé 
âëàãè. Хîðîøî ïðèæèâàåòñÿ íà áåäíûõ, ñêåëåòíûõ 
è èçâåñòêîâûõ ïî÷âàõ.

Бåðëàíäèåðè х Рупåñòðèñ Рèхòåð 110. Ïîä-
âîéíûé ñîðò Áåðëàíäèåðè õ Ðóïåñòðèñ Ðèõòåð 110 
áûë âûâåäåí â êîíöå ïðîøëîãî âåêà âî Фðàíöèè 
ïóòåì ñêðåùèâàíèÿ ñîðòà Áåðëàíäèåðè Ðåññåãüå № 
2 ñ ñîðòîì Ðóïåñòðèñ Ìàðòèí ïîñëå ïðîäîëæèòåëü-
íîãî îòáîðà ïîëó÷åííûõ ðàñòåíèé. Ðàñïðîñòðàíåí 
ïðåèìóùåñòâåííî â ñòðàíàõ þæíîé Åâðîïû.

Ðàñïîçíàåòñÿ ïðè ðàñïóñêàíèè ïî÷åê ïî 
ïàóòèíèñòî-îïóøåííîé êîðîíêå ìåäíî-êðàñíîãî 
öâåòà. Ïåðâûå äâà ëèñòà öåëüíûå, íåìíîãî ïðîäîëãî-
âàòûå, ñ ðåäêèì îïóøåíèåì íà âåðõíåé ñòîðîíå, â 
îñîáåííîñòè âäîëü æèëîê âèííî-êðàñíîãî, ìåäíîãî 
öâåòà. Ìåäíûé îòòåíîê ñîõðàíÿåòñÿ äî 15-ãî ëèñòà, 
ïîòîì èñ÷åçàåò îêîí÷àòåëüíî. Лèñòüÿ – îò òðåòüå-
ãî äî ïÿòîãî – òàêæå öåëüíûå, íî áîëåå øèðîêèå; 
íà âåðõíåé ñòîðîíå îíè îïóøåííûå, à íà íèæíåé  
ïîêðûòû âîëîñêàìè ìåäíî-çåëåíîãî öâåòà. Ïîáåã 
ðåáðèñòûé, îïóøåííûé, íà ñîëíå÷íîé ñòîðîíå 
ñâåòëîãî âèøíåâî-êðàñíîãî öâåòà è ñâåòëî-çåëåíîãî 
öâåòà – íà çàòåíåííîé ñòîðîíå.

Íîðìàëüíûé ëèñò öåëüíûé, ïî÷êîâèäíûé, ñëåãêà 
âîëíèñòûé, ñ ïðèïîäíÿòûìè ââåðõ êðàÿìè. Ñðåäèí-
íàÿ ëîïàñòü ëèñòà òðåóãîëüíàÿ, ñ î÷åíü øèðîêèì 
îñíîâàíèåì è íåìíîãî çàîñòðåííûì êîíå÷íûì 
çóáöîì. Лèñòîâàÿ ïëàñòèíêà òîëñòàÿ, áëåñòÿùàÿ, 
íåìíîãî ãîôðèðîâàííàÿ, êîæèñòàÿ, òåìíî-çåëåíîãî 
öâåòà, ñ ðåäêèì îïóøåíèåì íà âåðõíåé ñòîðîíå 
è ñâåòëî-çåëåíîãî öâåòà ñ ðåäêèìè è êîðîòêèìè 
ñåðîâàòûìè âîëîñêàìè íà íèæíåé ñòîðîíå. Çóáöû 
ìåëêèå, òðåóãîëüíûå, ñ íåìíîãî âûïóêëûìè êðàÿìè 
è øèðîêèì îñíîâàíèåì. Íà âåðõíåé ñòîðîíå æèëêè 
íå âûñòóïàþùèå, âèøíåâî-êðàñíîãî öâåòà, áîëåå 
òåìíîãî â ìåñòàõ èõ ðàçâåòâëåíèÿ. Íà íèæíåé 
ñòîðîíå æèëêè âûïóêëûå è òîíêèå, ñâåòëî-çåëåíûå, 
ñ êîðè÷íåâûì îòòåíêîì ó îñíîâàíèÿ, ïîêðûòû ðåä-
êèìè, êîðîòêèìè è ìÿãêèìè âîëîñêàìè. ×åðåøêîâàÿ 
âûåìêà ëèðîâèäíàÿ, ñ óäàëåííûìè äðóã îò äðóãà 
êðàÿìè è çàîñòðåííûì äíîì. ×åðåøîê ñëåãêà ðóá÷à-
òûé, ïîêðûòûé òîíêèì îïóøåíèåì, ñ âîëîñêàìè ïî 
êðàþ êàíàëà âèøíåâî-êðàñíîãî öâåòà íà ñîëíå÷íîé 
ñòîðîíå è êîðè÷íåâàòî-çåëåíîãî ñ ðîçîâûì îòòåíêîì 
íà çàòåíåííîé ñòîðîíå. 

Лîçà êðàñíîâàòî-êàøòàíîâàÿ, ìåñòàìè îðåõî-
âîãî öâåòà, íà óçëàõ ðîâíàÿ. Ìåæäîóçëèÿ äëèíîé  
10–18 ñì. Ïîâåðõíîñòü ëîçû ãîëàÿ, ïîêðûòàÿ ÷à-
ñòûìè ðóá÷èêàìè; óçëû ïëîñêèå, âûäàþòñÿ ìàëî. 
Ãëàçêè íåáîëüøèå, êîíè÷åñêèå ñ ïðèïëþñíóòûì 
êîíöîì, íåìíîãî îïóøåííûå. Кîðà ïðèðîñøàÿ, îò-
äåëÿåòñÿ ïîëîñêàìè.

Ïîäâîé Áåðëàíäèåðè õ Ðóïåñòðèñ Ðèõòåð 110 
îáëàäàåò áîëüøîé ñèëîé ðîñòà è èìååò ïðîäîëæè-
òåëüíûé âåãåòàòèâíûé ïåðèîä, âñëåäñòâèå ÷åãî äðå-
âåñèíà âûçðåâàåò õîðîøî íå êàæäûé ãîä. Ïðè ÷å-
ðåíêîâàíèè óêîðåíÿåòñÿ ñ òðóäîì. Óñïåõ ñðàùè-
âàíèÿ ïðè ïðèâèâêå âî ìíîãîì çàâèñèò îò ñòåïåíè 
âûçðåâàíèÿ ÷åðåíêîâ.

Î÷åíü óñòîé÷èâ ê ïîðàæåíèþ ôèëëîêñåðîé, ê 
èçâåñòêîâîìó õëîðîçó è çàñóõå. Хîðîøî èñïîëüçó-
åò ïëîòíûå ïî÷âû, íà êîòîðûõ áîëüøèíñòâî ïîäâî-
éíûõ ñîðòîâ ðàçâèâàåòñÿ ñëàáî. Ñóùåñòâåííî âëè-
ÿåò íà óðîæàé âèíîãðàäà.

Бåðëàíäèåðè х Рупåñòðèñ Пàуëьñåí 1103. 

Ðàñïîçíàåòñÿ ïðè ðàñïóñêàíèè ïî÷åê ïî ñëàáîî-
ïóøåííîé êîðîíêå êðàñíîâàòî-çåëåíîãî öâåòà ñ 
ñèðåíåâûì îòòåíêîì. Ïåðâûå äâà ëèñòà öåëüíûå, 
ïî÷êîâèäíûå, êðàñíîâàòî-çåëåíîãî öâåòà, íà âåðõ-
íåé ñòîðîíå ãîëûå è ñëàáîâîëîñèñòûå íà íèæíåé 
ñòîðîíå. Лèñòüÿ îò òðåòüåãî äî ïÿòîãî öåëüíûå, 
ïî÷êîâèäíûå, áëåñòÿùèå íà âåðõíåé ñòîðîíå, ãîëûå, 
ñëàáî ïîêðûòûå âîëîñêàìè íà íèæíåé, çåëåíîãî 
öâåòà. Ïîáåã ðåáðèñòûé, çåëåíîãî öâåòà, ñ êðàñíî-
âàòîé îêðàñêîé íà îñâåùåííîé ñîëíöåì ñòîðîíå, íà 
âåðõóøêå ñëàáîîïóøåííûé.

Íîðìàëüíûé ëèñò öåëüíûé, ïî÷êîâèäíûé, ñðåä-
íåé âåëè÷èíû. Лèñòîâàÿ ïëàñòèíêà èíîãäà ñëîæåí-
íàÿ, òåìíî-çåëåíîãî öâåòà, òîëñòàÿ, êîæèñòàÿ, ãëàä-
êàÿ, áëåñòÿùàÿ. Жèëêè âûïóêëûå, çåëåíîãî öâåòà, 
ñ êðàñíîâàòûì îòòåíêîì ó îñíîâàíèÿ. ×åðåøêî-
âàÿ âûåìêà øèðîêî îòêðûòàÿ. ×åðåøîê êîðîòêèé, 
ñðåäíåé òîëùèíû, êðàñíîâàòî-çåëåíîãî öâåòà, ïî-
êðûò âîëîñêàìè âäîëü ñðåäèííîãî êàíàëà. Êîðî÷å 
ñðåäíåé æèëêè.

Ñîöâåòèå íåáîëüøîå, îäíîîñíîå, â áîëüøèíñòâå 
ñëó÷àåâ ñ îäíèì êðûëîì, öèëèíäðîêîíè÷åñêîå. Çà-
êëàäûâàåòñÿ íà 3–4 óçëàõ.

Цâåòîê îäíîïîëûé, ìóæñêîé. Ïûëüöà ôåðòèëü-
íàÿ, â îáèëüíîì êîëè÷åñòâå.

Ñîðò Áåðëàíäèåðè õ Ðóïåñòðèñ Ïàóëüñåí 1103 
îáëàäàåò ñðåäíåé ñèëîé ðîñòà, òðåáóåò äàëüíåéøå-
ãî èçó÷åíèÿ â óñëîâèÿõ Óêðàèíû. 

Кàáåðíå х Бåðëàíäèåðè 333 Е.М. Ïîäâîéíûé 
ñîðò Êàáåðíå õ Áåðëàíäèåðè 333 Å.Ì. áûë âûâåäåí 
â 1883 ãîäó âî Фðàíöèè, â Ìîíïåëüå. Ðàñïðîñòðàíåí 
â ñðåäèçåìíîìîðñêèõ ñòðàíàõ. 

Ðàñïîçíàåòñÿ ïðè ðàñïóñêàíèè ïî÷åê ïî ñèëüíî 
ïóøèñòîé âîéëî÷íîãî âèäà êîðîíêå, çåëåíîâàòî-
áåëîãî öâåòà ñ ñèëüíîé ëèëîâàòî-ðîçîâîé îêðàñêîé 
ïî êðàÿì. Îäíîâðåìåííî ñ ðàñïóñêàíèåì êîðîíêè 
ïîÿâëÿþòñÿ òàêæå è ñîöâåòèÿ êðàñíîâàòî-ðîçîâîãî 
öâåòà. Ïåðâûå äâà ðàñïóñòèâøèåñÿ ëèñòà ñëåãêà 
ïðîäîëãîâàòûå, òðåõëîïàñòíûå èëè æå ñ òåíäåíöèåé 
ê òðåõëîïàñòíîñòè, ñèëüíî ïàóòèíèñòî-îïóøåííûå 
íà îáåèõ ñòîðîíàõ, áåëîâàòî-çåëåíîâàòîãî öâåòà, ñ 
ñèëüíûì ìåäíî-êðàñíîâàòûì îòòåíêîì. Лèñòüÿ – îò 
òðåòüåãî äî ïÿòîãî – ïðîäîëãîâàòûå, ñ òðåìÿ âûäàþ-
ùèìèñÿ âåðøèíàìè, äàæå òðåõ- èëè ïÿòèëîïàñòíûå. 
Ïî ìåðå ðîñòà ëèñòüåâ îïóøåíèå ïîñòåïåííî ðåäååò. 
Îêðàñêà èõ ñòàíîâèòñÿ çåëåíîé. Ïîáåã ðåáðèñòûé, 
îïóøåííûé, ìàòîâûé, ñèëüíîðóá÷àòûé, çåëåíîãî 
öâåòà ñ êðàñíîâàòî- êîðè÷íåâûì îòòåíêîì.

Íîðìàëüíûé ëèñò öåëüíûé, òðåõ- èëè ïÿòèëî-
ïàåòíûé, ïÿòèóãîëüíûé. Лèñòîâàÿ ïëàñòèíêà ñ âîë-
íèñòûìè êðàÿìè, ñðåäíåé òîëùèíû, òåìíî-çåëåíîãî 
öâåòà íà âåðõíåé ñòîðîíå, ñ äëèííûìè ïàóòèíêàìè 
îïóøåíèÿ; íà íèæíåé ñòîðîíå ñâåòëî- çåëåíàÿ, ïî-
êðûòàÿ ðåäêèìè, äëèííûìè è ìÿãêèìè âîëîñêàìè. 
Çóáöû êîðîòêèå, ñ øèðîêèì îñíîâàíèåì, ñëåãêà 
çàêðóãëåííûå. Çóáåö íà âåðøèíå êîíå÷íîé ëîïàñòè 
ïðîäîëãîâàòûé è èçîãíóòûé â ñòîðîíó. Æèëêè íà 
âåðõíåé ñòîðîíå íåâûñòóïàþùèå, çåëåíûå, îêîëî ÷å-
ðåøêà ñ êîðè÷íåâàòûì îòòåíêîì, ïîêðûòûå îïóøå-
íèåì. Íà íèæíåé ñòîðîíå îíè âûïóêëûå, òîëñòûå, 
ñâåòëî-çåëåíîãî öâåòà ñ êîðè÷íåâàòûì îòòåíêîì, 
ïîêðûòûå îïóøåíèåì è âîëîñêàìè. ×åðåøêîâàÿ 
âûåìêà ÿéöåâèäíàÿ èëè æå ëèðîâèäíàÿ. 

Лîçà ïîêðûòà øèðîêèìè ïîâåðõíîñòíûìè áî-
ðîçäêàìè è íåæíûì îïóøåíèåì, ðåäêèì íà ìåæ-
äîóçëèÿõ è áîëåå ãóñòûì âîêðóã óçëîâ; ñåðîâàòî-
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îðåõîâîãî öâåòà, ñ òåìíî-êîðè÷íåâûìè áîðîçäêàìè, 
âñëåäñòâèå ÷åãî êàæåòñÿ ïîëîñàòîé. Ãëàçêè áîëü-
øèå, øàðîâèäíûå, òóïûå. Кîðà ñëàáîïðèðîñøàÿ, 
îòäåëÿåòñÿ ïîëîñêàìè.

Ïîäâîé Êàáåðíå õ Áåðëàíäèåðè 333 Å.Ì. îáëà-
äàåò ñðåäíåé ñèëîé ðîñòà è ÷óâñòâèòåëåí ê ïîðà-
æåíèþ áîëåçíÿìè è âðåäèòåëÿìè. Âûçðåâàíèå äðå-
âåñèíû õîðîøåå. Îòëè÷íî óêîðåíÿåòñÿ ïðè ÷åðåí-
êîâàíèè è ïðåêðàñíî ñðàùèâàåòñÿ ïðè ïðèâèâêå.

Îòëè÷àåòñÿ âûñîêîé óñòîé÷èâîñòüþ ê èçâåñòêî-
âîìó õëîðîçó è çàñóõå. Âñëåäñòâèå ñðåäíåé ñèëû 
ðîñòà, íå îêàçûâàåò îñîáîãî âëèÿíèÿ íè íà êîëè-
÷åñòâî íè íà êà÷åñòâî óðîæàÿ. Åãî êîíêóðåíòîì 
ÿâëÿåòñÿ ïîäâîé Ш õ Á41Á.

Сîëîíèñ х Рèпàðèà 1616. Ïîäâîé Ñîëîíèñ õ 
Ðèïàðèà 1616 áûë âûâåäåí âî Фðàíöèè. Шèðîêî 
èñïîëüçîâàëñÿ â ïðîèçâîäñòâåííîé ïðàêòèêå, íî ïî-
ñòåïåííî áûë çàáûò åâðîïåéñêèìè âèíîãðàäàðÿìè. 

Ðàñïîçíàåòñÿ ïðè ðàñïóñêàíèè ïî÷åê ïî 
æåëòîâàòî-çåëåíîé êîðîíêå ñ ìåäíûì îòòåíêîì, ïî-
êðûòîé ðåäêèì ïàóòèíèñòûì îïóøåíèåì è ãóñòûìè 
âîëîñêàìè. Ïåðâûå äâà ðàñïóñòèâøèåñÿ ëèñòà öåëü-
íûå, ïðîäîëãîâàòûå, ñ òðåìÿ âåðøèíàìè; ëèñòîâàÿ 
ïëàñòèíêà æåëîá÷àòî-ñëîæåííàÿ è ñêëîíåííàÿ íàä 
êîíóñîì íàðàñòàíèÿ. Цâåò ëèñòîâîé ïëàñòèíêè 
æåëòîâàòî-çåëåíûé, ñ ìåäíûì îòòåíêîì. Íà ïîâåðõ-
íîñòè ëèñòüåâ íàáëþäàåòñÿ íåæíîå, ñðàâíèòåëüíî 
ãóñòîå ïàóòèíèñòîå îïóøåíèå ñ âîëîñêàìè íà îáåèõ 
ñòîðîíàõ. Лèñòüÿ – îò òðåòüåãî äî ïÿòîãî – òàêîé 
æå ôîðìû, êàê è ïåðâûå, íî êðàÿ ó íèõ íå çàãíóòû â 
âèäå æåëîáà; ìåäíûé îòòåíîê ïîñòåïåííî èñ÷åçàåò, 
îïóøåíèå ðåäååò, à âîëîñêè ñòàíîâÿòñÿ áîëåå òîí-
êèìè. Çóáöû íà êðàÿõ ëèñòüåâ òðåóãîëüíûå, çàìåòíî 
çàîñòðåííûå, ïðîäîëãîâàòûå è íàêëîííûå. Òðàâÿíè-
ñòûé ïîáåã ðóá÷àòûé, òåìíî-êðàñíûé, ñ âèøíåâîãî 
öâåòà ïîëîñêàìè, ïîêðûòûé âîñêîâûì íàëåòîì è 
äîâîëüíî ðåäêèì ïàóòèíèñòûì îïóøåíèåì.

Íîðìàëüíûé ëèñò ïÿòèóãîëüíûé, ñ øèðîêîâîë-
íèñòûìè êðàÿìè. Â îñíîâíîì ëèñò öåëüíûé, íî ñ 
òðåìÿ ñèëüíî âûòÿíóòûìè âåðøèíàìè. Ñðåäèííàÿ 
âåðøèíà òðåóãîëüíîé ôîðìû, ñ ïðîäîëãîâàòûì, 
çàîñòðåííûì è èçîãíóòûì êîíå÷íûì çóáöîì. Ëè-
ñòîâàÿ ïëàñòèíêà ñðåäíåé òîëùèíû, ãîôðèðîâàí-
íàÿ, âîëíèñòàÿ ìåæäó æèëêàìè, òåìíî-çåëåíàÿ, 
ñ ìåòàëëè÷åñêèì áëåñêîì, íà âåðõíåé ñòîðîíå 
ïîêðûòàÿ ðåäêèìè âîëîñêàìè. Íà íèæíåé ñòîðîíå 
áîëåå ñâåòëîãî öâåòà è ñ áîëåå òîëñòûìè âîëîñêàìè. 
Çóáöû äëèííûå, òðåóãîëüíûå, ñ óçêèì îñíîâàíèåì, 
çàîñòðåííûå, íàêëîííûå ñ ïðÿìûìè ñòîðîíàìè, ïî-
êðûòûìè òîëñòûìè âîëîñêàìè. Æèëêè íà âåðõíåé 

ñòîðîíå âûñòóïàþùèå, ñâåòëî-êîðè÷íåâîãî öâåòà, 
îêîëî ÷åðåøêà áîëåå èíòåíñèâíî îêðàøåííûå, ïî-
êðûòûå ãóñòûìè, êîðîòêèìè è æåñòêèìè âîëîñêàìè 
áåëîâàòîãî öâåòà. Íà íèæíåé ñòîðîíå æèëêè âûïó-
êëûå, ïîêðûòûå òîëñòûìè âîëîñêàìè. ×åðåøêîâàÿ 
âûåìêà ëèðîâèäíàÿ, ñ óäàëåííûìè äðóã îò äðóãà 
êðàÿìè è îñòðûì äíîì, èíîãäà ñòðåëü÷àòàÿ, ñ ïðè-
ïîäíÿòûìè êîíöàìè. ×åðåøîê, ïîêðûòûé ðåäêèìè è 
äëèííûìè âîëîñêàìè, ðóá÷àòûé, ñ çàìåòíûì êàíà-
ëîì; êîðè÷íåâàòî-çåëåíîãî öâåòà, ïî÷òè îäèíàêîâîé 
äëèíû ñî ñðåäíåé æèëêîé.

Лîçà ãîëàÿ, ñ øèðîêèìè, íî íåãëóáîêèìè áî-
ðîçäêàìè, öâåòà ëàòóíè ñ êàøòàíîâûì îòòåíêîì, â 
îñîáåííîñòè íà óçëàõ. Ìåæäîóçëèÿ äëèíîé â 15–20 
ñì, ñ ìàëîâûäàþùèìèñÿ óçëàìè. Ãëàçêè íåáîëüøèå, 
êîíè÷åñêèå, èíîãäà çàîñòðåííûå. Кîðà ïðèðîñøàÿ, 
îòäåëÿåòñÿ â âèäå ïëàñòèíîê, ïðè÷åì âîëîêíà ðàñ-
òÿãèâàþòñÿ.

Ïîäâîé Ñîëîíèñ õ Ðèïàðèà 1616 îáëàäàåò áîëü-
øîé ñèëîé ðîñòà, ñðàâíèòåëüíî óñòîé÷èâ ê íåáëà-
ãîïðèÿòíûì ïîãîäíûì óñëîâèÿì, áîëåçíÿì è âðåäè-
òåëÿì; äðåâåñèíà âûçðåâàåò õîðîøî è ñðàâíèòåëü-
íî ðàíî. Дàåò áîëüøîå êîëè÷åñòâî ÷åðåíêîâ. Â ïè-
òîìíèêå õîðîøî óêîðåíÿåòñÿ ïðè ÷åðåíêîâàíèè, íî 
ïðè ïðèâèâêå ñðàñòàåòñÿ íåñêîëüêî õóæå.

Íåäîñòàòî÷íî óñòîé÷èâ íà çàñóøëèâûõ ïî÷âàõ. 
Ìàëîóñòîé÷èâ ê èçâåñòêîâîìó õëîðîçó, íî óñòîé÷èâ 
ê èçáûòêó âëàæíîñòè è ê çàñîëåíèþ ïî÷âû. 
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Îäíèì èç ãëàâíûõ ôàêòîðîâ, ñïîñîáñòâóþùèõ 
ïîâûøåíèþ ðåíòàáåëüíîñòè ïðîèçâîäñòâåííûõ íà-
ñàæäåíèé âèíîãðàäà, ñëóæèò èñêóññòâåííûé îòáîð 
(ñåëåêöèÿ) ïðîäóêòèâíûõ ðàñòåíèé. 

Â ðàáîòàõ îòå÷åñòâåííûõ è çàðóáåæíûõ ó÷åíûõ 
ïîêàçàíî, ïðè äëèòåëüíîì êóëüòèâèðîâàíèè êëàñ-
ñè÷åñêèõ ñîðòîâ âèíîãðàäà â èõ ïîïóëÿöèÿõ ïðî-
èñõîäèò íàêîïëåíèå îòêëîíåíèé êàê ïîëîæèòåëü-
íîãî, òàê è îòðèöàòåëüíîãî õàðàêòåðà [1-3]. Ýôôåê-
òèâíûì ñïîñîáîì ñîðòîóëó÷øåíèÿ âèíîãðàäà ÿâëÿ-
åòñÿ ïðèìåíåíèå êëîíîâîé ñåëåêöèè, ñòàâøåé â íà-
ñòîÿùåå âðåìÿ ïðèçíàííûì âî âñåì ìèðå íàó÷íûì 
ìåòîäîì, òåõíîëîãè÷åñêè íåîáõîäèìûì çâåíîì èí-
òåíñèôèêàöèè âèíîãðàäàðñòâà [4-6]. Ïðîâåäåíèå 
òàêèõ èññëåäîâàíèé àêòóàëüíî äëÿ ñîðòà âèíîãðà-
äà Ãàðñ Лåâåëþ, êîòîðûé çàíåñåí â Ðååñòð ñîðòîâ 
ðàñòåíèé, ïðèãîäíûõ äëÿ ïðîìûøëåííîãî âîçäåëû-
âàíèÿ â Óêðàèíå.

Ñîðò Ãàðñ Лåâåëþ – óðîæàéíûé òåõíè÷åñêèé 
ñîðò íàðîäíîé ñåëåêöèè ïîçäíåãî ïåðèîäà ñîçðåâà-
íèÿ, ïðîèñõîäèò èç ðàéîíîâ Хîðâàòèè, áûë çàâåçåí 
â Âåíãðèþ, ñëóæèò äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ äåñåðòíûõ 
òîêàéñêèõ âèí âûñîêîãî êà÷åñòâà. Êóñòû ñèëüíîðîñ-
ëûå. Ãðîçäè ñðåäíèå, öèëèíäðè÷åñêèå, óäëèíåííûå, 
ñëàáîêðûëàòûå, ðûõëûå. Цâåòîê îáîåïîëûé. ßãîäû 
îêðóãëûå, çåëåíîâàòî-æåëòûå, ñ çîëîòèñòûì îòòåí-
êîì. Кîæèöà òîíêàÿ, ñî ñëàáûì âîñêîâûì íàëåòîì. 
Ìÿêîòü ñî÷íàÿ. Âêóñ ïðèÿòíûé. Ñîðò ìàëîóñòîé-
÷èâ ïðîòèâ ãðèáíûõ áîëåçíåé è ãðîçäåâîé ëèñòî-
âåðòêè, íî õàðàêòåðèçóåòñÿ äîâîëüíî âûñîêîé ìî-
ðîçîóñòîé÷èâîñòüþ.

Â ðåçóëüòàòå ïðîâåäåííûõ ïîëåâûõ èññëåäîâà-
íèé îòìå÷åíî óõóäøåíèå õîçÿéñòâåííûõ ïðèçíà-
êîâ ñîðòà: çíà÷èòåëüíîå ãîðîøåíèå ÿãîä â ãðîç-
äè, óìåíüøåíèå èõ âåëè÷èíû, óâåëè÷åíèå êîëè÷å-
ñòâà ðûõëûõ ãðîçäåé, ñíèæåíèå ïðîäóêòèâíîñòè êó-
ñòîâ. Ýòè ôàêòîðû âûçâàëè íåîáõîäèìîñòü ïðîâå-
äåíèÿ êëîíîâîé ñåëåêöèè ñîðòà Ãàðñ Лåâåëþ ñ öå-
ëüþ âûäåëåíèÿ ëó÷øèõ áèîòèïîâ ñ âûñîêèìè ïî-
êàçàòåëÿìè ïðîäóêòèâíîñòè è êà÷åñòâà äëÿ äàëü-
íåéøåãî èõ ðàçìíîæåíèÿ è îòáîðà êëîíîâ ïî êîì-
ïëåêñó ïðèçíàêîâ. 

Целью работы ÿâëÿåòñÿ èíäèâèäóàëüíûé 
îòáîð âèçóàëüíî çäîðîâûõ âûñîêîïðîäóêòèâíûõ 
ìàòåðèíñêèõ êóñòîâ ñîðòà âèíîãðàäà Ãàðñ Лåâåëþ, 
èçó÷åíèå áèîëîãî-õîçÿéñòâåííûõ ïîêàçàòåëåé â 
ïîïóëÿöèè äàííîãî ñîðòà äëÿ âûÿâëåíèÿ è ðàçìíî-
æåíèÿ â äàëüíåéøåì ëó÷øèõ îòîáðàííûõ ðàñòåíèé-
êàíäèäàòîâ â êëîíû (Ï0). Êëîíîâàÿ ñåëåêöèÿ ïðî-
âîäèòñÿ ìåòîäîì èíäèâèäóàëüíîãî îòáîðà íà òðåõ 

эòàïàõ ïî ìåòîäèêå, îäîáðåííîé Âñåñîþçíûì ñîâå-
ùàíèåì ñåëåêöèîíåðîâ [7], èíäèâèäóàëüíûå ó÷åòû 
è íàáëþäåíèÿ áèîëîãî-õîçÿéñòâåííûõ ïðèçíàêîâ 
ðàñòåíèé âåëè ïî îáùåïðèíÿòûì â âèíîãðàäàðñòâå 
ìåòîäàì [8, 9]. 

Êóñòîì-ðîäîíà÷àëüíèêîì êëîíà (ìàòî÷íûì) 
ÿâëÿåòñÿ êóñò, âûäåëÿþùèéñÿ ïî ñåëåêòèðóåìûì 
ïîêàçàòåëÿì. Кîíòðîëåì â ãîä âûäåëåíèÿ ñëóæàò 
ñðåäíèå çíà÷åíèÿ эòèõ ïîêàçàòåëåé ïî ïîïóëÿöèè. 
Кëîí – ðÿä ñëåäóþùèõ äðóã çà äðóãîì ïîêîëåíèé 
íàñëåäñòâåííî îäíîðîäíûõ ïîòîìêîâ îäíîé èñ-
õîäíîé îñîáè, îáðàçóþùèõñÿ â ðåçóëüòàòå áåñïîëîãî 
ðàçìíîæåíèÿ [10]. Ó âèíîãðàäà ðàçëè÷àþò êëîíû 
ãåíåòè÷åñêèå – ïîòîìñòâî ñïîíòàííûõ ïî÷êîâûõ ìó-
òàöèé, õèìåð, äëèòåëüíûå ìîäèôèêàöèè; è ñàíèòàð-
íûå – ïîòîìñòâî áåçâèðóñíîãî è áåçáàêòåðèàëüíîãî 
âèíîãðàäíîãî ðàñòåíèÿ, äàþùåå íà÷àëî ñóïåðэëèòå.

Ïåðâîíà÷àëüíûé îòáîð ïðîâîäèëè íà ïðîìûø-
ëåííûõ âèíîãðàäíèêàõ ÃÏ «Àëóøòà» íà ïëîùàäè 
1 ãà. Ó÷àñòîê âèíîãðàäà ñîðòà Ãàðñ Лåâåëþ ñ 
ïðèìåñüþ ñîðòîâ Хèíäîãíû, Ïèíî ãðè, Кàáåðíå-
Ñîâèíüîí ðàñïîëîæåí íà ðàâíèíå, ïî÷âà ñåðîâàòî-
ñóãëèíèñòàÿ. Íàñàæäåíèÿ 2000 ã., ñõåìà ïîñàäêè 
– 3,0 õ 1,5 ì, ôîðìèðîâêà äâóïëå÷èé êîðäîí íà 
øïàëåðå. Ïðè îòáîðå âûáèðàëè êóñòû áåç âíåøíèõ 
ïðèçíàêîâ âèðóñíûõ çàáîëåâàíèé, ñ êîэôôèöèåíòîì 
ïëîäîíîøåíèÿ âûøå 1,0 è ñ ãðîçäÿìè òèïè÷íûìè 
äëÿ ñîðòà, ñî ñðåäíèìè è êðóïíûìè ÿãîäàìè.

Дëÿ èññëåäîâàíèÿ îòîáðàíî 80 ðàñòåíèé, êîí-
òðîëåì ñëóæèëè ñðåäíèå çíà÷åíèÿ ïîêàçàòåëåé ïî 
ïîïóëÿöèè.

Â ðåçóëüòàòå áèîìåòðè÷åñêîãî àíàëèçà ïîïóëÿ-
öèè ñîðòà óñòàíîâëåíî, ÷òî ñðåäíÿÿ íàãðóçêà êóñòà 
ðàçâèâøèìèñÿ ïîáåãàìè ñîñòàâëÿåò 46,7+1,67 øò. 
(v=32,07%), ïëîäîíîñíûìè ïîáåãàìè 36,3+1,24 øò. 
(v=30,7%), ñîöâåòèÿìè 749,2+1,9 øò. (v=34,68%) 
(òàáë.1). Óñòàíîâëåíî, ÷òî âåëè÷èíà êîэôôèöèåí-
òîâ âàðèàöèè ïåðå÷èñëåííûõ ïðèçíàêîâ ñâèäåòåëü-
ñòâóåò î ñèëüíîé ñòåïåíè èõ èçìåí÷èâîñòè. Ñðåä-
íåå çíà÷åíèå ïîêàçàòåëÿ «ïðîöåíò ïëîäîíîñíûõ ïî-
áåãîâ» íàõîäèòñÿ â ïðåäåëàõ 77,2%±1,7. Óñòàíîâ-
ëåíî, ÷òî êîэôôèöèåíò ïëîäîíîøåíèÿ (К1) â ñðåä-
íåì äîñòèãàåò 1,08±0,03, ó 52,5% ðàñòåíèé èçó÷à-
åìîé ïîïóëÿöèè åãî çíà÷åíèå êîëåáëåòñÿ îò 1,09 
äî 1,33, ïðåâûøàÿ êîíòðîëü. Кîэôôèöèåíò âàðèà-
öèè (v=23,82%) óêàçûâàåò íà ñèëüíóþ ñòåïåíü èç-
ìåí÷èâîñòè ïðèçíàêà. Ïîêàçàíî, ÷òî ñðåäíåå çíà-
÷åíèå êîэôôèöèåíòà ïëîäîíîñíîñòè (К2) â ïîïó-
ëÿöèè ñîðòà Ãàðñ Лåâåëþ ñîñòàâëÿåò 1,36±0,03, ó 
42,5% ðàñòåíèé îí âàðüèðóåò îò 1,38 äî 1,73, ïðå-
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Таблица 1
Показатели продуктивности маточных кустов винограда сорта Гарс Левелю

Сорт
Гарс  

Левелю

Количество Плодо-
носные

побеги, %
Коэффициенты

Количе-
ство гроз-
дей, шт.

Урож./ 
куст

фактич.,  
кг

Сред-
няя мас-
са гроз-

ди, г

Продукт.  
побега по  

сырой массе 
грозди, г

Сахари-
стость 

сусла, %развивив-
шихся побе-

гов, шт.

плодонос-
ных побе-

гов, шт.

соцве-
тий, шт.

К1 К2

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
2-1-1 44 38 56 86,4 1,27 1,47 45 6,53 155 196,85 18,5
2-1-2 65 42 50 64,6 0,77 1,2 36 6,84 190 146,3 21,5
2-2-1 35 29 45 82,8 1,29 1,55 30 8,1 270 348,2 23,2
3-1-3 37 29 40 78,4 1,08 1,38 25 5,5 220 237,6 23,0
4-2-3 35 27 40 77,1 1,14 1,48 26 5,72 220 250,8 22,5
4-3-2 39 37 51 34,9 1,3 1,38 42 9,03 215 279,5 23,0
5-2-1 47 40 60 85,1 1,28 1,5 49 9,8 200 256,0 22,0
5-3-1 32 26 40 1,3 1,25 1,54 29 8,12 280 350,0 24,0
5-3-4 32 26 35 81,1 1,09 1,35 22 5,06 230 250,7 24,0
7-3-2 39 30 50 82,05 1,28 1,56 40 6,8 170 217,6 20,0
7-4-2 53 33 38 62,3 0,72 1,15 24 4,8 200 144,0 22,6
8-5-5 38 34 49 89,5 1,29 1,44 35 9,8 280 361,2 23,0
9-2-3 35 30 32 85,7 1,2 1,4 28 8,26 295 354,0 23,6
9-4-2 35 25 32 71,4 0,91 1,28 19 4,75 250 227,5 20,0
9-6-3 35 26 34 66,7 0,97 1,31 18 4,5 250 242,5 22,0
10-8-1 46 40 50 86,9 1,09 1,25 36 7,2 200 218 20,0
10-7-1 36 30 38 83,3 1,06 1,27 26 5,72 220 233,2 24,0
10-5-3 37 30 52 81,08 1,4 1,73 40 9,6 240 336,0 22,0
10-4-3 38 33 50 86,8 1,32 1,58 35 9,1 260 343,2 22,8
11-4-1 42 38 56 90,5 1,33 1,47 45 10,35 230 305,9 20,0
11-5-2 46 39 60 84,8 1,3 1,54 42 9,24 220 286,0 23,0
12-9-3 40 32 53 80,0 1,32 1,66 38 9,5 250 330,0 23,2
13-4-2 55 39 62 71,0 1,13 1,6 42 7,6 180 203,4 21,0
14-2-3 66 42 70 75,0 1,25 1,67 50 11,0 220 275,0 22,0
15-2-1 60 42 48 70,0 0,8 1,14 35 7,0 200 160,0 22,0
15-4-4 34 30 45 88,2 1,32 1,5 30 9,0 300 396,0 22,5
15-7-1 44 38 50 86,4 1,14 1,32 36 7,9 220 250,8 24,0
16-1-2 55 40 45 72,7 0,82 1,13 35 7,0 200 164,0 22,5
16-6-2 48 42 62 87,5 1,29 1,48 40 10,0 250 322,5 20,0
17-5-3 43 36 48 83,7 1,12 1,33 32 6,72 210 235,2 23,0
17-11-3 70 48 60 68,6 0,86 1,25 38 7,6 200 172,0 21,0
19-3-2 54 38 49 70,4 0,91 1,29 30 6,3 210 191,1 22,8
19-4-1 34 27 47 85,3 1,38 1,62 30 8,25 274 379,5 23,0
19-4-4 41 34 45 82,9 1,1 1,32 30 6,75 225 247,5 23,0
19-5-3 37 30 48 81,1 1,3 1,6 31 8,37 270 351,0 22,8
19-6-2 39 33 50 84,6 1,28 1,51 30 8,1 270 345,6 24,0
20-4-4 40 33 40 82,5 1,0 1,21 26 5,72 220 220,0 24,0
21-3-1 39 33 50 84,6 1,28 1,52 34 9,86 290 371,2 23,5
21-4-1 42 36 48 85,7 1,14 1,33 32 6,7 210 239,4 21,0
21-10-2 48 40 48 83,3 1,0 1,2 32 6,1 190 190,0 20,0
21-13-1 67 48 60 71,6 0,9 1,25 45 7,65 170 153,0 18,0
22-11-4 40 33 46 82,5 1,15 1,39 27 5,4 220 230,0 22,0
22-10-2 48 34 44 70,1 0,92 1,29 28 5,9 210 193,2 22,0
24-2-2 40 33 40 82,5 1,0 1,21 20 4,8 240 240,0 24,0
24-6-2 46 38 50 82,6 1,09 1,32 32 5,76 180 237,6 22,0
24-7-1 50 43 65 86,0 1,3 1,51 42 10,1 240 312,0 23,0
24-8-1 50 36 45 72,0 0,9 1,25 30 6,3 210 189,0 23,5
24-9-1 41 34 52 82,9 1,27 1,53 32 8,32 260 330,0 23,5
24-11-1 50 41 50 82,0 1,0 1,22 36 6,7 185 185,0 21,5
24-12-1 52 41 58 78,8 1,12 1,41 41 7,8 190 212,8 19,5
25-12-3 40 30 40 75,0 1,0 1,33 27 6,48 240 240,0 23,0
25-14-2 53 39 48 73,6 0,91 1,23 30 7,35 245 223,0 23,0
25-11-3 46 35 42 76,1 0,91 1,2 28 6,72 240 218,4 22,5
25-11-2 50 40 50 80,0 1,0 1,25 32 7,7 240 240,0 22,0
25-12-2 47 32 40 68,1 0,85 1,25 27 6,2 230 195,5 23,5
26-4-4 65 43 52 66,2 0,8 1,21 32 7,04 220 176,0 23,5
26-5-4 44 38 54 86,4 1,23 1,42 32 8,64 270 332,1 24,0
26-6-2 66 50 60 75,8 0,9 1,2 38 7,6 200 180,0 19,5



Â È Í Î Ã Ð À Ä À Ð Ñ Ò Â Î 27

âûøàÿ êîíòðîëü.
 Îäíèì èç âàæíûõ ïîêàçàòåëåé, îáåñïå÷èâà-

þùèõ âûñîêóþ ïðîäóêòèâíîñòü âèíîãðàäíîãî ðàñ-
òåíèÿ, ÿâëÿåòñÿ ôàêòè÷åñêîå êîëè÷åñòâî ãðîçäåé, 
ðàçâèâøèõñÿ íà êóñòå. Ñðåäíåå çíà÷åíèå ïîêàçà-
òåëÿ «êîëè÷åñòâî ãðîçäåé» ïî ïîïóëÿöèè ñîðòà äî-
ñòèãàåò 33,2±1,35 øò., ó 43,75% êóñòîâ åãî âåëè-
÷èíà êîëåáëåòñÿ îò 34 äî 50 øò., ïðåâûøàÿ êîí-
òðîëü. Ïðîâåäåííûé âàðèàöèîííûé àíàëèç äàííîãî 
ïîêàçàòåëÿ (v=36,4%) óêàçûâàåò íà î÷åíü ñèëüíóþ 
ñòåïåíü åãî èçìåí÷èâîñòè. Âàæíûì õîçÿéñòâåííûì 
ïðèçíàêîì, õàðàêòåðèçóþùèì ñîðò âèíîãðàäà, ÿâ-
ëÿåòñÿ ìàññà ãðîçäè. Ñðåäíåå çíà÷åíèå ïîêàçàòåëÿ 
«ñðåäíÿÿ ìàññà ãðîçäè» ïî ïîïóëÿöèè ñîðòà ñîñòàâ-
ëÿåò 223,9±6,06 ã, ó 46,25% ðàñòåíèé эòîò ïîêàçà-
òåëü âàðüèðóåò îò 230 äî 300 ã. Кîэôôèöèåíò âàðè-
àöèè äàííîãî ïðèçíàêà (v=24,22%) ñâèäåòåëüñòâó-
åò î ñèëüíîé ñòåïåíè åãî èçìåí÷èâîñòè.

Ñðåäíåå çíà÷åíèå ïîêà-
çàòåëÿ «óðîæàé ñ êóñòà» ïî 
ïîïóëÿöèè ñîðòà Ãàðñ Ëå-
âåëþ äîñòèãàåò 7,3±0,3 êã 
(v=24,81%), ó 46,25% êóñòîâ 
åãî âåëè÷èíà âàðüèðóåò îò 7,35 
äî 11,0 êã/êóñò. Óñòàíîâëå-
íî, ÷òî ñðåäíåå çíà÷åíèå ïðè-
çíàêà «ñàõàðèñòîñòü ñóñëà», 
%  ñîñòàâëÿåò 21,97±0,38%, 
ó 23,75% ðàñòåíèé åãî çíà÷å-
íèå äîñòèãàåò 22–23%, ó 40% 
êóñòîâ – 23–24,5%. Кîэôôè-
öèåíò âàðèàöèè äàííîãî ïîêà-
çàòåëÿ (v=15,58%) óêàçûâà-
åò íà ñðåäíþþ ñòåïåíü åãî èç-

Окончание таблицы 1
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

26-11-2 51 43 65 84,3 1,27 1,51 43 10,75 250 317,4 23,2
26-12-2 52 38 46 73,1 0,88 1,2 28 6,2 220 193,6 23,2
27-2-2 47 33 42 70,2 0,9 1,27 28 6,4 230 207,0 20,0
27-4-1 36 30 40 83,3 1,1 1,33 26 5,7 220 242,0 21,0
27-12-1 50 30 43 68 0,86 1,26 30 6,9 230 197,8 20,0
27-12-5 43 36 47 83,7 1,09 1,3 30 6,0 200 218,0 20,0
29-12-2 40 31 40 77,5 1,0 1,29 27 5,7 210 210,0 21,0
29-15-3 35 26 35 74,3 1,0 1,35 18 4,3 240 240,0 24,7
30-5-3 45 30 38 66,7 0,84 1,27 22 5,3 240 201,6 24,5
31-5-1 52 43 60 82,7 1,15 1,4 40 7,2 180 207,0 18,5
31-5-3 48 36 44 75,0 0,92 1,22 28 5,6 200 184,0 22,0
32-8-2 60 40 48 66,7 0,8 1,2 30 6,9 230 184,0 20,0
32-9-1 38 31 42 81,6 1,1 1,36 36 5,2 200 220,0 23,2
33-14-3 57 48 65 84,2 1,14 1,35 40 7,0 175 199,5 18,5
34-6-3 40 35 52 87,5 1,3 1,49 35 8,75 250 325,0 24,0
34-10-2 48 42 60 87,5 1,25 1,43 42 10,08 240 300,0 22,0
35-4-1 65 44 55 67,7 0,85 1,25 38 7,03 185 157,3 20,0
35-5-3 78 54 70 69,2 0,9 1,3 48 7,7 160 144,0 18,0
35-11-1 60 45 60 75,0 1,1 1,33 42 7,6 180 180,0 20,0
36-4-2 57 45 63 78,9 1,1 1,4 42 7,8 185 203,5 20,0
М сред. 46,7 36,3 49,2 77,2 1,08 1,36 33,2 7,3 223,9 244,9 21,97
∂ 14,9 11,1 17,1 15,3 0,26 0,26 12,09 1,8 54,21 81,5 3,4
m-ошиб.
ср. 1,67 1,24 1,9 1,7 0,03 0,03 1,35 0,2 6,06 9,1 0,38

Мф=Мсред. 
±m 46,7 ±1,67 36,3 

 ±1,24
49,2
± 1,9

77,2
±1,7

1,08
±0,03

1,36
±0,03

33,2
±1,35

7,3 
 ±0,2

223,9
±6,06

244,9
± 9,1

21,97 
±0,38

HCP05 0,57 0,43 0,66 0,59 0,01 0,01 0,46 0,07 2,09 3,14 0,13
V - коэф. 
вариации, % 32,07 30,70 34,68 19,90 23,82 18,82 36,40 24,81 24,22 33,30 15,58

ìåí÷èâîñòè.
Èçó÷åíèå íàñàæäåíèé ñîðòà Ãàðñ Лåâåëþ ïî-

êàçàëî íàëè÷èå òðåõ áèîòèïîâ â ñëåäóþùåì ñîîò-
íîøåíèè: 25% êóñòîâ ñ êðóïíîÿãîäíîé ãðîçäüþ, 
35% – ñ òèïè÷íîé è 40% – ñ ìåëêîÿãîäíîé ãðîç-
äüþ. Áèîòèï – ãðóïïà ôåíîòèïè÷åñêè ñõîäíûõ îð-
ãàíèçìîâ, îáëàäàþùèõ áëèçêîðîäñòâåííûì ãåíîòè-
ïîì è ïðîèçðàñòàþùèõ â îïðåäåëåííîì ìèêðîàðåà-
ëå [11]. Ðÿä àâòîðîâ ñ÷èòàåò, ÷òî áèîòèï ÿâëÿåòñÿ 
ñîâîêóïíîñòüþ ìîðôîëîãè÷åñêè ñõîäíûõ êëîíîâ è 
ïîэòîìó ðàññìàòðèâàåòñÿ êàê ïðîìåæóòî÷íàÿ òàêñî-
íîìè÷åñêàÿ åäèíèöà ìåæäó ñîðòîì è êëîíîì [2, 12].

Áèîòèï I – ãðîçäü âûïîëíåííàÿ, öèëèíäðè÷å-
ñêàÿ, ñðåäíåé ïëîòíîñòè, âûòÿíóòàÿ, ñ íåáîëüøèì 
êðûëîì (ðèñ.1). 

Áèîòèï II – ãðîçäü î÷åíü ðûõëàÿ, âûòÿíóòàÿ, 
âåòâèñòàÿ (ðèñ.2).

Рис.1. Грозди сорта винограда Гарс Левелю, биотип I
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Îáъåêòèâíàÿ îöåíêà 
ñîäåðæàíèÿ è ñîîòíîøå-
íèÿ эëåìåíòîâ âèíîãðàäíîé 
ãðîçäè äîñòèãàëàñü ñ ïîìî-
ùüþ îïðåäåëåíèÿ àáñîëþò-
íûõ (ìàññà ãðîçäè, ìàññà 
100 ÿãîä, ìàññà òâåðäîãî 
îñòàòêà) è îòíîñèòåëüíûõ 
âåëè÷èí (ïîêàçàòåëè ñòðî-
åíèÿ, ÿãîäíûé è ñëîæåíèÿ) 
[13]. Дëÿ óäîáñòâà ñîîòíî-
øåíèå эëåìåíòîâ âèíîãðàä-
íîé ãðîçäè âûðàæàëè â ïðî-
öåíòàõ (òàáë. 2).

Ïî ìàññå ãðîçäè áèîòè-
ïû ñîðòà Ãàðñ Лåâåëþ çíà-
÷èòåëüíî îòëè÷àþòñÿ äðóã 
îò äðóãà (òàáë.2). Ìàññà èõ âàðüèðóåò îò 190 äî 
340 ã. Ïðîöåíòíîå ñîîòíîøåíèå эëåìåíòîâ âèíî-
ãðàäíîé ãðîçäè áèîòèïîâ òàêæå íåîäèíàêîâî. Íàè-
áîëüøàÿ ìàññà òâåðäîãî îñòàòêà ãðîçäè (ãðåáíè, 
ñåìåíà, êîæèöà) ïðèñóùà áèîòèïó ñ ãîðîøàùèìè-
ñÿ, ìåëêèìè ÿãîäàìè (ñðåäíåå ïî 10 ïîâòîðíîñòÿì 
– 22,2%). Ïðîöåíò òâåðäîãî îñòàòêà ãðîçäåé áèî-
òèïîâ ñ òèïè÷íîé è êðóïíîÿãîäíîé ãðîçäüþ ñîñòà-
âèë 17,19 è 15,92% ñîîòâåòñòâåííî. Ñàìûé âûñî-
êèé âûõîä ñîêà ó áèîòèïà I ñ êðóïíîÿãîäíîé ãðîç-
äüþ – 84,08%, çàòåì ó áèîòèïà ñ òèïè÷íîé ãðîç-
äüþ – 82,81% è íàèìåíüøèé ó áèîòèïà II ñ ìåëêè-
ìè ÿãîäàìè – 77,89%. Âåëè÷èíà ÿãîä ó ìåëêîÿãîä-
íîãî áèîòèïà â 1,86 ðàçà ìåíüøå, ÷åì ó êðóïíîÿãîä-
íîãî (ìàññà 100 ÿãîä 168 ã ïðîòèâ 312 ã), ÷òî ïîä-
òâåðæäàåòñÿ âåëè÷èíîé ÿãîäíîãî ïîêàçàòåëÿ эòèõ 
áèîòèïîâ (61,8 ïðîòèâ 83,15). Èçâåñòíî, ÷åì âûøå 
ïîêàçàòåëü ñòðîåíèÿ (îòíîøåíèå âåñà ÿãîä ê âåñó 
ãðåáíåé), òåì âûøå õîçÿéñòâåííàÿ öåííîñòü ñîðòà. 
Òàê, ãðîçäè I áèîòèïà ïî äàííîìó ïîêàçàòåëþ ïðå-
âîñõîäÿò ãðîçäè áèîòèïà II íà 6,05%, à òèïè÷íûå 
ãðîçäè – íà 1,25%.

Выводы. Ïðîâåäåíà àïðîáàöèÿ ñîðòà âèíî-
ãðàäà Ãàðñ Лåâåëþ (Òîêàé) íà ïðîèçâîäñòâåííîì 
ó÷àñòêå ÃÏ «Àëóøòà» (ã. Àëóøòà) ïëîùàäüþ 1 
ãà, äëÿ èçó÷åíèÿ îòîáðàíû 80 ìàòî÷íûõ êóñòîâ-
ðîäîíà÷àëüíèêîâ êëîíîâ. Ñîáðàíà èíôîðìàöèÿ î 
áèîëîãî-õîçÿéñòâåííûõ ïðèçíàêàõ 80 âûñîêîóðî-
æàéíûõ ìàòî÷íûõ êóñòîâ. Óñòàíîâëåíà êîëè÷å-
ñòâåííàÿ ðàçíîêà÷åñòâåííîñòü íàñàæäåíèé âèíî-
ãðàäà ñîðòà Ãàðñ Лåâåëþ. Лó÷øèå òåõíîëîãè÷åñêèå 
ïîêàçàòåëè (âûõîä ñóñëà, âåëè÷èíà òâåðäîãî îñòàò-
êà) îïðåäåëåíû ó áèîòèïîâ ñ êðóïíîÿãîäíîé (I) è 
òèïè÷íîé ãðîçäüþ. 
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Таблица 2 
Увологическая характеристика биотипов сорта винограда 

Гарс Левелю (по 10 повторностям)

Показатель Типичная 
гроздь

Крупноягодная 
гроздь (I)

Мелкоягод-
ная гроздь (II)

масса грозди, г 270,0 340,0 190,0
масса гребня, г 14,0 16,0 12,5
кол-во ягод в
грозди, шт. 175,0 210,0 158,0

кол-во семян в 
грозди, шт. 228,0 300,0 157,0

масса 100 ягод, г 245,0 312,0 168,0
масса кожицы 100 
ягод, г 13,0 13,0 13,5

масса семян 100 
ягод, г 5,5 5,0 4,3

масса мякоти 100 
год, г 226,5 294,0 149,5

масса 100 семян, г 3,5 3,0 4,0
Процент (к грозди): 
гребней 5,2 4,7 6,6

ягод 94,8 95,3 93,4
семян 3,12 2,8 3,5
кожицы 8,87 8,42 12,01
мякоти и сока 82,81 84,08 77,89
Показатель: строения 19,0 20,25 14,2
ягодный 64,8 61,8 83,15
сложения 17,42 22,6 11,07

Рис.2. Грозди сорта винограда Гарс Левелю, биотип II
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Â íàñòîÿùåå âðåìÿ âèíîãðàäàðñòâî Óêðàèíû õà-
ðàêòåðèçóåòñÿ óìåíüøåíèåì ïëîùàäåé, ïîñêîëüêó 
îáъёìû ñïèñàíèÿ ïðåâûøàþò îáъёìû çàêëàäêè âè-
íîãðàäíèêîâ [1]. Â äàííûõ óñëîâèÿõ îäíèì èç âîç-
ìîæíûõ ïóòåé óâåëè÷åíèÿ âàëîâîãî ñáîðà âèíîãðà-
äà ÿâëÿåòñÿ îòáîð è âíåäðåíèå ñîâðåìåííûõ âûñî-
êîïðîäóêòèâíûõ ñîðòîâ.

Âèíîãðàäàðÿì Óêðàèíû ïðåäëîæåí øèðîêèé àñ-
ñîðòèìåíò íîâûõ ñòîëîâûõ ñîðòîâ, ãèáðèäíûõ ôîðì 
è ñîðòîâ èíòðîäóöåíòîâ. 

Кàê â Óêðàèíå, òàê è çà ðóáåæîì ïîñòîÿííî 
âåäёòñÿ èçó÷åíèå ïåðñïåêòèâíûõ ñîðòîâ. Èññëåäî-
âàíèÿ âåäóòñÿ ïî áîëüøîìó êîëè÷åñòâó ïðèçíàêîâ 
è ïîêàçàòåëåé, ÷òî ïîçâîëÿåò øèðîêî îõàðàêòåðè-
çîâàòü ñîðò. Â òî æå âðåìÿ ïîäîáíûå èññëåäîâàíèÿ, 
èìåííî â ñâÿçè ñ áîëüøèì ðàçíîîáðàçèåì èçó÷àå-
ìûõ ïðèçíàêîâ, òðóäíî ñîïîñòàâèìû ìåæäó ñîáîé.

Ñ äðóãîé ñòîðîíû, ñîðò âèíîãðàäà ìîæíî õà-
ðàêòåðèçîâàòü ïî íåñêîëüêèì ãðóïïàì ïîêàçàòåëåé: 
óâîëîãè÷åñêèì, àãðîáèîëîãè÷åñêèì, òîâàðíûì è ò.ä. 

Òàêèì îáðàçîì, îöåíêà ïåðñïåêòèâíîñòè êîí-
êðåòíîãî ñîðòà ïðåäñòàâëÿåò äîñòàòî÷íî òðóäíóþ 
çàäà÷ó.

Íàðÿäó ñ îñíîâíûìè óâîëîãè÷åñêèìè ïîêàçàòå-
ëÿìè, òàêèìè êàê ðàçìåð ÿãîä, ìàññà 100 ÿãîä, ìàññà 
ãðîçäè, âàæíûì êðèòåðèåì äëÿ ñòîëîâûõ ñîðòîâ 
ÿâëÿåòñÿ ïëîòíîñòü ãðîçäè [2]. 

Ïëîòíîñòü ãðîçäåé îïðåäåëÿëè ÷åðåç âû÷èñ-
ëåíèå êîэôôèöèåíòà ïëîòíîñòè ñ èñïîëüçîâàíèåì 
ñïîñîáà îöåíêè òîâàðíîñòè âèíîãðàäà  [2]. Îäíàêî  
äàííûé ñïîñîá  ðàçðàáîòàí ñ ó÷ёòîì ãðóïïû ñî-
ðòîâ, ñðåäíÿÿ ìàññà ãðîçäè êîòîðûõ ñîñòàâëÿåò 
263 ã (ñðåäíåå çíà÷åíèå äëÿ ãðóïïû ðàññìîòðåííûõ 
ñîðòîâ). 

Ïðîâåäåííûé îáçîð äàííûõ î ñðåäíåé ìàññå 
ãðîçäè äëÿ ãðóïïû ïîñòîÿííî âîçäåëûâàåìûõ â Êðû-
ìó ñòîëîâûõ ñîðòîâ ïîêàçàë, ÷òî ïî êëàññè÷åñêèì 
ïðåäñòàâëåíèÿì ñðåäíÿÿ ìàññà ãðîçäè ñòîëîâûõ 
ñîðòîâ âèíîãðàäà íàõîäèëàñü íà óðîâíå 270 ã [3]. 

Â òî æå âðåìÿ àíàëèç ñîâðåìåííûõ ëèòåðàòóð-
íûõ äàííûõ [4-6], ïåðå÷íÿ ðàéîíèðîâàííûõ â Óêðà-
èíå ñòîëîâûõ ñîðòîâ [7] ïîêàçàë, ÷òî ñðåäíÿÿ ìàñ-
ñà ãðîçäè ñòîëîâûõ ñîðòîâ ñîñòàâëÿåò 510 ã (ñðåä-
íåå çíà÷åíèå äëÿ ãðóïïû ðàññìîòðåííûõ ñîðòîâ). 

Íåêîòîðûå àâòîðû [4] ïðåäëàãàþò óñîâåðøåí-
ñòâîâàííûé êîíâåéåð âèíîãðàäà ñòîëîâûõ ñîðòîâ, 
ñðåäíÿÿ ìàññà ãðîçäè êîòîðûõ ñîñòàâëÿåò 725 ã. 

Целью исследования ÿâëÿëàñü ðàçðàáîòêà 
ñïîñîáà äèôôåðåíöèðîâàííîé îöåíêè óâîëîãè÷å-

ñêèõ êðèòåðèåâ íîâûõ ñòîëîâûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà 
ñ ó÷ёòîì ïîòåíöèàëà ñîâðåìåííûõ ñîðòîâ.

Óâåëè÷åíèå ìàññû ãðîçäè, à, ñîîòâåòñòâåííî, è 
åё îáъёìà, ïðèâåëî ê òîìó, ÷òî ïîëó÷åííûå ñïîñî-
áîì îöåíêè òîâàðíîñòè âèíîãðàäà [2] çíà÷åíèÿ êî-
эôôèöèåíòîâ ïëîòíîñòè íå ìîãóò áûòü êðèòåðèàëü-
íî îöåíåíû, òàê êàê âûõîäÿò çà ðàìêè ñóùåñòâóþ-
ùèõ ãðàäàöèé.

Ïðîâåäёííûé íàìè àíàëèç äàííûõ î ìàññå è 
îáъёìå ãðîçäåé ñòîëîâûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà ïîçâîëèë 
óñòàíîâèòü âûñîêóþ êîððåëÿöèîííóþ çàâèñèìîñòü 
îáъёìà ãðîçäè îò åё ìàññû, êîòîðàÿ îïèñûâàåòñÿ 
óðàâíåíèåì y=1,349x+246,8 (ãäå õ – ìàññà ãðîçäè, 
ó – îáъёì ãðîçäè); ñâÿçü ÿâëÿåòñÿ äîñòîâåðíîé ñ 
äîñòàòî÷íî âûñîêèì êîэôôèöèåíòîì äåòåðìèíàöèè 
R2=0,87. Дàííîå óðàâíåíèå ïîçâîëèëî ïî èìåþùèì-
ñÿ äàííûì î ìàññå ãðîçäè ðàññ÷èòàòü îáъёì ãðîçäè 
äëÿ ðàéîíèðîâàííûõ, ðåêîìåíäóåìûõ è êëàññè÷å-
ñêèõ ñîðòîâ. Ðàñ÷åò îòêëîíåíèé ñðåäíåé ìàññû ãðîç-
äè è ñðåäíåãî îáъёìà äëÿ ñîðòîâ ðàéîíèðîâàííîãî 
ñîðòèìåíòà è ñîðòîâ ðåêîìåíäóåìîãî êîíâåéåðà îò 
òîæäåñòâåííûõ ïîêàçàòåëåé êëàññè÷åñêèõ ñîðòîâ 
ïîêàçàë ñëåäóþùåå: ñðåäíÿÿ ìàññà ãðîçäè è îáъёì 
âîçðîñëè â 2,38 è 1,82 ðàçà ñîîòâåòñòâåííî. 

Ñëåäîâàòåëüíî, ôîðìóëà äëÿ ðàñ÷ёòà êîэôôè-
öèåíòà ïëîòíîñòè       , ãäå Ì – ìàññà ãðîçäè (ã), 
V – îáъёì ãðîçäè (ñì3), òðåáóåò ââåäåíèÿ ïîïðà-
âî÷íîãî êîэôôèöèåíòà, êîòîðûé ó÷èòûâàåò óâåëè-
÷åíèå ìàññû è îáъёìà ãðîçäè äëÿ íîâûõ ñîðòîâ è 
äëÿ ñîðòîâ êëàññè÷åñêîãî ñîðòèìåíòà â ñîâðåìåí-
íûõ óñëîâèÿõ âîçäåëûâàíèÿ. Òàêæå âàæíî ó÷åñòü, 
÷òî ãðîçäü âèíîãðàäà äàæå êîíè÷åñêîé ôîðìû ëèøü 
óñëîâíî ÿâëÿåòñÿ êîíóñîì è îáъёì ãðîçäè, ðàññ÷è-
òàííûé ïî ôîðìóëå          , ãäå R – ðàäèóñ ïîïå-
ðå÷íîãî ñå÷åíèÿ ãðîçäè (ñì), H – äëèíà ãðîçäè (ñì), 
ÿâëÿåòñÿ óñëîâíûì.

Ïîïðàâî÷íûé êîэôôèöèåíò ðàññ÷èòàí ñ ó÷ёòîì 
ñðåäíèõ îòêëîíåíèé è ñîñòàâëÿåò 0,476.

Òàêèì îáðàçîì, äëÿ ðàñ÷ёòà êîэôôèöèåíòà ïëîò-
íîñòè ãðîçäåé ñòîëîâîãî âèíîãðàäà ïðåäëîæåíî èñ-
ïîëüçîâàòü ôîðìóëó:       , ãäå Ì – ìàññà ãðîçäè 
(ã), V – îáъёì ãðîçäè (ñì3), k – ïîïðàâî÷íûé êîэô-
ôèöèåíò ðàâíûé 0,476.

Èñïîëüçîâàíèå äàííîãî ïîïðàâî÷íîãî êîэôôè-
öèåíòà ïîçâîëÿåò îöåíèâàòü ñîðòà ïî êëàññè÷åñêîé 
øêàëå ïëîòíîñòè ãðîçäåé ñòîëîâîãî âèíîãðàäà.

Àíàëèç äðóãèõ óâîëîãè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé 
ñâèäåòåëüñòâóåò î òîì, ÷òî êðèòåðèàëüíî îöåíèòü 

V
МK =
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3
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k
V
MK ⋅=



30 ÂÈÍÎÃÐÀÄÀÐÑÒÂÎ È ÂÈÍÎÄÅËÈÅ.  ÑÁÎÐÍÈÊ  ÍÀÓЧÍÛÕ ÒÐÓÄÎÂ

ðàçíèöó ìåæäó èññëåäóåìûìè 
âàðèàíòàìè ïî ðÿäó õàðàêòåðè-
ñòèê çàòðóäíèòåëüíî. 

Îáçîð ñóùåñòâóþùèõ ìåòî-
äèê îöåíêè ñòîëîâûõ ñîðòîâ ïî-
êàçàë, ÷òî áîëüøèíñòâî ìåòîäî-
ëîãè÷åñêèõ ïîäõîäîâ ê îöåíêå 
àãðîáèîëîãè÷åñêèõ, óâîëîãè÷å-
ñêèõ è òîâàðíûõ õàðàêòåðèñòèê 
ðàçðàáîòàíû â 60–80-å ãîäû. À 
â ñâÿçè ñ òåì, ÷òî ñîâðåìåííûå 
ñîðòà ñòîëîâîãî âèíîãðàäà õà-
ðàêòåðèçóþòñÿ áîëåå âûñîêèìè 
êà÷åñòâåííûìè  ïîêàçàòåëÿìè, 
ñóùåñòâóþùèå ìåòîäû òðåáóþò 
эêñòðàïîëÿöèè íà ñîâðåìåííûå 
ñîðòà.

Â îñíîâó êðèòåðèàëüíîé 
îöåíêè óâîëîãè÷åñêèõ ïîêàçà-
òåëåé ñòîëîâûõ ñîðòîâ ïîëîæå-
íà ìîäåëü îöåíêè ïåðñïåêòèâ-
íîñòè ñîðòà ïî Å.Í. Ãóáèíó  [8], 
íî äàííûé ìåòîä áûë ðàçðàáî-
òàí äëÿ ñîðòîâ òåõíè÷åñêîãî 
íàïðàâëåíèÿ è íå ó÷èòûâàåò 
âàæíûõ õàðàêòåðèñòèê ñòîëî-
âûõ ñîðòîâ. 

Äëÿ óâîëîãè÷åñêîé îöåíêè íàìè ïðåäëàãàåòñÿ 
äèôôåðåíöèðîâàííàÿ øêàëà îöåíêè óâîëîãè÷åñêèõ 
êðèòåðèåâ ñ ó÷ёòîì ïðîäóêòèâíîãî ïîòåíöèàëà ñî-
âðåìåííûõ ñîðòîâ (òàáë.1).

Îöåíêó óâîëîãè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé ñîðòà ïðåä-
ëîæåíî ïðîâåñòè ÷åðåç âû÷èñëåíèå ñóììû áàëëîâ 
ïî ÷åòûðёì îñíîâíûì ïîêàçàòåëÿì, êîòîðûå ôîð-
ìèðóþò «óâîëîãè÷åñêèé ïîðòðåò» ñîðòà.

Ñ öåëüþ àïðîáàöèè ðàçðàáîòàííîãî ñïîñîáà 
îöåíêè óâîëîãè÷åñêèõ  êðèòåðèåâ âèíîãðàäà áûëè 
èññëåäîâàíû íîâûå ñòîëîâûå ñîðòà ñðåäíåãî ñðîêà 
ñîçðåâàíèÿ – Шîêîëàäíûé, Ðåä Ãëîóá è ñîðò Ïà-
ìÿòè Íåãðóëÿ â êà÷åñòâå êîíòðîëüíîãî. 

Âûáîð ñîðòîâ îáóñëîâëåí òåì, ÷òî â ñóùåñòâó-
þùåì êîíâåéåðå âèíîãðàäà ãðóïïà ñîðòîâ ñðåäíå-
ãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ ìàëî÷èñëåííà è íå óäîâëåòâî-
ðÿåò ñïðîñ.

Èññëåäîâàíèÿ ïðîâîäèëèñü â 2011–2013 ãã. 
íà ïðîèçâîäñòâåííûõ ó÷àñòêàõ ÃÏ «Ìîðñêîå» ÃÊ 
ÍÏÀÎ «Ìàññàíäðà». Ó÷àñòêè îðîøàåìûå, èìåþò 
þæíóþ эêñïîçèöèþ. Кóëüòóðà âåäåíèÿ âèíîãðàäà 
íåóêðûâíàÿ. Ñõåìà ïîñàäêè 3,0 õ 1,25 ì. Фîðìèðîâ-
êà – êîðäîí íà ñðåäíåì øòàìáå. Ñèñòåìà âåäåíèÿ 
øïàëåðíàÿ âåðòèêàëüíàÿ.

Ïðè óâîëîãè÷åñêîé îöåíêå àíàëèçèðîâàëèñü ñëå-
äóþùèå ïîêàçàòåëè: ðàçìåð ÿãîä, ìàññà 100 ÿãîä, 
ìàññà ãðîçäè, ñîãëàñíî ìåòîäó Í.Í. Ïðîñòîñåðäîâà 
[9], êîэôôèöèåíò ïëîòíîñòè ãðîçäè ïî ñïîñîáó îöåí-
êè òîâàðíîñòè âèíîãðàäà [2, 8] (ñ èñïîëüçîâàíèåì 
ïðåäëîæåííîãî íàìè ïîïðàâî÷íîãî êîэôôèöèåíòà).

Ñîãëàñíî äåéñòâóþùåìó ñòàíäàðòó [10], èññëå-
äóåìûå ñîðòà ìîãóò áûòü îòíåñåíû ê ïåðâîé àìïå-
ëîãðàôè÷åñêîé ãðóïïå è ê ïåðâîìó òîâàðíîìó ñîðòó. 

Ïî ðàçìåðó ÿãîäû (òàáë. 2) âñå âàðèàíòû îïû-
òà ìîãóò áûòü îòíåñåíû ê ãðóïïå ñîðòîâ ñ î÷åíü 
êðóïíîé ÿãîäîé ñîãëàñíî òåõíîëîãè÷åñêèì òðåáîâà-
íèÿì, ïðåäъÿâëÿåìûå ê ñòîëîâûì ñîðòàì âèíîãðàäà 
[11]. Àíàëèç äàííûõ ìàññû 100 ÿãîä è ìàññû ãðîç-
äè ïîêàçàë, ÷òî èññëåäóåìûå ñîðòà èìåþò êðóïíûå 

ÿãîäû è, êàê ñëåäñòâèå, õàðàêòåðèçóþòñÿ âûñîêè-
ìè çíà÷åíèÿìè ñðåäíåé ìàññû ãðîçäè. 

Ñîãëàñíî ïðåäëîæåííîé øêàëå îöåíêè óâî-
ëîãè÷åñêèõ êðèòåðèåâ ñòîëîâûõ ñîðòîâ, ñðåäíèé 
ðàçìåð ÿãîä íîâûõ ñîðòîâ è êîíòðîëüíîãî ñîðòà 
Ïàìÿòè Íåãðóëÿ ìîãóò áûòü îöåíåíû â 5 áàëëîâ. 
Ïî âåëè÷èíå ñðåäíåé ìàññû 100 ÿãîä èññëåäóåìûå 
ñîðòà ðàñïðåäåëåíû ñëåäóþùèì îáðàçîì: ñîðò Ðåä  
Ãëîóá – 989,0 ã – 5 áàëëîâ, ñîðò Шîêîëàäíûé – 
728,0 ã – 4 áàëëà è êîíòðîëüíûé ñîðò Ïàìÿòè Íå-
ãðóëÿ – 524,0 ã – 3 áàëëà. Àíàëîãè÷íûì îáðàçîì 
îöåíåíà ñðåäíÿÿ ìàññà ãðîçäè èññëåäóåìûõ ñîðòîâ: 
ñîðòà Шîêîëàäíûé è Ðåä Ãëîóá îöåíåíû â 5 áàëëîâ, 
ñîðò-êîíòðîëü – 4 áàëëà.

Зíà÷èòåëüíûå âåëè÷èíû ìàññû 100 ÿãîä è ìàñ-
ñû ãðîçäè îáóñëîâèëè ïðîïîðöèîíàëüíî âûñîêèå 
êîэôôèöèåíòû ïëîòíîñòè ãðîçäè.

Ñóììèðîâàíèå áàëëîâ ïî ÷åòûðёì îñíîâíûì 
óâîëîãè÷åñêèì ïîêàçàòåëÿì (òàáë.2) ïîçâîëèëî îöå-
íèòü èññëåäóåìûå ñîðòà ñëåäóþùèìè ñóììàìè áàë-
ëîâ: ñîðò Ðåä Ãëîóá – 17 áàëëîâ, ñîðò Шîêîëàä-
íûé – 16 áàëëîâ è êîíòðîëüíûé ñîðò Ïàìÿòè Íå-
ãðóëÿ – 15 áàëëîâ. 

Ñëåäîâàòåëüíî, íîâûå ñîðòà Шîêîëàäíûé è Ðåä 
Ãëîóá ïî óâîëîãè÷åñêèì ïîêàçàòåëÿì ïðåâîñõîäÿò 
êîíòðîëüíûé ñîðò Ïàìÿòè Íåãðóëÿ, íà îñíîâàíèè 
÷åãî ìîãóò áûòü ðåêîìåíäîâàíû äëÿ âêëþ÷åíèÿ â 
êîíâåéåð âèíîãðàäà ñòîëîâûõ ñîðòîâ.

Òàêèì îáðàçîì, íà îñíîâå ïðåäëîæåííîé äèôôå-
ðåíöèðîâàííîé øêàëû îöåíêè óâîëîãè÷åñêèõ êðè-
òåðèåâ äàíà îöåíêà óâîëîãè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé íî-
âûõ ñòîëîâûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà ñðåäíåãî ñðîêà ñî-
çðåâàíèÿ.
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Таблица 1
Шкала оценки увологических  критериев столовых сортов винограда

Увологический критерий Интервалы варьирования критериев

Средний размер ягод, см < 1,4/1,2 1,4/1,2-1,6/1,4 1,6/1,4-1,8/1,6 1,8/1,6-2,0/1,8 >2,0/1,8

Средняя масса 100 ягод, г < 300 300-500 500-700 700-900 ≥900

Средняя масса грозди, г < 300 300-500 500-750 750-1000 > 1000

Плотность грозди, г/см3 >0,400 0,400-0,300 0,300-0,250 0,250-0,200 ≤0,200

Оценка, балл 1 2 3 4 5

Таблица 2
Увологические показатели винограда новых столовых сортов,  АР Крым,  

ГП «Морское», 2011–2013 гг.

Сорт
Средний размер 

ягод*
Средняя мас-
са 100 ягод

Средняя 
масса грозди Плотность грозди

мм балл г балл г балл К, г/дм3 К*, г/дм3 балл

Ред Глоуб 25,6/24,8 5 989,0 5 1009,0 5 0,683 0,325 2
Шоколадный 26,8/17,6 5 728,0 4 1092,0 5 0,724 0,345 2
Памяти Негруля 
(контроль) 27,6/16,6 5 524,0 3 995,0 4 0,564 0,268 3

НСР05 0,7/0,8 - 7,0 - 8,3 - 0,01 0,01 -
Примечание: * – средний размер ягод - длина/ширина К – коэффициент плотности гроздей,  

г/дм3; К* – коэффициент плотности гроздей с учётом поправочного множителя, 
г/дм3.
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ÈХ ÂÑХÎÆÅÑÒÈ ÌÅÒÎÄÀÌÈ ÁÈÎÒÅХÍÎËÎÃÈÈ

Представлены результаты исследования всхожести гибридных семян от скрещивания родительских 
форм различных сроков созревания. Выявлено сильное влияние срока созревания материнской формы 
на всхожесть семян. Установлена и математически описана зависимость всхожести семян от сроков 
созревания родительских форм. Показана перспективность использования методов in vitro для повышения 
всхожести семян от скрещивания материнских форм очень раннего срока созревания.

Ключевые слова: сорт винограда,   гибридные семена,   родительские формы,   комбинация скрещивания, 
всхожесть семян,  срок созревания,  методы in vitro.

Îäíèì èç ãëàâíûõ íàïðàâëåíèé ñåëåêöèè âèíî-
ãðàäà, â îñíîâå êîòîðîãî ëåæèò âñåñòîðîííåå èç-
ó÷åíèå è èñïîëüçîâàíèå çíàíèé î ñòðóêòóðå ãåíî-
ìà è ãåíåòè÷åñêèõ çàêîíîìåðíîñòåé, ÿâëÿåòñÿ âû-
âåäåíèå ñîðòîâ, îáëàäàþùèõ âûñîêîé ïðîäóêòèâ-
íîñòüþ è êà÷åñòâîì óðîæàÿ, â ñî÷åòàíèè ñ ãðóï-
ïîâîé óñòîé÷èâîñòüþ ê íåáëàãîïðèÿòíûì àáèîòè-
÷åñêèì è áèîòè÷åñêèì ôàêòîðàì ñðåäû. Â íàñòî-
ÿùåå âðåìÿ ïðèîðèòåòíûì íàïðàâëåíèåì ÿâëÿåò-
ñÿ âûâåäåíèå íîâûõ ñîðòîâ ñòîëîâîãî íàïðàâëåíèÿ 
èñïîëüçîâàíèÿ ðàííåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ, îòâå÷àþ-
ùèõ эêîëîãè÷åñêèì è ñîöèàëüíûì òðåáîâàíèÿì. Ðà-
öèîíàëüíîå âíåäðåíèå íîâûõ ñîðòîâ ñâåðõðàííèõ è 
ðàííèõ ñðîêîâ ñîçðåâàíèÿ ïîçâîëèò óñîâåðøåíñòâî-
âàòü ñóùåñòâóþùèé êîíâåéåð ñòîëîâûõ ñîðòîâ è 
óâåëè÷èòü ñðîêè ïîòðåáëåíèÿ ñâåæåãî âèíîãðàäà äî  
3,5 ìåñÿöåâ [1].

Âûâåäåíèå ñòîëîâûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà ñâåðõðàí-
íåãî è ðàííåãî ñðîêîâ ñîçðåâàíèÿ ñ êðóïíîé ÿãîäîé 
è ãðîçäüþ, ãðóïïîâîé óñòîé÷èâîñòüþ ê áèîòè÷åñêèì 
è àáèîòè÷åñêèì ôàêòîðàì ïðåäïîëàãàåò íàó÷íî îáî-
ñíîâàííûé ïîäáîð èñõîäíîãî ìàòåðèàëà ñ ó÷åòîì 
åãî эêîëîãî-ãåîãðàôè÷åñêîãî ïðîèñõîæäåíèÿ, à òàê-
æå èñïîëüçîâàíèå çàêîíîìåðíîñòåé íàñëåäîâàíèÿ 

ñåëåêòèðóåìûõ ïðèçíàêîâ ãèáðèäíûì ïîòîìñòâîì 
[2]. Âîïðîñàìè èçó÷åíèÿ ðàííåñïåëîñòè äîëãîå âðå-
ìÿ çàíèìàëèñü èçâåñòíûå ñåëåêöèîíåðû-ãåíåòèêè:  
Ï.ß.Ãîëîäðèãà, Ю.À.Ìàëü÷èêîâ, Ñ.Ñ.Хà÷àòðÿí, 
Ñ.À.Ïîãîñÿí, Ì.Ñ.Жóðàâåëü, Í.È.Ãóçóí, Å.Í.Дîêó-
÷àåâà, Л.Ф.Ìåëåøêî, Í.À.Дóäíèê è ìíîãèå äðóãèå 
[3]. Ñîçäàíèå ñîðòà âêëþ÷àåò ðÿä ïîñëåäîâàòåëü-
íûõ эòàïîâ: ãåíåðàòèâíóþ ãèáðèäèçàöèþ, âûðàùè-
âàíèå ñåÿíöåâ è âûäåëåíèå â эëèòó ïî ñîâîêóï-
íîñòè õîçÿéñòâåííî öåííûõ ïðèçíàêîâ òðàíñãðåñ-
ñèâíûõ ðåêîìáèíàíòîâ, óñêîðåííîå èõ ðàçìíîæå-
íèå, ñîçäàíèå ìàòî÷íûõ íàñàæäåíèé, ïðîâåäåíèå 
ñîðòîèñïûòàíèÿ. Íà эòàïå âûðàùèâàíèÿ ñåÿíöåâ 
äåéñòâóåò êëþ÷åâîé ôàêòîð –  âñõîæåñòü ãèáðèä-
íûõ ñåìÿí, êîòîðûé íàïðÿìóþ îïðåäåëÿåò ðåçóëü-
òàòèâíîñòü ãèáðèäèçàöèè â öåëîì.

Целью работы ÿâëÿëîñü óñòàíîâëåíèå çàêîíî-
ìåðíîñòåé âëèÿíèÿ ñðîêà ñîçðåâàíèÿ ìàòåðèíñêèõ 
è îòöîâñêèõ ôîðì íà âñõîæåñòü ãèáðèäíûõ ñåìÿí, 
ñîðòîâîé ñïåöèôè÷íîñòè ðîäèòåëüñêèõ êîìïîíåí-
òîâ, ïðîãíîçèðîâàíèå âñõîæåñòè ñåìÿí, à òàêæå åå 
ïîâûøåíèå ìåòîäàìè áèîòåõíîëîãèè.

Предметом исследований ÿâëÿëàñü âñõî-
æåñòü áîëåå 35 òûñ. ãèáðèäíûõ ñåìÿí îò ñêðå-
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ùèâàíèÿ 17 ìàòåðèíñêèõ è 21 îòöîâñêîé èñõîä-
íûõ ôîðì, ñîçäàííûõ ó÷åíûìè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷», 
ÍÍЦ «ÈÂèÂ èì. Å.Â.Òàèðîâà», Âñåðîññ. ÍÈÈÂèÂ 
èì. ß.È.Ïîòàïåíêî, Íàöèîíàëüíîãî ÈÂèÂ Ìîëäî-
âû, ïðèâàòíûìè è çàðóáåæíûìè ñåëåêöèîíåðàìè.

Èññëåäîâàíèÿ ïðîâîäèëèñü â ïåðèîä 2005- 
2013 ãã. â ïîëåâûõ óñëîâèÿõ íà ñåëåêöèîííîì ó÷àñò-
êå â Дîíåöêîé îáëàñòè âáëèçè ã. Ìàðèóïîëü, â ãè-
äðîïîííûõ êàíàëàõ ÎÏÁ «Ìàãàðà÷» (ïîñ. Îòðàä-
íîå) è ïî÷âåííûõ êàíàëàõ ÃÏÎХ «Ïðèìîðñêîå» 
(ïîñ. Ïàðòåíèò).

Íà ïðàêòèêå ïðè ìîäåëèðîâàíèè ðàçëè÷íûõ 
ïðîöåññîâ, â ÷àñòíîñòè áèîëîãè÷åñêèõ, øèðîêî 
èñïîëüçóþò òå èëè èíûå ñïîñîáû âû÷èñëåíèÿ ïðè-
áëèæåííûõ çíà÷åíèé ôóíêöèé ïî èçâåñòíûì çíà-
÷åíèÿì â íåêîòîðûõ ôèêñèðîâàííûõ òî÷êàõ. Òàêèå 
çàäà÷è ïðèáëèæåíèÿ ôóíêöèé ÷àñòî âîçíèêàþò 
ïðè ïîñòðîåíèè ôîðìóë äëÿ âû÷èñëåíèÿ çíà÷åíèé 
õàðàêòåðíûõ âåëè÷èí èññëåäóåìîãî ïðîöåññà ïî 
эêñïåðèìåíòàëüíûì òàáëè÷íûì äàííûì, ïðè âû÷èñ-
ëåíèè çíà÷åíèé ôóíêöèé â ïðîìåæóòî÷íûõ òî÷êàõ 
ðàññìàòðèâàåìîãî èíòåðâàëà è ïðè îïðåäåëåíèè 
çíà÷åíèé çà ïðåäåëàìè èíòåðâàëà, â ÷àñòíîñòè ïðè 
ïðîãíîçèðîâàíèè. Ñ ïîìîùüþ ðåãðåññèîííîãî àíàëè-
çà ìîæíî ïðîäîëæèòü ëèíèþ òðåíäà íà äèàãðàììå è 
îöåíèòü çíà÷åíèÿ, êîòîðûå íàõîäÿòñÿ çà ïðåäåëàìè 
ôàêòè÷åñêèõ äàííûõ, ñòåïåíü ñâÿçè ìåæäó ïåðå-
ìåííûìè è ïðîâåñòè âû÷èñëåíèÿ ïðåäïîëàãàåìîãî 
çíà÷åíèÿ ïåðåìåííîé íà îñíîâå íåñêîëüêèõ óæå 
èçâåñòíûõ çíà÷åíèé.

Åñëè äëÿ ìîäåëèðîâàíèÿ íåêîòîðîãî ïðîöåññà, 
çàäàííîãî òàáëèöåé, ïîñòðîèòü ôóíêöèþ, ïðè-
áëèæåííî îïèñûâàþùóþ äàííûé ïðîöåññ ìåòîäîì 
íàèìåíüøèõ êâàäðàòîâ, òî îíà áóäåò íàçûâàòüñÿ 
àïïðîêñèìèðóþùåé ôóíêöèåé (ðåãðåññèåé), à ñàìà 
çàäà÷à ïîñòðîåíèÿ àïïðîêñèìèðóþùåé ôóíêöèè – 
çàäà÷åé àïïðîêñèìàöèè. Ïàêåò MS Excel ðåøàåò çà-
äà÷è ïîñòðîåíèÿ (ñîçäàíèÿ) ðåãðåññèé äëÿ òàáëè÷íî 
çàäàííûõ ôóíêöèé, ÷òî è ÿâëÿåòñÿ îñíîâîé ðåãðåñ-
ñèîííîãî àíàëèçà. Íà îñíîâå äàííûõ, äèàãðàììà 
Excel ïîçâîëÿåò 
ïîëó÷àòü ëèíåé-
íûé, ïîëèíîìèàëü-
íûé, ëîãàðèôìè÷å-
ñêèé, ñòåïåííîé, 
эêñïîíåíöèàëüíûé 
òèïû ðåãðåññèé, 
êîòîðûå îïèñûâà-
þòñÿ óðàâíåíèåì: 
Y = F(x), ãäå F(x) 
– àïïðîêñèìèðóþ-
ùàÿ ôóíêöèÿ, à 
x – íåçàâèñèìàÿ 
ïåðåìåííàÿ, êî-
òîðàÿ ïðèíèìàåò 
çíà÷åíèÿ ïîñëå-
äîâàòåëüíîñòè íà-
òóðàëüíîãî ðÿäà 
÷èñåë (1; 2; 3; …).

Ëèíèÿ òðåí-
äà ïðåäíàçíà÷åíà 
äëÿ ãðàôè÷åñêîãî 
îòîáðàæåíèÿ àï-
ïðîêñèìèðóþùåé 
ôóíêöèè, ïîêàçû-
âàþùåé íàïðàâëå-

íèå èçìåíåíèÿ эêñïåðèìåíòàëüíîãî ðÿäà äàííûõ, è 
ïîìîãàåò ðåøèòü îáùèå çàäà÷è ïðîãíîçà. Íàèáîëåå 
òî÷íàÿ àïïðîêñèìàöèÿ ïîïåðåìåííî âîçðàñòàþùèõ 
è óáûâàþùèõ эêñïåðèìåíòàëüíûõ äàííûõ îïèñûâà-
åòñÿ ïîëèíîìèàëüíîé ëèíèåé òðåíäà. Ïðè ïîäáîðå 
ëèíèè òðåíäà Excel àâòîìàòè÷åñêè ðàññ÷èòûâàåò 
çíà÷åíèå âåëè÷èíû R2, êîòîðàÿ õàðàêòåðèçóåò äî-
ñòîâåðíîñòü àïïðîêñèìàöèè: ÷åì áëèæå çíà÷åíèå R2 
ê åäèíèöå, òåì íàäåæíåå ëèíèÿ òðåíäà àïïðîêñèìè-
ðóåò èññëåäóåìûé ïðîöåññ. Âåëè÷èíà äîñòîâåðíîñòè 
àïïðîêñèìàöèè R2 (êâàäðàò ñìåøàííîé êîððåëÿöèè) 
ðàññ÷èòûâàåòñÿ ïî ôîðìóëå:

Àíàëèç эêñïåðèìåíòàëüíîãî ìàòåðèàëà ïîçâî-
ëèë ïðîèçâåñòè ãðóïïèðîâêó èñõîäíûõ ôîðì è îöå-
íèòü èõ âëèÿíèå íà âñõîæåñòü ñåìÿí. Áûëè ñôîð-
ìèðîâàíû êîìïëåêñû, â êîòîðûõ â êà÷åñòâå ìàòå-
ðèíñêèõ è îòöîâñêèõ âêëþ÷åíû ñîðòà ñ î÷åíü ðàí-
íèì, ðàííèì, ñðåäíèì, ïîçäíèì è î÷åíü ïîçäíèì 
ñðîêàìè ñîçðåâàíèÿ.

Â òàáë. 1 ïðèâåäåíû ïîêàçàòåëè æèçíåñïîñîá-
íîñòè ãèáðèäíûõ ñåìÿí îò ñêðåùèâàíèÿ ìàòåðèí-
ñêèõ ôîðì, à íà ðèñ. 1 ïîêàçàíî âëèÿíèå ìàòåðèí-
ñêèõ ôîðì ðàçíîãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ íà âñõîæåñòü 
ãèáðèäíûõ ñåìÿí. Ïðè âîâëå÷åíèè â ãèáðèäèçàöèþ 
ìàòåðèíñêèõ ôîðì âñõîæåñòü ñåìÿí âàðüèðîâàëà îò 
0 äëÿ ôîðì î÷åíü ðàííåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ (Юáè-
ëåé õåðñîíñêîãî äà÷íèêà, Ïðîìåòåé, Ãóðìàí ðàííèé, 
Ñîôèÿ) äî 39% äëÿ ïîçäíåãî ñîðòà Кàòòà Кóðãàí. 
Ñðåäíÿÿ âñõîæåñòü ñåìÿí îò ñêðåùèâàíèÿ ìàòåðèí-
ñêèõ ôîðì ñîñòàâèëà 21,8%. Î ñèëüíîì âëèÿíèè 
ñðîêà ñîçðåâàíèÿ ìàòåðèíñêèõ ôîðì íà âñõîæåñòü 
ñåìÿí ñâèäåòåëüñòâóåò âûñîêîå çíà÷åíèå êîэôôè-
öèåíòà ëèíåéíîé êîððåëÿöèè Ïèðñîíà ðàâíîå 0,91.

Ñîãëàñíî øêàëå ÌÎÂÂ ìàòåðèíñêèå ôîðìû 
ñãðóïïèðîâàíû ïî ñðîêàì ñîçðåâàíèÿ, ãäå 1 – î÷åíü 
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Таблица 1
Жизнеспособность гибридных семян от скрещивания материнских форм, 2005-2012 гг.

№ ма-
терин-
ской 

формы

Материнская форма
Срок со-

зревания, 
балл

Кол-во ком-
бинаций 

скрещива-
ния, шт.

Гибрид-
ные семе-

на, шт.

Выполнен-
ные семе-

на, %

Выпол-
ненные 
семена, 

шт.

Всхо-
жесть 

семян, %

Кол-во 
сеянцев, 

шт.

1 Юбилей херсонского 
дачника 1 7 524 12,0 63 0,0 0

2 Прометей 1 4 257 35,4 91 0,0 0
3 Гурман ранний 1 2 199 26,1 52 0,0 0
4 София 1 12 559 79,5 476 0,0 0
5 Флора 3 30 3062 60,5 1853 6,4 119
6 Мускат Джим 5 19 4527 95,8 4077 10,3 419
7 Талисман 5 48 2697 83,7 2258 11,5 260
8 Подарок Украине 5 9 623 49,9 311 15,1 47
9 Восторг красный 5 3 80 72,5 58 17,2 10

10 Чауш 5 14 1189 61,3 729 22,2 162
11 Деметра 5 3 430 96,0 413 28,3 117
12 Атлант запорожский 5 3 141 92,2 130 30,8 40
13 Фламинго 7 18 2507 87,1 2184 26,4 577
14 Подарок Запорожью 7 23 2479 90,3 2239 32,1 719
15 Магарач №31-77-10 7 33 6304 95,3 6009 33,9 2036
16 Нимранг 7 2 217 94,0 204 35,3 72
17 Катта-Курган 7 2 151 88,1 133 39,1 52

Всего: 232 25946 82,0 21280 21,8 4630
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ðàííèé, 3 – ðàííèé, 5 – ñðåäíèé, 7 – ïîçäíèé ñðîê 
ñîçðåâàíèÿ. Â ãðóïïó ñîðòîâ î÷åíü ðàííåãî ñðîêà 
ñîçðåâàíèÿ âîøëè эëèòíûå ôîðìû Юáèëåé õåðñîí-
ñêîãî äà÷íèêà, Ïðîìåòåé, Ãóðìàí ðàííèé, Ñîôèÿ. 
Îöåíåíî 25 êîìáèíàöèé ñêðåùèâàíèÿ. Íàèáîëüøåå 
êîëè÷åñòâî ñåìÿí – 559 øò., ïîëó÷åíî â ðåçóëüòàòå 
èñïîëüçîâàíèÿ â êà÷åñòâå ìàòåðèíñêîé ôîðìû Ñî-
ôèÿ, íàèìåíüøåå – 199 ñåìÿí – îò эëèòíîé ôîðìû 
Ãóðìàí ðàííèé. Ìåòîäîì ôëîòàöèè îöåíåíà ïîëíî-
öåííîñòü ñåìÿí. Èç ïîëó÷åííûõ â ðåçóëüòàòå ãèáðè-
äèçàöèè 524 ñåìÿí îò ôîðìû Юáèëåé õåðñîíñêîãî 
äà÷íèêà âñåãî 12% èìåëè âïîëíå âûïîëíåííûé 
эíäîñïåðì. Íàèáîëüøåå êîëè÷åñòâî âûïîëíåííûõ 
ñåìÿí – 476 øò. (79,5%), îáåñïå÷èëà ôîðìà Ñî-
ôèÿ. Èç ïîñåÿííûõ 1539 øò. âûïîëíåííûõ ñåìÿí 
îò ñêðåùèâàíèÿ ìàòåðèíñêèõ ôîðì î÷åíü ðàííåãî 
ñðîêà ñîçðåâàíèÿ íå ïîëó÷åíî íè îäíîãî ñåÿíöà. 
Òàêèì îáðàçîì, ïðè âîâëå÷åíèè â ãèáðèäèçàöèþ 
ìàòåðèíñêèõ ôîðì î÷åíü ðàííåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ 
âåðîÿòíîñòü ïîëó÷åíèÿ ïîëíîöåííûõ ãèáðèäíûõ 
ñåÿíöåâ ïðèáëèæàåòñÿ ê íóëþ.

Â êà÷åñòâå ñîðòà ðàííåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ â 
ãèáðèäèçàöèþ âîâëåêàëàñü ìàòåðèíñêàÿ èñõîäíàÿ 
ôîðìà Фëîðà. Èçó÷åíî 30 êîìáèíàöèé ñêðåùèâàíèÿ 
â îáъåìå 3062 ñåìÿí. Âûõîä âûïîëíåííûõ ñåìÿí 
ñîñòàâèë 60,5%. Èç âûñåÿííûõ 1853 ñåìÿí ïîëó-
÷åíî 119 ñåÿíöåâ, ò.å. âñõîæåñòü ñåìÿí â ñðåäíåì 
ñîñòàâèëà 6,4%.

Ñîðòà ñðåäíåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ ïðåäñòàâëåíû 
7 ìàòåðèíñêèìè ôîðìàìè: Ìóñêàò Дæèì, Òàëèñìàí, 
Ïîäàðîê Óêðàèíå, Âîñòîðã êðàñíûé, ×àóø, Дåìåòðà 
è Àòëàíò çàïîðîæñêèé. Â èçó÷åíèè íàõîäèëîñü 99 
êîìáèíàöèé ñêðåùèâàíèÿ. Ïîëó÷åíî 9867 ñåìÿí, 
èç êîòîðûõ íàèáîëüøåå êîëè÷åñòâî (4527 ñåìÿí) 
îáåñïå÷èë ñîðò Ìóñêàò Дæèì, õîòÿ íàèáîëüøåå 
êîëè÷åñòâî – 48 êîìáèíàöèé ñêðåùèâàíèé, áûëî âû-
ïîëíåíî ñ ñîðòîì Òàëèñìàí. Ìèíèìàëüíûé ïðîöåíò 
âûïîëíåííûõ ñåìÿí (49,9%) îòìå÷åí ó èñõîäíîé 
ôîðìû Ïîäàðîê Óêðàèíå, à ìàêñèìàëüíûé (96,0%) 
– ó ôîðìû Дåìåòðà. Âñõîæåñòü ñåìÿí ó ãðóïïû 
ñîðòîâ ñðåäíåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ âàðüèðîâàëà îò 
10,3% ó ôîðìû Ìóñêàò Дæèì äî 30,8% – ó ôîð-
ìû Àòëàíò çàïîðîæñêèé. Íàèìåíüøåå êîëè÷åñòâî 
ñåÿíöåâ (10 øò.) âûðàùåíî â ïîïóëÿöèÿõ, ãäå â 
êà÷åñòâå ìàòåðèíñêîé ôîðìû èñïîëüçîâàëñÿ ñîðò 
Âîñòîðã êðàñíûé, ÷òî íå ïîçâîëÿåò âûïîëíèòü ãè-
áðèäîëîãè÷åñêèé àíàëèç. Ñðåäíÿÿ âñõîæåñòü ñåìÿí 
äëÿ ñîðòà Âîñòîðã êðàñíûé ñîñòàâëÿåò 17,2% è äëÿ 
ãàðàíòèðîâàííîãî ïîëó÷åíèÿ эëèòíûõ ôîðì íåîáõî-
äèìî óâåëè÷èòü êîëè÷åñòâî ñåìÿí äî 250–400 øò.

Íåñìîòðÿ íà òî, ÷òî â èññëåäîâàíèå âêëþ÷åíî 
òîëüêî 5 ôîðì ïîçäíåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ (Фëà-
ìèíãî, Ïîäàðîê Çàïîðîæüþ, Ìàãàðà÷ №31-77-10, 
Íèìðàíã, Кàòòà-Кóðãàí), â 78 êîìáèíàöèÿõ ñêðå-
ùèâàíèÿ ñ ó÷àñòèåì эòèõ ôîðì ïîëó÷åíî 11658 
ñåìÿí. Ïðîöåíò âûïîëíåííûõ ñåìÿí ñîðòîâ â эòîé 
ãðóïïå âàðüèðîâàë îò 87,1% ó ñîðòà Фëàìèíãî äî 
95,3% – ó Ìàãàðà÷ №31-77-10. Âñõîæåñòü ñåìÿí 
ó ñîðòà Фëàìèíãî (26,4%) áûëà íåñêîëüêî íèæå, 
÷åì ó ñîðòîâ ñðåäíåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ – Дåìåòðà 
(28,3%) è Àòëàíò çàïîðîæñêèé (30,8%). Îñòàëü-
íûå ïîçäíèå ñîðòà, â ñðàâíåíèè ñ ñîðòàìè äðóãèõ 
ãðóïï, ôîðìèðîâàëè äîñòàòî÷íî æèçíåñïîñîáíûå 
ãèáðèäíûå ñåìåíà. Íàèáîëåå âûñîêàÿ âñõîæåñòü 
ñåìÿí – 39,1%, õàðàêòåðíà äëÿ ñîðòà Кàòòà-Кóðãàí.

Â òàáë. 2 ïðåäñòàâëåíû ïîêàçàòåëè æèçíåñïî-

ñîáíîñòè ãèáðèäíûõ ñåìÿí îò ñêðåùèâàíèé ñ îò-
öîâñêèìè ôîðìàìè. Îòöîâñêèå, êàê è ìàòåðèíñêèå 
ôîðìû, ñãðóïïèðîâàíû ïî ñðîêàì ñîçðåâàíèÿ. 
Ðàííåñïåëîñòü îòöîâñêèõ ôîðì, ïî ñðàâíåíèþ ñ 
ìàòåðèíñêèìè, îêàçûâàåò áîëåå ñëàáîå âëèÿíèå 
(êîэôôèöèåíò êîððåëÿöèè ðàâåí 0,33) íà âñõîæåñòü 
ãèáðèäíûõ ñåìÿí (ðèñ.2). Ñðåäíÿÿ âñõîæåñòü ñåìÿí 
îò ñêðåùèâàíèÿ îòöîâñêèõ êîìïîíåíòîâ ñîñòàâèëà 
29,9%. Òåì íå ìåíåå, ïðîñëåæèâàåòñÿ òåíäåíöèÿ 
ïîâûøåíèÿ âñõîæåñòè ñåìÿí ïðè âîâëå÷åíèè â ãè-
áðèäèçàöèþ îòöîâñêèõ ôîðì ñðåäíåãî ñðîêà ñîçðå-
âàíèÿ. Íàèáîëüøàÿ âñõîæåñòü ñåìÿí (áîëåå 40%) 
îòìå÷åíà â êîìáèíàöèÿõ ñêðåùèâàíèÿ ñ ó÷àñòèåì 
ñîðòîâ ñðåäíåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ: Àòàìàí, ßëòèí-
ñêèé áåññåìÿííûé è Æàñìèíîâûé Ìàãàðà÷à.

Àíàëèç ãðóïïû ñîðòîâ î÷åíü ðàííåãî ñðîêà 
ñîçðåâàíèÿ ïîêàçûâàåò, ÷òî èç 6 îòöîâñêèõ ôîðì 
(Ðîìóëóñ, Ðèøåëüå, Кàðäèíàë, Ðóñáîë óëó÷øåííûé, 
Ñâåðõðàííèé áåññåìÿííûé Ìàãàðà÷à è Ïåðâîçâàí-
íûé) íóëåâóþ âñõîæåñòü ñåìÿí èìåëè êîìáèíàöèè, 
ãäå â êà÷åñòâå îòöîâñêîé ôîðìû èñïîëüçîâàëñÿ 
ñîðò Ðîìóëóñ, à è íàèáîëåå âûñîêóþ âñõîæåñòü 
(39,7%) – ñêðåùèâàíèÿ ñ ñîðòîì Ïåðâîçâàííûé. 
Ãðóïïà ðàííèõ ñîðòîâ ïðåäñòàâëåíà òðåìÿ ôîðìà-
ìè – Ðîçîâûé Òèìóð, Лèâèÿ, Àðêàäèÿ. Ïðîàíàëè-
çèðîâàíà âñõîæåñòü 1349 ñåìÿí. Âñõîæåñòü ñåìÿí 

Рис.1. Всхожесть гибридных семян от скрещивания 
материнских форм различного срока созревания: 
1 – Юбилей херсонского дачника; 2 – Прометей; 3 
–  Гурман ранний; 4 – София; 5 – Флора; 6 - Мускат 
Джим; 7 – Талисман; 8 - Подарок Украине; 9 – Вос-
торг красный; 10 – Чауш; 11 – Деметра; 12 – Атлант 
запорожский; 13 – Фламинго; 14 – Подарок Запо-
рожью; 15 – Магарач №31-77-10; 16 – Нимранг; 
17 – Катта Курган.
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â ñêðåùèâàíèÿõ ñ ó÷àñòèåì 
ñîðòà Ðîçîâûé Òèìóð ñîñòà-
âèëà 25,3%, Лèâèÿ – 32,3%, 
Àðêàäèÿ 37,6%. Â ãðóïïó 
èç 5 ñîðòîâ ñðåäíåãî ñðîêà 
ñîçðåâàíèÿ âîøëè Кèøìèø 
÷åðíûé, Кèøìèø ëó÷èñòûé, 
Àòàìàí, ßëòèíñêèé áåññå-
ìÿííûé, Жàñìèíîâûé Ìà-
ãàðà÷à. Âñõîæåñòü ñåìÿí 
âàðüèðîâàëà îò 24,7% ó 
ñîðòà Кèøìèø ÷åðíûé äî 
50,3% – ó ñîðòà Жàñìèíî-
âûé Ìàãàðà÷à.

Íàèáîëüøåå êîëè÷åñòâî 
ñåìÿí – 4026, èçó÷åíî òàì, 
ãäå â ãèáðèäèçàöèè ó÷àñòâî-
âàëè ñîðòà ïîçäíåãî ñðî-
êà ñîçðåâàíèÿ – Ãåðêóëåñ, 
Кðàñåíü, Ðåä ãëîóá, Кèø-
ìèø ìîëäàâñêèé, Ìóñêàò 
ãàìáóðãñêèé, Èòàëèÿ. Âñõî-
æåñòü ñåìÿí â эòîé ãðóï-
ïå âàðüèðîâàëà îò 21,7 äî 
32,9%. Ìèíèìàëüíàÿ ñðåä-
íÿÿ âñõîæåñòü ñåìÿí â эòîé 
ãðóïïå ñîñòàâèëà 28,7% 
äëÿ ñîðòà Ðåä Ãëîóá, à ìàê-
ñèìàëüíàÿ – 31,8% –äëÿ 
ñîðòà Кèøìèø ìîëäàâñêèé. Îò ñêðåùèâàíèé î÷åíü 
ïîçäíåãî ñîðòà Ïàìÿòè Ãîëîäðèãè ïðîàíàëèçèðîâàíî 
643 ãèáðèäíûõ ñåìåíè, ãäå эòîò ñîðò âûñòóïàë â 
êà÷åñòâå îòöîâñêîé ôîðìû. Ïðîöåíò âûïîëíåííûõ 
ñåìÿí ñîñòàâèë 96,6, à èõ âñõîæåñòü – 24,5%.

Íà ðèñ. 2 è 4 ïîêàçàíî âëèÿíèå ñðîêà ñîçðå-
âàíèÿ ìàòåðèíñêèõ è îòöîâñêèõ êîìïîíåíòîâ íà 
âñõîæåñòü ãèáðèäíûõ ñåìÿí. Èçâåñòíî, ÷òî ñòåïåíü 
àïïðîêñèìèðóþùåãî ïîëèíîìà îïðåäåëÿåòñÿ êîëè-
÷åñòâîì эêñòðåìóìîâ (ìàêñèìóìîâ è ìèíèìóìîâ) 
êðèâîé, ò.å. ïîëèíîìîì âòîðîé ñòåïåíè ìîæíî 
îïèñàòü òîëüêî îäèí ìàêñèìóì èëè ìèíèìóì. Àï-
ïðîêñèìàöèÿ ïîëèíîìîì âòîðîé ñòåïåíè õîðîøî 
ïîäõîäèò êàê äëÿ ìàòåðèíñêèõ, òàê è äëÿ îòöîâñêèõ 
ôîðì. Íà äèàãðàììû (ðèñ. 2 è 4), ïîñòðîåííûå íà 
îñíîâå эêñïåðèìåíòàëüíûõ äàííûõ, íàëîæåíû ïîëè-
íîìèàëüíûå ëèíèè òðåíäà âòîðîé ñòåïåíè, êîòîðûå 
îïèñûâàþò çàâèñèìîñòü âñõîæåñòè ãèáðèäíûõ ñåìÿí 
îò ñðîêîâ ñîçðåâàíèÿ ðîäèòåëüñêèõ êîìïîíåíòîâ. 
Áëèçêèå ê åäèíèöå âåëè÷èíû äîñòîâåðíîñòè àï-
ïðîêñèìàöèè äëÿ ìàòåðèíñêèõ è îòöîâñêèõ ôîðì 
(0,988 è 0,875 ñîîòâåòñòâåííî) ñâèäåòåëüñòâóþò î 
õîðîøåì ñîâïàäåíèè êðèâûõ ñ эêñïåðèìåíòàëüíûìè 
äàííûìè. Òàêèì îáðàçîì, ïðîãíîç âñõîæåñòè ãè-
áðèäíûõ ñåìÿí ìîæíî îñóùåñòâëÿòü ïî ñëåäóþùèì 
ôîðìóëàì:

Y = 3,1107õ2 – 5,2455x + 2,7186 – äëÿ ìàòå-
ðèíñêèõ ôîðì;

Y = –2,5425õ2  + 14,813x + 12,823 – äëÿ îò-
öîâñêèõ ôîðì,

ãäå Y – âñõîæåñòü ñåìÿí â ïðîöåíòàõ; x – èí-
äåêñ ãðóïïû ðàííåñïåëîñòè ðîäèòåëüñêèõ ôîðì (1 
– î÷åíü ðàííèå, 2 – ðàííèå, 3 – ñðåäíèå, 4 – ïîçä-
íèå, 5 – î÷åíü ïîçäíèå).

Â ñåëåêöèè âèíîãðàäà, íàïðàâëåííîé íà ñîçäà-
íèå âûñîêîêà÷åñòâåííûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà î÷åíü 
ðàííåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ, â êà÷åñòâå ìàòåðèíñêèõ 

ôîðì ïðåäïî÷òèòåëüíî èñïîëüçîâàòü ðàííèå ñòîëî-
âûå ñîðòà. Ñ äðóãîé ñòîðîíû, ãèáðèäíûå ñåìåíà îò 
òàêèõ ñêðåùèâàíèé èìåþò ïðàêòè÷åñêè íóëåâóþ 
âñõîæåñòü èç-çà íåäîðàçâèòèÿ эíäîñïåðìà è â îáû÷-
íûõ óñëîâèÿõ ïðîðàñòàþò åäèíè÷íûå эêçåìïëÿðû. 
Èñïîëüçîâàíèå ìåòîäîâ in vitro äëÿ êóëüòèâèðîâà-
íèÿ ñåìÿí âèíîãðàäà ïîçâîëÿåò ñîçäàòü îïòèìàëü-
íûå óñëîâèÿ äëÿ èõ ïðîðàñòàíèÿ, ðîñòà è ðàçâèòèÿ 
ðàñòåíèé, òåì ñàìûì, ïðåîäîëåâ íèçêóþ âñõîæåñòü 
ñåìÿí, ïîëó÷èòü æèçíåñïîñîáíîå ïîòîìñòâî [4, 5].

Ìàòåðèàëîì äëÿ èññëåäîâàíèÿ ñëóæèëè ñåìå-
íà, ïîëó÷åííûå â ðåçóëüòàòå ãèáðèäèçàöèè ñîðòà 

Таблица 2
Жизнеспособность гибридных семян от скрещивания отцовских форм, 2005-2012 гг.

№ от-
цовской 
формы

Отцовская форма
Срок со-

зревания, 
балл

Гибрид-
ные семе-

на, шт.

Выполнен-
ные семе-

на, %

Выполнен-
ные семе-

на, шт.

Всхо-
жесть 

семян, %

Кол-во 
сеянцев, 

шт.
1 Ромулус 1 23 43,5 10 0,0 0
2 Ришелье 1 727 64,0 465 13,3 62
3 Кардинал 1 262 80,2 210 14,8 31
4 Русбол улучшенный 1 509 58,5 298 20,8 62
5 Сверхранний б/с Маг. 1 284 54,6 155 23,2 36
6 Первозванный 1 621 93,2 579 39,7 230
7 Розовый Тимур 3 311 82,6 257 25,3 65
8 Ливия 3 524 75,0 393 32,3 127
9 Аркадия 3 514 87,9 452 37,6 170

10 Кишмиш черный 5 260 95,0 247 24,7 61
11 Кишмиш лучистый 5 1175 86,7 1019 28,2 287
12 Атаман 5 206 68,4 141 40,4 57
13 Ялтинский б/с 5 196 85,7 168 45,8 77
14 Жасминовый Маг. 5 722 84,5 610 50,3 307
15 Геркулес 7 550 76,2 419 21,7 91
16 Красень 7 955 91,5 874 24,8 217
17 Ред глоуб 7 470 83,0 390 28,7 112
18 Кишмиш молдавский 7 335 72,2 242 31,8 77
19 Мускат гамбургский 7 914 80,3 734 32,4 238
20 Италия 7 802 66,3 532 32,9 175
21 Памяти Голодриги 9 643 96,6 621 24,5 152

Всего: 11003 80,1 8816 29,9 2634

Рис.3. Всхожесть гибридных семян от скрещивания от-
цовских форм различного срока созревания: 1 – Ро-
мулус; 2 – Ришелье; 3 – Кардинал; 4 – Русбол улуч-
шенный; 5 – Сверхранний б/с Магарача; 6 – Перво-
званный; 7 – Розовый Тимур; 8 – Ливия; 9 –Аркадия; 
10 – Кишмиш черный; 11 – Кишмиш лучистый; 12 
– Атаман; 13 – Ялтинский бессемянный; 14 – Жас-
миновый Магарача; 15 – Геркулес; 16 – Красень; 17 
– Ред глоуб; 18 – Кишмиш молдавский; 19 –Мускат 
гамбургский; 20 – Италия; 21 –Памяти Голодриги.
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Фëîðà ñ ðàçëè÷íûìè îïûëèòåëÿìè 
(Íîâûé Ïîäàðîê, Ðèøåëüå, Ñâåðõ-
ðàííèé Ýëåãàíò, Кîäðÿíêà, Кàðäèíàë, 
Íàõîäêà Ìàðèóïîëÿ) íà ó÷àñòêå â ã. 
Ìàðèóïîëü.

Ñ öåëüþ îïðåäåëåíèÿ îïòèìàëüíîé 
äàòû ñáîðà ìàòåðèàëà, ÿãîäû ñðåçàëè 
â òðè эòàïà: I эòàï – â íà÷àëå ðàçìÿã-
÷åíèÿ, II – â íà÷àëå ñîçðåâàíèÿ è III 
– â ïåðèîä ôèçèîëîãè÷åñêîé çðåëîñòè. 
Ñòåðèëèçàöèþ ñåìÿí îñóùåñòâëÿëè 
эòèëîâûì ñïèðòîì â òå÷åíèå 40 ñåê., 
à çàòåì 8 ìèí. 0,1%-íûì äèîöèäîì ñ 
ïîñëåäóþùåé 3-êðàòíîé ïðîìûâêîé 
àâòîêëàâèðîâàííîé äèñòèëëèðîâàííîé âîäîé íà 
ïðîòÿæåíèè 10 ìèí. Â óñëîâèÿõ ëàìèíàðíîãî áîêñà 
ïîñëå ñòåðèëèçàöèè è ìåõàíè÷åñêîé ìàíèïóëÿöèè 
ïî îòñåêàíèþ õàëàçàëüíîé ÷àñòè ôðàãìåíò ñåìåíè 
ñ ïðåäïîëàãàåìûì çàðîäûøåì ââîäèëè â êóëüòóðó. 
Êóëüòèâèðîâàíèå ïðîâîäèëè â òåìíîòå ïðè òåìïå-
ðàòóðå +20–25oÑ. Äëÿ êóëüòèâèðîâàíèÿ èñïîëü-
çîâàëè òîëüêî âûïîëíåííûå ñåìåíà, ñîäåðæàùèå 
эíäîñïåðì. Íàëè÷èå эíäîñïåðìà â ñåìåíàõ îïðåäå-
ëÿëè âèçóàëüíî. Ïóñòûå ñåìåíà îòáðàêîâûâàëèñü. 
Êóëüòèâèðîâàíèå ñåìÿí ïðîâîäèëè â òåìíîòå íà 
ìîäèôèöèðîâàííîé ñðåäå NN (1969), ñîäåðæàùåé 
ÁÀÏ â êîíöåíòðàöèè 0,5 ìã/ë [6].

Ïî ìåðå ïðîðàñòàíèÿ ñåìÿí ïðîâîäèëè äàëüíåé-
øèå îïåðàöèè. Дëÿ ïîñëåäóþùåãî ðîñòà è ðàçâèòèÿ 
ïðîðîñòêîâ â ñòåðèëüíûõ óñëîâèÿõ èõ ïåðåñàæèâàëè 
â ñòàêàí÷èêè îáъåìîì 150 ìë íà ñðåäó Í, ñîäåð-
æàùóþ ÁÀÏ â êîíöåíòðàöèè 0,2–0,4 ìã/ë [7, 8]. 

Кóëüòèâèðîâàíèå ïðîðîñòêîâ, ðàñòåíèé îñó-
ùåñòâëÿëîñü íà ñâåòó èíòåíñèâíîñòüþ 1500 ëþêñ 
ïðè 16-÷àñîâîì ôîòîïåðèîäå è òåìïåðàòóðå +27îÑ.

Кîãäà ïîáåãè ó ðàñòåíèé äîñòèãàëè 4–5 ìåæäî-
óçëèé, èõ â ñòåðèëüíûõ óñëîâèÿõ ðàñ÷åðåíêîâûâàëè 
íà 1–2-ãëàçêîâûå эêñïëàíòû è âûñàæèâàëè íà ñðåäó 
Í [7, 8] ñ äîáàâëåíèåì ãóìàòà Na (30 ìã/ë). Кóëü-
òèâèðîâàíèå ïðîâîäèëè êàê íà áåçãîðìîíàëüíîé 
ñðåäå, òàê è ñ äîáàâëåíèåì ÍÓК â êîíöåíòðàöèè 
0,1 ìã/ë. ×åðåç 30–35äíåé âûðàñòàëè ðàñòåíèÿ ñ 
õîðîøî ðàçâèòîé êîðíåâîé ñèñòåìîé. Àäàïòàöèþ 
ðàñòåíèé ê óñëîâèÿì in vivo è äîðàùèâàíèå ïðî-
âîäèëè  â óñëîâèÿõ ãèäðîïîííîé êóëüòóðû íà ãðà-
âèéíîì ñóáñòðàòå.

Ïîñëå âûñàäêè ñåìÿí â óñëîâèÿ in vitro êàæäûå 
ïÿòü äíåé ïðîâîäèëè íàáëþäåíèÿ çà âñõîæåñòüþ 
ñåìÿí, ðàçâèòèåì ðàñòåíèé. Ïåðâûå ïðîðîñòêè 
áûëè çàôèêñèðîâàíû ÷åðåç íåñêîëüêî 
ìåñÿöåâ ïîñëå íà÷àëà êóëüòèâèðîâàíèÿ 
ñåìÿí (ðèñ.5). Ïåðèîä ïðîðàñòàíèÿ â 
ñðåäíåì çàíÿë îêîëî øåñòè ìåñÿöåâ. 
Ñåìåíà, èçîëèðîâàííûå è âûñàæåííûå 
íà ïèòàòåëüíóþ ñðåäó íà ðàçíûõ эòàïàõ 
ñîçðåâàíèÿ ÿãîäû, ïðîðàñòàëè ñ íåîäè-
íàêîâîé ÷àñòîòîé. Ñåìåíà, èçîëèðîâàí-
íûå â íà÷àëå ðàçìÿã÷åíèÿ ÿãîäû, èìåëè 
áîëåå äëèííûé ïåðèîä ïðîðàñòàíèÿ. 
Ñåìåíà, âûäåëåííûå â ïåðèîä ôèçèî-
ëîãè÷åñêîé çðåëîñòè ÿãîäû, òðóäíåå 
ââîäèëèñü â óñëîâèÿ in vitro, íàáëþäà-
ëîñü èíôèöèðîâàíèå ìàòåðèàëà, óâåëè-
÷èâàëàñü äîëÿ ïóñòûõ ñåìÿí. Îñîáåííî 
â ïîïóëÿöèè Фëîðà õ Ðèøåëüå áûëî 
îòìå÷åíî çíà÷èòåëüíîå ÷èñëî ïóñòûõ 

Таблица 3
Прорастание семян винограда в условиях in vitro, в зависимости от этапа сбора

Комбинация  
скрещивания

Кол-во 
пророст-
ков, шт.

Прорастание, % Прораста-
ние после 

обновле ния 
среза, %

I этап II этап III этап

Флора х Новый Подарок Запорожью 22 13,6 13,6 9,1 63,6
Флора х Элегант сверхранний 23 8,9 30,4 17,4 43,5
Флора х Находка Мариуполя 21 19,4 23,8 9,5 52,4
Флора х Ришелье 7 0 0 28,6
Флора х Кодрянка 27 7,1 25,0 14,3 53,6
Флора х Кардинал 14 7,1 50,0 28,6 14,3

ñåìÿí â эòîò ïåðèîä. Òàêèì îáðàçîì, íàèáîëåå 
îïòèìàëüíûì äëÿ îòáîðà ìàòåðèàëà ÿâëÿåòñÿ âòîðîé 
эòàï – ïåðèîä íà÷àëà ñîçðåâàíèÿ ÿãîäû (òàáë. 3). 
Â ïîïóëÿöèè Фëîðà õ Кàðäèíàë 50% ïðîðîñòêîâ 
áûëî ïîëó÷åíî èç ñåìÿí, èçîëèðîâàííûõ èìåííî â 
эòîò ïåðèîä. Дëÿ îñòàëüíûõ ïîïóëÿöèé îñíîâíàÿ 
ìàññà ïðîðîñòêîâ áûëà ïîëó÷åíà ïîñëå îáíîâëåíèÿ 
ñðåçà ñåìåíè â õàëàçàëüíîé ÷àñòè è ïîñëåäóþùåé 
ïåðåñàäêè íà ñâåæóþ ïèòàòåëüíóþ ñðåäó.

Â ðàçëè÷íûõ ïîïóëÿöèÿõ ïðîðàñòàíèå ñåìÿí 
âàðüèðîâàëî îò 8,9% (Фëîðà õ Ðèøåëüå) äî 49,9% 
(Фëîðà õ Ñâåðõðàííèé Ýëåãàíò) (òàáë.4). Îòìå÷åíî, 
÷òî çíà÷èòåëüíàÿ ÷àñòü ïðîðîñòêîâ ðàçâèëàñü â ðàñ-
òåíèÿ â ðåçóëüòàòå íåïîñðåäñòâåííîãî ðîñòà îñåâûõ 
îðãàíîâ. Â åäèíè÷íûõ ñëó÷àÿõ áûëè çàôèêñèðîâàíû 
îòêëîíåíèÿ îò íîðìàëüíîãî ðàçâèòèÿ, ðàçëè÷íûå 
àíîìàëèè ñåìÿäîëüíûõ ëèñòüåâ, ïîäñåìÿäîëüíîãî 
êîëåíà, êàëëóñîîáðàçîâàíèå, ôîðìèðîâàíèå ìíî-

æåñòâåííûõ ïîáåãîâ, ÷òî 
òèïè÷íî äëÿ ïðîðîñòêîâ, 
ðàçâèâàþùèõñÿ â óñëîâè-
ÿõ in vitro [9]. Ðàñòåíèÿ 
ðàçâèâàëèñü ñ êðåïêèì ïî-
áåãîì, îòíîñèòåëüíî êðóï-
íîé ëèñòîâîé ïëàñòèíêîé 
è ìîùíîé êîðíåâîé ñèñòå-
ìîé (ðèñ.6). Ïîëó÷åíî 114 
ðàñòåíèé, ÷òî ñîñòàâèëî 
71,1% îò ÷èñëà ïðîðîñò-
êîâ. Ñ öåëüþ ñîõðàíåíèÿ, 
ïîëó÷åííûõ ãèáðèäíûõ 
ôîðì, ðàñòåíèÿ òèðàæè-
ðîâàëè ìèêðî÷åðåíêîâàíè-
åì, çàòåì âûñàæèâàëè íà 
àäàïòàöèþ â ãèäðîïîííóþ 

Рис. 5. Прорастание семян винограда в  
популяции Флора х Новый Подарок 
Запорожью

Рис. 4. Влияние срока созревания отцовских форм 
на всхожесть гибридных семян

y = -2,5425x2 + 14,813x + 12,823
R2 = 0,8746
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òåïëèöó. Àäàïòèðîâàíî 
50 ãèáðèäíûõ ôîðì 
è âûðàùåíû ïîëíî-
öåííûå ñàæåíöû, ïðè-
æèâàåìîñòü êîòîðûõ 
â ïîëåâûõ óñëîâèÿõ 
ñîñòàâèëà îêîëî 100%. 
Â ðåçóëüòàòå ñåëåêöè-
îííîãî îòáîðà ïî ñîâî-
êóïíîñòè õîçÿéñòâåííî 
çíà÷èìûõ ïðèçíàêîâ 
âûäåëåíî эëèòó – 7 ãè-
áðèäíûõ ôîðì. Èññëå-
äîâàíèÿ, ïðîâåäåííûå 
íà ЮÁК, ïîçâîëèëè 
â ïîïóëÿöèè Фëîðà õ 
Íàõîäêà Ìàðèóïîëÿ 
âûäåëèòü â ñóïåðэëèòó ãèáðèä-
íóþ ôîðìó Ìàãàðà÷ №ЛÍÌ-16 è 
çàÿâèòü åå êàê áóäóùèé ñòîëîâûé 
ñîðò ðàííåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ 
(ðèñ. 7). Â 2013 ã. ïîäàíà çàÿâêà 
íà эêñïåðòèçó ñîðòà Ñîíÿ÷íå ãðîíî 
(Ìàãàðà÷ ¹ËÍÌ-16) äëÿ ðåãèñòðà-
öèè â Ãîñóäàðñòâåííîì Ðååñòðå 
ñîðòîâ ðàñòåíèé, ïðèãîäíûõ äëÿ 
ðàñïðîñòðàíåíèÿ â Óêðàèíå.

Выводы. Íà îñíîâå èçó÷åíèÿ 
âñõîæåñòè áîëåå 35 òûñ. ñåìÿí 
îöåíåíû ïîêàçàòåëè æèçíåñïîñîá-
íîñòè ñåìÿí îò ñêðåùèâàíèÿ ðàç-
ëè÷íûõ ïî ñðîêàì ñîçðåâàíèÿ 17 
ìàòåðèíñêèõ è 21 îòöîâñêîé ôîðì.

Óñòàíîâëåíà ïðÿìàÿ ñèëüíàÿ âçàèìîñâÿçü ñðîêà 
ñîçðåâàíèÿ ìàòåðèíñêèõ ôîðì è âñõîæåñòè ñåìÿí 
(êîэôôèöèåíò ëèíåéíîé êîððåëÿöèè Ïèðñîíà 
ðàâåí 0,91). Âûõîä ñåÿíöåâ âàðüèðîâàë îò íóëÿ â 
ñêðåùèâàíèÿõ î÷åíü ðàííèõ ìàòåðèíñêèõ ôîðì äî 
39% – â ñêðåùèâàíèÿõ ïîçäíèõ ìàòåðèíñêèõ ôîðì. 
Ïðîñëåæèâàåòñÿ òåíäåíöèÿ ïîâûøåíèÿ âñõîæåñòè 
ñåìÿí ïðè âîâëå÷åíèè â ãèáðèäèçàöèþ îòöîâñêèõ 
ôîðì ñðåäíåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ.

Ýêñïåðèìåíòàëüíûå äàííûå ïî âëèÿíèþ ñðî-
êà ñîçðåâàíèÿ ìàòåðèíñêèõ è îòöîâñêèõ ôîðì íà 
âñõîæåñòü ãèáðèäíûõ ñåìÿí àïïðîêñèìèðîâàíû ïî-
ëèíîìèàëüíûìè óðàâíåíèÿìè âòîðîé ñòåïåíè, êî-
òîðûå ïîçâîëÿþò ïðîãíîçèðîâàòü âûõîä æèçíåñïî-
ñîáíûõ ñåÿíöåâ

Y = 3,1107õ2 – 5,2455x + 2,7186 – äëÿ ìàòå-
ðèíñêèõ ôîðì;

Y = –2,5425õ2 + 14,813x + 12,823 – äëÿ îòöîâ-
ñêèõ ôîðì.

Áëèçêèå ê åäèíèöå âåëè÷èíû ïîêàçàòåëÿ äî-
ñòîâåðíîñòè àïïðîêñèìàöèè R2 äëÿ ìàòåðèíñêèõ 
(0,988) è îòöîâñêèõ (0,875) ôîðì ñâèäåòåëüñòâóþò 
î õîðîøåì ñîâïàäåíèè êðèâûõ ñ эêñïåðèìåíòàëü-
íûìè äàííûìè.

Ïðèìåíåíèå ìåòîäîâ in vitro ïîçâîëÿåò ïîâûñèòü 
âñõîæåñòü ñåìÿí îò ãèáðèäèçàöèè ðàííèõ ñîðòîâ 
âèíîãðàäà îò íóëÿ äî 49,9% è ïîëó÷èòü æèçíåñïî-
ñîáíîå ïîòîìñòâî.

Âïåðâûå íà òåððèòîðèè Óêðàèíû èç êóëüòóðû 
in vitro ïîëó÷åíî 7 эëèòíûõ ôîðì, èç êîòîðûõ âû-
äåëåí ñîðò ñòîëîâîãî âèíîãðàäà Ñîíÿ÷íå ãðîíî ðàí-
íåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ.
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Рис. 7. Плодоношение сорта Сонячне гроно  
(Флора х Находка Мариуполя)

Рис. 6. Растения винограда популяции  
Флора х Находка Мариуполя

Таблица 4
Прорастание семян и выход растений винограда в условиях in vitro

Комбинация  
скрещивания

Кол-во 
семян, 

шт.

Кол-во 
пророст-
ков, шт.

Прорас-
тание, %

Кол-во 
растений, 

шт.

Выход 
расте-
ний, %

Флора х Новый Подарок Запорожью 55 22 40,0 15 68,2

Флора х Элегант сверхранний 49 23 46,9 19 82,6

Флора х Находка Мариуполя 63 21 33,3 20 95,2

Флора х Ришелье 79 7 8,9 5 71,4

Флора х Кодрянка 73 27 37,9 14 51,9

Флора х Кардинал 70 14 20,0 8 57,1

Всего: 389 114 29,3 81 71,1
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В.А.Зленко, к.с.-х.н., с.н.с. отдела селекции, генетики винограда и ампелографии 
Национальный институт винограда и вина «Магарач» 

ÂËÈßÍÈÅ ÁÈÎËÎÃÈЧÅÑÊÈ ÀÊÒÈÂÍЫХ ÂÅЩÅÑÒÂ ÍÀ ÏÐÎÐÀÑÒÀÍÈÅ 
ÑÅÌßÍ ÂÈÍÎÃÐÀДÀ È ÎÒÁÎÐ ÑÅßÍЦÅÂ ÏÎ ÏÐÈÇÍÀКÀÌ ÑÈЛЫ ÐÎÑÒÀ  

È ÂЫЗÐÅÂÀÍÈß ËÎЗЫ

Разрабатываются селективные системы отбора на уровне семян – ускорения или замедления 
их прорастания после обработки растворами биологически активных веществ. Наибольшей силой 
роста побегов обладали сеянцы, выросшие из семян, взошедших первыми после обработки раствором с 
добавлением Д, L-триптофана (100 мг/л); а лучшее вызревание лозы было у сеянцев,  развившихся 
из семян, обработанных раствором с добавлением b-индолилуксусной кислоты (ИУК) (5 мг/л),  
a-нафтилуксусной кислоты (НУК) (1 мг/л) и N6-бензиладенина (БА) (1 мг/л),  а также Са(ОН)2 
(1000 мг/л). 

Ключевые слова: виноград,  селекция на уровне семян,  селективные системы отбора,  биологически 
активные вещества,  вымачивание семян,  прорастание семян,  сила роста побегов,  вызревание лозы.

Введение. Дî øèðîêîãî ïðèìåíåíèÿ ìåòîäîâ 
ãåííîé èíæåíåðèè äëÿ ñîçäàíèÿ òðàíñãåííûõ ôîðì 
ðàñòåíèé, â 70–90-å ãîäû ïðîøëîãî ñòîëåòèÿ ïðî-
âîäèëèñü èññëåäîâàíèÿ ïî ñîçäàíèþ ñåëåêòèâíûõ 
ñèñòåì îòáîðà íà êëåòî÷íîì óðîâíå in vitro ó ðàç-
ëè÷íûõ ñåëüñêîõîçÿéñòâåííûõ êóëüòóð [1, 2]. Дëÿ 
âèíîãðàäà äîñòèãíóòû óñïåõè ïî îòáîðó â æèäêèõ 
ñðåäàõ in vitro êëåòîê, óñòîé÷èâûõ ê NaCl [3], ê õî-
ëîäó [4] è ê CaCO3 (ñåëåêöèÿ íà óñòîé÷èâîñòü ê àê-
òèâíîé èçâåñòè â ïî÷âå) [5]. Ïîëó÷åíû óñòîé÷èâûå 
ê Elsinoe ampelina ðàñòåíèÿ-ðåãåíåðàíòû âèíîãðà-
äà ïóòåì âíåñåíèÿ êóëüòóðàëüíîãî ôèëüòðàòà эòî-
ãî ïàòîãåíà â ñóñïåíçèè êëåòîê è ñîìàòè÷åñêèõ эì-
áðèîèäîâ [6].

Òàê êàê òðàíñãåííûå ðàñòåíèÿ íàðóøàþò эêî-
ëîãè÷åñêèå ñèñòåìû è ïðåäñòàâëÿþò îïàñíîñòü äëÿ 
çäîðîâüÿ ëþäåé è æèâîòíûõ, âñå-òàêè ìîæåò áûòü 
îïðàâäàíî âîçâðàùåíèå ê ñåëåêöèè íà óðîâíå êëå-
òîê, ñîìàòè÷åñêèõ эìáðèîèäîâ [7-10], çèãîòè÷åñêèõ 
çàðîäûøåé è öåëûõ ñåìÿí íà ñòàäèè èõ ïðîðàñòà-
íèÿ; à òàêæå ê òðàäèöèîííîé ñåëåêöèè ïóòåì ñêðå-
ùèâàíèÿ, áåç ïðèâíåñåíèÿ ÷óæåðîäíûõ ãåíîâ è ñè-
ñòåì èõ ïåðåíîñà.

Â ðåçóëüòàòå ñêðåùèâàíèÿ, êîãäà îäèí èç ðî-
äèòåëåé ñ æåíñêèì òèïîì öâåòêà èëè êîãäà îñó-
ùåñòâëÿþò èíöóõò ó ãåíîòèïîâ ñ áîëüøîé ãåòåðî-
çèãîòíîñòüþ, ïîëó÷àþò áîëüøîå êîëè÷åñòâî ñåìÿí. 
Äëÿ ñåëåêöèîíåðîâ ìîãóò ïðåäñòàâëÿòü èíòåðåñ ñå-
ìåíà, êîòîðûå îñòàþòñÿ ïîñëå âèíîäåëèÿ èç óðî-
æàÿ ñîðòîâ, óñòîé÷èâûõ ê áèîòè÷åñêèì è àáèîòè-
÷åñêèì ôàêòîðàì âíåøíåé ñðåäû, òàêèõ êàê Òàâê-
âåðè Ìàãàðà÷à, Кåíòàâð ìàãàðà÷ñêèé, Дàíêî, Ïåð-
âåíåö Ìàãàðà÷à è ñåëåêöèîííûõ ôîðì, â ñåìåííîì 
ïîòîìñòâå êîòîðûõ, â ðåçóëüòàòå èíöóõòà èëè ïåðå-
êðåñòíîãî, ñâîáîäíîãî îïûëåíèÿ, ìîæåò ïðîÿâëÿòü-
ñÿ ãåòåðîçèñ êàê ïî óñòîé÷èâîñòè ê эêñòðåìàëüíûì 
ôàêòîðàì âíåøíåé ñðåäû, òàê è ïî êà÷åñòâó óðî-
æàÿ. Дàæå ïðè ïðîâåäåíèè ñêðåùèâàíèé ïî ñåëåê-
öèîííûì ïðîãðàììàì âîçíèêàþò ñëîæíîñòè ñ âû-
äåëåíèåì ïëîùàäåé ïîä ñåëåêöèîííûå ó÷àñòêè, êî-
òîðûå òðåáóþò áîëüøèõ òðóäîâûõ è эêîíîìè÷åñêèõ 
çàòðàò. Ïîэòîìó ïåðâè÷íàÿ ñåëåêöèÿ íà óðîâíå ñå-
ìÿí ìîæåò ñîêðàòèòü çàòðàòû è ðàñøèðèòü èçó÷à-
åìûé ãèáðèäíûé ãåíîôîíä êàê ó âèíîãðàäà, òàê è 

ó äðóãèõ ñåëüñêîõîçÿéñòâåííûõ êóëüòóð.
Íàìè ïîñòàâëåíà çàäà÷à ðàçðàáîòàòü ìåòîäè-

êè ïåðâè÷íîãî îòáîðà ãåíîòèïîâ ïóòåì âûìà÷èâà-
íèÿ ñåìÿí â ðàñòâîðàõ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âå-
ùåñòâ, êîòîðûå ó óñòîé÷èâûõ ãåíîòèïîâ îòäåëüíûõ 
ñåìÿí áóäóò óñêîðÿòü, à ó íåóñòîé÷èâûõ – çàìåä-
ëÿòü ïðîðàñòàíèå. Â ñòàòüå ïðèâîäÿòñÿ ðåçóëüòà-
òû äåéñòâèÿ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ êàê 
ñåëåêòèâíûõ ôàêòîðîâ íà ïðîðàñòàíèå ñåìÿí è íà 
эôôåêòèâíîñòü îòáîðà ñåÿíöåâ ïî ïðèçíàêàì ñèëû 
ðîñòà ïîáåãîâ è ñòåïåíè âûçðåâàíèÿ ëîçû. Ñåÿí-
öû, ðàçâèâøèåñÿ èç ñåìÿí, êîòîðûå âçîøëè ïåðâû-
ìè ïîñëå âûìà÷èâàíèÿ â ðàñòâîðàõ áèîëîãè÷åñêè 
àêòèâíûõ âåùåñòâ, îäèí ãîä ïðîèçðàñòàþò â ïîëå. 
Â äàëüíåéøåì áóäåò ïðîâîäèòüñÿ èõ èçó÷åíèå ïî 
óñòàíîâëåíèþ êîððåëÿòèâíîé çàâèñèìîñòè ìåæäó 
âàðèàíòàìè ðàñòâîðîâ, â êîòîðûõ âûìà÷èâàëè ñå-
ìåíà (âçîøëè ïåðâûìè) è ïðèçíàêàìè ìîðîçîóñòîé-
÷èâîñòè, óñòîé÷èâîñòè ê àêòèâíîé èçâåñòè â ïî÷âå, 
ïðîäóêòèâíîñòè, ðàííåñïåëîñòè, ôèëëîêñåðîóñòîé-
÷èâîñòè è ò.ä.

Место проведения исследований. Äëÿ âè-
íîäåëèÿ èç ñîðòîâ Òàâêâåðè Ìàãàðà÷à, Кåíòàâð 
Ìàãàðà÷à è Дàíêî óðîæàé áûë äîñòàâëåí èç ôåð-
ìåðñêîãî õîçÿéñòâà Êðàñíîãâàðäåéñêîãî ðàéîíà 
ÀÐ Кðûì. Ïîñëå îòæèìà ñóñëà èç âûæèìêè áûëè 
âçÿòû ñåìåíà äëÿ îïûòà 1 (òàáë.1). Ñåÿíöû ¹ 25 
Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à, № 52 Дàíêî, № 36 Фåðêàëü è  
¹ 19 Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à ïðîèçðàñòàëè íà 34 ñåëåê-
öèîííîì ó÷àñòêå (ãäå è ïðîâîäèëîñü ñêðåùèâàíèå), 
à òàêæå Ìóñêàòû áåëûé, ÷åðíûé è ðîçîâûé – íà 
ïëàíòàöèÿõ àãðîôèðìû «Ìàãàðà÷» (ЮÁК). Â îïû-
òå 2 (òàáë.2) ñåÿíöû ñíà÷àëà âûðàùèâàëè â ãèäðî-
ïîííîé êóëüòóðå â òåïëèöå ôèçèîëîãè÷åñêîé ïëî-
ùàäêè, à çàòåì îíè áûëè âûñàæåíû â óñëîâèÿ îò-
êðûòîãî ãðóíòà îïûòíîé áàçû «Äàðñàí» îòäåëà ñå-
ëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷».

Материалы и методы. Â ïåðâîì îïûòå (òàáë.1) 
ïî âûìà÷èâàíèþ ñåìÿí â 27 âàðèàíòàõ ðàñòâîðîâ è 
îöåíêå ðàçâèòèÿ èç íèõ ïðîðîñòêîâ èñïîëüçîâàëè 
ñìåñü ñåìÿí ïîñëå âèíîäåëèÿ (íàñòàèâàíèÿ ñóñëà 
ñ êîæóðîé è ñåìåíàìè â òå÷åíèå 3 ñóò. äî íà÷àëà 
èíòåíñèâíîãî áðîæåíèÿ). Ïîñëå îòæèìà ñóñëà ñå-
ìåíà îòìûâàëè îò êîæèöû, îñòàòêîâ ìÿêîòè ÿãîä è 
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ïðîñóøèâàëè ïðè êîìíàòíîé òåìïåðàòóðå â òå÷å-
íèå òðåõ íåäåëü. Â ñìåñè íàõîäèëèñü ñåìåíà ñîðòîâ 
ñåëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷»: Òàâêâåðè Ìàãàðà÷à 
(60%), Кåíòàâð ìàãàðà÷ñêèé (30%) è Дàíêî (10%).

Âî âòîðîì îïûòå (òàáë.2) äëÿ âûìà÷èâàíèÿ â 
íåêîòîðûõ èç âàðèàíòîâ ðàñòâîðîâ, ïðåäñòàâëåííûõ 
â òàáë.1, èñïîëüçîâàëè ñåìåíà ñâîáîäíîãî îïûëå-
íèÿ ñåÿíöåâ № 25 Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à, № 52 Дàí-
êî è ñìåñü ñåìÿí (ïîñëå âèíîäåëèÿ) Ìóñêàòîâ áå-
ëîãî (30%), ÷åðíîãî (10%) è ðîçîâîãî (60%), à 
òàêæå ñåìåíà ñêðåùèâàíèÿ ìåæäó ñåÿíöàìè № 36 
Фåðêàëü Х № 19 Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à. Ñåÿíöû № 
5 Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à, № 52 Дàíêî è № 19 Ïåð-
âåíåö Ìàãàðà÷à ñâîáîäíîãî îïûëåíèÿ, âûðîñëè èç 
ñåìÿí, âçÿòûõ ïîñëå âèíîäåëèÿ ó îäíîèìåííûõ ñî-
ðòîâ. Ñèëüíîðîñëûé ñåÿíåö № 36 Фåðêàëü âûðîñ 
èç ñåìåíè ñâîáîäíîãî îïûëåíèÿ, ñåìåíà áûëè âçÿ-
òû èç ÿãîä ìàòî÷íèêà ïîäâîåâ â àãðîôèðìå «Ìàãà-
ðà÷» (ïîñ. Âèëèíî).

Методы. Дëÿ ïðîâåäåíèÿ îïûòîâ 1 è 2 âûñóøåí-
íûå ïðè êîìíàòíîé òåìïåðàòóðå ñåìåíà â òå÷åíèå 

òðåõ íåäåëü áûëè ïîìåùåíû â õîëîäèëüíèê (+2îÑ, 
4 íåäåëè), çàòåì îíè áûëè ïðîìîðîæåíû (-7îÑ,  
8 ñóò.) è â äàëüíåéøåì ïðîñóøåíû ïðè 28–30îÑ â 
òå÷åíèå ÷åòûðåõ íåäåëü. Ïîñëå ïðîñóøêè âåñ ñå-
ìÿí óìåíüøèëñÿ ïðèáëèçèòåëüíî íà 7%. Ñåìåíà 
(òàáë.1) áûëè ðàçäåëåíû ïîðîâíó ïî óðîâíþ â áàí-
êàõ íà 200 ìë äëÿ âñåõ 27 âàðèàíòîâ ðàñòâîðîâ. 
Ðàñòâîð íàëèâàëè â áàíêè òàêèì îáðàçîì, ÷òîáû 
óðîâåíü åãî áûë íà 1/3 âûøå óðîâíÿ ñåìÿí è ïðè 
íàáóõàíèè ñåìåíà íàõîäèëèñü â ðàñòâîðå. Ñåìå-
íà çàìà÷èâàëè â âàðèàíòàõ ðàñòâîðîâ íà 1 ñóò. ïðè 
êîìíàòíîé òåìïåðàòóðå ðàñòâîðà (18îÑ). Â îïûòå 1 
(òàáë.1) ñåìåíà îòöåæèâàëè ÷åðåç ñèòî, ïðîìûâà-
ëè âîäîïðîâîäíîé âîäîé è âûñûïàëè â ïîëèэòèëå-
íîâûå ïàêåòû, â êîòîðûõ è âûäåðæèâàëè 10 ñóò. â 
òåðìîñòàòå ïðè 27îÑ è 4 ñóò. – ïðè êîìíàòíîé òåì-
ïåðàòóðå (18îÑ). 

Ñåìåíà âûñûïàëè èç ïàêåòîâ íà ïëîñêóþ, ðàç-
ìå÷åííóþ â âèäå êâàäðàòîâ ïîâåðõíîñòü, â îäèí 
ñëîé. Ïîäñ÷èòûâàëè êîëè÷åñòâî ïðîðîñøèõ ñåìÿí 
â îäíîì êâàäðàòå, çàòåì èõ êîëè÷åñòâî óìíîæàëè 

Таблица 1
Различия в прорастании смеси семян сортов винограда Тавквери Магарача, Кентавр магарачский и Данко  

после замачивания их (1 сут.) в различных вариантах растворов биологически активных веществ
№,  

вариант 
раствора

Добавки веществ  
в вариант раствора

Процент 
прорастания 

семян

Отличие процента  
прорастания семян  
от контроля (1), %

Длина гипокотилей 
у≈20% наибольших 

проростков, мм

Развитие 
корней

(1-7 баллов)
1 1, контроль, Н2О 5,1 0 25–30 2
2 нистатин, 0,5 табл./л 6,4 +26 20–25 2

3 нистатин, 0,5 табл./л, гибберелловая кислота 
(ГА3) -0,2 мг/л, N6-бензиладенин (БА) – 0,2 мг/л 5,4 +6 8–20 2

4 нистатин, 0,5 табл./л, ГА3 – 0,2 мг/л, БА – 0,2 
мг/л, Д,L-триптофан – 20 мг/л 6,7 +31 25–30 6

5 2, контроль: основа раствора* 7,5 +47 ≈10 3

6 *L-гистидин – 20 мг/л 6,1 +20 5–8 3
7 *β-индолилуксусная кислота (ИУК) – 5 мг/л 4,8 -6 10–20 6
8 *α-нафтилуксусная кислота (НУК) – 1 мг/л 6,9 +35 8–10 7
9 * ИУК – 5 мг/л, НУК – 1 мг/л 4,1 -20 селекция 4–20 7

10 * ИУК – 5 мг/л, НУК – 1 мг/л, БА – 1 мг/л 6,8 +33 8–10 7

11 *2,4-дихлорфеноксиуксусная кислота (2,4-Д) – 
0,2 мг/л 6,7 +31 8–20 5

12 *2,4-Д – 0,2 мг/л,  БА – 1 мг/л 6,7 +31 8–15 4
13 *2,4-Д – 0,2 мг/л, ИУК – 5 мг/л, НУК – 1 мг/л 6,8 +33 8–15 7

14 *2,4-Д – 0,2 мг/л, ИУК – 5 мг/л, НУК – 1 мг/л, 
БА – 1 мг/л 5,5 +8 8–20 7

15 *Д-манит – 30 г/л 4,1 -20 селекция 4–15 2
16 *Д-манит – 60 г/л 1,7 -67 селекция 2–5 1
17 *Д-манит – 120 г/л 1,6 -69 селекция 2–3 1
18 *Д-манит – 200 г/л 0,4 -92 селекция 2–3 1
19 *Са(ОН)2 100 мг/л (рН=10,8) 7,0 +37 30–40 3
20 *Са(ОН)2 – 200 мг/л (рН=11,3) 8,4 +65 30–40 4
21 *Са(ОН)2 – 350 мг/л (рН=11,6) 8,2 +61 30–40 4
22 *Са(ОН)2 – 500 мг/л (рН=11,7) 5,5 +8 30–40 4
23 *Са(ОН)2 – 1000 мг/л (рН=11,9) 4,1 -20 селекция 5–25 5
24 *Д,L-триптофан, всего 50 мг/л 6,9 +35 15–25 2
25 *Д,L-триптофан, всего 100 мг/л 8,9 +75 8–20 2
26 *пирокатехин – 50 мг/л 8,4 +65 25–30 5
27 *пирокатехин – 200 мг/л 6,6 +29 25–30 1

Примечание: *Основа растворов для вариантов 5–27 (в вариантах 6–27 – дополнительные добавки к основе растворов): 1/20 минеральных 
веществ и витаминов среды для размножения растений винограда in vitro (1/20 среды РG [12] без сахарозы и регуляторов 
роста), нистатин – 0,5 таблетки/л (50000 ед. в одной таблетке), Na-бензоат – 150 мг/л, пиридоксин – 5 мг/л, мезоинозит – 100 
мг/л; Д,L-триптофан – 20 мг/л, CaCl2 – 1 г/л, гибберелловая кислота (ГА3) – 0,2 мг/л; N6-бензиладенин (БА) – 0,2 мг/л. рН ва-
риантов растворов 5,6–5,8 (кроме вариантов растворов 19–23, рН которых составляет 10,8–11,9 после добавления Ca(OH)2, 
pH не доводили).
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íà êîëè÷åñòâî êâàäðàòîâ, êîòîðûå îíè çàíèìàëè.
Â îïûòå 2 (òàáë.2) ïîñëå âûìà÷èâàíèÿ â âàðè-

àíòàõ ðàñòâîðîâ (1 ñóò.) è îòìûâêè â âîäå, ñåìå-
íà â ïåðâîé ïîëîâèíå ìàÿ áûëè âûñåÿíû â ãðàâèé-
íóþ ãèäðîïîííóþ êóëüòóðó íà ðàññòîÿíèè ïðèìåðíî  
1 ñì äðóã îò äðóãà, ñïëîøíûìè ó÷àñòêàìè íà ãëóáè-
íó 3 ñì. Ìåæäó êàæäûì âàðèàíòîì ðàñòâîðà êàæ-
äîé ïîïóëÿöèè ñåìÿí áûëè ïðîìåæóòêè áåç âûñå-
ÿííûõ ñåìÿí øèðèíîé 10 ñì.

Â êîíöå èþíÿ áûë ïðîâåäåí ïåðâûé îòáîð ñå-
ÿíöåâ â òåïëèöå: ñëàáûå èëè òîëüêî âçîøåäøèå ñå-
ÿíöû óäàëèëè, îñòàâèëè ñàìûå ñèëüíûå, êîòîðûå 
âçîøëè ïåðâûìè. Дëÿ êàæäîé ïîïóëÿöèè ñåÿíöåâ 
êàæäîãî âàðèàíòà ðàñòâîðà, â êîòîðîì âûìà÷èâàëè 
ñåìåíà, áûëî îñòàâëåíî äëÿ âûçðåâàíèÿ ëîçû ñëå-
äóþùåå êîëè÷åñòâî ñåÿíöåâ: № 25 Ïåðâåíåö Ìà-
ãàðà÷à – ïî 37 ñåÿíöåâ íà êàæäûé âàðèàíò ðàñòâî-
ðà, № 52 Дàíêî – ïî 36 ñåÿíöåâ, № 36 Фåðêàëü 

Х №19 Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à – ïî 35 ñåÿíöåâ è Ìó-
ñêàòû áåëûé, ÷åðíûé, ðîçîâûé (ñìåñü ñåìÿí) – ïî 
15 ñåÿíöåâ.

Â êîíöå âåãåòàöèè, â íîÿáðå, ïðîâåëè âòîðîé 
îòáîð ñåÿíöåâ â òåïëèöå äëÿ èõ ïåðåñàäêè â óñëî-
âèÿ îòêðûòîãî ãðóíòà: îòáèðàëè ñåÿíöû, ó êîòîðûõ 
âûçðåâøàÿ ëîçà áûëà áîëüøå 30 ñì. Â äåêàáðå 
ñåÿíöû áûëè âûñàæåíû â ïîëå, â òðàíøåþ íà ðàñ-
ñòîÿíèè 15 ñì äðóã îò äðóãà, íà ïîëèâíîé ó÷àñòîê ñ 
õîðîøèì âåðõíèì ñëîåì ïî÷âû (25–30 ñì). Ñâåðõó 
âûçðåâøóþ ëîçó çàñûïàëè ñëîåì ïî÷âû 5–8 ñì. 
Âåñíîé â ïî÷âó áûëè âíåñåíû àçîòíûå, êàëèéíûå 
è ôîñôîðíûå óäîáðåíèÿ. Â êîíöå âåãåòàöèè, â 
îêòÿáðå-íîÿáðå, ó êàæäîãî ñåÿíöà ïðîâîäèëè çà-
ìåðû îáùåãî ïðèðîñòà ëîçû (ñì), âûçðåâøåé ÷àñòè 
ëîçû (ñì) è ðàññ÷èòûâàëè ñòåïåíü âûçðåâàíèÿ ëîçû 
êàê îòíîøåíèå äëèíû âûçðåâøåé ëîçû ê åå îáùåé 
äëèíå (%).

Таблица 2
Влияние содержания различных веществ в вариантах растворов (табл.1) для вымачивания семян  

перед высевом их в теплицу на отбор сеянцев в конце вегетации по силе роста побегов и степени вызревания лозы
Популяции  

сеянцев
Вариант  
раство-

ра 

Количество  
сеянцев, выса-
женных в поле

Количество сеянцев с раз-
личной длиной (l1, l2, l3),  

в % от высаженных в поле 

Средняя  
длина  

побегов для 
данной  

популяции  
сеянцев, см

Отличия от 
средней дли-

ны побегов 
для данной 
популяции 
сеянцев, %

Вызрева-
ние лозы, 

в % от  
общей 
длины  

побегов

Отличия от сред-
него % вызре-

вания лозы для 
данной популя-
ции сеянцев, %

шт. в % от 
кол-ва 
семян

l1≤50 см 50 см<l2
≤150 см

l3>150 
см

1. № 25 Первенец 
Магарача Х свобод-
ное опыление (1700 
шт. семян, по 243 
шт. на вариант рас-
твора)

6 2 0,8 100 0 0 29,5 -80,6 79,7 +27,9
9 2 0,8 50 50 0 62,5 -59,0 60,0 -3,7

10 3 1,2 33 33 33 212,0 +39,2 79,6 +27,8
14 1 0,4 0 0 100 285,0 +87,1 88,5 +42,1
16 0 0 0 0 0 0 -100 0 -100
23 2 0,8 0 100 0 116,0 -23,8 61,6 -1,1
25 1 0,4 0 0 100 361,0 +137,0 66,7 +7,1

Сред. значения 1,8 0,6 26,1 26,1 33,3 152,3 62,3

№ 52 Данко Х сво-
бодное опыление 
(1100 шт. семян, по 
183 шт. на вариант 
раствора)

6 6 3,3 33 67 0 61,7 -43,0 67,6 -6,5
10 11 6,0 17 66 17 116,0 7,1 75,9 +4,9
14 7 3,8 0 100 0 101,0 -6,7 61,1 -15,5
16 8 4,4 13 62 25 104,1 -3,9 67,7 -6,4
23 7 3,8 29 14 57 143,9 +32,9 86,7 +19,9
25 4 2,2 25 50 25 123,0 +13,6 74,6 +3,2

Сред. значения 7,3 4,0 19,5 43 20,7 108,3 72,3

№ 36 Феркаль Х  
№ 19 Первенец  
Магарача (800 шт. 
семян, по 200 шт. на 
вариант раствора)

9 4 2,0 0 0 100 284,8 +35,8 68,1 -2,3
14 5 2,5 0 0 100 193,4 -7,8 67,4 +1,2
16 2 1,0 0 50 50 169,5 -19,2 64,0 -3,9
23 3 1,5 0 0 100 191,0 -8,9 67,0 +0,6

Сред. значения 3,5 1,8 0 12,5 87,5 209,7 66,6

Мускаты белый, 
черный и розовый Х 
свободное опыле-
ние (1100 шт. семян, 
по 220 шт. на вари-
ант раствора)

6 1 0,5 0 0 100 230,0 +40,7 65,2 +29,1
10 3 1,4 0 0 100 220,3 +34,7 65,8 +30,3
14 0 0 0 0 0 0 -100 0 -100
16 2 0,9 0 100 0 139,0 -15,0 68,4 +35,5
25 7 3,2 0 0 100 228,3 +36,6 53,1 +5,2

Сред. значения 2,6 1,2 0 20 60 163,5 50,5
Средние значения 
для всех популяций 
сеянцев для каждо-
го варианта раство-
ра (всего 4700 шт. 
семян, по 443-846 
шт. на вариант  
раствора)

6 9 1,4 44,3 22,3 33,3 107,1 -31,8 70,8 +17,6
9 6 1,4 25,0 25,0 50,0 173,7 +10,6 64,1 +6,5

10 17 2,6 16,7 33,0 50,0 182,8 +16,4 73,8 +22,6
14 13 1,5 0 25,0 50,0 144,9 -7,8 54,3 -9,8
16 12 1,4 3,3 53,0 18,8 103,2 -34,3 50,0 -16,9
23 12 1,9 9,7 38,0 52,3 150,3 -4,3 71,8 +19,3
25 12 1,9 8,3 16,7 75,0 237,4 +51,1 64,8 +7,6

Средние значения 
для всех популя-
ций сеянцев и для 
всех вариантов рас-
творов

81 1,7 15,3 30,4 47,1 157,1 60,2
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Â òàáë.2 ïðèâîäÿòñÿ ðåçóëüòàòû ïî âëèÿíèþ âû-
ìà÷èâàíèÿ ñåìÿí â ðàçëè÷íûõ âàðèàíòàõ ðàñòâîðîâ 
íà èõ ðàçâèòèå â òåïëèöå (êîëè÷åñòâî ñåÿíöåâ, îòî-
áðàííûõ äëÿ ïåðåñàäêè â ïîëå ñ äëèíîé âûçðåâøåé 
ëîçû áîëüøå 30 ñì), à òàêæå èõ ðàçâèòèå â êîíöå 
âåãåòàöèè â ïîëå.

Îòëè÷èÿ ïîêàçàòåëåé âëèÿíèÿ âàðèàíòà ðàñòâî-
ðà îò êîíòðîëÿ (òàáë.1) è îò îáùåãî ñðåäíåãî çíà÷å-
íèÿ ïîêàçàòåëÿ äëÿ âñåõ ðàñòâîðîâ äëÿ äàííîé ïî-
ïóëÿöèè ñåÿíöåâ (òàáë.2) ðàññ÷èòûâàëè â ïðîöåí-
òàõ: (100% Х çíà÷åíèå ïîêàçàòåëÿ äëÿ âàðèàíòà 
ðàñòâîðà): (çíà÷åíèå ïîêàçàòåëÿ äëÿ êîíòðîëÿ èëè 
ñðåäíåå çíà÷åíèå ïîêàçàòåëåé äëÿ âñåõ ðàñòâîðîâ 
äëÿ äàííîé ïîïóëÿöèè ñåÿíöåâ) – 100%.

 Результаты. Дîáàâêà ðàçëè÷íûõ, áèîëîãè-
÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ â âàðèàíòû ðàñòâîðîâ äëÿ 
âûìà÷èâàíèÿ ñåìÿí (òàáë.1) ïðèâåëà êàê ê óâåëè-
÷åíèþ, òàê è ê óìåíüøåíèþ ïðîöåíòà ïðîðàñòà-
íèÿ ñåìÿí, âëèÿëà íà ðàçìåð ïðîðîñòêîâ è ðàçâè-
òèå ó íèõ êîðíåé. Ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì (âû-
ìà÷èâàíèå ñåìÿí â Í2Î), äîáàâêà â ðàñòâîðû íèñòà-
òèíà, òðèïòîôàíà, êîìïëåêñà âåùåñòâ, íàõîäÿùèõ-
ñÿ â îñíîâå ðàñòâîðà, è äîáàâêà ê îñíîâå ðàñòâîðà 
Ñà(ÎÍ)2 (200–350 ìã/ë), òðèïòîôàíà (100 ìã/ë) è 
ïèðîêàòåõèíà (50 ìã/ë) óâåëè÷èâàëà ïðîöåíò ïðî-
ðàñòàíèÿ ñåìÿí. Ðàçâèâàëèñü äëèííûå ãèïîêîòèëè 
(30–40 ìì) ïîä âëèÿíèåì ïðèñóòñòâèÿ â ðàñòâî-
ðå Ñà(ÎÍ)2 â êîíöåíòðàöèÿõ 100–500 ìã/ë. Кðî-
ìå òîãî, ñòèìóëèðóþùåå äåéñòâèå 350 è 500 ìã/ë 
Ñà(ÎÍ)2 è 50 ìã/ë ïèðîêàòåõèíà íà ðàçâèòèå ïðî-
ðîñòêîâ ïðîÿâëÿëîñü â èõ îñâîáîæäåíèè îò îáî-
ëî÷åê ñåìÿí – âûõîäå ñåìÿäîëåé èç ñåìÿí. Ñóùå-
ñòâåííîå óëó÷øåíèå ðàçâèòèÿ êîðíåé èç ïðîðîñò-
êîâ (6-7 áàëëîâ) ïðîèñõîäèëî ïîñëå âûìà÷èâàíèÿ 
ñåìÿí â ðàñòâîðàõ ñ òðèïòîôàíîì (20 ìã/ë), ñ äî-
áàâêîé ê îñíîâå ðàñòâîðà àóêñèíîâ ÈÓÊ (5 ìã/ë) 
è ÍÓК (1 ìã/ë) ïî îòäåëüíîñòè è ñîâìåñòíî äàæå ñ 
ÁÀ (1 ìã/ë) è 2,4-Д (0,2 ìã/ë). Хîðîøî ðàçâèâàëèñü 
êîðíè (4-5 áàëëîâ) ó ïðîðîñòêîâ ïîñëå äîáàâêè ê îñíî-
âå ðàñòâîðîâ 2,4-Д (0,2 ìã/ë), ÁÀ (1 ìã/ë), Ñà(ÎÍ)2 
(200–1000 ìã/ë) è 50 ìã/ë ïèðîêàòåõèíà (òàáë.1). 

Íî íàøåé ãëàâíîé çàäà÷åé áûëî ïîäîáðàòü 
âåùåñòâà, îáëàäàþùèå ñåëåêòèâíûì äåéñòâèåì íà 
ïðîðàñòàíèå ñåìÿí, à èìåííî: ïîñëå çàìà÷èâàíèÿ 
ñåìÿí â ðàñòâîðàõ ñ îïðåäåëåííûìè âåùåñòâàìè 
ïåðâûìè áóäóò ïðîðàñòàòü ñåìåíà, ãåíîòèïû êîòî-
ðûõ îïðåäåëÿþò óñòîé÷èâîñòü ê эòèì âåùåñòâàì – 
эêñòðåìàëüíûì ôàêòîðàì, à íåóñòîé÷èâûå ñåìåíà íå 
áóäóò ïðîðàñòàòü âîâñå èëè èõ ðàçâèòèå áóäåò çà-
ìåäëåííûì. Ïîэòîìó ñåëåêòèâíîå äåéñòâèå âåùåñòâ 
â ðàñòâîðàõ ïðîÿâëÿåòñÿ â ñíèæåíèè ïðîöåíòà èõ 
ïðîðàñòàíèÿ ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëüíûìè ðàñòâî-
ðàìè: Í2Î è êîìïëåêñîì âåùåñòâ â îñíîâå ðàñòâîðà. 
Òàêèìè эêñòðåìàëüíûìè ôàêòîðàìè, ñíèæàþùèìè 
ïðîöåíò ïðîðàñòàíèÿ ñåìÿí è çàìåäëÿþùèìè ðàç-
âèòèå ãèïîêîòèëåé, ÿâëÿþòñÿ äîáàâëåííûå ñî-
âìåñòíî ê îñíîâå ðàñòâîðîâ âûñîêèå êîíöåíòðàöèè 
àóêñèíîâ – 5 ìã/ë ÈÓК è 1 ìã/ë ÍÓК (âàðèàíò 9), 
Д-ìàíèò (30–200 ã/ë) (âàðèàíòû 15–18) è Ñà(ÎÍ)2 
(1000 ìã/ë, âàðèàíò 23). Îòìå÷àåòñÿ ñåëåêòèâíîå 
äåéñòâèå âåùåñòâ â ðàñòâîðàõ (ñíèæåíèå ïðîöåíòà 
ïðîðàñòàíèÿ ñåìÿí) ïðè óâåëè÷åíèè êîíöåíòðàöèé 
Ä-ìàíèòà è Ñà(ÎÍ)2, à òàêæå, õîòü è íåçíà÷èòåëüíî, 
ïèðîêàòåõèíà (îò 50 äî 200 ìã/ë) (òàáë.1).

Чòîáû óñòàíîâèòü äåéñòâèå áèîëîãè÷åñêè àê-
òèâíûõ âåùåñòâ â êà÷åñòâå ñåëåêòèâíûõ ôàêòîðîâ 

ïóòåì ñòèìóëèðîâàíèÿ èëè èíãèáèðîâàíèÿ ïðîðàñ-
òàíèÿ ñåìÿí ñ îïðåäåëåííûìè ãåíåòè÷åñêè äåòåð-
ìèíèðîâàííûìè õîçÿéñòâåííî öåííûìè ïðèçíàêà-
ìè, ïîñëå îáðàáîòêè ñåìåíà áûëè âûñåÿíû â òå-
ïëèöó, à âûðàùåííûå ñåÿíöû áûëè âûñàæåíû â ïî-
÷âó, â óñëîâèÿ îòêðûòîãî ãðóíòà. Дëÿ эòîãî â íåêî-
òîðûå èç ðàñòâîðîâ (âàðèàíòû 6, 9, 10, 14, 16, 23, 
25, òàáë.1) áûëè çàìî÷åíû íà îäíè ñóòêè ñåìåíà 
ñâîáîäíîãî îïûëåíèÿ ñåÿíöåâ ¹ 25 Ïåðâåíåö Ìà-
ãàðà÷à, № 52 Дàíêî, ñìåñü ñåìÿí Ìóñêàòîâ áåëî-
ãî, ÷åðíîãî è ðîçîâîãî, à òàêæå ñåìåíà ñêðåùèâà-
íèÿ ñåÿíöåâ № 36 Фåðêàëü Х №19 Ïåðâåíåö Ìà-
ãàðà÷à (òàáë.2).

Ïîñëå îáðàáîòêè ðàñòâîðàìè ñåìåíà áûëè âû-
ñåÿíû â òåïëèöó, â ãèäðîïîííóþ êóëüòóðó. Â êîíöå 
èþíÿ áûëè óäàëåíû ñëàáûå ñåÿíöû. Áûëî îñòàâëåíî 
îò 14 äî 40 ñèëüíûõ ñåÿíöåâ, âûðîñøèõ èç ñåìÿí 
êàæäîé ïîïóëÿöèè, âûìî÷åííûõ â êàæäîì èç âàðè-
àíòîâ ðàñòâîðîâ (òàáë.2). Â êîíöå âåãåòàöèè áûëè 
îòîáðàíû ñåÿíöû ñ äëèíîé âûçðåâøåé ëîçû íå ìå-
íåå 30 ñì äëÿ âûñàäêè â óñëîâèÿ îòêðûòîãî ãðóíòà. 
Áîëüøå âñåãî ñåÿíöåâ (17 øò., ñðåäíåå çíà÷åíèå ïî-
êàçàòåëÿ äëÿ âñåõ ïîïóëÿöèé ñåÿíöåâ, òàáë.2) áûëî 
îòîáðàíî ïîñëå âûìà÷èâàíèÿ ñåìÿí â âàðèàíòå ðàñ-
òâîðà 10 ñ âûñîêîé êîíöåíòðàöèåé ðåãóëÿòîðîâ ðî-
ñòà ÈÓК (5 ìã/ë), ÍÓК (1 ìã/ë) è ÁÀ (1 ìã/ë), 
ìåíüøå âñåãî – â ðàñòâîðå 9, ñ эòèìè æå àóêñèíà-
ìè (ÈÓК è ÍÓК), íî áåç ÁÀ (äëÿ âûñàäêè â ïîëå 
îòîáðàíî 6 ñåÿíöåâ) è ïîñëå âûìà÷èâàíèÿ ñåìÿí â 
îñíîâå ðàñòâîðà ñ äîáàâêîé 20 ìã/ë ãèñòèäèíà (âà-
ðèàíò 6, 9 øò. ñåÿíöåâ). 

Ïîñëå âûñàäêè îòîáðàííûõ ñåÿíöåâ â óñëîâèÿ 
îòêðûòîãî ãðóíòà, â êîíöå âåãåòàöèè, â îêòÿáðå, 
ïðîâîäèëè çàìåðû îáùåé äëèíû ïîáåãîâ, âûçðåâ-
øåé ÷àñòè ëîçû è îïðåäåëÿëè ñòåïåíü åå âûçðåâàíèÿ 
(îòíîøåíèå äëèíû âûçðåâøåé ëîçû ê îáùåé äëèíå 
ëîçû õ 100%) ó êàæäîãî ñåÿíöà. Èç ñåìÿí, îáðà-
áîòàííûõ ðàñòâîðîì 14 ñ äîáàâëåíèåì âñåõ ðåãóëÿ-
òîðîâ ðîñòà (ÈÓК, ÍÓК, ÁÀ è 2,4Д) â ïîëå âûðîñ-
ëè ñåÿíöû ñ ïîáåãàìè áîëüøå 50 ñì. Ñàìàÿ äëèí-
íàÿ ëîçà áûëà ó ñåÿíöåâ, îòîáðàííûõ ïîñëå âûìà-
÷èâàíèÿ ñåìÿí â ðàñòâîðå 25 ñ äîáàâëåíèåì 100 
ìã/ë òðèïòîôàíà, ó 75% ñåÿíöåâ ëîçà áûëà áîëü-
øå 150 ñì, ñðåäíÿÿ äëèíà ëîçû – 237,4 ñì, êîòî-
ðàÿ íà 51,1% ïðåâûøàëà ñðåäíþþ äëèíó äëÿ âñåõ 
ðàñòâîðîâ è ïîïóëÿöèé ñåÿíöåâ. Лó÷øåå âûçðåâà-
íèå ëîçû áûëî ó ñåÿíöåâ, âûðîñøèõ èç ñåìÿí, êî-
òîðûå áûëè âûìî÷åíû â ðàñòâîðå 10 ñ ÈÓК, ÍÓК, 
ÁÀ è â ðàñòâîðå 23 ñ äîáàâêîé 1000 ìã/ë Ñà(ÎÍ)2: 
ñòåïåíü âûçðåâàíèÿ ëîçû ïðåâûøàëà ñðåäíèé ïîêà-
çàòåëü íà 22,6 è 19,3% ñîîòâåòñòâåííî. 

Ìåæäó ñåÿíöàìè, ïîëó÷åííûìè èç ñåìÿí, âû-
ìî÷åííûõ â ðàçëè÷íûõ âàðèàíòàõ ðàñòâîðîâ, ó ïî-
ïóëÿöèè ñêðåùèâàíèÿ № 36 Фåðêàëü Х № 19 Ïåð-
âåíåö Ìàãàðà÷à ïî ïðèçíàêàì ïðèðîñòà è âûçðåâà-
íèÿ ëîçû áûëî ìåíüøå ðàçëè÷èé, ÷åì ìåæäó ñåÿí-
öàìè ïîïóëÿöèé ñâîáîäíîãî îïûëåíèÿ ¹ 25 Ïåð-
âåíåö Ìàãàðà÷à, № 52 Дàíêî è Ìóñêàòîâ áåëîãî, 
÷åðíîãî è ðîçîâîãî (òàáë.2). Ïðîèñõîäèë îòáîð ïó-
òåì èíãèáèðîâàíèÿ ïðîðàñòàíèÿ ñåìÿí ñ ïðèçíà-
êàìè ñëàáîãî ðîñòà ïîáåãîâ è ñ ïëîõèì âûçðåâà-
íèåì ëîçû ïîä âîçäåéñòâèåì îïðåäåëåííûõ áèî-
ëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ â âàðèàíòàõ ðàñòâî-
ðîâ. Ó ñåÿíöåâ ñâîáîäíîãî îïûëåíèÿ ðàçíûå îïû-
ëèòåëè – îòöîâñêèå ôîðìû, áîëüøå ãåíåòè÷åñêàÿ 
ðàçíîðîäíîñòü è áîëüøå âîçìîæíîñòåé äëÿ îòáîðà 
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ïîä âîçäåéñòâèåì ñåëåêòèâíûõ ôàêòîðîâ – áèîëî-
ãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ, êîòîðûå ìîãóò çàìåä-
ëÿòü èëè óñêîðÿòü ïðîðàñòàíèå ñåìÿí íå òîëüêî ñ 
ïðèçíàêàìè ðàçíîé ñèëû ðîñòà ïîáåãîâ è ñòåïåíè 
âûçðåâàíèÿ ëîçû ó âèíîãðàäà, íî, âîçìîæíî, è ïî 
äðóãèì õîçÿéñòâåííî öåííûì ïðèçíàêàì, ÷òî íåîá-
õîäèìî èçó÷èòü â äàëüíåéøåì.

Выводы. Ðàçëè÷íûå áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûå âå-
ùåñòâà, äîáàâëåííûå â ðàñòâîðû äëÿ âûìà÷èâàíèÿ 
ñåìÿí, âëèÿëè íà ïðîöåíò èõ ïðîðàñòàíèÿ, ðàçìåð 
ïðîðîñòêîâ è â äàëüíåéøåì – íà îòáîð ñåÿíöåâ ïî 
ïðèçíàêàì ñèëû ðîñòà ïîáåãîâ è ñòåïåíè âûçðåâà-
íèÿ ëîçû.

Ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì (âûìà÷èâàíèå ñåìÿí 
â Í2Î), äîáàâëåíèå â ðàñòâîðû, ïî îòäåëüíîñòè, íè-
ñòàòèíà, òðèïòîôàíà, êîìïëåêñà âåùåñòâ, íàõîäÿ-
ùèõñÿ â îñíîâå ðàñòâîðà, è äîáàâëåíèå ê îñíîâå 
ðàñòâîðà 200–350 ìã/ë Ñà(ÎÍ)2, 100 ìã/ë òðèïòî-
ôàíà è 50 ìã/ë ïèðîêàòåõèíà – óâåëè÷èâàëî ïðî-
öåíò ïðîðàñòàíèÿ ñåìÿí.

Íàèáîëüøåå ñòèìóëèðîâàíèå ðàçâèòèÿ êîðíåé ó 
ïðîðîñòêîâ ïðîèñõîäèëî ïîñëå âûìà÷èâàíèÿ ñåìÿí 
â âàðèàíòàõ ðàñòâîðîâ, ñîäåðæàùèõ 20 ìã/ë òðèï-
òîôàíà, àóêñèíû ÈÓК (5 ìã/ë) è ÍÓÊ (1 ìã/ë) ïî 
îòäåëüíîñòè è ñîâìåñòíî.

Â êà÷åñòâå эêñòðåìàëüíûõ ôàêòîðîâ, êîòîðûå 
ñíèæàëè ïðîöåíò ïðîðàñòàíèÿ ñåìÿí, áûëè äîáàâ-
ëåííûå â ðàñòâîðû äëÿ âûìà÷èâàíèÿ âûñîêèå êîí-
öåíòðàöèè àóêñèíîâ ÈÓÊ (5 ìã/ë) è ÍÓÊ (1 ìã/ë), 
30–200 ã/ë Ä-ìàíèòà è 1000 ìã/ë Ñà(ÎÍ)2.

Ïðîÿâëÿëîñü ñåëåêòèâíîå äåéñòâèå âåùåñòâ, 
íàõîäÿùèõñÿ â ðàñòâîðàõ äëÿ îáðàáîòêè ñåìÿí, â 
ñíèæåíèè ïðîöåíòà èõ ïðîðàñòàíèÿ ïðè óâåëè÷å-
íèè êîíöåíòðàöèé Ä-ìàíèòà (30 ã/ë ® 200 ã/ë), 
Ñà(ÎÍ)2 (500 ìã/ë ® 1000 ìã/ë) è ïèðîêàòåõèíà 
(50 ìã/ë ® 200 ìã/ë).

Ñåëåêòèâíîå äåéñòâèå âåùåñòâ, äîáàâëÿåìûõ â 
ðàñòâîðû äëÿ âûìà÷èâàíèÿ ñåìÿí, ïðîÿâëÿëîñü â 
èíãèáèðîâàíèè èëè ñòèìóëèðîâàíèè ïðîðàñòàíèÿ 
ñåìÿí ñ îïðåäåëåííûìè ãåíåòè÷åñêè äåòåðìèíèðî-
âàííûìè ïðèçíàêàìè, â ÷àñòíîñòè, òàêèìè êàê ñèëà 
ðîñòà ïîáåãîâ è ñòåïåíü âûçðåâàíèÿ ëîçû. Íàèáîëü-
øèé ïðèðîñò ïîáåãîâ áûë ó ñåÿíöåâ, ðàçâèâøèõñÿ 
èç ñåìÿí, îáðàáîòàííûõ ðàñòâîðîì ñ äîáàâëåíèåì 
100 ìã/ë òðèïòîôàíà; íàèëó÷øåå âûçðåâàíèå ëîçû 
îòìå÷åíî ó ñåÿíöåâ, âûðîñøèõ èç ñåìÿí, âûìî÷åí-
íûõ â îñíîâå ðàñòâîðà ñ äîáàâëåíèåì 5 ìã/ë ÈÓК, 
1 ìã/ë ÍÓÊ è 1 ìã/ë ÁÀ, à òàêæå ñ äîáàâëåíèåì 
1000 ìã/ë Ñà(ÎÍ)2.

Ãðàíèöû ïðîÿâëåíèÿ ïðèçíàêîâ (ñèëà ðîñòà ïî-
áåãîâ è ñòåïåíü âûçðåâàíèÿ ëîçû) ó ñåÿíöåâ, âû-
ðîñøèõ èç ñåìÿí, âûìî÷åííûõ â ðàçëè÷íûõ âàðè-
àíòàõ ðàñòâîðîâ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ, 
çàâèñÿò îò âåëè÷èíû ãåòåðîãåííîñòè (ãåòåðîçèãîò-

íîñòè) ñåÿíöåâ â ïîïóëÿöèè: ó ñåÿíöåâ ñâîáîäíî-
ãî îïûëåíèÿ îíè áîëüøå, ÷åì ó ñåÿíöåâ îïðåäåëåí-
íîãî ñêðåùèâàíèÿ (â ÷àñòíîñòè, № 36 Фåðêàëü Х 
¹19 Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à).

Заключение. Ìåòîä îòáîðà ñåÿíöåâ ïóòåì âû-
ìà÷èâàíèÿ ñåìÿí â ðàñòâîðàõ áèîëîãè÷åñêè àêòèâ-
íûõ âåùåñòâ, êîòîðûå çàìåäëÿþò èëè óñêîðÿþò ïðî-
ðàñòàíèå ñåìÿí ñ îïðåäåëåííûìè ãåíåòè÷åñêèìè 
ïðèçíàêàìè, ìîæíî èñïîëüçîâàòü íå òîëüêî äëÿ îò-
áîðà ñèëüíîðîñëûõ ñåÿíöåâ ñ õîðîøèì âûçðåâàíèåì 
ëîçû, íî, ïî-âèäèìîìó, äëÿ îòáîðà ñåÿíöåâ, îáëàäà-
þùèõ äðóãèìè õîçÿéñòâåííî öåííûìè ïðèçíàêàìè, 
òàêèìè êàê ìîðîçîóñòîé÷èâîñòü, óñòîé÷èâîñòü ê âû-
ñîêîé êîíöåíòðàöèè àêòèâíîé èçâåñòè â ïî÷âå, ñî-
ëåóñòîé÷èâîñòü, çàñóõîóñòîé÷èâîñòü, ôèëëîêñåðî-
óñòîé÷èâîñòü, ðàííåñïåëîñòü, ïðîäóêòèâíîñòü è äð.
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Приводятся результаты по изучению биологической и энергетической ценности новых столовых 
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Ñòîëîâûé âèíîãðàä – îäèí èç öåííåéøèõ ïè-
òàòåëüíûõ è äèåòè÷åñêèõ ïðîäóêòîâ ïèòàíèÿ. Áëà-
ãîäàðÿ ñâîèì ñâîéñòâàì âèíîãðàä ïðèìåíÿåòñÿ êàê 
ëå÷åáíîå ñðåäñòâî – эòî íàïðàâëåíèå ìåäèöèíû èç-
âåñòíî ïîä íàçâàíèåì àìïåëîòåðàïèÿ. 

ßãîäû âèíîãðàäà ïî ñîäåðæàíèþ ëåãêî óñâàè-
âàåìûõ îðãàíèçìîì ñàõàðîâ ïðåâîñõîäÿò îñòàëüíûå 
ïëîäû. 1 êã ñâåæåãî âèíîãðàäà ïðè ìàññîâîé êîí-
öåíòðàöèè ñàõàðîâ 17 ã/100 ñì3 äàåò îêîëî 30% 
эíåðãèè, íåîáõîäèìîé åæåäíåâíî ÷åëîâåêó.

Îðãàíè÷åñêèå êèñëîòû âèíîãðàäà îáóñëàâëèâà-
þò íå òîëüêî âêóñîâûå ñâîéñòâà, íî è îïðåäåëÿþò 
åãî эíåðãåòè÷åñêóþ öåííîñòü. Îíè ïðåäñòàâëåíû 
âèííîé, ÿáëî÷íîé, ÿíòàðíîé, ëèìîííîé, ùàâåëåâîé, 
ïèðîâèíîãðàäíîé êèñëîòàìè  [1]. ßãîäû ñòîëîâîãî 
âèíîãðàäà ñîäåðæàò ôåíîëüíûå âåùåñòâà, îáëàäàþ-
ùèå Ð-âèòàìèííîé è àíòèîêèñëèòåëüíîé àêòèâíî-
ñòüþ. Àíòîöèàíû îáëàäàþò îáøèðíûì ñïåêòðîì 
áèîëîãè÷åñêîé àêòèâíîñòè: ñïîñîáñòâóþò óâåëè÷å-
íèþ эëàñòè÷íîñòè êðîâåíîñíûõ ñîñóäîâ è óëó÷øà-
þò îñòðîòó çðåíèÿ [2]; âëèÿþò íà ïðîíèöàåìîñòü 
êàïèëëÿðîâ, è êðîâåòâîðíóþ ôóíêöèþ êîñòíîãî 
ìîçãà [3]. Âûðàæåííîé àêòèâíîñòüþ ïî îòíîøåíèþ 
ê ñåðäå÷íî-ñîñóäèñòîé ñèñòåìå ÷åëîâåêà îòëè÷àåò-
ñÿ ãðóïïà ôëàâîíîëîâ – ïðîèçâîäíûõ êâåðöåòèíà 
[4]. Óñòàíîâëåíî ñíèæåíèå ðèñêà âîçíèêíîâåíèÿ 
îíêîçàáîëåâàíèé ïðè ðåãóëÿðíîì ïîòðåáëåíèè 
ïðîäóêòîâ, ñîäåðæàùèõ âåùåñòâà ñ àíòèîêèñëèòåëü-
íûìè ñâîéñòâàìè [5]. Âûñîêîé àíòèîêèñëèòåëüíîé 
àêòèâíîñòüþ îòëè÷àþòñÿ ïðîèçâîäíûå êàòåõèíà è 
ïðîöèàíèäèíû, ñîñòàâëÿþùèå îñíîâíóþ äîëþ âå-
ùåñòâ ôåíîëüíîé ïðèðîäû âèíîãðàäà [6]. 

Íåìàëîâàæíóþ ðîëü â âèíîãðàäíîé ÿãîäå èãðà-
þò ïåêòèíîâûå âåùåñòâà – âûñîêîìîëåêóëÿðíûå 
ñîåäèíåíèÿ óãëåâîäíîé ïðèðîäû, âõîäÿùèå â ñîñòàâ 
êëåòî÷íûõ ñòåíîê íàðÿäó ñ öåëëþëîçîé è ëèãíèíîì, 
à òàêæå îòâå÷àþùèå çà ñòåïåíü çðåëîñòè. Ñîäåð-
æàíèå ïåêòèíîâûõ âåùåñòâ, ñïîñîáñòâóþùèõ âû-
âåäåíèþ èç îðãàíèçìà òÿæåëûõ ìåòàëëîâ, îáû÷íî 
ñîñòàâëÿåò îêîëî 1,5% [7].

Òàêèì îáðàçîì, â âèíîãðàäå ñîäåðæèòñÿ ïî÷òè 
âåñü âèòàìèííûé êîìïëåêñ, íåîáõîäèìûé ÷åëîâå-
÷åñêîìó îðãàíèçìó, ÷òî âî ìíîãîì îïðåäåëÿåò åãî 
ôèçèîëîãè÷åñêóþ öåííîñòü, – эòî ãðóïïà áèîëîãè-
÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ, êàòàëèçèðóþùèõ õèìè-
÷åñêèå ðåàêöèè, ó÷àñòâóþùèå â îáìåíå âåùåñòâ 
(ïðåèìóùåñòâåííî â ñîñòàâå ôåðìåíòíûõ ñèñòåì) 
[8]. Â âèíîãðàäíîé ÿãîäå ñîäåðæèòñÿ çíà÷èòåëüíîå 
êîëè÷åñòâî âèòàìèíà Ð, ñïîñîáñòâóþùåãî ëó÷øåìó 
óñâîåíèþ àñêîðáèíîâîé êèñëîòû, êîòîðàÿ ÿâëÿåòñÿ 
ñèëüíûì àíòèîêñèäàíòîì [9].

Ñëåäîâàòåëüíî, èçó÷åíèå áèîëîãè÷åñêîé è эíåð-
ãåòè÷åñêîé öåííîñòè âèíîãðàäíîé ÿãîäû ñ öåëüþ 
îöåíêè è ïðîäâèæåíèÿ íà ðûíîê íîâûõ ñòîëîâûõ 
ñîðòîâ ÿâëÿåòñÿ àêòóàëüíûì.

Â ðåçóëüòàòå èññëåäîâàíèÿ êîëè÷åñòâåííîãî è 
êà÷åñòâåííîãî ñîñòàâà ôåíîëüíûõ âåùåñòâ ñòîëî-
âûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà áûëè èäåíòèôèöèðîâàíû ñî-
åäèíåíèÿ ñëåäóþùèõ ãðóïï: àíòîöèàíû, ôëàâàíî-
ëû (êàòåõèíû è îëèãîìåðíûå ïðîöèàíèäèíû), ôëà-
âîíîëû, ñòèëüáåíû, îêñèêîðè÷íûå è îêñèáåíçîé-
íûå êèñëîòû. 

Àíòîöèàíû ÿâëÿþòñÿ îñíîâíûìè ïèãìåíòàìè 
ÿãîäû âèíîãðàäà, îáóñëàâëèâàþùèìè åå îêðàñêó 
[10, 11]. Ïî ñîäåðæàíèþ àíòîöèàíîâ èññëåäóåìûå 
ñîðòà ðàñïîëîæèëèñü ñëåäóþùèì îáðàçîì: Ïàìÿ-
òè Дæåíååâà (3106,07 ìã/êã), Ðàííèé Ìàãàðà÷à 
(1840,15 ìã/êã), Àññîëü (845,65 ìã/êã), Лèâèÿ 
(133,72 ìã/êã). 

Ñðåäè ïðîöèàíèäèíîâ, ïî ñòåïåíè ïîëèìåðèçî-
âàíîñòè (êîëè÷åñòâó ôðàãìåíòîâ ôëàâàí-3-îëà), âû-
äåëÿþò îëèãîìåðíûå è ïîëèìåðíûå ïðîöèàíèäèíû. 
Ìîíîìåðû ïðîöèàíèäèíîâ – ôðàãìåíòû ôëàâàí-3-
îëà, ñîåäèíåíû â ìîëåêóëàõ ïðîöèàíèäèíîâ 4–6’ è 
4-8’ êîâàëåíòíûìè ñâÿçÿìè. Â âèíîãðàäíîé ÿãîäå 
êàòåõèíû è ïðîöèàíèäèíû ÷åðåç ïðîöåññû ïîëèìå-
ðèçàöèè ó÷àñòâóþò â ëèãíèôèêàöèè ñòåíêè ñåìåíè. 
Ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ ïðîöèàíèäèíîâ íàõîäèëàñü 
â ïðåäåëàõ îò 360,12 (ñîðò Àññîëü) äî 997,97 ìã/
êã (ñîðò Ïàìÿòè Дæåíååâà). 

Ìàêñèìàëüíîå ñîäåðæàíèå êàòåõèíîâ, îáëàäàþ-
ùèõ íàèáîëåå âûñîêîé Ð-âèòàìèííîé àêòèâíîñòüþ, 
çàôèêñèðîâàíî ó ñîðòà Ïàìÿòè Дæåíååâà – 669,65 
ìã/êã, ìèíèìàëüíîå –124,91 ìã/êã – ó ñîðòà 
Ëèâèÿ. 

Фèçèîëîãè÷åñêàÿ ðîëü ôëàâîíîëîâ âèíîãðàäà 
– àêòèâíîå ó÷àñòèå â äûõàòåëüíîì öèêëå êëåòêè 
è áèîñèíòåçå ïðîäóêòîâ âòîðè÷íîãî ìåòàáîëèçìà, 
à òàêæå ïðèâëå÷åíèå îïûëèòåëåé ê öâåòêó è ïðî-
ÿâëåíèå æёëòîãî îêðàøèâàíèÿ ñâåòëîîêðàøåííûõ 
ñîðòîâ, óñèëåíèå îêðàñêè ñîðòîâ ñ èíòåíñèâíîé 
êðàñíîé îêðàñêîé çà ñ÷åò ÿâëåíèÿ êîïèãìåíòàöèè 
ñ àíòîöèàíàìè [12]. Фëàâàíîëû – îáøèðíàÿ ãðóïïà 
âåùåñòâ, âêëþ÷àþùàÿ êàòåõèíû è îëèãîìåðíûå 
ïðîöèàíèäèíû, ðàíåå ïðè÷èñëÿâøèåñÿ ê ëåéêîàí-
òîöèàíèäèíàì. Íàðÿäó ñ âåùåñòâàìè àíòîöèàíîâîé 
ïðèðîäû, ôëàâàíîëû ÿâëÿþòñÿ îñíîâíûìè ôåíîëü-
íûìè ñîåäèíåíèÿìè âèíîãðàäà. Ïî ñîäåðæàíèþ 
ôëàâàíîëîâ îïûòíûå ñîðòà Ïàìÿòè Дæåíååâà è 
Лèâèÿ ïðåâîñõîäèëè ñîðò-эòàëîí íà 40% (690,15 
ìã/êã ó ñîðòà Ïàìÿòè Дæåíååâà è 544,71 ìã/êã 
ó ñîðòà Лèâèÿ ïðîòèâ 365,31 â êîíòðîëå). Ãðóïïû 
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îêñèêîðè÷íûõ è îêñèáåíçîé-
íûõ êèñëîò â ÿãîäàõ ñòîëîâî-
ãî âèíîãðàäà ïðåäñòàâëåíû 
êîôåèë-âèííîé, êîôåéíîé, 
ï-êóìàðîèë-âèííîé (êîóòàðî-
âîé) è ãàëëîâîé êèñëîòàìè. Â 
ðàñòèòåëüíîé êëåòêå ôåíîëî-
êèñëîòû ÿâëÿþòñÿ òðàíñïîðò-
íîé ôîðìîé ôåíîëüíûõ ñîåäè-
íåíèé, ÿâëÿþòñÿ èñõîäíûìè 
âåùåñòâàìè â áèîñèíòåçå 
âòîðè÷íûõ ìåòàáîëèòîâ [13]. 

Îêñèêîðè÷íûå êèñëîòû âîâëåêàþòñÿ â ïðîöåññû 
ìåëàíîèäèíîîáðàçîâàíèÿ ïîä äåéñòâèåì ïîëèôåíî-
ëîêñèäàç è â ðåçóëüòàòå ïðîèñõîäèò îêèñëèòåëüíîå 
ïîêîðè÷íåâåíèå ñòîëîâîãî âèíîãðàäà ïðè õðàíåíèè, 
÷òî ïîðòèò òîâàðíûé âèä ñâåòëîîêðàøåííûõ ñîðòîâ. 
Îêñèêîðè÷íûå êèñëîòû â ðàçðåçå èçó÷àåìûõ ñîðòîâ 
íàõîäèëèñü â ïðåäåëàõ îò 121,9 äî 253,7 ìã/êã, ïðè-
÷åì ìàêñèìàëüíîå ñîäåðæàíèå áûëî â ñîðòå Лèâèÿ.

Ãðóïïà ñòèëüáåíîâûõ ñîåäèíåíèé â ÿãîäàõ ñòî-
ëîâûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà â íàøåì èññëåäîâàíèè ïðåä-
ñòàâëåíà ðåñâåðàòðîëîì è åãî äèìåðíûì ïðîèçâî-
äíûì – âèíèôåðèíîì. Ñòèëüáåíû âèíîãðàäà âû-
ïîëíÿþò ðîëü ôèòîàëåêñèíîâ è çàùèùàþò ðàñòå-
íèå ïðè ñòðåññå îò ïîðàæåíèÿ ãðèáíîé ìèêðîôëî-
ðîé [14, 15]. Ñòèëüáåíîâûå ñîåäèíåíèÿ ÿâëÿëèñü 
ìèíîðíûìè êîìïîíåíòàìè ôåíîëüíîãî ñîñòàâà ÿãîä 
èññëåäóåìûõ ñîðòîâ, èõ ñîäåðæàíèå íå ïðåâûøàëî 
1% îò ñóììû ôåíîëüíûõ ñîåäèíåíèé, îäíàêî ñëå-
äóåò îòìåòèòü, ÷òî â òåìíîîêðàøåííîì ñîðòå Ïàìÿ-
òè Дæåíååâà ñîäåðæàíèå ñòèëüáåíîâ áûëî íà âû-
ñîêîì óðîâíå – 16,32 ìã/êã. 

Ïåêòèíîâûå âåùåñòâà íàõîäèëèñü â ïðåäåëàõ 
342,7–435,5ìã/êã, ïðè эòîì ìàêñèìàëüíîå ñîäåð-
æàíèå äàííûõ êîìïîíåíòîâ çàôèêñèðîâàíî ó ñîðòà 
Ïàìÿòè Дæåíååâà.

Ïî óðîâíþ ñîäåðæàíèÿ àñêîðáèíîâîé êèñëî-
òû ñîðò Ïàìÿòè Дæåíååâà èìåë ìàêñèìàëüíîå 
çíà÷åíèå – 1,35ìã%, çà êîòîðûì ðàñïîëîæèëñÿ 
ñîðò-êîíòðîëü Ðàííèé Ìàãàðà÷à – 1,21ìã%, ïðå-
âîñõîäÿùèé ïî äàííîìó ïîêàçàòåëþ îïûòíûå ñîðòà 
Àññîëü (0,81ìã%) è Лèâèÿ (0,54ìã%) (òàáë. 1). 

Эíåðãåòè÷åñêàÿ öåííîñòü ñòîëîâîãî âèíîãðà-
äà – ïîêàçàòåëü, õàðàêòåðèçóþùèé äîëþ эíåðãèè, 
êîòîðàÿ ìîæåò âûñâîáîäèòüñÿ èç ÿãîä â ïðîöåññå 
èõ áèîëîãè÷åñêîãî îêèñëåíèÿ è èñïîëüçîâàòüñÿ äëÿ 
îáåñïå÷åíèÿ ôèçèîëîãè÷åñêèõ ôóíêöèé îðãàíèçìà 
÷åëîâåêà. Ýíåðãåòè÷åñêóþ öåííîñòü âèíîãðàäà 
îáóñëàâëèâàþò óãëåâîäû è îðãàíè÷åñêèå êèñëîòû. 
Âàæíîé ÿâëÿåòñÿ èíôîðìàöèÿ î эíåðãåòè÷åñêîé 
öåííîñòè íîâûõ ñîðòîâ ñâåðõðàííåãî ñðîêà ñî-
çðåâàíèÿ, ò.ê. äàííûé ïîêàçàòåëü èãðàåò çíà÷èìóþ 

ðîëü äëÿ ïîòðåáèòåëÿ, íà êîòîðîãî è îðèåíòèðóþòñÿ 
ñåëåêöèîíåðû-âèíîãðàäàðè ïðè ñîçäàíèè íîâûõ 
ñòîëîâûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà. 

Ïðè îïðåäåëåíèè эíåðãåòè÷åñêîé öåííîñòè 
ó÷èòûâàëîñü, ÷òî 1 ã óãëåâîäîâ эêâèâàëåíòåí 3,75 
êêàë è 1 ã îðãàíè÷åñêèõ êèñëîò эêâèâàëåíòåí 2,4 
êêàë. Â ðåçóëüòàòå ñðåäè îïûòíûõ ñîðòîâ íàèáî-
ëåå эíåðãåòè÷åñêè öåííûì îêàçàëñÿ ñîðò Ïàìÿòè 
Дæåíååâà – 644,75 êêàë/êã, ÷òî íà 13,7% âûøå, 
÷åì â êîíòðîëüíîì ñîðòå. Ñîðò Àññîëü ïî äàííîìó 
ïîêàçàòåëþ áûë íà óðîâíå êîíòðîëÿ – 562,0 êêàë/
êã. Ðàííèé Ìàãàðà÷à ïðåâîñõîäèë îïûòíûé ñîðò 
Лèâèÿ íà 15,9% – 556,14 ïðîòèâ 467,85 êêàë/êã 
ñîîòâåòñòâåííî (òàáë. 2). 

Òàêèì îáðàçîì, áûëà ïðîàíàëèçèðîâàíà áèîëî-
ãè÷åñêàÿ öåííîñòü íîâûõ ñòîëîâûõ ñîðòîâ âèíîãðà-
äà î÷åíü ðàííåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ. 

Ìîäîíêàåâîé À.Ý. è Åðìîëèíîé Ã.Â. [16] 
ðàçðàáîòàí эêñïðåññ-ìåòîä îöåíêè ïðèãîäíîñòè 
âèíîãðàäà ê çàìîðàæèâàíèþ, îñíîâàííûé íà ìíîãî-
êðèòåðèàëüíîé îïòèìèçàöèè ïîêàçàòåëåé êà÷åñòâà. 
Дàííûé ìåòîä ïîçâîëÿåò îáъåêòèâíî îöåíèòü ñîðò 
ïî êîìïëåêñó ïîêàçàòåëåé êà÷åñòâà, ïóòåì ïðåîá-
ðàçîâàíèÿ ðàçëè÷íûõ åäèíèö èçìåðåíèÿ â áåçðàç-
ìåðíûå âåëè÷èíû. Áûëî ïðîâåäåíî íîðìèðîâàíèå 
эêñïåðèìåíòàëüíûõ äàííûõ ïî âñåì ïîêàçàòåëÿì 
êà÷åñòâà, êîòîðûå â êîìïëåêñå îòâå÷àþò çà áèî-
ëîãè÷åñêóþ öåííîñòü ñîðòà (òàáë. 3).

Ñîðò Ïàìÿòè Дæåíååâà ïî áèîëîãè÷åñêîé è 
эíåðãåòè÷åñêîé öåííîñòè ïðåâîñõîäèë âñå èçó÷àå-
ìûå ñîðòà, öåëåâàÿ ôóíêöèÿ ïðè íîðìèðîâàíèè 
ñîñòàâèëà 1,52 (1 ðàíã), ïðè эòîì ñóììà ôåíîëüíûõ 
âåùåñòâ ñîñòàâèëà 5676,46 ìã/êã, ñîäåðæàíèå 
âîäîðàñòâîðèìîãî ïåêòèíà – 172,6 ìã/100 ã, эíåð-
ãåòè÷åñêàÿ öåííîñòü – 644,75 êêàë/êã. 

Êîíòðîëüíûé ñîðò Ðàííèé Ìàãàðà÷à óñòóïàë 
îïûòíîìó ñîðòó Ïàìÿòè Дæåíååâà è ïðåâîñõî-
äèë ñîðòà Àññîëü è Лèâèÿ. Цåëåâàÿ ôóíêöèÿ ñî-
ñòàâèëà  7,39 (2 ðàíã), ñóììà ôåíîëüíûõ âåùåñòâ 
– 3431,71 ìã/êã, ñîäåðæàíèå âîäîðàñòâîðèìî-
ãî ïåêòèíà –172,9 ìã/100 ã, эíåðãåòè÷åñêàÿ öåí-
íîñòü – 556,14 êêàë/êã.

Таблица 1
Биологическая ценность исследуемых сортов, 2011–2013 гг. 

Сорт

Содержание флавоноидов,  
мг/кг

Сумма 
феноль-
ных ве-
ществ, 
мг/кг

Массовая доля 
пектиновых ве-
ществ, мг/100 г

Сумма 
пектино-
вых ве-
ществ, 

мг/100 г

Содержа-
ние аскор-

биновой 
кислоты, 

мг%
антоци-

аны
проциани-

дины
катехи-

ны
флава-
нолы

оксикорич-
ные кислоты

стиль-
бены ВП ПП

Ассоль 845,65 360,12 268,75 329,92 121,9 0,15 1926,49 164,0 245,7 409,7 0,81
Ливия 133,72 371,91 124,91 544,71 253,7 0,48 1429,43 144,2 198,5 342,7 0,54
Памяти Дженеева 3106,07 997,97 669,65 690,15 196,3 16,32 5676,46 172,6 262,9 435,5 1,35

Ранний Магарача 1840,15 584,71 428,34 365,31 210,25 2,95 3431,71 172,9 206,0 378,9 1,21

Таблица 2
Энергетическая ценность исследуемых сортов, 2011–2012 гг.

Сорт
Органические кислоты ∑сахаров,

мг/кг

Энергетиче-
ская ценность, 

ккал/кглимонная винная яблочная ∑кислот

Ассоль 0,0741 5,1257 2,2951 8,3180 144,54 562,0

Ливия 0,0169 4,5495 0,2467 7,1658 120,17 467,85

Памяти Дженеева 0,1477 4,6586 2,1321 8,9202 166,23 644,75

Ранний Магарача 0,0289 3,3084 0,2104 5,0369 145,08 556,14
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Íåìíîãî óñòóïàåò ñîðòó-эòàëîíó ñîðò Àññîëü. 
Цåëåâàÿ ôóíêöèÿ ñîðòà Àññîëü ñîñòàâèëà  8,52 (3 
ðàíã); ñóììà ôåíîëüíûõ âåùåñòâ ñîñòàâèëà 1926,49 
ìã/êã, ñîäåðæàíèå âîäîðàñòâîðèìîãî ïåêòèíà – 
164,0 ìã/100 ã, эíåðãåòè÷åñêàÿ öåííîñòü – 562,0 
êêàë/êã.

Ñîðò Лèâèÿ èìåë öåëåâóþ ôóíêöèþ 10,04  
(4 ðàíã), ïðè эòîì â ÿãîäàõ äàííîãî ñîðòà áûëî çàôèê-
ñèðîâàíî ìàêñèìàëüíîå ñîäåðæàíèå îêñèêîðè÷íûõ 
êèñëîò – 253,7ìã/êã ñðåäè èçó÷àåìûõ ñîðòîâ; ñóììà 
ôåíîëüíûõ âåùåñòâ ñîñòàâèëà 1429,43 ìã/êã, ñîäåð-
æàíèå âîäîðàñòâîðèìîãî ïåêòèíà – 144,2 ìã/100 ã, 
эíåðãåòè÷åñêàÿ öåííîñòü – 467,85 êêàë/êã.

Òàêèì îáðàçîì, èññëåäîâàâ êîìïëåêñ ïîêàçà-
òåëåé êà÷åñòâà îòâåòñòâåííûõ çà áèîëîãè÷åñêóþ è 
эíåðãåòè÷åñêóþ öåííîñòè ñîðòà, âîçìîæíî âûäåëèòü 
ñîðò Ïàìÿòè Дæåíååâà êàê íàèáîëåå áèîëîãè÷åñêè 
è эíåðãåòè÷åñêè öåííûé èç ÷èñëà íîâûõ èçó÷àåìûõ 
ñîðòîâ.
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А.Э.Модонкаева, к.с.-х.н., зав. сектором хранения 
Национальный институт винограда и вина «Магарач»

ÑÒÀÒÈÑÒÈ×ÅÑКÈЙ ÀÍÀЛÈÇ ÌÍÎÃÎЛÅÒÍÈХ ДÀÍÍЫХ ФÅÍÎЛÎÃÈÈ 
ÐÀЗÂÈÒÈß ÏÅÐÑÏÅÊÒÈÂÍЫХ ÑÎÐÒÎÂ ÑÒÎËÎÂÎÃÎ ÂÈÍÎÃÐÀÄÀ

В основе статистической обработки лежит массив данных о наступлении различных фаз 
развития 27 сортов столового винограда ампелографической коллекции НИВиВ «Магарач» за период 
1982–2008 гг. Проведен статистический анализ фенологических ритмов развития перспективных 
сортов столового винограда. Определены усредненные фенологические ритмы и пределы отклонений 
этих ритмов для изученных сортов винограда. Предложена статистически взвешенная дифференциация 
сортов по вегетационным ритмам,  изученные сорта распределены по группам. Для сформированных 
групп сортов получены усредненные характеристики фенологических ритмов,  позволяющие оценивать 
влияние климатических факторов на развитие винограда,  определять отклонения от оптимальных 
условий развития и прогнозировать результаты интродукции данных сортов в новые агроклиматические 
условия. 

Ключевые слова: виноград столовых сортов, фенологические ритмы, функция нормального 
распределения Гаусса.

Èçâåñòíî çíà÷èòåëüíîå âëèÿíèå ìåòåîðîëî-
ãè÷åñêèõ ôàêòîðîâ íà êà÷åñòâî âèíîãðàäà [1–4]. 
Ïîòåíöèàë àãðîêëèìàòè÷åñêèõ ðåñóðñîâ Êðûìñêîãî 
ïîëóîñòðîâà íå ïîçâîëÿåò íà âñåé òåððèòîðèè ñòà-
áèëüíî âûðàùèâàòü ñòîëîâûé âèíîãðàä âûñîêîãî 
êà÷åñòâà [5–14]. Дëÿ ïîëíîöåííîãî ñîçðåâàíèÿ 
ïîçäíèõ è î÷åíü ïîçäíèõ ñîðòîâ âèíîãðàäà â óñëî-
âèÿõ çäåñü íåîáõîäèìà ñóììà àêòèâíûõ òåìïåðàòóð 
â èíòåðâàëå 3300–3500îÑ [15–17]. 

Èññëåäîâàíèÿ âåðîÿòíîñòè âûçðåâàíèÿ ðàçëè÷-
íûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà â Êðûìó ïî ñóììå àêòèâíûõ 
òåìïåðàòóð âûøå 10îÑ ïîêàçàëè, ÷òî 100%-íàÿ 
îáåñïå÷åííîñòü òåïëîì ïîçäíèõ ñîðòîâ âèíîãðàäà 
èìååòñÿ ëèøü â Юæíîáåðåæíîé çîíå, â çàïàäíûõ è 
âîñòî÷íûõ ïðèìîðñêèõ ðàéîíàõ [18]. Ñðåäíåïîçäíèå 
ñîðòà âûçðåâàþò åæåãîäíî, êðîìå ïðåäãîðíûõ ðàé-
îíîâ, ãäå îíè îáåñïå÷åíû òåïëîì íà 75–85% (7–8 
ðàç â 10 ëåò). Ñîçðåâàíèå ðàííåñïåëûõ ñîðòîâ ïî 

ñóììå òåìïåðàòóð îáåñïå÷åíî íà âñåé òåððèòîðèè 
åæåãîäíî, êðîìå âåðõíèõ ïðåäãîðíûõ ðàéîíîâ ñ 
âûñîòàìè íàä óðîâíåì ìîðÿ îêîëî 300 ì, ãäå îíè 
ìîãóò íå âûçðåâàòü 1–2 ðàçà â 10 ëåò.

 Ñ äðóãîé ñòîðîíû, ðèòì ïðîõîæäåíèÿ ôåíî-
ëîãè÷åñêèõ ôàç âåãåòàöèè âèíîãðàäíîãî ðàñòåíèÿ 
ÿâëÿåòñÿ âàæíåéøèì áèîëîãè÷åñêèì ñâîéñòâîì 
ñîðòà, åãî îòêëèêîì íà ñêëàäûâàþùèåñÿ àãðîêëè-
ìàòè÷åñêèå óñëîâèÿ. Íà îñíîâàíèè èçó÷åíèÿ ôåíî-
ëîãè÷åñêèõ ôàç ðàçâèòèÿ ìîæíî ñóäèòü î ñòåïåíè 
ñîîòâåòñòâèÿ áèîëîãè÷åñêèõ îñîáåííîñòåé ñîðòîâ 
àãðîêëèìàòè÷åñêèì ôàêòîðàì [19–21]. 

Целью работы ÿâëÿëîñü âûÿâëåíèå çàêîíîìåð-
íîñòåé ïðîõîæäåíèÿ ôåíîëîãè÷åñêèõ ôàç ðàçâèòèÿ 
27 ñîðòîâ ñòîëîâîãî âèíîãðàäà àìïåëîãðàôè÷åñêîé 
êîëëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» ñ èñïîëüçîâàíèåì 
ôóíêöèè íîðìàëüíîãî ðàñïðåäåëåíèÿ ïî ìåòîäó Ãà-
óññà äëÿ ïîñëåäóþùåé îöåíêè âëèÿíèÿ êëèìàòè÷å-

Рис. 1. Усредненные фенологические ритмы изученных сортов по их среднестатистическим датам начала фаз развития
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ñêèõ ôàêòîðîâ íà ðàçâèòèå âèíîãðàäà, îïðåäåëåíèÿ 
îòêëîíåíèÿ îò îïòèìàëüíûõ óñëîâèé ðàçâèòèÿ è 
âëèÿíèÿ эòèõ îòêëîíåíèé íà êà÷åñòâåííûå õàðàê-
òåðèñòèêè. 

Материалы и методы исследований. Îáъ-
åêò èçó÷åíèÿ – 27 ñîðòîâ ñòîëîâîãî âèíîãðàäà 
àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» 
ðàçëè÷íûõ ñðîêîâ ñîçðåâàíèÿ.

Место проведения исследований – ñåêòîð 
õðàíåíèÿ, àìïåëîãðàôè÷åñêàÿ êîëëåêöèÿ ÍÈÂèÂ 
«Ìàãàðà÷».

Àìïåëîãðàôè÷åñêàÿ êîëëåêöèÿ ðàñïîëîæåíà â 
Зàïàäíîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì ïðèðîäíîì âèíî-
ãðàäàðñêîì ðåãèîíå ÀÐ Кðûì, â ñ. Âèëèíî Áàõ÷èñà-
ðàéñêîãî ðàéîíà (33±38' â.ä. è 44±52' ñ.ø.). Кëèìà-
òè÷åñêèå óñëîâèÿ ïîçâîëÿþò âûðàùèâàòü âèíîãðàä 
âñåõ ïåðèîäîâ ñîçðåâàíèÿ áåç óêðûòèÿ êóñòîâ íà 
çèìó. Ñðåäíåãîäîâàÿ íîðìà îñàäêîâ ñîñòàâëÿåò 495 
ìì, ñðåäíåãîäîâàÿ òåìïåðàòóðà âîçäóõà – 10,3îÑ, 
ñóììà àêòèâíûõ òåìïåðàòóð – 3440îÑ. Àìïåëîãðà-
ôè÷åñêàÿ êîëëåêöèÿ çàëîæåíà â 1978–1988 ãã. ïî 
ñõåìå 3,0 x 1,5 ì. Кóñòû ñôîðìèðîâàíû íà îäíîïëî-
ñêîñòíîé øïàëåðå ñ âûñîòîé øòàìáà 70–75 ñì âå-
åðíûì ñïîñîáîì. Ïîäâîé – Áåðëàíäèåðè x Ðèïàðèà 
Кîáåð 5ÁÁ. Кàæäûé ñîðò â êîëëåêöèè ïðåäñòàâëåí 
â âèäå êëîíà, ïî 10 ðàñòåíèé.

Â ðàáîòå èñïîëüçîâàíû ìåòîäèêà ó÷åòà ïðî-
òåêàíèÿ ôàç ãîäè÷íîãî áèîëîãè÷åñêîãî öèêëà [22, 
24], ìåòîäèêà àìïåëîãðàôè÷åñêîãî îïèñàíèÿ è àã-
ðîáèîëîãè÷åñêîé îöåíêè âèíîãðàäà [23], ïðîãðàì-
ìû «Microsoft Excel 2010» è «Statistica 6.0» (ôóíê-
öèÿ íîðìàëüíîãî ðàñïðåäåëåíèÿ ïî ìåòîäó Ãàóññà).

Фóíêöèÿ íîðìàëüíîãî ðàñïðåäåëåíèÿ ïîçâîëèëà 
îïðåäåëèòü íàèáîëåå âåðîÿòíûå çíà÷åíèÿ äëÿ ìî-
ìåíòîâ íàñòóïëåíèÿ эòàïîâ ðàçâèòèÿ – ñðåäíåñòàòè-
ñòè÷åñêóþ äàòó èëè ìåäèàíó âåðîÿòíîñòè ñîáûòèÿ. 

Ñðåäíåñòàòèñòè÷åñêàÿ äàòà õàðàêòåðèçóåò ìî-
ìåíò âðåìåíè, â êîòîðîì íàñòóïëåíèå ñîáûòèÿ ÿâ-
ëÿåòñÿ íàèáîëåå âåðîÿòíûì, â îòëè÷èå îò ñðåäíåà-
ðèôìåòè÷åñêîãî çíà÷åíèÿ – ìàòåìàòè÷åñêè óñðåä-
íåííûõ äàííûõ. Дèàïàçîí ðàçáðîñà эòîãî çíà÷åíèÿ 
îïðåäåëÿëè èñõîäÿ èç 25%-íîé äîëè îòíîñèòåëüíî 
ìàêñèìàëüíîãî çíà÷åíèÿ ôóíêöèè íîðìàëüíîãî ðàñ-
ïðåäåëåíèÿ â îáå ñòîðîíû îò ìåäèàíû, ÷òî ïîçâîëè-
ëî îòáðîñèòü âûïàäàþùèå äàííûå è îõàðàêòåðèçî-
âàòü äèàïàçîí ðàñïðåäåëåíèÿ. Ïîëüçóÿñü эòèì ìå-
òîäîëîãè÷åñêèì ïîäõîäîì, ìû îïðåäåëèëè ñðåäíå-
ñòàòèñòè÷åñêèå äàòû ñëåäóþùèõ ôàç ðàçâèòèÿ: ðàñ-
ïóñêàíèå ïî÷åê, íà÷àëî öâåòåíèÿ, íà÷àëî ñîçðåâà-
íèÿ, íàñòóïëåíèå ïðîìûøëåííîé çðåëîñòè. 

Íà ñëåäóþùåì эòàïå áûëè ðàññ÷èòàíû ïðî-
äîëæèòåëüíîñòè ôàç: îò íà÷àëà ðàñïóñêàíèÿ ïî÷åê 
äî íà÷àëà öâåòåíèÿ, îò íà÷àëà öâåòåíèÿ äî íà÷àëà 
ñîçðåâàíèÿ, îò íà÷àëà ñîçðåâàíèÿ äî ïðîìûøëåí-
íîé çðåëîñòè. Дîïîëíèòåëüíî, ñ èñïîëüçîâàíèåì 
ôóíêöèè íîðìàëüíîãî ðàñïðåäåëåíèÿ îïðåäåëèëè 
ïðîäîëæèòåëüíîñòü âåãåòàöèîííîãî ïåðèîäà – îò íà-
÷àëà ðàñïóñêàíèÿ ïî÷åê äî ïðîìûøëåííîé çðåëîñòè.

Дëÿ ïîñòðîåíèÿ äèàãðàìì ôåíîëîãè÷åñêèõ 
ðèòìîâ èçó÷åííûõ ñîðòîâ çà òî÷êó îòñ÷åòà áûëà 
ïðèíÿòà äàòà 1 àïðåëÿ êàê áëèæàéøàÿ ê ïåðâîìó 
ôåíîëîãè÷åñêîìó ñîáûòèþ (íà÷àëî ðàñïóñêàíèÿ 
ïî÷åê) êàëåíäàðíàÿ äàòà. Ñëåäîâàòåëüíî, âñå ñîðòà 
ðàññìîòðåíû â åäèíîé øêàëå âðåìåíè, ÷òî ïîçâî-
ëÿåò ñîïîñòàâëÿòü ìîìåíòû íà÷àëà ôàç â ðåàëüíîì 
âðåìåíè.

Результаты исследований. Ñ ó÷åòîì ìíî-
ãîëåòíèõ äàííûõ î íàñòóïëåíèè ôàç ðàçâèòèÿ âè-
íîãðàäà â óñëîâèÿõ àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîëëåêöèè 
ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷», äëÿ êàæäîãî ôåíîëîãè÷åñêîãî 
ñîáûòèÿ êàæäîãî èçó÷àåìîãî ñîðòà ïîñòðîåíû äèà-
ãðàììû è âû÷èñëåíû ãðàôèêè ôóíêöèè íîðìàëüíî-
ãî ðàñïðåäåëåíèÿ ïî ìåòîäó Ãàóññà. 

Äëÿ ñèñòåìàòèçàöèè ïîäõîäà îöåíêè âëèÿíèÿ àã-
ðîêëèìàòè÷åñêèõ ôàêòîðîâ áûëà ïðåäëîæåíà êîí-
öåïöèÿ ðàçäåëåíèÿ ñîðòîâ íà ãðóïïû ïî ðàçëè÷èÿì 
â èõ ôåíîëîãèè. Ðàíåå ðàçëè÷íûìè àâòîðàìè ïðîâî-
äèëîñü ðàçäåëåíèå ñîðòîâ íà ãðóïïû ïî íàñòóïëå-
íèþ íà÷àëà öâåòåíèÿ è ñðîêàì ñîçðåâàíèÿ [3, 17]. 

Íàìè áûëè ðàññìîòðåíû îáå ìîäåëè ðàçäåëåíèÿ 
ñîðòîâ è ïðîâåäåíà ïðîâåðêà äîïóñòèìîñòè òàêîãî 
ðàçäåëåíèÿ íà ãðóïïû. Ïðèíöèï ïðîâåðêè çàêëþ÷àë-
ñÿ â ñîïîñòàâëåíèè äèàïàçîíà äèôôåðåíöèðîâàíèÿ 
(ðàçãðàíè÷åíèÿ ãðóïï ñîðòîâ) ñ äèàïàçîíîì âàðèà-
áåëüíîñòè çíà÷åíèé. Ïåðâàÿ êîíöåïöèÿ ðàçäåëåíèÿ 
ïî íàñòóïëåíèþ íà÷àëà öâåòåíèÿ ðàçãðàíè÷èâàåò 
ðàííåöâåòóùèå è ïîçäíåöâåòóùèå ñîðòà. Ïðîâåðêà 
âûÿâèëà, ÷òî ðàçäåëåíèå ïî íàñòóïëåíèþ íà÷àëà 
öâåòåíèÿ íåëüçÿ ñ÷èòàòü äîñòîâåðíûì. 

Îáðàáîòêà äàò íà÷àëà öâåòåíèÿ äëÿ âñåõ ñî-
ðòîâ ïî íîðìàëüíîìó ðàñïðåäåëåíèþ (ðèñ. 2) ïîêà-
çûâàåò, ÷òî âåñü äèàïàçîí äàò íà÷àëà öâåòåíèÿ ñî-
ñòàâëÿåò 10 ñóòîê (ñàìàÿ ðàííÿÿ äàòà íà÷àëà öâå-
òåíèÿ – 65-å ñóòêè, ñàìàÿ ïîçäíÿÿ – 75-å ñóòêè), 
ïðè эòîì äèôôåðåíöèàöèÿ âîçìîæíà ëèøü â ïðå-
äåëàõ 5 ñóòîê. 

Ñðåäíåñòàòèñòè÷åñêîå çíà÷åíèå øèðèíû ðàç-
áðîñà äàòû íàñòóïëåíèÿ íà÷àëà öâåòåíèÿ ñîñòàâëÿåò 
9 ñóòîê, ÷òî ñîîòâåòñòâóåò äèàïàçîíó â 18 ñóòîê 
(ðèñ. 3). Ïðè îáùåé ïðîäîëæèòåëüíîñòè ôàçû öâå-
òåíèÿ 10 ñóòîê è ìàêñèìàëüíîì ðàçëè÷èè ìåæäó 
«ðàííåöâåòóùèìè» è «ïîçäíåöâåòóùèìè» ñîðòàìè, 
ðàâíÿþùåìñÿ 10 ñóòîê, äèàïàçîí ðàçáðîñà äàòû 
íà÷àëà öâåòåíèÿ öåëèêîì ïåðåêðûâàåò âñþ ôàçó ñî 
âñåìè åå ðàçëè÷èÿìè. 

Ïðèíöèï ãðóïïèðîâàíèÿ ñîðòîâ ïî ñðîêàì íà-
ñòóïëåíèÿ ïðîìûøëåííîé çðåëîñòè áîëåå øèðîêî 
ïðîðàáîòàí äðóãèìè àâòîðàìè. Ñîðòà ìîæíî ðàçäå-
ëèòü íà 5 ãðóïï: ñîðòà ðàííåãî, ñðåäíåãî, ñðåäíå-
ïîçäíåãî, ïîçäíåãî è î÷åíü ïîçäíåãî ñðîêà ñîçðå-
âàíèÿ [19, 21]. 

Íà îñíîâàíèè ðåçóëüòàòîâ ñòàòèñòè÷åñêîãî àíà-
ëèçà, ìû ïðèøëè ê ñõåìå äåëåíèÿ ñîðòîâ íà òðè 

Рис. 2. Распределение по наступлению даты цветения 
исследуемых сортов 
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ãðóïïû: ñîðòà ðàííåãî, ñðåäíåãî è ïîçäíåãî ñðîêà 
ñîçðåâàíèÿ. 

Ñòàòèñòè÷åñêîå ðàñïðåäåëåíèå ìîìåíòîâ íà-
ñòóïëåíèÿ ïðîìûøëåííîé çðåëîñòè ïðåäñòàâëåíî 
íà ðèñ. 4. Èç ôóíêöèè ðàñïðåäåëåíèÿ âèäíî, ÷òî â 
âûáîðêå èçó÷åííûõ ñîðòîâ âûäåëÿåòñÿ åäèíè÷íûé 
âûïàäàþùèé ïðåäñòàâèòåëü ãðóïïû ñîðòîâ ðàííåãî 
ñðîêà ñîçðåâàíèÿ Àãàò äîíñêîé. Ìåäèàíà ôóíêöèè 
ðàñïðåäåëåíèÿ äåëèò âûáîðêó îñòàâøèõñÿ ñîðòîâ íà 
äâå ãðóïïû ïî ñðåäíåìó çíà÷åíèþ äàòû íàñòóïëåíèÿ 
ïðîìûøëåííîé çðåëîñòè ê 176 ñóòêàì. Âàðèàáåëü-
íîñòü ðàçáðîñà çíà÷åíèé ñîñòàâëÿåò â ñðåäíåì 17 
ñóòîê. Ïðè äèàïàçîíå ðàñïðåäåëåíèÿ äàò íàñòóïëå-
íèÿ ïðîìûøëåííîé çðåëîñòè â 30 äíåé ðàçäåëåíèå 
âîçìîæíî íå áîëåå ÷åì íà äâå ãðóïïû. Дîñòîâåð-
íîñòü ðàçäåëåíèÿ ñîðòîâ íà áîëüøåå ÷èñëî ãðóïï 
íå ïðîõîäèò ïðîâåðêó ïåðåêðûòèåì äèàïàçîíà äèô-
ôåðåíöèðîâàíèÿ è äèàïàçîíà âàðèàáåëüíîñòè äàò. 

Óñðåäíåííûå ôåíîëîãè÷åñêèå ðèòìû, õàðàê-
òåðíûå äëÿ ãðóïï ñîðòîâ ñðåäíåãî è ïîçäíåãî ñðî-
êîâ ñîçðåâàíèÿ, ìû ðàññ÷èòûâàëè ñ èñïîëüçîâàíè-
åì ôóíêöèé íîðìàëüíîãî ðàñïðåäåëåíèÿ ïðîäîëæè-
òåëüíîñòåé ôàç. Ñîïîñòàâëåíèå óñðåäíåííûõ ôåíî-
ëîãè÷åñêèõ ðèòìîâ ñ ðåàëüíûìè ãîäîâûìè ðèòìà-
ìè äëÿ êàæäîãî ñîðòà ïîçâîëèëî îöåíèòü òàêèå õà-
ðàêòåðèñòèêè êàê ïëàñòè÷íîñòü ñîðòà è ñìåùåíèå 
ôåíîëîãè÷åñêèõ ñîáûòèé ïîä âëèÿíèåì êëèìàòè÷å-
ñêèõ ôàêòîðîâ. 

Дëÿ ïðèìåðà íà ðèñ. 5 ïðèâåäåíà äèàãðàììà ôå-
íîëîãè÷åñêèõ ðèòìîâ ñîðòà Àñìà â ñîïîñòàâëåíèè ñ 
óñðåäíåííûìè ãðóïïîâûìè ôåíîëîãè÷åñêèìè ðèòìà-
ìè. Ìîæíî çàìåòèòü, ÷òî ôåíîëîãèÿ ñîðòà «Àñìà» 
áëèæå ê ñîðòàì ïîçäíåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ, îäíàêî, 
èìååò õàðàêòåðíóþ äëÿ ñîðòà îñîáåííîñòü – áîëåå 
ðàííåå íà÷àëî öâåòåíèÿ è ïðîäîë-æèòåëüíûé ðîñò 
ÿãîä. Ïëàñòè÷íîñòü ñîðòà è ñìåùåíèå ôàç 
âåãåòàöèè â íåáëàãîïðèÿòíûå ãîäû ìîæíî 
ïðîíàáëþäàòü, ê ïðèìåðó, äëÿ 1987, 1993 
è 2007 ãã. 

Â äàëüíåéøåì óñðåäíåííûå ãðóïïîâûå 
ôåíîëîãè÷åñêèå ðèòìû áóäóò èñïîëüçî-
âàíû äëÿ îöåíêè âëèÿíèÿ êëèìàòè÷åñêèõ 
ôàêòîðîâ íà ðàçâèòèå âèíîãðàäà. Дëÿ эòî-
ãî ìû îïðåäåëèëè îïòèìàëüíûå êëèìàòè÷å-
ñêèå óñëîâèÿ äëÿ ïðîõîæäåíèÿ ôàçû ðàçâè-
òèÿ âèíîãðàäà, êðèòè÷åñêèå îòêëîíåíèÿ îò 
îïòèìóìà è îãðàíè÷èëè äèàïàçîí îòêëîíå-
íèé. Âûðàæåíèå эòèõ îòêëîíåíèé â öèôðî-
âîé ôîðìå ïîçâîëèò ìàòåìàòè÷åñêè îöåíèòü 
áëàãîïðèÿòíîñòü êëèìàòè÷åñêèõ ôàêòîðîâ 
îïðåäåëåííîãî ãîäà èëè, ñîîòâåòñòâåííî, îò-
êëîíåíèå îò îïòèìóìà. Ýòè ñâåäåíèÿ íóæ-
íû äëÿ íàáëþäåíèé çà èçìåí÷èâîñòüþ ôå-
íîëîãèè è âëèÿíèåì íà êà÷åñòâî ïîëó÷àå-
ìîãî âèíîãðàäà â çàâèñèìîñòè îò êëèìàòè-
÷åñêèõ ôàêòîðîâ è ïðîãíîçà ïðèãîäíîñòè 
ñîðòà äëÿ âûðàùèâàíèÿ â èíûõ ðàéîíàõ. 
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ÂÈÍÎÃÐÀДÀ ÍÀ ЮЖÍÎÌ ÁÅÐÅÃÓ КÐЫÌÀ

Проведён анализ особенностей рельефа, почвенного покрова и микроклиматических параметров 
территории виноградарских хозяйств западной части Южного берега Крыма. Рассчитана степень 
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Ïðîáëåìàòèêà îïòèìàëüíîãî èñïîëüçîâàíèå 
ïðèðîäíûõ ôàêòîðîâ ïðîõîäèò ñòåðæíåì ÷åðåç âñþ 
èñòîðèþ ðàçâèòèÿ ñåëüñêîãî õîçÿéñòâà. Кîìïëåêñ-
íîå èçó÷åíèå àãðîэêîëîãè÷åñêèõ ôàêòîðîâ è ó÷åò 
èõ âëèÿíèÿ ïîçâîëÿåò òî÷íåå îöåíèòü ðåçóëüòàòû 

ðàáîòû âèíîãðàäàðñêèõ õîçÿéñòâ, àíàëèç èç âîç-
äåéñòâèÿ – ïðîãíîçèðîâàòü ïîëó÷åíèå óðîæàÿ 
âûñîêîãî êà÷åñòâà çàäàííûõ êîíäèöèé äëÿ êàæäîãî 
ñîðòà âèíîãðàäà. 

ÀÐ Êðûì îáëàäàåò íåîáõîäèìûì ïîòåíöèàëîì 
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äëÿ âûðàùèâàíèÿ âûñîêîêà÷åñòâåííîãî âèíîãðàäà: 
áëàãîïðèÿòíûå ïî÷âåííî-êëèìàòè÷åñêèå óñëîâèÿ, 
ñëîæèâøàÿñÿ ìàòåðèàëüíî-òåõíè÷åñêàÿ áàçà, íà-
ó÷íîå îáåñïå÷åíèå, áîëüøàÿ âîñòðåáîâàííîñòü 
êàê óðîæàÿ, òàê è ïðîäóêòîâ åãî ïåðåðàáîòêè íà 
âíóòðåííåì è âíåøíåì ðûíêàõ. Òåì íå ìåíåå, âûñî-
êàÿ ñòåïåíü èçìåí÷èâîñòè ïî÷âåííî-êëèìàòè÷åñêèõ 
óñëîâèé â ïðåäåëàõ Êðûìà çàòðóäíÿåò òî÷íûé âûáîð 
ñîðòîâîãî ñîñòàâà âèíîãðàäíèêà. Дëÿ ðåøåíèÿ эòîé 
àêòóàëüíîé ïðîáëåìû íåîáõîäèìî èññëåäîâàíèå 
âëèÿíèÿ àãðîòåõíè÷åñêèõ è эêîëîãî-ãåîãðàôè÷åñêèõ 
ôàêòîðîâ ïðîèçðàñòàíèÿ âèíîãðàäíîãî ðàñòåíèÿ íà 
âèíîãðàä è êà÷åñòâî ïðîäóêòîâ åãî ïåðåðàáîòêè â 
âûäåëåííûõ àãðîêëèìàòè÷åñêèõ çîíàõ [1, 2]. 

Îäíèì èç âàæíûõ íàïðàâëåíèé â ðåøåíèè äàí-
íîãî âîïðîñà ÿâëÿåòñÿ óñòàíîâëåíèå âëèÿíèÿ àãðî-
эêîëîãè÷åñêèõ óñëîâèé íà óðîæàéíîñòü âèíîãðàäà 
è êà÷åñòâî ïîëó÷àåìîé ïðîäóêöèè, ÷òî îòêðûâàåò 
øèðîêèå âîçìîæíîñòè íå òîëüêî ïðîãíîçèðîâàíèÿ, 
íî è óïðàâëåíèÿ ïðîäóêòèâíîñòüþ ðàñòåíèé, à òàê-
æå ïîëó÷åíèÿ ñûðüÿ çàäàííûõ êîíäèöèé. Â эòîì 
íàïðàâëåíèè óæå áûëè ñäåëàíû ðåøèòåëüíûå øàãè 
è ïîëó÷åíû âåñüìà çíà÷èìûå ðåçóëüòàòû [3–5]. 
Îäíàêî íà ñåãîäíÿøíèé äåíü, â óñëîâèÿõ æёñòêîé 
ðûíî÷íîé эêîíîìèêè âîïðîñ òðåáóåò äàëüíåéøåãî 
áîëåå ãëóáîêîãî èçó÷åíèÿ.

Целью данных исследований ÿâëÿëîñü óñòà-
íîâëåíèå ñòåïåíè âëèÿíèÿ àãðîэêîëîãè÷åñêèõ óñëî-
âèé íà óðîæàéíîñòü âèíîãðàäà è ðàçðàáîòêà ìîäåëè, 
îïèñûâàþùåé эòî âëèÿíèå. Дëÿ åå äîñòèæåíèÿ áûëè 
èññëåäîâàíû çåìëè ÃÏ «Лèâàäèÿ» è ÃÏ «Òàâðèäà», 
ðàñïîëîæåííûå â çàïàäíîé ÷àñòè Юæíîãî áåðåãà 
Кðûìà. Âèíîãðàäíûå íàñàæäåíèÿ â эòèõ õîçÿéñòâàõ 
çàíèìàþò ïðèáðåæíóþ ïîëîñó îáùåé ïðîòÿæёííî-
ñòüþ îêîëî 60 êì îò Фîðîñà äî Àëóøòû. 

Â ÃÏ «Лèâàäèÿ» âûðàùèâàåòñÿ 24 ñîðòà âèíî-
ãðàäà, â òîì ÷èñëå 5 ñòîëîâûõ è 19 òåõíè÷åñêèõ, èç 
íèõ 22 ñîðòà, çàíåñåíû â Ðååñòð ñîðòîâ ðàñòåíèé, 
ïðèãîäíûõ äëÿ ðàñïðîñòðàíåíèÿ â Óêðàèíå. Íàè-
áîëüøèé óäåëüíûé âåñ ñðåäè ñòîëîâûõ ñîðòîâ çà-
íèìàåò Ìóñêàò ÿíòàðíûé – 71% îò âñåé ïëîùàäè 
ïîä ñòîëîâûìè ñîðòàìè. Ñðåäè òåõíè÷åñêèõ ñîðòîâ 
îñíîâíûå ïëîùàäè çàíÿòû ïîä ñîðòàìè Кàáåðíå-
Ñîâèíüîí – 42% è Ìóñêàò áåëûé –26%.

Âèíîãðàäíèêè êàê ñòîëîâûõ, òàê è òåõíè÷åñêèõ 
ñîðòîâ ñôîðìèðîâàíû â âèäå ñðåäíåøòàìáîâûõ êîð-
äîíîâ, èìåþò ïëå÷è íà âûñîòå 60–70 ñì îò ïîâåðõ-
íîñòè ïî÷âû. Â õîçÿéñòâå ïðèìåíÿþòñÿ íåñêîëüêî 
ñõåì ïîñàäêè âèíîãðàäà. Шèðèíà ìåæäóðÿäèé 
ñîñòàâëÿåò 3 ì ïðè ðàññòîÿíèè ìåæäó êóñòàìè â 
ðÿäó 1,0–1,5 ì. Кðîìå òîãî èñïîëüçóåòñÿ ãíåçäîâàÿ 
ïîñàäêà – ïî äâà êóñòà â ãíåçäå ñ ðàññòîÿíèåì 
ìåæäó ãíёçäàìè 1,5 ì.

Îäíèì èç âàæíûõ ôàêòîðîâ, âëèÿþùèõ íà âå-
ëè÷èíó è êà÷åñòâî ïîëó÷àåìîãî óðîæàÿ, ÿâëÿåòñÿ 
âîçðàñò âèíîãðàäíûõ íàñàæäåíèé. Èçâåñòíî, ÷òî 
ìàêñèìàëüíîãî ïëîäîíîøåíèÿ âèíîãðàäíîå ðàñòåíèå 
äîñòèãàåò íà 8–20-é ãîäû æèçíè. Ñðåäíèé âîçðàñò 
âèíîãðàäíûõ íàñàæäåíèé ÃÏ «Лèâàäèÿ» ñîñòàâëÿåò 
20 ëåò. Àíàëèç âîçðàñòíîãî ñîñòàâà âèíîãðàäíèêîâ 
ïîêàçàë, ÷òî íàñàæäåíèÿ â íàèáîëåå ïðîäóêòèâíîì 
âîçðàñòå (6–10, 11–15 è 16–20 ëåò) ñîñòàâëÿþò 
ñîîòâåòñòâåííî 14,6 è 13% îò îáùåé ïëîùàäè, 
â ñóììå – 33%. Íàèáîëüøóþ ïëîùàäü çàíèìàþò 
âèíîãðàäíèêè âîçðàñòîì ñâûøå 20 ëåò, äî 57%. 
Дîëÿ ìîëîäûõ íàñàæäåíèé â âîçðàñòå äî 5 ëåò â 

íàñòîÿùåå âðåìÿ ñîñòàâëÿåò âñåãî 10%.
Ñðåäíÿÿ óðîæàéíîñòü â õîçÿéñòâå – îêîëî 55 

ö/ãà.
Â ÃÏ «Òàâðèäà» âûðàùèâàåòñÿ 20 ñîðòîâ âèíî-

ãðàäà, â òîì ÷èñëå 17 òåõíè÷åñêèõ è 3 ñòîëîâûõ 
ñîðòà. Òàê êàê ïðåäïðèÿòèå ñïåöèàëèçèðóåòñÿ íà 
ïðîèçâîäñòâå âèí, òî áîëüøèé óäåëüíûé âåñ ïðè-
õîäèòñÿ íà òåõíè÷åñêèå ñîðòà – 95%, íà ñòîëîâûå 
ñîðòà – 5%. Ñàìûìè ðàñïðîñòðàíёííûìè ñîðòà-
ìè ÿâëÿþòñÿ Ìóñêàò áåëûé – 40,3% è Кàáåðíå-
Ñîâèíüîí – 32,3%. 

Íàèáîëüøóþ ïëîùàäü çàíèìàþò âèíîãðàäíèêè 
âîçðàñòîì 30-35 ëåò. Èõ êîëè÷åñòâî ñîñòàâëÿåò 
33,3% îò îáùåãî. Дîëÿ ìîëîäûõ íàñàæäåíèé â 
ïðåäïðèÿòèè – 10%.

Â ÃÏ «Òàâðèäà» ïðèìåíÿþòñÿ ñõåìà ïîñàäêè 
3õ1,5 ì. Ïðåîáëàäàþùåé ôîðìèðîâêîé êóñòîâ ÿâ-
ëÿåòñÿ ñðåäíåøòàìáîâûé äâóïëå÷èé êîðäîí, íà íå-
áîëüøîé ïëîùàäè ïðèìåíÿåòñÿ ñïèðàëüíûé êîðäîí.

Â ðåçóëüòàòå àíàëèçà òîïîãðàôè÷åñêîé êàðòû 
ЮÁК ñ ìàñøòàáîì 1:10000 áûëî óñòàíîâëåíî, ÷òî 
âèíîãðàäíèêè èçó÷àåìûõ õîçÿéñòâ ðàñïîëîæåíû íà 
âûñîòå îò 20 äî 490 ì í.ó.ì., ïî÷òè 80% ïëîùàäåé 
èìååò âûñîòó 100-350 ì. 

Ðåëüåô Юæíîãî áåðåãà Кðûìà ñëîæíûé, äî-
âîëüíî ñèëüíîðàññå÷ёííûé. Ïîэòîìó âñå ó÷àñòêè 
ñåëüñêîõîçÿéñòâåííîãî íàçíà÷åíèÿ ðàñïîëîæåíû 
íà ñêëîíîâûõ çåìëÿõ. Èõ êðóòèçíà íà äàííîé 
òåððèòîðèè âàðüèðóåò îò 3î äî 21î. Áîëåå 40% 
àíàëèçèðóåìîé òåððèòîðèè èìååò óêëîí 9î–12î. 
Ïî÷òè 90% âñåõ âèíîãðàäíèêîâ èçó÷àåìûõ õîçÿéñòâ 
ñîñðåäîòî÷åíî íà ó÷àñòêàõ ñ óêëîíîì 6î–15î. Ïðå-
îáëàäàþùàÿ эêñïîçèöèÿ ñêëîíîâ – þãî-âîñòî÷íàÿ è 
þæíàÿ. Òёïëûå ñêëîíû çàíèìàþò 86% òåððèòîðèè, 
õîëîäíûå – 14%. 

Èçó÷àåìàÿ òåððèòîðèÿ ïðèìûêàåò ê ïîáåðåæüþ 
×ёðíîãî ìîðÿ, ïîэòîìó â ïðîöåññå èññëåäîâàíèé 
òàêæå áûëî ïðîàíàëèçèðîâàíî âëèÿíèå áëèçîñòè 
ìîðÿ íà óðîæàéíîñòü âèíîãðàäíèêîâ. Ó÷àñòêè, çà-
íÿòûå âèíîãðàäíèêàìè, íàõîäÿòñÿ íà ðàññòîÿíèè 
80–3500 ì îò áåðåãîâîé ëèíèè.

Îäíèì èç âàæíûõ ôàêòîðîâ, âëèÿþùèõ íà ñî-
ñòîÿíèå âèíîãðàäíèêîâ, ÿâëÿþòñÿ ìèêðîêëèìàòè÷å-
ñêèå îñîáåííîñòè òåððèòîðèè. Íà îñíîâàíèè ïðî-
âåäёííîãî àíàëèçà ðåëüåôà, à òàêæå ìíîãîëåòíèõ 
äàííûõ ïî ìåòåîñòàíöèè «Íèêèòñêèé áîòàíè÷åñêèé 
ñàä» áûëî ïðîìîäåëèðîâàíî ðàñïðåäåëåíèå âåëè÷è-
íû òàêèõ ïîêàçàòåëåé, êàê ñóììà àêòèâíûõ òåìïå-
ðàòóð âûøå 10îÑ è ñðåäíèé èç àáñîëþòíûõ ìèíèìó-
ìîâ òåìïåðàòóðû âîçäóõà. Â ðåçóëüòàòå áûëî óñòà-
íîâëåíî, ÷òî íà èññëåäóåìîé òåððèòîðèè ñóììà àê-
òèâíûõ òåìïåðàòóð êîëåáëåòñÿ îò 3350 äî 4450îÑ. 
Îêîëî 70% òåððèòîðèè õîçÿéñòâà èìååò òåïëîî-
áåñïå÷åííîñòü â ïðåäåëàõ 3850–4250îÑ. Âåëè÷èíà 
ñðåäíåãî èç àáñîëþòíûõ ìèíèìóìîâ òåìïåðàòóðû 
âîçäóõà çäåñü ñîñòàâëÿåò –15…–7îÑ.

Ïî÷âåííûé ïîêðîâ èçó÷àåìîé òåððèòîðèè 
ïðåäñòàâëåí êîðè÷íåâûìè ùåáíèñòûìè ïî÷âàìè ñ 
ðàçëè÷íîé ñòåïåíüþ ñìûòîñòè. Ñîäåðæàíèå ãóìóñà 
êîëåáëåòñÿ â ïðåäåëàõ 0,7–1,6%. Ìåõàíè÷åñêèé 
ñîñòàâ – îò ëåãêîñóãëèíèñòîãî äî òÿæåëîñóãëèíè-
ñòîãî.

Дëÿ ïîñòðîåíèÿ ðåãðåññèîííîé àìïåëîэêîëîãè-
÷åñêîé ìîäåëè ñîñòîÿíèÿ âèíîãðàäíèêîâ áûëè âû-
áðàíû ñëåäóþùèå ôàêòîðû, ïðèíÿòûå â äàëüíåéøåì 
çà íåçàâèñèìûå ïåðåìåííûå ìîäåëè: âûñîòà íàä 
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óðîâíåì ìîðÿ, эêñïîçèöèÿ è êðóòèçíà ñêëîíà, îò-
íîñèòåëüíîå ïðåâûøåíèå, ðàññòîÿíèå äî ìîðÿ, ñóì-
ìà àêòèâíûõ òåìïåðàòóð âûøå 10îÑ, ñðåäíèé èç àá-
ñîëþòíûõ ìèíèìóìîâ òåìïåðàòóðû âîçäóõà, ñîäåð-
æàíèå ãóìóñà â ïî÷âå, ìåõàíè÷åñêèé ñîñòàâ ïî÷âû.

Дëÿ ïðîâåäåíèÿ àíàëèçà âëèÿíèÿ àãðîэêîëîãè-
÷åñêèõ óñëîâèé íà ñîñòîÿíèå âèíîãðàäíèêîâ è ïî-
ñòðîåíèÿ ðåãðåññèîííîé àìïåëîэêîëîãè÷åñêîé ìî-
äåëè ñîñòîÿíèÿ âèíîãðàäíèêîâ áûë îïðåäåëёí ñëå-
äóþùèé ïîðÿäîê äåéñòâèé:

- ñáîð è àíàëèç äàííûõ ïî êàæäîìó ó÷àñòêó, çà-
íÿòîìó âèíîãðàäîì;

- çàíåñåíèå ïîëó÷åííûõ äàííûõ â ñâîäíóþ эëåê-
òðîííóþ òàáëèöó;

- âûáðàêîâûâàíèå ó÷àñòêîâ, çíà÷èòåëüíî îòëè-
÷àþùèõñÿ îò äðóãèõ ïî ïàðàìåòðàì, íå ÿâëÿþùè-
ìèñÿ àãðîэêîëîãè÷åñêèìè ôàêòîðàìè;

- âû÷èñëåíèå êîэôôèöèåíòîâ êîððåëÿöèè ìåæ-
äó óðîæàéíîñòüþ âèíîãðàäíèêîâ è êàæäûì èç èç-
ó÷àåìûõ ôàêòîðîâ;

- âû÷èñëåíèå ðåãðåññèîííûõ êîэôôèöèåíòîâ äëÿ 
èçó÷àåìûõ ôàêòîðîâ;

- ðàñ÷ёò óðîæàéíîñòè âèíîãðàäà ïî ó÷àñòêàì ñ 
ïîìîùüþ ïîëó÷åííîé ìîäåëè è ñðàâíåíèå åё ñ ôàê-
òè÷åñêîé óðîæàéíîñòüþ.

Дëÿ ðàñ÷ёòà ñòåïåíè âëèÿíèÿ эêñïîçèöèè ñêëî-
íà íà óðîæàéíîñòü íàñàæäåíèé äàííûé ôàêòîð áûë 
âûðàæåí â óñëîâíûõ åäèíèöàõ: ñåâåðíûé ñêëîí – 0, 
þæíûé – 180, âîñòî÷íûé è çàïàäíûé ñêëîíû – 90. 

Ïðè èçó÷åíèè âëèÿíèÿ ìåõàíè÷åñêîãî ñîñòàâà 
ïî÷âû íà óðîæàéíîñòü âèíîãðàäíèêîâ è ðàñ÷ёòà êî-
эôôèöèåíòà êîððåëÿöèè, êàæäîìó òèïó ìåõàíè÷å-
ñêîãî ñîñòàâà [6] áûë ïðèñâîåí óñëîâíûé áàëë: ïå-
ñîê ðûõëûé – 1, ïåñîê ñâÿçíûé – 2, ñóïåñ÷àíûé – 3, 
ëåãêîñóãëèíèñòûé – 4, ñðåäíåñóãëèíèñòûé – 5, òÿ-
æåëîñóãëèíèñòûé – 6, ëåãêîãëèíèñòûé – 7, ñðåä-
íåãëèíèñòûé – 8, òÿæåëîãëèíèñòûé – 9.

Дëÿ âûÿâëåíèÿ âëèÿíèÿ àìïåëîэêîëîãè÷åñêèõ 
óñëîâèé íà ñîñòîÿíèå âèíîãðàäíèêîâ è, â ÷àñò-
íîñòè, – íà èõ óðîæàéíîñòü è ìèíèìèçèðîâàíèÿ 
âëèÿíèÿ äðóãèõ ôàêòîðîâ, èç èññëåäîâàíèé áûëè 
èñêëþ÷åíû ó÷àñòêè, ðåçêî îòëè÷àþùèåñÿ îò äðóãèõ 
àãðîòåõíè÷åñêèìè îñîáåííîñòÿìè (îáðàáîòêà ïî÷âû, 
ôîðìèðîâêà, ñõåìà ïîñàäêè, ñòåïåíü èçðåæåííîñòè), 
à òàêæå ìîëîäûå è âñòóïàþùèå â ïëîäîíîøåíèå 
âèíîãðàäíèêè.

Âñåãî áûëî îòîáðàíî 116 ó÷àñòêîâ. Ñõåìà ïî-
ñàäêè – 3õ1,5 ì, ôîðìèðîâêà – ñðåäíåøòàìáîâûé 
äâóñòîðîííèé êîðäîí, âîçðàñò íàñàæäåíèé – îò 10 
äî 35 ëåò. Ïëîùàäü ó÷àñòêîâ – îò 0,2 äî 3,92 ãà. 
Òàê êàê èçó÷àåìûå õîçÿéñòâà ñïåöèàëèçèðóþòñÿ íà 
âèíîäåëèè, òî â âûáîðêó ïîïàëè ó÷àñòêè, çàíÿòûå 
ïðåèìóùåñòâåííî òåõíè÷åñêèìè ñîðòàìè âèíîãðàäà: 
Ìóðâåäð, Âåðäåëüî, Áàñòàðäî ìàãàðà÷ñêèé, Ìó-
ñêàò áåëûé, Кàáåðíå-Ñîâèíüîí, Ñàïåðàâè, Ìóñêàò 
÷ёðíûé, Ïèíî ãðè, Ñåðñèàëü, Àëèãîòå, Àëüáèëüî, 
Цèòðîííûé Ìàãàðà÷à, Àëåàòèêî. Ñòîëîâûå ñîðòà 
â ïîëó÷åííîé âûáîðêå ïðåäñòàâëåíû Ìóñêàòîì 
ãàìáóðãñêèì, Ìóñêàòîì ÿíòàðíûì, Òàâðèåé. 

Ïðåäåëû âàðüèðîâàíèÿ èçó÷àåìûõ ôàêòîðîâ íà 
îòîáðàííûõ äëÿ àíàëèçà ó÷àñòêàõ, ïðåäñòàâëåíû 
â òàáë. 1.

Дëÿ îïðåäåëåíèÿ ñòåïåíè âëèÿíèÿ êàæäîãî èç 
óêàçàííûõ àãðîэêîëîãè÷åñêèõ ôàêòîðîâ íà ñîñòîÿ-
íèå âèíîãðàäíèêîâ áûëè âû÷èñëåíû âåëè÷èíû ïàð-
íîé êîððåëÿöèè ìåæäó óðîæàéíîñòüþ íàñàæäå-

íèé è êàæäûì èç äàííûõ ôàêòîðîâ (òàáë. 2). Ïðè 
эòîì èñïîëüçîâàëèñü ïðîãðàììû MS Office Excel è 
SPSS Statistics.

Â ðåçóëüòàòå ïðîâåäёííîãî àíàëèçà áûëî óñòà-
íîâëåíî, ÷òî èç èçó÷åííûõ ôàêòîðîâ íàèáîëüøåå 
âëèÿíèå íà óðîæàéíîñòü âèíîãðàäà îêàçûâàþò îò-
íîñèòåëüíîå ïðåâûøåíèå ó÷àñòêà, êðóòèçíà ñêëî-
íà è ñðåäíèé èç àáñîëþòíûõ ìèíèìóìîâ òåìïåðà-
òóðû âîçäóõà. Ïðè÷ёì, äëÿ ïåðâûõ äâóõ ïîêàçàòå-
ëåé ñâÿçü îòðèöàòåëüíàÿ, äëÿ ïîñëåäíåãî – ïîëî-
æèòåëüíàÿ.

Ïðè ôîðìèðîâàíèè ìíîãîôàêòîðíîé ìîäåëè 
áûëà èñïîëüçîâàíà ôóíêöèÿ ëèíåéíîé çàâèñèìîñòè: 

Y=a0+a1X1+ a2X2+…+ anXn 

Таблица 1 
Характеристика участков, отобранных для построения 

ампелоэкологической модели состояния виноградников

Показатель
Минималь-

ное 
значение

Максималь-
ное зна- 

чение
урожайность, ц/га 32 79
высота над уровнем моря, м 30 400
уклон, o 5 15
относительное превышение, м 20 80
расстояние до моря, м 80 3500
сумма активных температур выше 10o С 3500 4300
средний из абсолютных минимумов 
температуры воздуха, oС –14,5 –8

содержание гумуса в почве, % 0,7 1,6

Таблица 2 
Результаты корреляционного анализа влияния 

агроэкологических факторов на урожайность винограда

Фактор Коэффициент 
корреляции

высота над уровнем моря, м –0,228
экспозиция склона, условные единицы 0,176
уклон, ° –0,360
относительное превышение, м –0,376
расстояние до моря, м –0,270
сумма активных температур выше 10°С 0,237
средний из абсолютных минимумов 
температуры воздуха, °С 0,320

содержание гумуса в почве, % 0,198
механический состав почвы, условный балл –0,236

Таблица 3 
Результаты регрессионного анализа влияния 

агроэкологических факторов на урожайность винограда

Показатель Коэффициент
свободный член уравнения a0 –101,6

X1 высота над уровнем моря, м a1 0,145
X2 уклон, a2 –2,743
X3 экспозиция склона, условные единицы a3 –0,16
X4 относительное превышение, м a4 –0,101
X5 расстояние до моря, м a5 0,004
X6 сумма активных температур выше 10°С a6 0,066

X7
средний из абсолютных минимумов 
температуры воздуха, °С a7 5,241

X8 содержание гумуса в почве, % a8 0,674

X9
механический состав почвы, 
условный балл a9 –4,27
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ãäå a0 – ñâîáîäíûé ÷ëåí óðàâíåíèÿ; X1, X2,… 
Xn – âåëè÷èíà ñîîòâåòñòâóþùåãî àãðîэêîëîãè÷åñêî-
ãî ôàêòîðà; a1, a2, …an – êîэôôèöèåíòû.

Â ðåçóëüòàòå ïðîâåäåííîãî ðåãðåññèîííîãî àíà-
ëèçà áûëè ðàññ÷èòàíû êîэôôèöèåíòû äëÿ àìïåëî-
эêîëîãè÷åñêîé ìîäåëè ñîñòîÿíèÿ âèíîãðàäíèêîâ 
(òàáë. 3). 

Ïðè эòîì êîэôôèöèåíò ìíîæåñòâåííîé êîððå-
ëÿöèè – R=0,606, à êîэôôèöèåíò äåòåðìèíàöèè 
– R2=0,368. 

Дëÿ âåðèôèêàöèè ïîëó÷åííîé ìîäåëè â íåё 
áûëè âíåñåíû äàííûå ïî àãðîэêîëîãè÷åñêèì ôàê-
òîðàì ó÷àñòêîâ èçó÷àåìûõ õîçÿéñòâ è âû÷èñëåíà 
ðàñ÷ёòíàÿ óðîæàéíîñòü âèíîãðàäà. Ïîëó÷åííûå âå-
ëè÷èíû áûëè ñðàâíåíû ñ ôàêòè÷åñêîé ñðåäíåé óðî-
æàéíîñòüþ íà ñîîòâåòñòâóþùèõ ó÷àñòêàõ (òàáë. 4). 

Â ðåçóëüòàòå áûëî óñòàíîâëåíî, ÷òî íà ïðå-
îáëàäàþùåì áîëüøèíñòâå ó÷àñòêîâ ðàñõîæäåíèå 
âåëè÷èí ðàñ÷ёòíîé è ôàêòè÷åñêîé óðîæàéíîñòè íå 
ïðåâûøàåò 20–25%.

Òàêèì îáðàçîì, ìîæíî ñäåëàòü âûâîä, ÷òî àã-
ðîэêîëîãè÷åñêèå óñëîâèÿ îêàçûâàþò ñóùåñòâåííîå 
âëèÿíèå íà óðîæàéíîñòü âèíîãðàäà è ñîñòàâëÿþò 
çíà÷èòåëüíûé ðåçåðâ ïîâûøåíèÿ óðîæàéíîñòè íà-
ñàæäåíèé. Ñëåäîâàòåëüíî, ïîñðåäñòâîì ìåòîäà îïòè-
ìàëüíîãî ïðîãðàììèðîâàíèÿ óðîæàåâ ìîæíî íàèáî-
ëåå эôôåêòèâíî èñïîëüçîâàòü ïðèðîäíûå ðåñóðñû ñ 
ó÷åòîì áëàãîïðèÿòíîãî êîìáèíèðîâàíèÿ âñåãî ñïåê-
òðà ïàðàìåòðîâ ñðåäû, ñîðòîâûõ ïðèçíàêîâ ðàñòå-
íèÿ è àãðîòåõíè÷åñêèõ ïðèåìîâ åãî âîçäåëûâàíèÿ.

Òàêèì îáðàçîì, ó÷èòûâàÿ àãðîэêîëîãè÷åñêèå 
ôàêòîðû, îêàçûâàþùèå ñóùåñòâåííîå âëèÿíèå 
íà âèíîãðàäíîå ðàñòåíèå, ìîæíî ïîâûøàòü óðî-
æàéíîñòü íàñàæäåíèé. Îïòèìàëüíîå ðàçìåùåíèå 
âèíîãðàäíèêîâ ñ ó÷åòîì ïî÷âåííî-êëèìàòè÷åñêèõ 
óñëîâèé è ïîäáîðà ðàéîíèðîâàííûõ ñîðòîâ â ñî-
îòâåòñòâèè ñ èõ òðåáîâàíèÿìè ê àãðîэêîëîãè÷å-
ñêèì ðåñóðñàì îêàçûâàåò ñóùåñòâåííîå âëèÿíèå 
íà âåëè÷èíó è êà÷åñòâî óðîæàÿ. Âìåñòå ñ òåì, 
äàëüíåéøåå èçó÷åíèå ìåõàíèçìîâ ðåãóëèðîâàíèÿ 
àãðîэêîëîãè÷åñêèõ ðåñóðñîâ ìîæåò ñïîñîáñòâîâàòü 
ðàçðàáîòêå áîëåå íàöåëåííîé ìîäåëè è, êàê ñëåä-
ñòâèå, îáåñïå÷èòü ïîâûøåíèå ïðîèçâîäñòâà ïðî-
äóêòîâ âèíîãðàäàðñòâà è âèíîäåëèÿ áåç ðàñøèðåíèÿ 
ïëîùàäåé ñåëüñêîõîçÿéñòâåííûõ óãîäèé è íàãðóçêè 
íà îêðóæàþùóþ ñðåäó èç-çà ïðèìåíåíèÿ áîëüøåãî 
êîëè÷åñòâà àãðîòåõíè÷åñêèõ ïðèåìîâ.
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Таблица 4 
Результаты верификации ампелоэкологической модели 

состояния виноградников
Урожайность, ц/га Отклоне-

ние, ц/га
Урожайность, ц/га Отклоне-

ние, ц/гарасчёт. факт. расчёт. факт.
62,92 46,94 -15,98 55,75 61,90 6,15
67,31 72,64 5,33 63,21 66,26 3,05
62,38 52,28 -10,10 58,91 52,14 -6,77
61,69 46,10 -15,59 62,97 44,92 -18,05
61,51 55,72 -5,79 56,43 57,34 0,91
59,55 54,22 -5,33 60,62 59,70 -0,92
57,05 61,22 4,17 56,75 52,24 -4,51
60,75 60,42 -0,33 40,78 45,52 4,74
62,52 76,12 13,60 52,08 55,80 3,72
65,32 67,59 2,28 44,29 31,90 -12,39
70,08 53,30 -16,79 58,70 47,02 -11,68
65,01 79,37 14,36 53,51 61,14 7,63
62,18 64,81 2,63 49,08 42,54 -6,54
55,73 63,84 8,11 58,36 47,38 -10,98
57,87 47,41 -10,46 52,60 45,80 -6,80
61,14 71,00 9,86 50,83 48,92 -1,91
60,64 55,37 -5,27 47,61 41,18 -6,43
64,39 75,50 11,12 52,97 43,52 -9,45
62,38 65,09 2,70 50,44 40,78 -9,66
64,98 59,10 -5,88 54,68 55,40 0,72
56,59 46,77 -9,82 52,41 48,08 -4,33
61,36 52,00 -9,36 53,04 45,96 -7,08
69,03 78,78 9,75 59,63 75,70 16,07
60,50 63,80 3,30 57,53 47,58 -9,95
55,57 46,73 -8,84 57,66 65,00 7,34
55,22 53,58 -1,64 65,56 65,00 -0,56
55,56 38,67 -16,88 64,51 65,00 0,49
48,43 37,82 -10,61 58,84 53,80 -5,04
69,63 65,88 -3,75 57,91 48,78 -9,13
55,16 46,48 -8,68 55,99 57,48 1,49
51,00 35,25 -15,75 52,98 62,42 9,44
65,08 65,34 0,26 51,65 38,40 -13,25
71,02 66,50 -4,52 53,56 55,32 1,76
61,28 47,74 -13,54 64,17 73,52 9,35
58,25 68,14 9,89 55,87 51,80 -4,07
61,47 52,74 -8,73 61,86 64,22 2,36
66,78 72,64 5,86 63,07 58,62 -4,45
62,03 67,08 5,05 58,15 67,88 9,73
55,67 51,10 -4,57 62,30 75,42 13,12
45,85 48,60 2,75 49,10 47,06 -2,04
55,30 47,80 -7,50 64,00 61,18 -2,82
57,34 71,66 14,32 60,99 50,76 -10,23
59,47 65,94 6,47 62,91 75,78 12,87
56,34 72,38 16,04 43,99 33,22 -10,77
61,85 68,24 6,39 50,57 52,60 2,03
57,71 66,82 9,11 45,07 53,22 8,15
57,00 72,38 15,38 66,60 62,30 -4,30
55,62 64,02 8,40 47,80 47,62 -0,18
59,92 54,28 -5,64 48,95 30,74 -18,21
45,54 35,98 -9,56 60,62 45,40 -15,22
44,44 52,04 7,60 46,98 60,00 13,02
48,82 61,44 12,62 43,52 58,16 14,64
50,67 60,32 9,65 69,86 70,22 0,36
46,85 56,32 9,47 62,11 44,18 -17,93
47,52 46,06 -1,46 66,09 56,40 -9,69
43,22 33,00 -10,22 68,04 58,28 -9,76
43,45 33,42 -10,03 60,24 69,32 9,08
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Ñåðüåçíîé ïðîáëåìîé ñîâðåìåííîãî õèìè÷åñêî-
ãî ìåòîäà çàùèòû ðàñòåíèé ÿâëÿåòñÿ ðàçâèòèå ðåçè-
ñòåíòíîñòè (ïðèîáðåòåííîé óñòîé÷èâîñòè) ó âðåä-
íûõ îðãàíèçìîâ ê ïåñòèöèäàì. Íåèçáåæíûì ñëåä-
ñòâèåì ðåçèñòåíòíîñòè ñòàíîâèòñÿ óâåëè÷åíèå äîç 
ïåñòèöèäîâ è êðàòíîñòü õèìè÷åñêèõ îáðàáîòîê è, 
êàê ñëåäñòâèå эòîãî, íàðóøåíèå àãðîáèîöåíîòè÷å-
ñêèõ îòíîøåíèé, ÷òî âåäåò ê âñïûøêàì ðàçìíîæå-
íèÿ âðåäíûõ âèäîâ. Åñëè ïðîöåññ ôîðìèðîâàíèÿ 
ðåçèñòåíòíîé ïîïóëÿöèè âîâðåìÿ íå ïðåêðàòèòü, 
îí ìîæåò ïðèâåñòè ê ïîëíîé ïîòåðå эôôåêòèâíî-
ñòè ïðåïàðàòîâ, áîëüøîìó эêîíîìè÷åñêîìó óùåð-
áó, à òàêæå ê çàãðÿçíåíèþ îêðóæàþùåé ñðåäû [1-3].

Ðàçâèòèå ðåçèñòåíòíîñòè ñâÿçàíî ñ ïðèñïîñî-
áëåíèåì îðãàíèçìîâ ê äåéñòâèþ ðàçëè÷íûõ áèî-
òè÷åñêèõ è àáèîòè÷åñêèõ ôàêòîðîâ, â òîì ÷èñëå è 
ê õèìè÷åñêèì ñîåäèíåíèÿì. Ýòî ñëîæíûé ãåíåòè-
÷åñêèé ïðîöåññ, â õîäå êîòîðîãî ïîä âîçäåéñòâèåì 
ïåñòèöèäà áîëüøèíñòâî íîðìàëüíûõ øòàììîâ 
ïîãèáàåò, à èíäèâèäóàëüíî óñòîé÷èâûå, êîòîðûå 
ÿâëÿþòñÿ ìóòàíòàìè ñ èçìåíåííûìè áèîõèìè÷å-
ñêèìè ïðîöåññàìè è ñóùåñòâîâàëè â ïîïóëÿöèè äî 
ïðèìåíåíèÿ ïåñòèöèäà, âûæèâàþò è ðàçìíîæàþòñÿ. 
Èòàê, èñòî÷íèêè ïðèîáðåòåííîé ðåçèñòåíòíîñòè – 
ãåòåðîãåííîñòü ïîïóëÿöèè âîçáóäèòåëÿ çàáîëåâà-
íèÿ, ñêîðîñòü åå ðàçìíîæåíèÿ à òàêæå îñîáåííîñòè 
ïåñòèöèäà êàê ôàêòîðà îòáîðà [3, 4]. 

Ñîãëàñíî ñòàíäàðòó Åâðîïåéñêîé è Ñðåäèçåìíî-
ìîðñêîé îðãàíèçàöèè ïî êàðàíòèíó è çàùèòå ðàñòå-
íèé PP 1/213 (2) [5], эôôåêòèâíîå ïðåäîòâðàùåíèå 
è óïðàâëåíèå ðåçèñòåíòíîñòüþ ëó÷øå âñåãî ìîæåò 
áûòü äîñòèãíóòî òîëüêî ïðè óñëîâèè ïîíèìàíèÿ 
ôàêòîðîâ, êàñàþùèõñÿ åå âîçíèêíîâåíèÿ, ðàçâèòèÿ 

è ðàñïðîñòðàíåíèÿ. Îñíîâíûì äëÿ эòîãî ïîíèìàíèÿ 
ÿâëÿåòñÿ îöåíêà ôàêòîðîâ, ñïîñîáñòâóþùèõ ðèñêó 
ïðàêòè÷åñêîé ðåçèñòåíòíîñòè â êàæäîé êîíêðåòíîé 
ñèòóàöèè. Ðèñê ïðàêòè÷åñêîé ðåçèñòåíòíîñòè ÿâëÿ-
åòñÿ ðåçóëüòàòîì êîìáèíàöèè âíóòðåííèõ ôàêòîðîâ 
è ôàêòîðîâ, ñâÿçàííûõ ñ óñëîâèÿìè èñïîëüçîâàíèÿ 
ïðåïàðàòà. Âíóòðåííèé ðèñê çàâèñèò îò ðàçëè÷íûõ 
ôàêòîðîâ, ÷àñòü êîòîðûõ ñâÿçàíà ñ ïðåïàðàòàìè, à 
äðóãèå – ñ âðåäíûìè îðãàíèçìàìè.

Òàêèì îáðàçîì, öåëüþ íàñòîÿùåé ðàáîòû ÿâëÿ-
ëàñü òåîðåòè÷åñêàÿ îöåíêà ôàêòîðîâ, êîòîðûå ñïî-
ñîáñòâóþò ðàçâèòèþ ïðàêòè÷åñêîé ðåçèñòåíòíî-
ñòè âîçáóäèòåëåé áîëåçíåé âèíîãðàäà Plasmopara 
viticola Berl. ed Toni, Uncinula necator Burr. è 
Botrytis cinerea Pers. ê ôóíãèöèäàì.

Âîïðîñ ðàçâèòèÿ ïàòîãåíàìè ðåçèñòåíòíîñòè ê 
ôóíãèöèäàì ñòàë îñîáåííî îñòðî â êîíöå 60-õ – íà-
÷àëå 70-õ ãîäîâ, êîãäà ñòàëè àêòèâíî èñïîëüçîâàòü-
ñÿ ôóíãèöèäû ñèñòåìíîãî äåéñòâèÿ. Â 1971 ã. ñòà-
ëî èçâåñòíî î ïîòåðå ÷óâñòâèòåëüíîñòè âîçáóäèòå-
ëÿ ñåðîé ãíèëè ê ôóíãèöèäàì èç ãðóïïû áåíçèìè-
äàçîëîâ, à 10 ëåò ñïóñòÿ – î ðàçâèòèè óñòîé÷èâî-
ñòè (íà óðîâíå 92%) äàííîãî ïàòîãåíà ê äèêàðáîê-
ñèìèäàì (èïðîäèîíó, ïðîöèìèäîíó è âèíêëîçîëè-
íó) [1, 6, 7].

Â 1985 ã. ïîÿâèëàñü èíôîðìàöèÿ î ïîëíîé ïî-
òåðå ÷óâñòâèòåëüíîñòè âîçáóäèòåëÿ ìèëäüþ ê ìåòà-
ëàêñèëó, à â íà÷àëå 21 âåêà ïîÿâèëèñü ñîîáùåíèÿ 
î âûñîêîé ñòåïåíè óñòîé÷èâîñòè ê ôóíãèöèäàì èç 
ãðóïïû ñòðîáèëóðèíû è óìåðåííîé óñòîé÷èâîñòè ê 
êàðáîìàòàì [8–12].

×òî êàñàåòñÿ âîçáóäèòåëÿ îèäèóìà, òî î ðàçâè-
òèè ó äàííîãî ïàòîãåíà óñòîé÷èâîñòè ê èíãèáèòîðàì 
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ñèíòåçà ñòåðîëà ñòàëî èçâåñòíî â 1985 ã., â 2003 ã. 
ïîÿâèëàñü èíôîðìàöèÿ î ñëó÷àÿõ óñòîé÷èâîñòè ê 
ôóíãèöèäàì èç ãðóïïû ñòðîáèëóðèíîâ [13–16].

Íà îñíîâàíèè àíàëèçà ñîâðåìåííîé ëèòåðàòóðû, 
ðåçóëüòàòîâ èññëåäîâàíèé ó÷åíûõ è äîêóìåíòîâ 
Ìåæäóíàðîäíîé êîìèññèè ïî ðåçèñòåíòíîñòè ê 
ôóíãèöèäàì (FRAK) [17] áûëà ïðîâåäåíà îöåíêà 
ñîâðåìåííîãî ñîðòèìåíòà ôóíãèöèäîâ, çàðåãèñòðè-
ðîâàííûõ äëÿ ïðèìåíåíèÿ â Óêðàèíå [18], äëÿ çàùè-
òû îò îñíîâíûõ çàáîëåâàíèé âèíîãðàäà – ìèëäüþ, 
îèäèóìó è ñåðîé ãíèëè – ïî ìåõàíèçìó äåéñòâèÿ è 
óðîâíþ ðèñêà ðàçâèòèÿ ðåçèñòåíòíîñòè.

Íà ñåãîäíÿøíèé äåíü ôóíãèöèäû, çàðåãèñòðè-
ðîâàííûå äëÿ çàùèòû îò ìèëäüþ âèíîãðàäà, ïî 
ñòåïåíè ðèñêà ðàçâèòèÿ ó âîçáóäèòåëÿ ê íèì ðåçè-
ñòåíòíîñòè â êîëè÷åñòâåííîì îòíîøåíèè äåëÿòñÿ 
ñëåäóþùèì îáðàçîì: íèçêèé ðèñê ó 50% ïðåïà-
ðàòîâ, ñðåäíèé – ó 19,4% è âûñîêèé – ó 30,6% 
ôóíãèöèäîâ (ðèñ. 1).

Ñðåäè ïðåïàðàòîâ, çàðåãèñòðèðîâàííûõ äëÿ ïðè-
ìåíåíèÿ â çàùèòå âèíîãðàäà îò îèäèóìà ñ íèçêèì 
óðîâíåì ðèñêà ðàçâèòèÿ ðåçèñòåíòíîñòè ñîñòàâëÿ-
þò 23,4%, à ñ ñðåäíèì è âûñîêèì ñîîòâåòñòâåííî 
55,3 è 21,3% ôóíãèöèäîâ (ðèñ. 2).

Ñîãëàñíî ïîëó÷åííûì äàííûì ôóíãèöèäû, êî-
òîðûå ñåãîäíÿ â «Ïåðå÷íå..», 2012 ã. [17] çàðåãè-
ñòðèðîâàíû äëÿ çàùèòû îò ñåðîé ãíèëè âèíîãðàäà, 
äåëÿòñÿ ïî óðîíþ ðèñêà ðàçâèòèÿ ïðàêòè÷åñêîé 
ðåçèñòåíòíîñòè â ñëåäóþùåì ñîîòíîøåíèè: íèç-
êèé ðèñê – 25,7%, ñðåäíèé ðèñê – 37,2% è âûñî-
êèé – 37,1% (ðèñ. 3).

Òàêèì îáðàçîì, â íàñòîÿùåå âðåìÿ â «Ïåðå÷-
íå..»  [17] ñðåäè ôóíãèöèäîâ, çàðåãèñòðèðîâàííûõ 
äëÿ çàùèòû îò ìèëäüþ, ïðåîáëàäàþò ïðåïàðàòû ñ 
íèçêèì óðîâíåì ðèñêà ðåçèñòåíòíîñòè, äëÿ çàùèòû 
îò îèäèóìà – ñî ñðåäíèì óðîâíåì ðèñêà ðåçèñòåíò-
íîñòè, äëÿ çàùèòû îò ñåðîé ãíèëè – ñî ñðåäíèì è 
âûñîêèì óðîâíÿìè ðèñêà ðåçèñòåíòíîñòè â ðàâíûõ 
äîëÿõ. 

Â òàáë. 1 ïðåäñòàâëåíà êîíêðåòíàÿ èíôîðìàöèÿ 
ïî ôóíãèöèäàì, êîòîðûå ñåãîäíÿ çàðåãèñòðèðîâàíû 
äëÿ ïðèìåíåíèÿ íà Óêðàèíå.

Ñîãëàñíî äàííûì êîìèòåòà ïî ôóíãèöèäíîé 
ðåçèñòåíòíîñòè Åâðîïåéñêîé îðãàíèçàöèè ïî çàùè-
òå è êàðàíòèíó ðàñòåíèé, ê ôóíãèöèäàì ñ íèçêèì 
ðèñêîì ðåçèñòåíòíîñòè îòíîñÿòñÿ âñå ïðåïàðàòû 
êîíòàêòíîãî äåéñòâèÿ, îáëàäàþùèå ìíîãîñàéòîâîé 
àêòèâíîñòüþ, à èç ñèñòåìíûõ ôóíãèöèäîâ – ôîñэ-
òèëàëþìèíèÿ.

Â îñíîâíîì äåéñòâóþùèå âåùåñòâà ôóíãèöè-
äîâ ñèñòåìíîãî äåéñòâèÿ, îêàçûâàþùèå âëèÿíèå íà 
îïðåäåëåííûå ó÷àñòêè ìåòàáîëèçìà ãðèáîâ, âõîäÿò â 
ãðóïïó ñî ñðåäíèì ðèñêîì ðàçâèòèÿ ðåçèñòåíòíîñòè.

Âûñîêèé ðèñê òîëüêî ó ôóíãèöèäîâ èç 4 õèìè-
÷åñêèõ ãðóïï, ñåãîäíÿ ïðàêòè÷åñêè íåò ôóíãèöèäîâ, 
ñîäåðæàùèõ òîëüêî îäíî èç эòèõ äåéñòâóþùèõ âå-
ùåñòâ, îíè îáÿçàòåëüíî èäóò â êîìáèíàöèè ñ äðó-
ãèìè ñîåäèíåíèÿìè.

Äàííûå îòíîñèòåëüíî õàðàêòåðèñòèêè âîçáó-
äèòåëåé îñíîâíûõ áîëåçíåé âèíîãðàäà – ìèëäüþ, 
îèäèóìà è ñåðîé ãíèëè, à òàêæå ôàêòîðîâ, êîòîðûå 
ñïîñîáñòâóþò ðàçâèòèþ ðåçèñòåíòíîñòè, ïðèâåäåíû 
â òàáëèöå 2.

Ñîãëàñíî ïðèâåäåííîé õàðàêòåðèñòèêå (òàáë.2), 
ñòàíäàðòîì Åâðîïåéñêîé è Ñðåäèçåìíîìîðñêîé îð-
ãàíèçàöèè ïî êàðàíòèíó è çàùèòå ðàñòåíèé PP 

1/213 (2) âîçáóäèòåëè îñíîâíûõ áîëåçíåé âèíî-
ãðàäà Plasmopara viticola Berl. ed Toni, Uncinula 
necator Burr. è Botrytis cinerea Pers îòíåñåíû ê ðàç-
ðÿäó ïàòîãåíîâ ðàñòåíèé, êîòîðûå èìåþò âûñîêèé 
ðèñê ðàçâèòèÿ ðåçèñòåíòíîñòè [5]. Â òî æå âðåìÿ, 
ñîãëàñíî èíôîðìàöèè FRAC [19], Uncinula necator 
Burr. – âîçáóäèòåëü îèäèóìà âèíîãðàäà, îòíîñèò-
ñÿ ê ïàòîãåíàì ñî ñðåäíèì ðèñêîì ðàçâèòèÿ ðåçè-
ñòåíòíîñòè ê ôóíãèöèäàì.

Âíóòðåííèé ðèñê ðåçèñòåíòíîñòè, êîòîðûé 
îïðåäåëÿåòñÿ ñâîéñòâàìè ïðåïàðàòà è âðåäíîãî îð-
ãàíèçìà, ìîæåò áûòü óâåëè÷åí óñëîâèÿìè âåäåíèÿ 
êóëüòóðû, âíåøíèì èëè, òàê íàçûâàåìûì «àãðîíî-
ìè÷åñêèì ðèñêîì».

Рис.1. Оценка современного сортимента фунгицидов 
для защиты от милдью винограда по риску 

          возникновения резистентности

средний риск; 
19,40% низкий риск; 50%

высокий риск; 
30,60%

Рис. 2. Оценка современного сортимента фунгицидов 
для защиты от оидиума винограда по риску 

          возникновения резистентности

высокий риск; 
21,30%

низкий риск; 
23,40%

средний риск; 
55,30%

Рис. 3. Оценка современного сортимента фунгици-
дов для защиты от серой гнили винограда по 
риску возникновения резистентности

средний риск; 
37,20%

низкий риск; 
25,70%

высокий риск; 
37,10%
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Таблица 1
Характеристика фунгицидов по степени риска развития резистентности

Химическая группа  
(действующее вещество) Фунгициды Биохимический механизм действия Фитопатоген

Низкая степень риска

Соли меди (хлорокись меди, гидрок-
сид меди, сульфат меди)

Косайд 2000, в.г.
Метеор, с.п.

Блу Бордо, в.г.

Многосайтовая контактная активность: захват 
электрона S-H2S; реакция с белками, связыва-

ние кофакторов

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni

Серосодержащие (сера)
Кумулюс ДФ, в.г.
Тивоит Джет 80 

WG, в.г.

Многосайтовая контактная активность: захват 
электрона S-H2S; реакция с белками, связыва-

ние кофакторов
Uncinula necator Burr.

Фталамиды (каптан, фолпет)
Малвин, в.г. *

Фольпан 80, в.г.
Шавит Ф, с.п.*

Многосайтовая контактная активность: захват 
электрона S-H2S; реакция с белками, связыва-

ние кофакторов

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni, Uncinula necator Burr.,

Botrytis cinerea Реrs

Дитиокарбоматы (манкоцеб, метирам, 
пропинеб)

Дитан М-45, с.п.
Полирам ДФ, в.г.

Антракол, с.п. Многосайтовая контактная активность: захват 
электрона S-H2S; реакция с белками, связыва-

ние кофакторов

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni, Botrytis cinerea Реrs

Сульфамиды (толилфлуанид) Эупарен М 50 WP, 
с.п.

Хиноны (дитианон) Делан, в.г. Plasmopara viticola Berl. et 
Toni

Этилфосфонаты (органофосфаты)
(фосетил алюминия)

Фитал, в.р.к.
Альетт 80 WG, СП

Нарушение профиля липидов, проницаемости 
мембран

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni, Uncinula necator Burr., 

Botrytis cinerea Реrs.
Средняя степень риска

Фенилпирролы (флудиоксонил) Малвин, в.г. * Ингибирование гистидинкиназы при  
осмотической трансдукции сигнала

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni, Botrytis cinerea Реrs

Валинамида карбоматы (амиды 
карбоновых кислот) (ипроваликарб, 
валифенал)

Мелоди Дуо 66,8 
WP, с.п. *

Валис М, в.г. *
Нарушение синтеза целлюлозы клеточной 

стенки
Plasmopara viticola Berl. et 

Toni
Амиды коричной кислоты (амиды кар-
боновых кислот) (диметоморф) Акробат МЦ, в.г. *

Амиды коричной кислоты (амиды кар-
боновых кислот) (мандипропамид) Пергадо М, в.д.г. *

Цианоацетамидоксимы (нецикличе-
ские азотсодержащие фунгициды) 
(цимоксанил)

Танос 50, в.г. *
Курзат М 68, в.г.* Неизвестно Plasmopara viticola Berl. et 

Toni

Анилино-пиримидины (пиримидины)
(ципродинил, пириметанил)

Хорус 75 WG, в.г. *
Скала, к.с.

Ингибирование синтеза аминокислот и бел-
ков. Нарушение синтеза метионина, белков-

ферментов для проникновения

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni, Botrytis cinerea Реrs

Триазолы (ингибиторы синтеза стеро-
ла) (флутриафол, триадимефон, про-
пиконазол, пенконазол, тебуконазол, 
миклобутанил)

Байлетон, с.п.
Фоликур 250 EW, 

ЕВ
 Топаз 100 ЕС, к.э.

Нарушение С14 деметилазы при биосинтезе сте-
рола мембран, нарушение их проницаемости 

Uncinula necator Burr., 
Botrytis cinerea Реrs

Квинозолины (азанафталены)
(проквиназид) Талендо 20, к.э.

1 класс ингибирования деметилирования при 
биосинтезе стерола – нарушение сигнала транс-

дукции
Uncinula necator Burr.

Спирокеталамины (амины) 
(спироксамин)

Фалькон 460 ЕС, 
к.э. * 2 класс ингибиторов биосинтеза стерола Uncinula necator Burr.

Гидроксианилиды (фенгексамид) Тельдор 50 WG, в.г. 3 класс ингибиторов синтеза стерола нарушение 
з-кето редуктазы С4 демитилирования Botrytis cinerea Реrs

Бензофеноны (метрафенон) Вивандо, к.с. Неизвестно Uncinula necator Burr.

Фенил-ацетамиды (цифлуфенамид) Динали 090 ДК* Неизвестно Uncinula necator Burr., 
Guignardia bidwellii Vialet Rav.

Пиридин-карбоксамиды (SDHI амиды)
(боскалид)

Кантус, в.г. Ингибирование сукцинатдегидрогеназы, нару-
шение дыхания Botrytis cinerea Реrs

Циано-имидазолы (циазофамид) Милдикат 25 к.с.
Нарушение переноса электронов в митохон-
дриях, действие на цитохром bc 1 (убихинон-

редуктазу)

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni

Триазол-пиримидиламины
(аметоктрадин) Орвего, к.с. *

Ингибирующее действие на complex III-фермент 
(убихинон-редуктазу), входящий в митохон-

дриальную дыхательную цепь, снижение уров-
ня АТФ

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni

Высокая степень риска
Бензимидазолы  (карбендазим) Пиларстин, к.с Нарушение митоза и деления клетки. Наруше-

ние β-тубулина при митозе (хромосомы не могут 
разойтись без микротубул)

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni, Uncinula necator Burr., 

Botrytis cinerea РеrsТиофонаты (тиофанат-метил) Топсин М, с.п.

Ацилаланины (фениламиды) (мета-
лаксил, беналаксил)

Ридомил Голд МЦ 
68 WG, в.г. *

Ацидан, с.п. *

Нарушение синтеза нуклеиновых кислот. Ингиби-
рование РНК-полимеразы – остановка синтеза ин-

формационной РНК – остановка синтеза белков

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni, Botrytis cinerea Реrs

Оксазолидин-дионы (окзазолы)
(фамоксадон)

Тайтл 50, в.г. *
Танос 50, в.г. *

Нарушение переноса электронов в митохондри-
ях – цитохром bc 1

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni

Метокси-акрилаты (стробилурины)
(азоксистробин) Квадрис 250 SC, к.с.

Нарушение переноса электронов в митохондри-
ях – цитохром bc 1 (убихинол-оксидаза)

Plasmopara viticola Berl. et 
Toni, Uncinula necator Burr.,

Botrytis cinerea РеrsОксимино ацетаты (стробилурины) 
(трифлоксистробин, крезоксим-метил)

Флинт 50 WG, в.г.
Строби, в.г.

Примечание:* - фунгициды содержат два и более действующих вещества
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Дëÿ âèíîãðàäàðñòâà ìîæíî âûäåëèòü 
ñëåäóþùèå ôàêòîðû, âëèÿþùèå íà àãðî-
íîìè÷åñêèé ðèñê:

- âûðàùèâàíèå âèíîãðàäà â ìîíîêóëü-
òóðå;

- íåîáõîäèìîñòü áîëüøîãî êîëè÷åñòâà 
îáðàáîòîê äëÿ эôôåêòèâíîé çàùèòû;

- íåäîñòàòîê ðàçíîîáðàçèÿ äîñòóïíûõ 
ìåð ïî çàùèòå;

- эêîëîãè÷åñêèå óñëîâèÿ, ñïîñîáñòâóþ-
ùèå áîëåå ÷àñòûì ïîêîëåíèÿì, èëè  эïè-
ôèòîòèéíîìó ðàçâèòèþ çàáîëåâàíèé âè-
íîãðàäà;

- øèðîêîå èñïîëüçîâàíèå ñîðòîâ, âîñïðèèì÷è-
âûõ ê îñíîâíûì çàáîëåâàíèÿì;

- ãåîãðàôè÷åñêàÿ èçîëÿöèÿ ïîïóëÿöèé, ìåøàþ-
ùàÿ îáíîâëåíèþ ÷óâñòâèòåëüíûõ ðàñ. 

Òàêèì îáðàçîì, íà îñíîâå ïðîâåäåííîé îöåíêè 
ôàêòîðîâ, êîòîðûå ñïîñîáñòâóþò ðàçâèòèþ ïðàêòè-
÷åñêîé ðåçèñòåíòíîñòè âîçáóäèòåëåé îñíîâíûõ áî-
ëåçíåé âèíîãðàäà (ìèëäüþ, îèäèóìà è ñåðîé ãíèëè) 
ê ôóíãèöèäàì, ìîæíî êîíñòàòèðîâàòü àêòóàëüíîñòü 
ïðîâåäåíèÿ èññëåäîâàíèé ïî ìîíèòîðèíãó ÷óâñòâè-
òåëüíîñòè âîçáóäèòåëåé çàáîëåâàíèé âèíîãðàäà ê 
ñðåäñòâàì çàùèòû, ðàçðàáîòêå ìåòîäîâ îöåíêè è 
óïðàâëåíèÿ ðåçèñòåíòíîñòüþ.
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Таблица 2
Характеристика возбудителей милдью, оидиума и серой гнили 

винограда

Фактор Plasmopara 
viticola

Uncinula 
necator

Botrytis 
cinerea

Короткий инкубационный период да (4 д.) да (7 д.) да (4 д)
Большое количество генераций да (до 20) да (до 20) да (до 20)
Наличие полового процесса да да да
Высокая плодовитость и широкое 
распространение потомства да да да

Высокая жизнеспособность да да да
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Национальный институт винограда и вина «Магарач»

ÑÎÂÐÅÌÅÍÍЫÅ ФÓÍÃÈЦÈДЫ ДЛß ÇÀЩÈÒЫ ÂÈÍÎÃÐÀДÀ ÎÒ ÌÈЛДЬЮ

Изучена эффективность нового фунгицида Орвего,  КС в защите винограда от милдью. Показано, 
что обработка виноградных растений данным фунгицидом надежно защищает от болезни.

Ключевые слова: виноград,  милдью,  фунгицид Орвего,  КС,  эффективность,  опрыскивания.

Состояние вопроса. Îäíîé èç îñíîâíûõ è 
íàèáîëåå âðåäîíîñíûõ áîëåçíåé âèíîãðàäà ÿâëÿåò-
ñÿ ìèëäüþ èëè ëîæíàÿ ìó÷íèñòàÿ ðîñà (Plasmopara 
viticola Berl. et Toni). Â áëàãîïðèÿòíûå äëÿ ðàçâè-
òèÿ çàáîëåâàíèÿ ãîäû ïðè íåäîñòàòî÷íîé çàùèòå 
âèíîãðàäíûõ íàñàæäåíèé òåðÿåòñÿ äî 90% ëèñòî-
âîãî àïïàðàòà è íåäîáîð óðîæàÿ ñîñòàâëÿåò áîëåå 
50%, ÷òî ñèëüíî ñêàçûâàåòñÿ íà ïðîäóêòèâíîñòè 
âèíîãðàäíûõ íàñàæäåíèé â ïîñëåäóþùèå ãîäû [7].

Âðåä, ïðè÷èíåííûé ëîæíîé ìó÷íèñòîé ðîñîé, 
çàêëþ÷àåòñÿ â óìåíüøåíèè àññèìèëÿöèè óãëåêèñ-
ëîòû áîëüíûìè ëèñòüÿìè, ÷òî âëå÷ёò çà ñîáîé ñíè-
æåíèå óðîæàÿ. Íà âèíîãðàäíîé ëîçå ìèëäüþ âû-
çûâàåò ïðåæäåâðåìåííîå îïàäàíèå ëèñòüåâ, à ïðè 
ïîðàæåíèè ÿãîä ïðîèñõîäèò íåïîñðåäñòâåííî ñíè-
æåíèå óðîæàÿ. Ïîðàæåíèå ëèñòüåâ âåäёò ê íå âû-
çðåâàíèþ ëîçû, è ïîэòîìó òàêèå ïîáåãè çèìîé ëåã-
÷å âûìåðçàþò [6].

Ñîðòà åâðîïåéñêîãî âèíîãðàäà (Vitis vinifera L.) 
÷ðåçâû÷àéíî âîñïðèèì÷èâû ê ìèëäüþ (Plasmopara 
viticola Berl. et de Toni). Âî âëàæíûõ óñëîâèÿõ áî-
ëåçíü ðàñïðîñòðàíÿåòñÿ î÷åíü áûñòðî è âûçûâàåò 
çíà÷èòåëüíûå ïîòåðè â îòíîøåíèè êîëè÷åñòâà è êà-
÷åñòâà óðîæàÿ.

Àíàëèç ìíîãîëåòíèõ ïîêàçàòåëåé ðàçâèòèÿ 
ìèëäüþ ïîçâîëÿåò óñòàíîâèòü íåêîòîðóþ çàêîíîìåð-
íîñòü ïðîÿâëåíèÿ эïèôèòîòèé: îíè íàáëþäàþòñÿ â 
ãîäû ñ áîëüøèì êîëè÷åñòâîì îñàäêîâ è îïòèìàëüíîé 
ñðåäíåñóòî÷íîé òåìïåðàòóðîé âîçäóõà (21–25oÑ) 
â ìàå-èþëå. Ðàçâèòèå âîçáóäèòåëÿ òåñíî ñâÿçàíî 
ñ íàëè÷èåì êàïåëüíîæèäêîé âëàãè. Ìèíèìàëüíûé 
èíêóáàöèîííûé ïåðèîä – 4 äíÿ ïðè òåìïåðàòóðå 
âîçäóõà 24–25oÑ. Ñ ïîâûøåíèåì èëè ïîíèæåíèåì 
ñðåäíåñóòî÷íîé òåìïåðàòóðû èíêóáàöèîííûé ïåðè-
îä óäëèíÿåòñÿ [2].

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ ñïåêòð ñèñòåìíûõ ôóíãè-
öèäîâ ïðîòèâ ìèëäüþ íåâåëèê, ïîэòîìó ìíîãèå 
ôèðìû ïðîèçâîäèòåëè ðàáîòàþò íàä ñîçäàíèåì íî-
âûõ ïðåïàðàòîâ äëÿ çàùèòû îò эòîãî çàáîëåâàíèÿ 
[7]. Çàòðàòû íà ñèíòåç íîâûõ ïåñòèöèäîâ åæåãîä-
íî âîçðàñòàåò, òàê êàê ê ïîñëåäíèì ïðåäъÿâëÿþò 
âñå áîëåå ñòðîãèå òðåáîâàíèÿ ñ òî÷-
êè çðåíèÿ ñàíèòàðíî-ãèãèåíè÷åñêèõ 
è эêîëîãî-òîñèêîëîãè÷åñêèõ ïîêàçà-
òåëåé. Ïîèñê íîâûõ ïåñòèöèäîâ âå-
äåòñÿ ðàçíûìè ïóòÿìè.

Íîâûé ñîðòèìåíò ïåñòèöèäîâ íà 
ðûíêå Óêðàèíû, ñòðåìëåíèå ê ìèíè-
ìèçàöèè èõ ïðèìåíåíèÿ èç-çà äîðîãî-
âèçíû áåç ñíèæåíèÿ эôôåêòèâíîñòè 
çàùèòíûõ ìåðîïðèÿòèé – âñå эòî òðå-
áóåò ñîâåðøåíñòâîâàíèÿ ñóùåñòâóþ-

ùèõ ñõåì çàùèòû. Óñïåøíîå, эêîíîìè÷åñêè è эêî-
ëîãè÷åñêè îïðàâäàííîå ðåøåíèå äàííîé ïðîáëåìû 
íåðàçðûâíî ñâÿçàíî ñ äåòàëüíûì èçó÷åíèåì è ïðè-
ìåíåíèåì ïðåïàðàòîâ íà îñíîâå íîâûõ äåéñòâóþ-
ùèõ âåùåñòâ è ìîäèôèêàöèè óæå èçâåñòíûõ [1].

Цель исследований çàêëþ÷àëàñü â îïðåäåëå-
íèè òåõíè÷åñêîé эôôåêòèâíîñòè íîâîãî ôóíãèöè-
äà Îðâåãî, КÑ (0,8-1 ë/ãà) ïðè çàùèòå îò ìèëäüþ 
â ðàçíûõ íîðìàõ ðàñõîäà.

Фóíãèöèä Îðâåãî, КÑ ïðåäñòàâëÿåò ñîáîé 
êîìïîçèöèþ äâóõ äåéñòâóþùèõ âåùåñòâ: íîâîãî 
– àìåòîêòðàäèíà (300 ã/ë) + óæå èçâåñòíîãî – 
äèìåòîìîðôà (225 ã/ë), êîòîðûå ïîçâîëÿþò ïðå-
ïàðàòó îáëàäàòü êîíòàêòíûì è ëîêàëüíî-ñèñòåìíûì 
äåéñòâèåì. Дâà äåéñòâóþùèõ âåùåñòâà äîïîëíÿþò è 
îáîãàùàþò äðóã äðóãà. Àìåòîêðàäèí áûñòðî àäñîð-
áèðóåòñÿ âîñêîâûì ñëîåì âèíîãðàäíîãî ðàñòåíèÿ è 
áåñïðåðûâíî ïåðåðàñïðåäåëÿþòñÿ â íёì, çàùèùàÿ 
ðàñòóùèå ÿãîäû è ïîñëå îñàäêîâ. Дèìåòîìîðô – 
áûñòðî ïîãëîùàåòñÿ ðàñòåíèåì, îáëàäàåò àíòèñïî-
ðóëÿðíûì äåéñòâèåì, óáèâàåò ïðîðîñøèé ìèöåëèé 
ïàòîãåíà íà ïðîòÿæåíèè 2–3 äíåé ïîñëå çàðàæåíèÿ.

Фóíãèöèä Îðâåãî èìååò íèçêèé óðîâåíü òîêñè÷-
íîñòè è â òîæå âðåìÿ ðèñê íàêîïëåíèÿ äåéñòâóþ-
ùèõ âåùåñòâ ïðåïàðàòîì èëè èõ ìåòàáîëèòàìè îò-
ñóòñòâóåò.

Методика исследований. Ïîëåâûå èññëå-
äîâàíèÿ ïî èñïûòàíèþ ôóíãèöèäà Îðâåãî, КÑ, â 
çàùèòå îò ìèëäüþ ïðîâîäèëèñü â 2012–2013 ãã. íà 
âèíîãðàäíûõ íàñàæäåíèÿõ ñîðòà Ðêàöèòåëè Юãî-
çàïàäíîé çîíû âèíîãðàäàðñòâà Êðûìà (ЧÀÎ «Àãðî-
ôèðìà «×åðíîìîðåö»). Çàêëàäêà îïûòîâ è ó÷åòû 
ïðîâîäèëèñü ïî îáùåïðèíÿòûì â âèíîãðàäàðñòâå 
ìåòîäèêàì [3–5]. Фóíãèöèä Îðâåãî, КÑ ïðèìåíÿëñÿ 
òðåõêðàòíî çà âåãåòàöèþ: ïåðâàÿ îáðàáîòêà â ôàçó 
«ïîñëå öâåòåíèÿ», âòîðàÿ – «ìåëêàÿ ãîðîøèíà» è 
òðåòüÿ – «ðîñò ÿãîä». Èíòåíñèâíîñòü ïîðàæåíèÿ 
âèíîãðàäíûõ ðàñòåíèé ìèëäüþ íà âàðèàíòàõ îïûòà ñ 
ïðèìåíåíèåì Îðâåãî, КÑ (0,8 è 1 ë/ãà) ñðàâíèâàëè 
ñ êîíòðîëåì (áåç îáðàáîòîê îò ìèëäüþ) è äâóìÿ 
эòàëîíàìè (òðåõðàçîâîå ïðèìåíåíèå ôóíãèöèäîâ 

Таблица 1
Схема опыта

Фунгицид Действующее вещество Норма,
кг (л)/га

Кратность
обработок

1. Контроль (без обработок от милдью)
2. Орвего, КС диметоморф, 225 г/л + аметоктрадин, 300 г/л 0,8

3
3. Орвего, КС диметоморф, 225 г/л + аметоктрадин, 300 г/л 1,0
4. Акробат МЦ, в.г. диметоморф, 90 г/кг + манкоцеб, 600 г/кг 2,0
5. Танос 50, в.г. цимоксанил, 250 г/кг + фамоксадон, 250 г/кг 0,4
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Àêðîáàò ÌЦ, â.ã. (2 ë/ãà) è Òàíîñ 50, â.ã. (0,4 
êã/ãà).

Â ñõåìå îïûòà (òàáë. 1) ïðåäñòàâëåíû õèìè÷å-
ñêèå îïðûñêèâàíèÿ â çàùèòå îò ìèëäüþ, îáðàáîòêè 
îò îèäèóìà, ñåðîé ãíèëè è ãðîçäåâîé ëèñòîâåðòêè 
áûëè îäèíàêîâûìè ïî âñåì âàðèàíòàì.

Результаты исследований. Óñëîâèÿ äëÿ ðî-
ñòà è ðàçâèòèÿ âèíîãðàäíûõ ðàñòåíèé â 2012–2013 
ãîäàõ áûëè áëàãîïðèÿòíûìè. Ïðîõîæäåíèå âñåõ 
îñíîâíûõ ôåíîëîãè÷åñêèõ ôàç â ãîäû ïðîâåäåíèÿ 
èññëåäîâàíèé îïåðåæàëî ñðåäíåìíîãîëåòíèå ïî-
êàçàòåëè ïî äàííîìó ðåãèîíó âûðàùèâàíèÿ âèíî-
ãðàäà íà 10–15 äíåé.

Дèàãíîñòèðîâàíèå ïåðâûõ ïðèçíàêîâ ìèëäüþ 
íà âåãåòèðóþùåé íàäçåìíîé ÷àñòè âèíîãðàäíîãî 
ðàñòåíèÿ âñåãäà ñâÿçàíî ñ îïðåäåëåííûìè òðóä-
íîñòÿìè â îáíàðóæåíèè ïîðàæåíèé ïàòîãåíîì.

Дèíàìèêà è õàðàêòåð ðàçâèòèÿ ìèëäüþ â ãîäû 
èññëåäîâàíèé áûëè ïðàêòè÷åñêè îäèíàêîâûìè: 
óñëîâèÿ äëÿ ïåðâè÷íîãî çàðàæåíèÿ áîëåçíè 
ñêëàäûâàëèñü â êîíöå ìàÿ – íà÷àëå èþíÿ, íî ïî-
ñëåäóþùàÿ çàñóøëèâàÿ ïîãîäà ïðèîñòàíàâëèâàëà 
äàëüíåéøåå ðàçâèòèå. Ïåðâîå âèçóàëüíîå ïðîÿâ-
ëåíèå ìèëäüþ íà ëèñòüÿõ âèíîãðàäíûõ ðàñòåíèé 
â âèäå «ìàñëÿíèñòûõ» ïÿòåí íàáëþäàëè â òðåòüåé 
äåêàäå èþíÿ (òàáë. 2).

Îñàäêè â èþëå, ïðè ïåðåïàäàõ äíåâíûõ è 
íî÷íûõ òåìïåðàòóð áëàãîïðèÿòíî ñêàçàëèñü íà 
äàëüíåéøåì ðàçâèòèè ìèëäüþ, ïðèçíàêè ðàçâè-
òèÿ ìèëäüþ íàáëþäàëè â òðåòüåé äåêàäå èþëÿ è 
àâãóñòà (òàáë. 2).

Â òàáë. 2–4 ïðåäñòàâëåíû ñðåäíèå äàííûå 
çà 2 ãîäà (2012–2013 ãã.) èññëåäîâàíèé ïî ïðè-
ìåíåíèþ íîâîãî ôóíãèöèäà Îðâåãî, КÑ.

Ðàçâèòèå ìèëäüþ â åñòåñòâåííûõ óñëîâèÿõ 
íà êîíòðîëüíîì âàðèàíòå â ãîäû èññëåäîâàíèé 
íàáëþäàëè â ñëàáîé ñòåïåíè, êîòîðîå ïî ëèñòüÿì 
è ãðîçäÿì ñîñòàâëÿëî: â ôàçó «ìåëêàÿ ãîðîøèíà» 
– 0,1 è 0%, «ðîñò ÿãîä è ïîáåãîâ» – 5,4 è 6,4%, 
«íà÷àëî ñîçðåâàíèÿ» – 7,1 è 9,0% (òàáë. 2).

Òðёõêðàòíîå ïðèìåíåíèå Îðâåãî, КÑ â íîðìàõ 
ïðèìåíåíèÿ 0,8 è 1,0 ë/ãà ñäåðæèâàëî ðàçâèòèå 
áîëåçíè íà óðîâíå эòàëîííûõ âàðèàíòîâ (Àêðîáàò 
ÌЦ, â.ã. – 2,0 êã/ãà è Òàíîñ 50, â.ã. – 0,4 êã/ãà). 
Цèôðîâûå çíà÷åíèÿ ðàçâèòèÿ çàáîëåâàíèÿ 
â ñðåäíåì çà 2 ãîäà íà êîíåö âåãåòàöèè ñî-
ñòàâëÿëè 0,1% ïî ëèñòüÿì è 0,1–0,2% – ïî 
ãðîçäÿì (îòêëîíåíèÿ â ïðåäåëàõ îøèáêè 
îïûòà, òàáë. 2).

Òåõíè÷åñêàÿ эôôåêòèâíîñòü òðåõêðàòíî-
ãî ïðèìåíåíèÿ ôóíãèöèäà Îðâåãî, КÑ â íîð-
ìàõ ïðèìåíåíèÿ 0,8 è 1,0 ë/ãà ïðè çàùèòå 
âèíîãðàäà îò ìèëäüþ áûëà äîñòàòî÷íî âûñî-
êîé, íà óðîâíå эòàëîííûõ âàðèàíòîâ, è ñî-
ñòàâëÿëà 98,6% ïî ëèñòüÿì è 97,8–98,9% 
– ãðîçäÿì (òàáë. 3).

Èçó÷àåìûé ôóíãèöèä íå îêàçàë îòðèöà-
òåëüíîãî âëèÿíèÿ íà âåãåòàòèâíîå è ãåíåðà-
òèâíîå ðàçâèòèå âèíîãðàäíûõ ðàñòåíèé. Íå 
îòìå÷åíî òàêæå è åãî ôèòîöèäíîãî (îæèãàþùåãî) 
äåéñòâèÿ íà âèíîãðàäíûå ðàñòåíèÿ.

Хîðîøàÿ çàùèòà îò ìèëäüþ ïðè ïðèìåíåíèè 
íîâîãî ôóíãèöèäà Îðâåãî, КÑ â ñðåäíåì çà äâà ãîäà 
èññëåäîâàíèé ïîçâîëèëà ïîëó÷èòü áîëåå âûñîêèé 
óðîæàé – 4,2–4,4 êã/êóñò ïðîòèâ 3,9 êã/êóñò â 
êîíòðîëüíîì âàðèàíòå (òàáë. 4).

Òàêèì îáðàçîì, èññëåäîâàíèÿ ïî ïðèìåíåíèþ 
íîâîãî ôóíãèöèäà Îðâåãî, КÑ ïðè çàùèòå îò ìèëäüþ 
â äâóõ íîðìàõ ðàñõîäà – 0,8–1,0 ë/ãà íà âèíîãðàä-
íûõ íàñàæäåíèÿõ þãî-çàïàäíîé çîíû âèíîãðàäàð-
ñòâà Кðûìà ïîçâîëèëè ñäåëàòü ñëåäóþùèå âûâîäû.

1. Ïðè ñëàáîì óðîâíå ðàçâèòèÿ ìèëäüþ íà 
âèíîãðàäíûõ íàñàæäåíèÿõ þãî-çàïàäíîãî Кðûìà â 
2012–2013 ãîäàõ òðёõêðàòíîå ïðèìåíåíèå Îðâåãî, 

Таблица 2
Динамика развития милдью на винограде в зависимости от 
норм применения фунгицида Орвего, КС (ЧАО «Агрофирма 

«Черноморец», сорт Ркацители, в среднем за 2012-2013 гг.)

Вариант

Развитие милдью, %

«мелкая  
горошина»  

26.06

«рост ягод 
и побегов»  

23-25.07

«начало  
созревания»  

22-28.08

По листьям, %
1. Контроль 0,1 5,4 7,1

2. Орвего, КС – 0,8 л/га 0 0,1 0,1

3. Орвего, КС – 1,0 л/га 0 0,1 0,1

4. Акробат МЦ, в.г. – 2,0 кг/га 0 0,02 0,1

5. Танос 50, в.г. – 0,4 кг/га 0 0 0,1

По гроздям, %
1. Контроль 0 6,4 9,0

2. Орвего, КС – 0,8 л/га 0 0,1 0,2

3. Орвего, КС – 1,0 л/га 0 0,1 0,1

4. Акробат МЦ, в.г. – 2,0 кг/га 0 0 0,1

5. Танос 50, в.г. – 0,4 кг/га 0 0,1 0,2

Таблица 3
Техническая эффективность защиты от милдью в зависимости  

от разных норм применения фунгицида Орвего, КС  
(ЧАО «Агрофирма «Черноморец», сорт Ркацители,  

в среднем за 2012-2013 гг.)

Вариант

Техническая эффективность,%
«мелкая

горошина» 
26.06

«рост ягод 
и побегов»  

23-25.07

«начало
созревания» 

22-28.08
По листьям, %

2. Орвего, КС – 0,8 л/га 100 98,1 98,6
3. Орвего, КС – 1,0 л/га 100 98,1 98,6
4. Акробат МЦ, в.г. – 2,0 кг/га 100 99,6 98,6
5. Танос 50, в.г. – 0,4 кг/га 100 100 98,6

По гроздям, %
2. Орвего, КС – 0,8 л/га - 98,4 97,8
3. Орвего, КС – 1,0 л/га - 98,4 98,9
4. Акробат МЦ, в.г. – 2,0 кг/га - 100 98,9
5. Танос 50, в.г. – 0,4 кг/га - 98,4 97,8

Таблица 4
Влияние разных норм применения Орвего, КС на количественные  

и качественные показатели урожая (ЧАО «Агрофирма «Черноморец», 
сорт Ркацители, в среднем за 2012-2013 гг.)

Вариант
Средняя

масса
грозди, г

Количество 
гроздей, 
шт./куст

Уро-
жай, 

кг/куст

Массовая кон-
центрация са-

харов, г/100 см3

Контроль 97,5 40,0 3,9 21,6
Орвего, КС – 0,8 л/га 107,9 41,2 4,4 21,8
Орвего, КС – 1,0 л/га 109,7 38,4 4,2 21,7
Акробат МЦ, в.г. – 2,0 кг/га 111,0 37,1 4,1 21,7
Танос 50, в.г. – 0,4 кг/га 111,7 40,6 4,5 21,6
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КÑ ñäåðæèâàëî ðàçâèòèå áîëåçíè íà óðîâíå эòà-
ëîííûõ âàðèàíòîâ (Àêðîáàò ÌЦ, â.ã. – 2,0 êã/ãà 
è Òàíîñ 50, â.ã. – 0,4 êã/ãà).

2. Òåõíè÷åñêàÿ эôôåêòèâíîñòü òðåõêðàòíîãî 
ïðèìåíåíèÿ ôóíãèöèäà Îðâåãî, КÑ ïðè çàùèòå 
âèíîãðàäà îò ìèëäüþ áûëà äîñòàòî÷íî âûñîêîé, íà 
óðîâíå эòàëîííûõ âàðèàíòîâ, è ñîñòàâëÿëà 98,6% 
ïî ëèñòüÿì è 97,8–98,9% ïî – ãðîçäÿì.

3. Ýôôåêòèâíàÿ çàùèòà îò ìèëäüþ ïðè ïðèìå-
íåíèè íîâîãî ôóíãèöèäà Îðâåãî, КÑ â ñðåäíåì çà 
äâà ãîäà èññëåäîâàíèé ïîçâîëèëà ïîëó÷èòü õîðîøèé 
êîíäèöèîííûé óðîæàé âèíîãðàäà (4,2–4,4 êã/êóñò) 
ïðîòèâ 3,9 êã/êóñò â êîíòðîëüíîì âàðèàíòå.
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В статье приведены четырехлетние данные по изучению влияния виноградного войлочного клеща 
на показатели плодоношения,  продуктивности,  урожай и качество винограда сорта Рислинг рейнский 
в условиях Причерноморской низменности Южной степи Украины.
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плодоношения,  продуктивности,  качество урожая.

Введение. Èç êëåùåé ñåìåéñòâà ãàëëîâûå ÷å-
òûðåõíîãèå íà âèíîãðàäå íàèáîëåå âðåäîíîñíûìè 
ñ÷èòàëèñü âèíîãðàäíûé ïî÷êîâûé è âèíîãðàäíûé ëè-
ñòîâîé êëåùè. Îäíàêî â ïîñëåäíèå 10 ëåò íàáëþäà-
åòñÿ óâåëè÷åíèå èíòåíñèâíîñòè ðàñïðîñòðàíåíèÿ è 
ðàçâèòèÿ âèíîãðàäíîãî âîéëî÷íîãî êëåùà (Eriophyes 
vitis Pgst.), óñèëèâàåòñÿ åãî âðåäîíîñíîñòü [2–4, 9]. 
Â óñëîâèÿõ Юæíîé ñòåïè Óêðàèíû âðåäèòåëü ðàç-
âèâàåòñÿ íà âñåõ ðàéîíèðîâàííûõ ñîðòàõ âèíîãðàäà. 
Íà ñèëüíî âîñïðèèì÷èâûõ ñîðòàõ â èþëå-àâãóñòå 
áûâàåò çàñåëåíî äî 100% âñåõ ïðîèçðàñòàþùèõ 
íà ó÷àñòêå ðàñòåíèé, äî 60–80% ëèñòüåâ. Ïîòåðè 
óðîæàÿ ïðè èíòåíñèâíîì ðàñïðîñòðàíåíèè è ðàç-
âèòèè âðåäèòåëÿ (ïðîöåíò çàñåëåííûõ ëèñòüåâ áîëåå 
70, ñòåïåíü çàñåëåíèÿ – áîëåå 35) ñîñòàâëÿþò 25-
27%, êîíöåíòðàöèè ñàõàðîâ â ñîêå ÿãîä ñíèæàåòñÿ 
íà 12–15% [9]. Îäíàêî â ñîâðåìåííîé ëèòåðàòóðå 
íåäîñòàòî÷íî èíôîðìàöèè íå òîëüêî îá îñîáåí-
íîñòÿõ ðàñïðîñòðàíåíèÿ è ðàçâèòèÿ âèíîãðàäíîãî 
âîéëî÷íîãî êëåùà íà âèíîãðàäíèêàõ Юæíîé ñòåïè 
Óêðàèíû, íî è îá óðîâíå åãî âðåäîíîñíîñòè, â ÷àñò-

íîñòè, – î âëèÿíèè íà ðàçâèòèå âèíîãðàäíîãî ðàñ-
òåíèÿ, ïîêàçàòåëè ïðîäóêòèâíîñòè, íà êîëè÷åñòâî 
è êà÷åñòâî óðîæàÿ. Ïîэòîìó ïðîâîäèìûå íàìè â 
эòîì íàïðàâëåíèè èññëåäîâàíèÿ àêòóàëüíû è èìåþò 
áîëüøîå ïðàêòè÷åñêîå çíà÷åíèå. 

Место и методика проведения исследо-
ваний. Ñòàöèîíàðíûé îïûò ïî èçó÷åíèþ áèîëîãèè 
ðàçâèòèÿ âðåäèòåëÿ; âëèÿíèÿ ñòåïåíè çàñåëåíèÿ íà 
ïîêàçàòåëè ïëîäîíîøåíèÿ, ðîñòà, ðàçâèòèÿ è ïðî-
äóêòèâíîñòè âèíîãðàäíîãî ðàñòåíèÿ áûë çàëîæåí â 
ÀФ «Ñîâõîç «Áåëîçåðñêèé» (Хåðñîíñêàÿ îáë.), ðàñ-
ïîëîæåííîì â Ïðàâîáåðåæíîé íèæíå-äíåïðîâñêîé 
âèíîãðàäàðñêîé çîíå Ïðè÷åðíîìîðñêîé íèçìåííî-
ñòè Юæíîé ñòåïè Óêðàèíû. Èññëåäîâàíèÿ ïðîâî-
äèëè â 2010–2013 ãã. íà ñîðòå Ðèñëèíã ðåéíñêèé. 

Ïîãîäíûå óñëîâèÿ âåãåòàöèîííûõ ïåðèîäîâ 
2010–2011 ãã. â öåëîì áûëè áëàãîïðèÿòíûìè äëÿ 
ðàçâèòèÿ âèíîãðàäíîãî ðàñòåíèÿ è êëåùåé ñåìåé-
ñòâà ÷åòûðåõíîãèå, â 2012–2013 ãã. íà ïðîòÿæåíèè 
âñåãî ïåðèîäà âåãåòàöèè ñêëàäûâàëèñü íåáëàãîïðè-
ÿòíûå óñëîâèÿ äëÿ ðàçâèòèÿ çóäíÿ: âûñîêàÿ ñðåäíå-
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ñóòî÷íàÿ òåìïåðàòóðà, âûøå ñðåäíåìíîãîëåò-
íåé íà 2,6–4,8îÑ, è íèçêàÿ âëàæíîñòü âîçäóõà. 

Ðàñïðîñòðàíåíèå è ðàçâèòèå âèíîãðàäíîãî 
âîéëî÷íîãî êëåùà îïðåäåëÿëè ñîãëàñíî «Ìå-
òîäè÷åñêèì ðåêîìåíäàöèÿì ïî ïðèìåíåíèþ 
ôèòîñàíèòàðíîãî êîíòðîëÿ â çàùèòå ïðîìûø-
ëåííûõ âèíîãðàäíûõ íàñàæäåíèé þãà Óêðàèíû 
îò âðåäèòåëåé è áîëåçíåé» [7].

Ìåòîäû èññëåäîâàíèé: àãðîòåõíè÷åñêèé – èç-
ìåðåíèå ïîêàçàòåëåé ïðîäóêòèâíîñòè âèíîãðàä-
íûõ ðàñòåíèé; ìàòåìàòè÷åñêè-ñòàòèñòè÷åñêèé 
– äëÿ îïðåäåëåíèÿ äîñòîâåðíîñòè ïîëó÷åííûõ 
äàííûõ.

Âðåäîíîñíîñòü âèíîãðàäíîãî âîéëî÷íîãî 
êëåùà îïðåäåëÿëè ïî îáùåïðèíÿòûì ìåòîäè-
êàì [5–8], ïóòåì ïðîâåäåíèÿ ó÷åòîâ ïîêàçàòå-
ëåé ïëîäîíîøåíèÿ, ïðîäóêòèâíîñòè âèíîãðàäíîãî 
ðàñòåíèÿ, ïðèðîñòó îäíîëåòíåé ëîçû, ïëîùàäè ëè-
ñòîâîé ïîâåðõíîñòè è эìáðèîíàëüíîé çàêëàäêå ïëî-
äîíîñÿùèõ ïî÷åê, ïîòåðü óðîæàÿ è ñíèæåíèÿ åãî 
êà÷åñòâ. Ó÷åòû ïðîâîäèëèñü íà êóñòàõ îäíîãî ñî-
ðòà â ðàçíîé ñòåïåíè çàñåëåííûõ âèíîãðàäíûì âîé-
ëî÷íûì êëåùîì. Ïðîäóêòèâíîñòü âèíîãðàäíûõ ðàñ-
òåíèé äî íà÷àëà çàêëàäêè îïûòà (êîëè÷åñòâî ãëàç-
êîâ, îñòàâëåííûõ ïðè îáðåçêå, ñôîðìèðîâàâøèõñÿ 
è ïëîäîíîñÿùèõ ïîáåãîâ, ñîöâåòèé) áûëà îäèíàêî-
âîé äëÿ âñåõ âàðèàíòîâ îïûòà. Кîëè÷åñòâî ãëàçêîâ, 
îñòàâëåííûõ ïðè îáðåçêå åæåãîäíî, áûëî îäèíàêî-
âûì äëÿ âñåõ âàðèàíòîâ îïûòà âî âñå ãîäû ïðîâå-
äåíèÿ èññëåäîâàíèé.

Ìàòåìàòè÷åñêàÿ îáðàáîòêà ïîëó÷åííûõ äàííûõ 
ïðîâåäåíà îáùåïðèíÿòûìè ìåòîäàìè ñ èñïîëüçîâà-
íèåì äèñïåðñèîííîãî (êîððåëÿöèîííîãî è ðåãðåññè-
îííîãî) àíàëèçà ïî Á.À. Дîñïåõîâó [1].

Результаты исследований. Äî çàêëàäêè îïû-
òà (2010 ã.) íà ó÷àñòêå äëÿ ïðîâåäåíèÿ ó÷åòîâ áûëè 
âûáðàíû ìîäåëüíûå ðàñòåíèÿ (ïî 5 íà âàðèàíò) ñ 
ðàçíîé ñòåïåíüþ ïîâðåæäåíèÿ ëèñòîâîãî àïïàðàòà 
âèíîãðàäíûì âîéëî÷íûì êëåùîì. Çàùèòíûå ìå-
ðîïðèÿòèÿ ïðîòèâ îñíîâíîãî êîìïëåêñà âðåäíûõ 
îðãàíèçìîâ áûëè îäèíàêîâûìè äëÿ âñåõ âàðèàíòîâ 
íà ïðîòÿæåíèè âñåãî ïåðèîäà èññëåäîâàíèé. Ïðîòèâ 
âèíîãðàäíîãî âîéëî÷íîãî êëåùà îáðàáîòêè íà âèíî-
ãðàäíûõ ðàñòåíèÿõ âî âñåõ âàðèàíòàõ íå ïðîâîäèëè.

Чåòûðåõëåòíèå èññëåäîâàíèÿ (òàáë. 1) ïî-
çâîëèëè óñòàíîâèòü, ÷òî ñóùåñòâåííûå ðàçëè÷èÿ 
ïî ïîêàçàòåëÿì ñôîðìèðîâàâøèõñÿ ïëîäîíîñíûõ 
ïîáåãîâ (ìåæäó âàðèàíòàìè V è I–IV) è ñîöâåòèé 
(ìåæäó âàðèàíòàìè I–II è III–V), â ñâîþ î÷åðåäü, 
îêàçàëè âëèÿíèå íà êîэôôèöèåíòû ïëîäîíîøåíèÿ 
è ïëîäîíîñíîñòè. Кîэôôèöèåíòû ïëîäîíîøåíèÿ íà 
âàðèàíòàõ IV–V ñóùåñòâåííî îòëè÷àëèñü îò ïîêàçà-
òåëåé, ïîëó÷åííûõ íà âàðèàíòàõ I–III. Ïîêàçàòåëè 
ïëîäîíîñíîñòè íà âàðèàíòå V ñóùåñòâåííî îòëè-
÷àëèñü îò âàðèàíòîâ îïûòà I–III. Óñòàíîâëåíî, ÷òî 
ïðè ñðåäíåé è ñèëüíîé ñòåïåíè çàñåëåíèÿ ëèñòîâîãî 
àïïàðàòà çóäíåì ñíèæàåòñÿ ïðîöåíò ôîðìèðîâàíèÿ 
ïëîäîíîñíûõ ïîáåãîâ íà 5, ñîöâåòèé – íà 10–15; 
êîэôôèöèåíòû ïëîäîíîøåíèÿ è ïëîäîíîñíîñòè 
óìåíüøàþòñÿ íà 10–12 è 9–10% ñîîòâåòñòâåííî. 

Дëÿ èçó÷åíèÿ âëèÿíèÿ ñòåïåíè ïîâðåæäåíèÿ ëè-
ñòîâîãî àïïàðàòà âèíîãðàäíûì âîéëî÷íûì êëåùîì 
îïðåäåëÿëè äèíàìèêó íàðàñòàíèÿ ëèñòîâîé ïîâåðõ-
íîñòè íà ìîäåëüíûõ ðàñòåíèÿõ ïî âàðèàíòàì îïû-
òà â òå÷åíèå âñåãî ïåðèîäà âåãåòàöèè.

Ïðè ïðîâåäåíèè ïåðâîãî è âòîðîãî ó÷åòà âî âñå 

ãîäû èññëåäîâàíèÿ ïëîùàäü ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè 
âèíîãðàäíûõ êóñòîâ íå ðàçëè÷àëàñü ïî âàðèàíòàì 
îïûòà. Ñóùåñòâåííûå ðàçëè÷èÿ ïî èçó÷àåìîìó ïî-
êàçàòåëþ áûëè ïîëó÷åíû ìåæäó âàðèàíòàìè I–III è 
IV–V â ïåðèîä ïðîâåäåíèÿ òðåòüåãî è ïîñëåäóþùèõ 
ó÷åòîâ (ïîñëå öâåòåíèÿ âèíîãðàäà) (òàáë. 2). Íà 
âàðèàíòå I (áåç âèçóàëüíûõ ïðèçíàêîâ ðàçâèòèÿ 
çóäíÿ) ïëîùàäü ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè áûëà ñóùå-
ñòâåííî (ðàçëè÷èÿ ïðåâûøàëè ïîêàçàòåëè ÍÑÐ

05
) 

âûøå çíà÷åíèé, ïîëó÷åííûõ íà âàðèàíòàõ II–V â 
ïåðèîä ïðîâåäåíèÿ òðåòüåãî-÷åòâåðòîãî ó÷åòà.

Ñóùåñòâåííîå, íà 2–20%, ñíèæåíèå ïëîùàäè 
ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè íà âàðèàíòàõ III–V ïðîèñ-
õîäèò, â ïåðâóþ î÷åðåäü, èç-çà òîãî, ÷òî íà äàííûõ 
ðàñòåíèÿõ ôîðìèðóåòñÿ ìåíüøåå êîëè÷åñòâî ëè-
ñòüåâ íà îäèí ïîáåã (äî 9,5%) ñ ìåíüøåé ïëîùàäüþ 
ëèñòîâûõ ïëàñòèíîê (íà 7–17%). 

Ïðè èçó÷åíèè âëèÿíèÿ èíòåíñèâíîñòè ãàëëî-
îáðàçîâàíèÿ íà óðîæàé è êà÷åñòâî âèíîãðàäà áûëî 
óñòàíîâëåíî, ÷òî ïðè ñðåäíåé è ñèëüíîé ñòåïå-
íè çàñåëåíèÿ ëèñòîâîãî àïïàðàòà çóäíåì (èíòåí-

Таблица 1
Агробиологические показатели сорта Рислинг рейнский, 

АФ «Совхоз «Белозерский», 2010–2013 гг. 

Вариант опыта: 
балл поврежде-
ния (интенсив-
ность развития)

Глазков 
всего,  
шт./
куст

Нормаль-
но развитых 

побегов, 
шт./куст

Плодо-
носящих 
побегов, 
шт./куст

Соцве-
тий, 
шт./
куст

Коэффициенты

К1 К2

I. 0 – (0 %) 50,9 31,9 30,8 42,5 1,33 1,37

II. I – (1-5 %) 49,7 31,3 30,2 42,7 1,36 1,41

III. III – (6-25 %) 50,7 32,2 30,6 41,6 1,29 1,36

IV. V – (26-50 %) 50,5 31,8 30,5 38,1 1,20 1,25

V. VII – (51-75%) 51,1 30,8 29,3 36,1 1,17 1,23

Примечание: К1 – коэффициент плодоношения; К2 – плодоносности.

Таблица 2
Формирования листовой поверхности сорта Рислинг 

рейнский, АФ «Совхоз «Белозерский», 2010-2013 гг.
Вариант опыта:
балл поврежде-
ния (интенсив-
ность развития)

Динамика нарастания листовой поверхности, 
м2/куст

14-18.06 9-10.07 4-6.08 29-31-08 24-26.09

I. 0 – (0 %) 2,79 4,55 6,07 6,88 6,46

II. I – (1-5 %) 2,63 4,29 5,97 6,69 6,35

III. III – (6-25 %) 2,61 4,14 5,76 6,61 6,28

IV. V – (26-50 %) 2,56 4,10 4,96 6,02 5,37

V. VII – (51-75%) 2,53 4,04 4,75 5,57 5,19

Таблица 3
Урожай и его качество при различной интенсивности 

заселения листьев винограда, сорт Рислинг рейнский, 
АФ «Совхоз «Белозерский», 2010–2013 гг.

Варианты опыта:
балл поврежде-
ния (интенсив-
ность развития)

Сред-
няя мас-
са гроз-

ди, гр

Урожай-
ность,
кг/куст

Массовое
содержание 

сахаров,
г/100 см3

Массовое
содержание 
титруемых 

кислот, г/дм3 

I. 0 – (0 %) 116,9 4,9 20,9 8,9

II. I – (1-5 %) 114,1 4,8 20,5 8,7

III. III – (6-25 %) 111,2 4,6 19,9 8,5

IV. V – (26-50 %) 106,7 3,7 19,2 8,4

V. VII – (51-75%) 105,4 3,5 18,7 8,3
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ñèâíîñòü ïîâðåæäåíèÿ áîëåå 26%), ñðåäíÿÿ ìàññà 
ãðîçäè ñíèæàåòñÿ íà 8,7–9,8%, óðîæàéíîñòü – íà 
24% è áîëåå, ïî ñðàâíåíèþ ñ ðàñòåíèÿìè, íå çà-
ñåëåííûìè âèíîãðàäíûì âîéëî÷íûì êëåùåì, ìàñ-
ñîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ ñàõàðà â ñîêå ÿãîä ñíèæàåòñÿ 
íà 8,1–10,5% (òàáë. 3). Дîñòîâåðíûå ðàçëè÷èÿ ïî 
ïîêàçàòåëþ, õàðàêòåðèçóþùåìó íàêîïëåíèå ñàõà-
ðà â ãðîçäè, áûëè îòìå÷åíû óæå ìåæäó âàðèàíòà-
ìè I è III (4,8%). 

Ðàñ÷åòû ïðîäóêòèâíîñòè ïîáåãà ïîçâîëèëè îõà-
ðàêòåðèçîâàòü ñïîñîáíîñòü ðàñòåíèé ïðîèçâîäèòü 
îïðåäåëåííóþ ïðîäóêöèþ ãðîçäåé â ðàñ÷åòå íà îäèí 
ðàçâèâøèéñÿ ïîáåã (òàáë. 4).

Óñòàíîâëåíî, ÷òî íà êóñòàõ, ìàêñèìàëüíî çàñå-
ëåííûõ ëèñòîâîé ôîðìîé ôèëëîêñåðû, îäèí ïîáåã 
ñïîñîáåí ñôîðìèðîâàòü óðîæàé íà 20,7% (32,1 ã) 
íèæå ïî ñðàâíåíèþ ñ êóñòàìè, íà êîòîðûõ íå îò-
ìå÷åíî ðàçâèòèÿ çóäíÿ. Äîñòîâåðíûå ðàçëè÷èÿ (áî-
ëåå 7,7%) ñ âàðèàíòîì I áûëè ïîëó÷åíû íà âàðè-
àíòàõ III–V.

Ðàçâèòèå âèíîãðàäíîãî âîéëî÷íîãî êëåùà íåãà-
òèâíî âëèÿåò è íà ïðîäóêòèâíîñòü ïîáåãà, îïðåäå-
ëåííîãî ïî ìàññå ñàõàðà ãðîçäè. Ïðè çàñåëåíèè 
ëèñòîâîé ôîðìîé ôèëëîêñåðû êóñòîâ âèíîãðàäà íà 
3, 5 è 7 áàëëîâ ïðîäóêòèâíîñòü ïîáåãà ïî ìàññå 
ñàõàðîâ ãðîçäè óìåíüøàåòñÿ íà 14,3; 23,8 è 28,5% 
ñîîòâåòñòâåííî.

Выводы. Â ðåçóëüòàòå ïðîâåäåííûõ â 2010–
2013 ãã. èññëåäîâàíèé óñòàíîâëåíî, ÷òî ðàçâèòèå 
âèíîãðàäíîãî âîéëî÷íîãî êëåùà (3–7 áàëëîâ ïî 
ñåìèáàëëüíîé øêàëå) íåãàòèâíî âëèÿåò íà ïîêà-
çàòåëè ïëîäîíîøåíèÿ, ïðîäóêòèâíîñòè âèíîãðàäà, 
óðîæàé è åãî êà÷åñòâî.

Ïðè ñðåäíåé è ñèëüíîé ñòåïåíè çàñåëåíèÿ 
ëèñòîâîãî àïïàðàòà çóäíåì ïðîöåíò ôîðìèðîâàíèÿ 
ïëîäîíîñíûõ ïîáåãîâ ñíèæàåòñÿ íà 5, ñîöâåòèé – íà 
10–15; êîэôôèöèåíòû ïëîäîíîøåíèÿ è ïëîäîíîñ-
íîñòè óìåíüøàþòñÿ íà 10–12 è 9–10%. 

Ñíèæåíèå ïëîùàäè ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè íà 
2-20% íà âàðèàíòàõ 3–5 ïðîèñõîäèò èç-çà ôîð-
ìèðîâàíèÿ ìåíüøåãî êîëè÷åñòâî ëèñòüåâ íà îäèí 
ïîáåã (äî 9,5%) ñ ìåíüøåé ïëîùàäüþ ëèñòîâûõ 
ïëàñòèíîê (íà 7–17%).

Óðîæàé ñ êóñòà ñíèæàåòñÿ íà 24,5–28,6%, 
ñðåäíèé âåñ ãðîçäè óìåíüøàåòñÿ íà 8,7–9,8%; ìàñ-
ñîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ ñàõàðîâ â ñîêå ÿãîä ñíèæàåòñÿ 
íà 8,1–10,5%; êîëè÷åñòâî óðîæàÿ, êîòîðîå ìîæåò 
ñôîðìèðîâàòü îäèí ïëîäîíîñíûé ïîáåã, ñíèæàåòñÿ 
íà 20,7%; ïðîäóêòèâíîñòü ïîáåãà ïî ìàññå ñàõàðà 
ãðîçäè óìåíüøàåòñÿ áîëåå ÷åì íà 23,8%.

Таблица 4
Продуктивность побега при различной интенсивности 
заселения листьев виноградным войлочным клещом,  
сорт Рислинг рейнский, АФ «Совхоз «Белозерский»,  

2010-1013 гг.

Варианты опыта:
балл повреждения (ин-
тенсивность развития)

Удельная хозяйственная 
продуктивность масса са-

хара гроздей, г/100 см3

Продуктив-
ность побе-

га, г

I. 0 – (0 %) 21 155,4

II. I – (1-5 %) 20 155,1

III. III – (6-25 %) 18 143,4

IV. V – (26-50 %) 16 128,0

V. VII – (51-75%) 15 123,3

Òàêèì îáðàçîì, ïîòåðè óðîæàÿ âèíîãðàäà ñîðòà 
Ðèñëèíã ðåéíñêèé, ïðè ìàêñèìàëüíîì (7 áàëëîâ, 
51% è áîëåå) ðàçâèòèè âèíîãðàäíîãî âîéëî÷íîãî 
êëåùà – çóäíÿ, ñîñòàâëÿþò áîëåå 28%. Ñóùåñòâåí-
íûå ïîòåðè óðîæàÿ âèíîãðàäà (áîëåå 6%) íàáëþäà-
þòñÿ ïðè çàñåëåíèè âðåäèòåëåì ëèñòîâîãî àïïàðà-
òà íà 3 áàëëà. Дàííûé ïîêàçàòåëü ìîæíî ñ÷èòàòü 
эêîíîìè÷åñêèì ïîðîãîì âðåäîíîñíîñòè äëÿ âèíî-
ãðàäíîãî âîéëî÷íîãî êëåùà.
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В статье приведены трехлетние данные по изучению влияния листовой формы филлоксеры 
на показатели продуктивности,  урожай и его качество винограда сорта Мускат белый в условиях 
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Введение. Âèíîãðàäíàÿ ôèëëîêñåðà Viteus 
vitifolii Shimer (ñèíîíèìû: Phylloxera vastatrix 
Planchon, Dactylosphera vitivolii Shimer) (Håmiptera, 
Phylloxeridae) – ìîíîôàã, ïèòàåòñÿ òîëüêî íà âèíî-
ãðàäíîé ëîçå, èìååò ãåòåðîòîïíûé öèêë ðàçâèòèÿ ñ 
ïÿòüþ ïîëèìîðôíûìè ôîðìàìè: êîðíåâîé, íèìôû, 
êðûëàòîé ðàññåëèòåëüíèöû, îáîåïîëîãî ïîêîëåíèÿ, 
ëèñòîâîé ôîðìû [7, 8]. Âðåäîíîñíîñòü ôèëëîêñåðû 
âûðàæàåòñÿ â ñíèæåíèè ïðîäóêòèâíîñòè íàñàæäå-
íèé, èñòîùåíèè è ãèáåëè ðàñòåíèé [6].

Íà ñåãîäíÿøíèé äåíü âðåäèòåëü ÿâëÿåòñÿ îáъ-
åêòîì âíóòðåííåãî è âíåøíåãî êàðàíòèíà âî ìíîãèõ 
ñòðàíàõ ìèðà. Íà Óêðàèíå ôèëëîêñåðà âûÿâëåíà â 
ÀÐ Кðûì, Âèííèöêîé, Дíåïðîïåòðîâñêîé, Дîíåöêîé, 
Çàêàðïàòñêîé, Çàïîðîæñêîé, Лóãàíñêîé, Íèêîëàåâ-
ñêîé, Îäåññêîé, Хåðñîíñêîé, ×åðíîâåöêîé îáëàñòÿõ 
è â çîíå ã. Ñåâàñòîïîëü [1]. Èç-çà ñâîåãî øèðîêîãî 
ðàñïðîñòðàíåíèÿ íà ïðîìûøëåííûõ âèíîãðàäíèêàõ 
â 2007 ã. íà Óêðàèíå âèíîãðàäíàÿ ôèëëîêñåðà, 
áûëà âûâåäåíà èç ñïèñêà êàðàíòèííûõ îáъåêòîâ, 
è òåïåðü îòíîñèòñÿ ê âðåäîíîñíûì îðãàíèçìàì ñ 
ðåãóëèðóåìîé ÷èñëåííîñòüþ [1, 5].

Дî íåäàâíåãî âðåìåíè âî âñåì ìèðå ñ÷èòàëîñü, 
÷òî íà åâðîïåéñêèõ ñîðòàõ âèíîãðàäà â ïðèâèòîé 
êóëüòóðå, (çàíèìàþùèõ îñíîâíûå ïëîùàäè íà þãå 
Óêðàèíû), ëèñòîâàÿ ôîðìà ôèëëîêñåðû íå ðàçâèâà-
åòñÿ è îñíîâíîé âðåäÿùåé ñòàäèåé ñ÷èòàëàñü êîð-
íåâàÿ ôîðìà [2, 5]. Â ñâÿçè ñ òåì, ÷òî â ïîñëåäíåå 
âðåìÿ ïðîèñõîäèò óñèëåíèå âðåäîíîñíîãî äåéñòâèÿ 
ëèñòîâîé ôîðìû íå òîëüêî íà ãèáðèäíûõ, íî è íà 
åâðîïåéñêèõ ïðèâèòûõ ñîðòàõ, çàùèòà âèíîãðàäíè-
êîâ îò ôèëëîêñåðû íà Óêðàèíå âíîâü ñòàíîâèòñÿ 
àêòóàëüíîé. 

Ïîэòîìó öåëüþ íàøèõ èññëåäîâàíèé áûëà îöåí-
êà âðåäîíîñíîãî äåéñòâèÿ ðàçâèòèÿ ëèñòîâîé ôîð-
ìû ôèëëîêñåðû íà åâðîïåéñêîì ñîðòå âèíîãðàäà 
Ìóñêàò áåëûé â ïðèâèòîé êóëüòóðå.

Место и методика проведения исследова-
ний. Èññëåäîâàíèÿ ïðîâîäèëèñü â 2011–2013 ãã., 
â ÃÏ «Лèâàäèÿ» (âèíîãðàäàðñêàÿ çîíà – Юæíûé 
áåðåã Кðûìà), íà ñîðòå Ìóñêàò áåëûé (ïîäâîé – 
Кîáåð 5 ÁÁ). Ñõåìà ïîñàäêè – 3 õ 1,5 ì, ôîðìè-
ðîâêà – äâóïëå÷èé êîðäîí íà ñðåäíåì øòàìáå. Ãîä 
ïîñàäêè âèíîãðàäíèêà – 1987.

Óñòîé÷èâûé ïåðåõîä ñðåäíåñóòî÷íûõ òåìïå-
ðàòóð ÷åðåç 10îÑ â 2011 ã. ïðîèçîøåë 23 àïðåëÿ, 
à â 2012–2013 ãã. – 15 àïðåëÿ. Ñóììà àêòèâíûõ 

òåìïåðàòóð â 2011 ã. ñîñòàâèëà 3442,9îÑ, â 2012 ã. 
– 3846,2îÑ, â 2013 ã. – 3734,8îÑ. Â 2011 ã. ðàñïó-
ñêàíèå ïî÷åê âèíîãðàäà ïðîèçîøëî íà íåäåëþ ïîç-
æå ñðåäíåìíîãîëåòíèõ ñðîêîâ (ñðåäíåñóòî÷íàÿ òåì-
ïåðàòóðà âîçäóõà â àïðåëå è ìàå áûëà íèæå, ÷åì 
ñðåäíåìíîãîëåòíèå ïîêàçàòåëè íà 0,3 è 0,2°Ñ ñî-
îòâåòñòâåííî). Â 2012–2013 ãã. íàáëþäàëèñü âûñî-
êèå ñðåäíåñóòî÷íûå òåìïåðàòóðû â òå÷åíèå âñåãî 
âåãåòàöèîííîãî ïåðèîäà. Ñðåäíåñóòî÷íàÿ òåìïåðà-
òóðà âîçäóõà â àïðåëå è ìàå áûëà âûøå, ÷åì ñðåä-
íåìíîãîëåòíèå ïîêàçàòåëè íà 2,0 è 3,5°Ñ ñîîòâåò-
ñòâåííî, ïîэòîìó ðàñïóñêàíèå ïî÷åê è îñòàëüíûå 
ôàçû ðàçâèòèÿ âèíîãðàäíîãî ðàñòåíèÿ ïðîõîäèëè 
ðàíüøå, ÷åì â ñðåäíåìíîãîëåòíèå ñðîêè. Ñ àïðå-
ëÿ ïî ñåíòÿáðü â 2011 ã. âûïàëî 290,7 ìì îñàäêîâ, 
÷òî íà 119 ìì áîëüøå ñðåäíåìíîãîëåòíèõ ïîêàçàòå-
ëåé (77% ñ àïðåëÿ ïî èþíü), â 2012 ã. – 213,7 ìì 
îñàäêîâ, ÷òî íà 42 ìì áîëüøå ñðåäíåìíîãîëåòíèõ 
ïîêàçàòåëåé (69% – ñ èþëÿ ïî àâãóñò), â 2013 ã. – 
385,7 ìì îñàäêîâ, ÷òî íà 171,7 ìì áîëüøå ñðåäíå-
ìíîãîëåòíèõ ïîêàçàòåëåé (62% – â èþëå è ñåíòÿ-
áðå) (òàáë. 1). ÃÒÊ çà ïåðèîä ñ àïðåëÿ ïî ñåíòÿáðü 
ðàâíÿëñÿ 0,5 (2012 ã.); 0,8 (2011 ã.) è 1,0 (2013 ã.), 
÷òî õàðàêòåðèçóåò çîíó êàê çàñóøëèâóþ è î÷åíü çà-
ñóøëèâóþ. Â öåëîì çà 2011–2012 ãã. ÃÒК ðàâíÿë-
ñÿ 0,5 (î÷åíü çàñóøëèâàÿ çîíà), à çà 2013 ã. – 1,6 
(âëàæíàÿ çîíà), ÷òî çà ïîñëåäíèå 13 ëåò ÿâëÿåòñÿ 
íàèáîëüøèì çíà÷åíèåì (ñðåäíåìíîãîëåòíèé ÃÒК 
ðàâíÿåòñÿ 0,6).

Ðàñïðîñòðàíåíèå ëèñòîâîé ôîðìû ôèëëîêñåðû â 
ïîëåâûõ óñëîâèÿõ èçó÷àëîñü ìåòîäîì ìàðøðóòíûõ 
îáñëåäîâàíèé ñîãëàñíî «Ìåòîäè÷åñêèì ðåêîìåíäà-
öèÿì ïî ïðèìåíåíèþ ôèòîñàíèòàðíîãî êîíòðîëÿ â 
çàùèòå ïðîìûøëåííûõ âèíîãðàäíûõ íàñàæäåíèé 
þãà Óêðàèíû îò âðåäèòåëåé è áîëåçíåé».

Ó÷åòû èíòåíñèâíîñòè ãàëëîîáðàçîâàíèÿ íà 
ëèñòîâîì àïïàðàòå âèíîãðàäà ïðîâîäèëè ñî-
ãëàñíî «Ìåòîäèêè âèïðîáóâàííÿ і çàñòîñóâàííÿ 
ïåñòèöèä³â» [3]. Ïîâðåæäåíèÿ îöåíèâàëèñü ïî îáùå-
ïðèíÿòîé ïÿòèáàëëüíîé øêàëå (Ю.Å. Кëå÷êîâñêèé).

Àãðîáèîëîãè÷åñêèå ó÷ёòû ñòðóêòóðû ïîêàçàòå-
ëåé íàãðóçêè âèíîãðàäíûõ ðàñòåíèé, ó÷ёòû ìàññû 
óðîæàÿ è åãî êîíäèöèé îïðåäåëÿëè ñîãëàñíî «Ìå-
òîäè÷åñêèì ðåêîìåíäàöèÿì ïî àãðîòåõíè÷åñêèì 
èññëåäîâàíèÿì â âèíîãðàäàðñòâå Óêðàèíû».

Âðåäîíîñíîñòü ëèñòîâîé ôèëëîêñåðû îïðåäå-
ëÿëè ïóòåì ïðîâåäåíèÿ ó÷åòîâ ïîòåðü óðîæàÿ è 
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ñíèæåíèÿ åãî êà÷åñòâà. Ó÷åò 
ïðîâîäèëè íà êóñòàõ îäíîãî ñî-
ðòà â ðàçíîé ñòåïåíè çàñåëåííûõ 
ëèñòîâîé ôîðìîé ôèëëîêñåðû â 
ïåðèîä óáîðêè óðîæàÿ èëè çà 2–3 
äíÿ äî çàïëàíèðîâàííîãî ñðîêà 
óáîðêè. Дëÿ эòîãî îñìàòðèâàëè â 
òðåõ ìåñòàõ ïî 20 êóñòîâ.

Результаты исследова-
ний. Â ðåçóëüòàòå ïðîâåäåííûõ â 
2011–2013 ãã. èññëåäîâàíèé óñòà-
íîâëåíî îòðèöàòåëüíîå âëèÿíèå 
ðàçâèòèÿ ëèñòîâîé ôîðìû ôèë-
ëîêñåðû íà êîëè÷åñòâåííûå è êà-
÷åñòâåííûå ïîêàçàòåëè óðîæàÿ 
âèíîãðàäà.

Ðàñïðîñòðàíåíèå ëèñòîâîé ôîð-
ìû ôèëëîêñåðû â 2012 ã. ñîñòàâëÿ-
ëî 19%, è áûëî íèæå, ÷åì â 2011 ã. 
è 2013 ã. â 2,3 è 2,2 ðàçà. Èíòåí-
ñèâíîñòü ãàëëîîáðàçîâàíèÿ â 2012 
ã. ñîñòàâèëà 5,0%, ÷òî íèæå, ÷åì 
â 2011 ã. è 2013 ã. â 4,0 è 3,7 ðàçà ñîîò-
âåòñòâåííî (ðèñ.).

Äëÿ èçó÷åíèÿ âëèÿíèÿ èíòåíñèâíîñòè 
ãàëëîîáðàçîâàíèÿ ëèñòîâîé ôîðìû ôèë-
ëîêñåðû íà ïîêàçàòåëè ïëîäîíîøåíèÿ è 
ïðîäóêòèâíîñòè âèíîãðàäíîãî ðàñòåíèÿ íà 
ïðîòÿæåíèè 2012–2013 ãã. ïðîâîäèëèñü àã-
ðîáèîëîãè÷åñêèå ó÷åòû (òàáë. 2). Â 2011 
ã. íà îïûòíîì ó÷àñòêå áûë ïðîâåäåí ìî-
íèòîðèíã ïî âûÿâëåíèþ êóñòîâ âèíîãðàäà 
ñ ðàçëè÷íûìè áàëëàìè ðàçâèòèÿ ëèñòîâîé 
ôîðìû ôèëëîêñåðû (îò 0 äî 5). 

Â ñâÿçè ñ òåì, ÷òî â 2012 ã. íàáëþ-
äàëîñü ñëàáîå ðàçâèòèå ëèñòîâîé ôîð-
ìû ôèëëîêñåðû (íà óðîâíå 5%) è ìàê-
ñèìàëüíûé áàëë ïîâðåæäåíèÿ áûë íå áî-
ëåå 3 (ïî 5-áàëëüíîé øêàëå), ðàçíèöû ïî 
ïîêàçàòåëÿì ïðîäóêòèâíîñòè ìåæäó êó-
ñòàìè âèíîãðàäà â ðàçíîé ñòåïåíè çàñå-
ëåííûõ ëèñòîâîé ôîðìîé ôèëëîêñåðû íå 
íàáëþäàëîñü.

Â 2013 ã. êóñòû âèíîãðàäà ñ ïîâðåæ-
äåíèåì ëèñòîâîãî àïïàðàòà ëèñòîâîé 
ôîðìîé ôèëëîêñåðû íà 5 áàëëîâ èìå-
ëè äîñòîâåðíûå îòëè÷èÿ ñ êóñòàìè, ïî-
âðåæäåííûìè íà 0-3 áàëëà ïî êîëè÷å-
ñòâó ãëàçêîâ íà êóñò, ðàçâèâøèõñÿ ïî-
áåãîâ, ðàçíèöà ñîñòàâëÿëà 15,6 è 19,6% 
ñîîòâåòñòâåííî. Ïî êîëè÷åñòâó ïëîäî-
íîñíûõ ïîáåãîâ ñóùåñòâåííûå ðàçëè÷èÿ 
(17,9%) íàáëþäàëèñü ìåæäó êóñòàìè âè-
íîãðàäà ñ ïîâðåæäåíèÿìè íà 5 áàëëîâ è 
íåïîâðåæäåííûìè ðàñòåíèÿìè. Ïî êîëè-
÷åñòâó ñîöâåòèé íà îäèí êóñò âèíîãðàäà, 
êóñòû ñ çàñåëåíèåì ëèñòîâîãî àïïàðàòà 
íà 5 áàëëîâ èìåëè äîñòîâåðíóþ ðàçíè-
öó (16,9–25,8%) ñ êóñòàìè, ïîâðåæäåí-
íûìè íà 0–4 áàëëà.

Â êîíöå âåãåòàöèîííûõ ïåðèîäîâ 
2011–2013 ãã. íà îïûòíîì ó÷àñòêå â ÃÏ 
«Ëèâàäèÿ» íà ñîðòå Ìóñêàò áåëûé áûë 
ïðîâåäåí ñáîð óðîæàÿ íà ó÷åòíûõ êóñòàõ 
ñ ðàçëè÷íûì áàëëîì (îò 0 äî 5) ïîâðåæäåíèÿ ëè-
ñòîâîé ôîðìîé ôèëëîêñåðû (òàáë. 3).

Â ðåçóëüòàòå ïðîâåäåííûõ èññëåäîâàíèé óñòà-
íîâëåíî, ÷òî ñóùåñòâåííàÿ ðàçíèöà ïî óðîæàþ ñ êó-
ñòà â 2011–2013 ãã. íàáëþäàåòñÿ óæå ïðè ïîâðåæ-

Рис. Распространение и развитие листовой формы филлоксеры на винограде 
сорта Мускат белый, ГП «Ливадия», 2011-2013 гг.
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Таблица 1
Метеорологические показатели вегетационного периода,  

метеостанция г. Ялта, 2011-2013 гг.

Показатели
Месяцы

апрель май июнь июль август сентябрь
Средне- 
много- 
летние

Температура воздуха, оС 11,8 16,2 20,0 24,0 24,5 18,4

Количество осадков, мм 29,8 30,3 41,7 39,7 30,1 34,4

2011 г.
Температура воздуха, оС 10,2 15,6 21,7 25,0 24,5 21,7

Количество осадков, мм 120,7 49,5 53,9 22,8 30,1 13,7

2012 г. Температура воздуха, оС 12,5 19,0 23,9 26,9 25,0 21,0

Количество осадков, мм 29,9 24,5 6,0 41,4 107,1 4,8

2013 г.
Температура воздуха, оС 12,5 19,3 23,0 25,0 26,1 18,0

Количество осадков, мм 28,9 15,0 69,3 105,4 32,1 135,0

Таблица 2
Потенциальная продуктивность растений на вариантах опыта  

при разном балле развития листовой формы филлоксеры, 
ГП «Ливадия», сорт Мускат белый, 2012-2013 гг.

Балл по-
врежде-

ния

Глазков 
всего, 

шт./куст

Развивших-
ся побегов, 

шт./куст

Плодонос-
ных побегов, 

шт./куст

Соцве-
тий, шт./

куст

Коэффициенты
плодоно-
шения, К1

плодонос-
ности, К1

2012 г.
0 28,3 28,1 18,2 24,6 0,88 1,35
1 28,8 27,8 17,8 24,8 0,89 1,39
2 26,7 26,3 17,0 24,6 0,94 1,45
3 30,0 29,4 17,6 23,7 0,81 1,35
4 25,4 24,2 16,9 24,6 1,02 1,46
5 24,1 22,8 16,3 22,3 0,98 1,37

НСР 05 7,0 7,3 5,4 7,9 - -
2013 г.

0 28,1 27,6 18,4 27 0,98 1,47
1 28,8 27,8 17,8 26,9 0,97 1,51
2 26,7 26,3 17,8 27,1 1,03 1,52
3 29,8 28,2 16,9 25,7 0,91 1,52
4 25,6 24,9 17,3 24,2 0,97 1,40
5 23,7 22,2 15,1 20,1 0,91 1,33

НСР 05 2,5 3,8 2,8 3,4 - -
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äåíèè ëèñòîâîãî àïïàðàòà âèíîãðàäà ëèñòî-
âîé ôîðìîé ôèëëîêñåðû íà 3 áàëëà. Ðàçíè-
öà ìåæäó ïîâðåæäåíèåì ëèñòîâîãî àïïàðàòà 
âèíîãðàäà íà 0 è 3 áàëëà ïî óðîæàþ ñ êóñòà 
ñîñòàâëÿåò 0,5–1 êã èëè 9,6–18,7%. Кóñòû ñ 
ïîâðåæäåíèåì ëèñòîâîãî àïïàðàòà íà 5 áàë-
ëîâ, èìåþò ñóùåñòâåííóþ ðàçíèöó ïî óðî-
æàþ ñ ðàñòåíèÿìè, ïîâðåæäåííûìè íà 0–4 
áàëëà. Ðàçíèöà ñîñòàâëÿåò 0,9–2,1 êã/êóñò 
(17–39,6%). 

Â 2011 è 2013 ãã. îòìå÷åíà ñóùåñòâåí-
íàÿ ðàçíèöà ìåæäó ïîêàçàòåëåì «êîëè÷åñòâî 
ãðîçäåé, øò./êóñò» ó ðàñòåíèé, çàñåëåííûõ 
ëèñòîâîé ôîðìîé ôèëëîêñåðû íà 0–1 è 5 
áàëëîâ (6,9-8,7 è 6,6-8,8, ñîîòâåòñòâåííî).

Â 2012 ã. íàáëþäàëàñü ñóùåñòâåííàÿ ðàç-
íèöà ìåæäó ïîâðåæäåíèÿìè ëèñòîâîãî àïïà-
ðàòà íà 0 è 3 áàëëà ïî ïîêàçàòåëþ «ñðåäíÿÿ 
ìàññà ãðîçäè» – íà 15 ã (8,5%). Â 2013 ã. äî-
ñòîâåðíûå îòëè÷èÿ íàáëþäàëèñü ìåæäó êó-
ñòàìè ñ ïîâðåæäåíèÿìè 0–4 è 5 áàëëîâ ïî 
ïîêàçàòåëþ  ñðåäíÿÿ ìàññà ãðîçäè (29, 28, 
24, 20 è 7 ã).

Ñóùåñòâåííîé ðàçíèöû ìåæäó ïîêàçàòå-
ëÿìè óðîæàÿ ïðè ïîâðåæäåíèè âèíîãðàäà ëè-
ñòîâîé ôîðìîé ôèëëîêñåðû íà 0, 1 è 2 áàë-
ëà âî âñå ãîäû èññëåäîâàíèÿ íå óñòàíîâëåíî.

Ðàñ÷åòû ïðîäóêòèâíîñòè ïîáåãà ïîçâî-
ëèëè îõàðàêòåðèçîâàòü ñïîñîáíîñòü ðàñòå-
íèé ïðîèçâîäèòü îïðåäåëåííóþ ïðîäóêöèþ 
ãðîçäåé â ðàñ÷åòå íà îäèí ðàçâèâøèéñÿ ïî-
áåã (òàáë. 4).

Óñòàíîâëåíî, ÷òî íà êóñòàõ, ìàêñèìàëü-
íî çàñåëåííûõ ëèñòîâîé ôîðìîé ôèëëîêñåðû, 
îäèí ïîáåã ñïîñîáåí ñôîðìèðîâàòü äî 131,2 ã 
óðîæàÿ â 2012 ã. è 147,4 ã – â 2013 ã., ÷òî íà 
15,9 è 21,3% íèæå ïî ñðàâíåíèþ ñ êóñòàìè, 
íà êîòîðûõ ôèëëîêñåðà íå îáðàçîâàëà ëèñòî-
âîé ôîðìû. 

Ðàçâèòèå ëèñòîâîé ôîðìû ôèëëîêñåðû íåãà-
òèâíî âëèÿåò è íà ïðîäóêòèâíîñòü ïîáåãà, îïðåäå-
ëåííîãî ïî ìàññå ñàõàðîâ ãðîçäè. Ïðè çàñåëåíèè 
ëèñòîâîé ôîðìîé ôèëëîêñåðû êóñòîâ âèíîãðàäà íà 
0 è 3 áàëëà ïðîäóêòèâíîñòü ïîáåãà ïî ìàññå ñàõà-
ðîâ ãðîçäè óìåíüøàåòñÿ íà 10,9 è 13,7%, ó êóñòîâ, 
çàñåëåííûõ íà 5 áàëëîâ – óìåíüøàåòñÿ íà 20,4%. 

Óäåëüíàÿ õîçÿéñòâåííàÿ ïðîäóêòèâíîñòü ïîáåãà 
(ÓХÏ), õàðàêòåðèçóþùàÿ ïðîäóêòèâíîñòü åäèíèöû 
äëèíû ïîáåãà, ó êóñòîâ, çàñåëåííûõ ëèñòîâîé ôîð-
ìîé ôèëëîêñåðû íà 3 è 5 áàëëîâ, íèæå ïî ñðàâ-
íåíèþ ñ êóñòàìè, çàñåëåííûìè íà 0 è 2 áàëëà, íà 
8,3–18,2 è íà 25% ñîîòâåòñòâåííî.

Â ðåçóëüòàòå èññëåäîâàíèé, ïðîâåäåííûõ â 
2012–2013 ãã., óñòàíîâëåíî, ÷òî ôîòîñèíòåòè÷åñêèé 
ïîòåíöèàë ëèñòüåâ âèíîãðàäà, çàñåëåííûõ ëèñòîâîé 
ôîðìîé ôèëëîêñåðû íà 5 áàëëîâ, ñíèæàåòñÿ íà 
9,4% è ñîñòàâëÿåò 390,0 ì2.äåíü, ÷òî â 1,1 ðàçà 
íèæå ÷åì íà íåçàñåëåííûõ êóñòàõ – 430,3 ì2.äåíü.

Выводы. Â ðåçóëüòàòå ïðîâåäåííûõ â 2012–
2013 ãã. èññëåäîâàíèé óñòàíîâëåíî, ÷òî ìàêñè-
ìàëüíîå ðàçâèòèå ëèñòîâîé ôîðìû ôèëëîêñåðû (5 
áàëëîâ ïî ïÿòèáàëëüíîé øêàëå èëè ïîâðåæäåíèå 
ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè íà 50% è âûøå) íà âèíîãðàäå 
ñîðòà Ìóñêàò áåëûé â ïðèâèòîé êóëüòóðå íåãàòèâíî 
âëèÿåò íà ïîêàçàòåëè ïðîäóêòèâíîñòè âèíîãðàäà è 
åãî óðîæàé, à èìåííî:

Таблица 3
Влияние интенсивности галлообразования листовой формы 

филлоксеры на количественные и качественные показатели урожая, 
ГП «Ливадия», сорт Мускат белый, 2011-2013 гг.

Балл  
повреж-

дения

Количество 
гроздей, 
шт./куст

Сред-
няя масса 
грозди, г

Уро-
жай,  

кг/куст

Массовая 
концентра-

ция сахаров, 
г/100 см3

Снижение 
массы уро-

жая в %

0 28,6 183,0 5,2 24,3 0,0

1 28,3 182,0 5,2 24,5 1,3

2 27,8 186,0 4,9 25,0 6,3

3 26,4 172,0 4,5 25,4 13,3

4 26,0 162,0 4,2 26,0 20,0

5 20,3 158,0 3,4 25,4 36,2

Таблица 4
Влияние интенсивности галлообразования листовой формы 

филлоксеры на продуктивность побега и фотосинтетический 
потенциал, ГП «Ливадия», сорт Мускат белый, 2012-2013 гг.

Балл по-
врежде-

ния

Расчетная 
продуктив-

ность побега, 
г/побег

Продуктивность  
побега по массе  
сахара грозди, 

г/побег

Удельная  
хозяйственная  

продуктивность, 
побега кг/м2

Фотосинтетиче-
ский потенци-

ал, м2.дн.

2012 г.
0 155,8 23,4 1,1 435,4
1 157,5 23,2 1,1 433,8
2 165,4 24,5 1,1 431,8
3 131,2 20,2 0,9 424,4

2013 г.
0 187,2 28,5 1,2 430,3
1 184,3 28,4 1,2 430,7
2 191,6 28,4 1,2 429,0
3 165,6 25,4 1,1 424,9
4 163,9 25,1 1,1 412,8
5 147,4 22,7 0,9 390,0

– êîëè÷åñòâî ãëàçêîâ íà êóñò óìåíüøàåòñÿ íà 
15,6%, ðàçâèòûõ ïîáåãîâ – íà 19,6%, ïëîäîíîñ-
íûõ – íà 17,9%, ñîöâåòèé – íà 25,8%;

– óðîæàé ñ êóñòà ñíèæàåòñÿ íà 39,6%, ñðåäíèé 
âåñ ãðîçäè óìåíüøàåòñÿ íà 6,6%;

– êîëè÷åñòâî óðîæàÿ, êîòîðîå ìîæåò ñôîðìèðî-
âàòü îäèí ïëîäîíîñíûé ïîáåã, ñíèæàåòñÿ íà 21,4%;

– ïðîäóêòèâíîñòü ïîáåãà ïî ìàññå ñàõàðà ñíè-
æàåòñÿ íà 20,4%;

– ïðîäóêòèâíîñòü åäèíèöû äëèíû ïîáåãà (ÓÏХ) 
ñíèæàåòñÿ íà 25%;

– ôîòîñèíòåòè÷åñêèé ïîòåíöèàë ñíèæàåòñÿ íà 
9,4%.

Òàêèì îáðàçîì, ïîòåðè óðîæàÿ âèíîãðàäà ñîðòà 
Ìóñêàò áåëûé ïðè ìàêñèìàëüíîì ðàçâèòèè ëèñòî-
âîé ôîðìû ôèëëîêñåðû ìîãóò ñîñòàâëÿòü îò 20 äî 
40%. Ñóùåñòâåííûå ïîòåðè óðîæàÿ âèíîãðàäà íà-
áëþäàþòñÿ ïðè çàñåëåíèè âðåäèòåëåì ëèñòîâîãî àï-
ïàðàòà 3 áàëëà èëè 11–25%, è äàííûé ïîêàçàòåëü 
ìîæíî ñ÷èòàòü эêîíîìè÷åñêèì ïîðîãîì âðåäîíîñ-
íîñòè äëÿ ëèñòîâîé ôîðìû ôèëëîêñåðû.
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Национальный институт винограда и вина «Магарач»

ÏÎЛÅÂÀß ÂЫÍÎÑЛÈÂÎÑÒЬ ÑÎÐÒÎÂ ÂÈÍÎÃÐÀДÀ К ÌÈЛДЬЮ  
È ÂÎÇÌÎЖÍÎÑÒЬ ÏÐÈÌÅÍÅÍÈß ÁÈÎÏÐÅÏÀÐÀÒÀ ÌÈКÎÑÀÍ  

Â ÇÀЩÈÒÅ ÂÈÍÎÃÐÀДÍÎЙ ШКÎЛКÈ

Показана степень полевой выносливости листового аппарата к милдью семи сортов винограда в 
условиях Правобережной нижнеднепровской зоны виноградарства Украины и высокая эффективность 
применения биопрепарата Микосан в защите виноградной школки от болезней.

Ключевые слова: виноград,  виноградная школка,  биопрепарат Микосан, сорта винограда, 
эффективность.

Ïðîäîëæèëè èçó÷åíèå âîçìîæíîñòè ïðèìåíå-
íèÿ áèîïðåïàðàòà Ìèêîñàí Â, 3% â.ð.ê. äëÿ çàùè-
òû ðàñòåíèé îò áîëåçíåé â øêîëêå ñ öåëüþ ñíèæå-
íèÿ çàãðÿçíåíèÿ îêðóæàþùåé ñðåäû (ïðåäûäóùàÿ 
ïóáëèêàöèÿ – [1]).

Èçó÷åíèå эôôåêòèâíîñòè çàùèòû âèíîãðàäà îò 
ìèëäüþ ïðè ïðèìåíåíèè áèîïðåïàðàòà Ìèêîñàí Â, 
3% â.ð.ê. (â ÷åòûðåõ îïðûñêèâàíèÿõ çà âåãåòàöèþ) 
âåëè â ñðàâíåíèè ñ эòàëîííûì âàðèàíòîì (èñïîëü-
çîâàíèå äëÿ çàùèòû îò ìèëäüþ âûñîêîэôôåêòèâíûõ 
ôóíãèöèäîâ, òàêèõ êàê Ðèäîìèë Ãîëä ÌЦ 68 WG, 
Àêðîáàò ÌЦ, âñåãî 4 îïðûñêèâàíèÿ çà âåãåòàöèþ) 
â 2011–2013 ãã. 

Èññëåäîâàíèÿ ïðîâîäèëè â óñëîâèÿõ Ïðàâîáå-
ðåæíîé íèæíåäíåïðîâñêîé çîíû âèíîãðàäàðñòâà 
Óêðàèíû – íà áàçå àãðîôèðìû «Ñîâõîç «Áåëîçåð-
ñêèé» (Хåðñîíñêàÿ îáëàñòü, Áåëîçåðñêèé ðàéîí, 
ñ.Дíåïðîâñêîå). Â èçó÷åíèå âçÿòû ñàæåíöû âèíî-
ãðàäà ñîâðåìåííîãî ñîðòèìåíòà: Шàðäîíå, Ðêàöè-
òåëè, Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à, Áèàíêà, Âîñòîðã, Àðêà-
äèÿ, Èçàáåëëà.

Ïîëåâîé îïûòû ïî èçó÷åíèþ эôôåêòèâíîñòè 
ñõåì çàùèòíûõ ìåðîïðèÿòèé çàêëàäûâàëè ñîãëàñíî 
«Ìåòîäè÷åñêèì óêàçàíèÿì ïî ãîñóäàðñòâåííûì èñ-
ïûòàíèÿì ôóíãèöèäîâ, àíòèáèîòèêîâ è ïðîòðàâèòå-
ëåé ñåìÿí ñ/õ êóëüòóð» [2], «Ìåòîäèêè âèïðîáóâàí-
íÿ ³ çàñòîñóâàííÿ ïåñòèöèä³â» [3]. Áèîëîãè÷åñêèé 
ïðåïàðàò Ìèêîñàí Â ïðèìåíÿëè â íîðìå 10 ë/ãà.

Àíàëèç эêñïåðèìåíòàëüíûõ äàííûõ çà 2011–
2013 ãîäû ïîçâîëèë óñòàíîâèòü, ÷òî íà ëèñòüÿõ 
âûðàùèâàåìûõ ñàæåíöåâ âèíîãðàäà ñîðòà Èçàáåëëà 
ìèëäüþ (â óñëîâèÿõ ïîëèâîâ) áåç çàùèòíûõ ìåðî-

ïðèÿòèé ðàçâèâàëàñü âî âñå ãîäû â ñëàáîé ñòåïåíè 
(ðàçâèòèå áîëåçíè êîëåáàëîñü â ïðåäåëàõ 2,9–9,6% 
çà òðè ãîäà èçó÷åíèÿ; ñðåäíåå çíà÷åíèå çà òðè ãîäà 
– 6,0%). Ìàêñèìàëüíîå ðàçâèòèå áîëåçíè – 9,6%.

Ðàñòåíèÿ ñîðòà Âîñòîðã â эòèõ æå óñëîâèÿõ  
õàðàêòåðèçîâàëèñü êàê ñëàáûì ðàçâèòèåì ìèëäüþ 
(2011 ã.), òàê è ñðåäíèì (2012 ã.), è ñèëüíûì (2013 ã.) 
(òàáë.1). Ðàçâèòèå áîëåçíè â êîíòðîëüíîì âàðèàí-
òå êîëåáàëîñü â ïðåäåëàõ 5,4–33,8% çà òðè ãîäà 
èçó÷åíèÿ; ñðåäíåå çíà÷åíèå – 17,2%. Ìàêñèìàëü-

Таблица 1
Развитие милдью при применении Микосана В  

в школке на сортах винограда Изабелла и Восторг  
(АФ «Совхоз «Белозёрский», 2011-2013 гг.) 

Вариант Изабелла Восторг
2011 год

контроль 2,9 5,4
опыт (4 опрыскивания Микосаном В) 1,25 0,8
эталон (4 опрыскивания фунгицидами) 0,8 0,4

2012 год
контроль 5,4 12,4
опыт (4 опрыскивания Микосаном В) 0,4 0,5
эталон (4 опрыскивания фунгицидами) 0,5 0,4 

2013 год
контроль 9,6 33,8
опыт (4 опрыскивания Микосаном В) 3,3 16,7
эталон (4 опрыскивания фунгицидами) 1,7 17,1 

в среднем за 2011-2013 гг.
контроль 6,0 17,2
опыт (4 опрыскивания Микосаном В) 1,7 6,0
эталон (4 опрыскивания фунгицидами) 1,0 6,0
НСР05 1,1 0,6
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íîå ðàçâèòèå áîëåçíè – 33,8%.
Òî åñòü, ñîðò âèíîãðàäà Èçàáåëëà â èçó÷àåìîé 

çîíå âèíîãðàäàðñòâà Óêðàèíû õàðàêòåðèçóåòñÿ ñòà-
áèëüíî âûñîêîé ïîëåâîé âûíîñëèâîñòüþ ëèñòîâîãî 
àïïàðàòà ê ìèëäüþ. 

Ñîðò âèíîãðàäà Âîñòîðã â èçó÷àåìîé çîíå âèíî-
ãðàäàðñòâà Óêðàèíû õàðàêòåðèçóåòñÿ íåñòàáèëü-
íîé ñòåïåíüþ ïîëåâîé âûíîñëèâîñòüþ ëèñòîâîãî 
àïïàðàòà ê ìèëäüþ. Â íà÷àëå èññëåäîâàíèé – â 
2011 ã. – эòîò ñîðò áûë îòíåñåí ê îòíîñèòåëüíî 
óñòîé÷èâûì, à â 2013 ã. åãî óæå îòíåñëè ê ñèëüíî 
ïîðàæàåìûì ñîðòàì. Â öåëîì åãî ìîæíî îòíåñòè ê 
ñðåäíåïîðàæàåìûì ñîðòàì.

Ïî ñîðòàì âèíîãðàäà, îòíåñåííûì ïî ðåçóëüòà-
òàì èçó÷åíèÿ ïåðâîãî ãîäà ê ñðåäíåóñòîé÷èâûì ê 
ìèëäüþ, ïî ëèñòîâîìó àïïàðàòó â òå÷åíèå òðåõëåò-
íåãî èçó÷åíèÿ òàêæå èçìåíèëàñü îöåíêà. Ýêñïåðè-
ìåíòàëüíûå äàííûå, ïðåäñòàâëåííûå â òàáë. 2, ïî-
çâîëÿþò ñäåëàòü âûâîä, ÷òî ñîðò Àðêàäèÿ â èçó-
÷àåìîé çîíå ïðîÿâëÿåò ñòàáèëüíóþ ñðåäíþþ ñòå-
ïåíü óñòîé÷èâîñòè ê ìèëäüþ, òàê êàê ñòåïåíü ðàç-
âèòèÿ çàáîëåâàíèÿ íà êîíòðîëå êîëåáàëàñü â ïðå-
äåëàõ 15,4–20,8%, â ñðåäíåì çà òðè ãîäà эòîò ïî-
êàçàòåëü ñîñòàâèë 18,5%. Ìàêñèìàëüíîå ðàçâèòèå 
áîëåçíè – 20,8%.

Ñîðò âèíîãðàäà Áèàíêà, òàêæå êàê è ñîðò Âîñ-
òîðã, õàðàêòåðèçóåòñÿ íåñòàáèëüíîé ñòåïåíüþ ïî-
ëåâîé âûíîñëèâîñòè ëèñòîâîãî àïïàðàòà ê ìèëäüþ. 
Â íà÷àëå èññëåäîâàíèé – â 2011 ãîäó – эòîò ñîðò 
âèíîãðàäà áûë îòíåñåí ê ñðåäíåóñòîé÷èâûì, à â 
2013 ãîäó åãî óæå îòíåñëè ê ñèëüíî ïîðàæàåìûì ñî-
ðòàì âèíîãðàäà. Ðàçâèòèå çàáîëåâàíèÿ íà êîíòðîëå 
êîëåáàëîñü â ïðåäåëàõ 16,0–31,7%, â ñðåäíåì çà 
òðè ãîäà эòîò ïîêàçàòåëü ñîñòàâèë 22,2%. Ìàêñè-
ìàëüíîå ðàçâèòèå áîëåçíè – 31,7%.

Ñîðò âèíîãðàäà Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à õàðàêòåðè-
çóåòñÿ â èçó÷àåìîé çîíå âèíîãðàäàðñòâà íåñòàáèëü-
íîé ñòåïåíüþ ïîëåâîé âûíîñëèâîñòè ëèñòîâîãî àï-
ïàðàòà ê ìèëäüþ. Â íà÷àëå èññëåäîâàíèé – â 2011 
ãîäó – эòîò ñîðò áûë îòíåñåí ê ñðåäíåóñòîé÷èâûì, 
à â 2012 ã. åãî óæå îòíåñëè ê ñèëüíî ïîðàæàåìûì 
ñîðòàì, ïî ðåçóëüòàòàì 2013 ã. åãî ìîæíî îòíåñòè 
âíîâü ê ñðåäíåïîðàæàåìûì. Ðàçâèòèå çàáîëåâàíèÿ 
íà êîíòðîëå êîëåáàëîñü â ïðåäåëàõ 24,2–36,5%, 
â ñðåäíåì çà òðè ãîäà эòîò ïîêàçàòåëü ñîñòàâèë 
29,4%. Ìàêñèìàëüíîå ðàçâèòèå áîëåçíè – 36,5% 
(òàáë. 3). Â öåëîì åãî ìîæíî îòíåñòè ê ñèëüíî ïî-
ðàæàåìûì ñîðòàì.

Ñîðòà âèíîãðàäà Ðêàöèòåëè è Шàðäîíå õà-
ðàêòåðèçóþòñÿ â èçó÷àåìîé çîíå âèíîãðàäàðñòâà 
ñòàáèëüíî íèçêîé ñòåïåíüþ ïîëåâîé âûíîñëèâîñòè 
ëèñòîâîãî àïïàðàòà ê ìèëäüþ. Ðàçâèòèå çàáîëåâà-
íèÿ íà êîíòðîëå êîëåáàëîñü ó ñîðòà Ðêàöèòåëè â 
ïðåäåëàõ 31,7–55,0%, â ñðåäíåì çà òðè ãîäà эòîò 
ïîêàçàòåëü ñîñòàâèë 42,1%. Ìàêñèìàëüíîå ðàç-
âèòèå áîëåçíè – 55,0%. Ðàçâèòèå çàáîëåâàíèÿ íà 
êîíòðîëå êîëåáàëîñü ó ñîðòà Ðêàöèòåëè â ïðåäåëàõ 
35,4–58,0%, â ñðåäíåì çà òðè ãîäà эòîò ïîêàçàòåëü 
ñîñòàâèë 46,4%. Ìàêñèìàëüíîå ðàçâèòèå áîëåçíè 
– 58,0% (òàáë. 3).

Ðàçíèöà – ñòàòèñòè÷åñêè äîñòîâåðíàÿ íà 95%-
íîì óðîâíå âåðîÿòíîñòè – ìåíüøåãî ðàçâèòèÿ çà-
áîëåâàíèÿ íà âàðèàíòàõ îïûòà ïðè èñïîëüçîâàíèè 
ôóíãèöèäîâ, ïî ñðàâíåíèþ ñ ïðèìåíåíèåì áèî-
ïðåïàðàòà, äîêàçàíà ëèøü äëÿ ñîðòîâ Ðêàöèòåëè 
è Шàðäîíå.

Ýôôåêòèâíîñòü çàùèòíûõ ìåðîïðèÿòèé ïðè 
ïðèìåíåíèè áèîïðåïàðàòîâ çàâèñèò îò ñòåïåíè ïî-
ëåâîé âûíîñëèâîñòè ñîðòîâ. Кàê ïîêàçûâàþò íàøè 
èññëåäîâàíèÿ, â ñðåäíåì çà òðè ãîäà òåõíè÷åñêàÿ 
эôôåêòèâíîñòü çàùèòíûõ ìåðîïðèÿòèé íà îñíîâå 
ïðîâåäåíèÿ ÷åòûðåõ îïðûñêèâàíèé Ìèêîñàíîì Â, 
3% â.ð.ê. ñîñòàâëÿëà íà óñòîé÷èâîì ñîðòå Èçàáåë-
ëà 71,7%, íà ñðåäíåâûíîñëèâûõ ñîðòàõ Àðêàäèÿ 
è Âîñòîðã – 65,2–65,5%, íà ñèëüíî ïîðàæàåìûõ 

Таблица 2
Развитие милдью при применении Микосана В  

в школке  на сортах винограда Бианка и Аркадия  
(АФ «Совхоз «Белозёрский», 2011-2013 гг.)

Вариант Бианка Аркадия
2011 год

контроль 16,0 15,4
опыт (4 опрыскивания Микосаном В) 9,6 5,0
эталон (4 опрыскивания фунгицидами) 7,5 2,9

2012 год
контроль 19,0 19,4
опыт (4 опрыскивания Микосаном В) 3,3 3,8
эталон (4 опрыскивания фунгицидами) 3,5 3,1

2013 год
контроль 31,7 20,8
опыт (4 опрыскивания Микосаном В) 14,6 9,8
эталон (4 опрыскивания фунгицидами) 10,8 8,8

в среднем за 2011-2013 гг.
контроль 22,2 18,5
опыт (4 опрыскивания Микосаном В) 9,2 6,2
эталон (4 опрыскивания фунгицидами) 7,3 4,9
НСР05 2,0 2,6

Таблица 3
Развитие милдью при применении Микосана В  

в школке на сильно поражаемых (по листьям) сортах 
винограда (АФ «Совхоз «Белозёрский», 2011-2013 гг.)

Вариант Первенец  
Магарача Ркацители Шардоне

2011 год
контроль 27,5 31,7 35,4
опыт (4 опрыскивания 
Микосаном В) 18,6 22,5 19,2

эталон (4 опрыскивания 
фунгицидами) 13,6 9,6 13,3

2012 год
контроль 36,5 39,7 45,8
опыт (4 опрыскивания 
Микосаном В) 8,6 12,5 13,2

эталон (4 опрыскивания 
фунгицидами) 6,6 7,6 10,3

2013 год
контроль 24,2 55,0 58,0
опыт (4 опрыскивания 
Микосаном В) 11,3 20,0 37,5

эталон (4 опрыскивания 
фунгицидами) 9,6 12,9 13,3

в среднем за 2011-2013 гг.
контроль 29,4 42,1 46,4
опыт (4 опрыскивания 
Микосаном В) 12,8 18,3 23,3

эталон (4 опрыскивания 
фунгицидами) 9,9 10,1 12,3

НСР05 3,3 5,4 4,7
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ñîðòàõ Áèàíêà, Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à, Ðêàöèòåëè è 
Шàðäîíå – 49,8–58,6% (òàáë. 4). 

Ðàçíèöà – ñòàòèñòè÷åñêè äîñòîâåðíàÿ íà 95%-
íîì óðîâíå âåðîÿòíîñòè – ëó÷øåé ñòåïåíè çàùèòû 
îò çàáîëåâàíèÿ íà âàðèàíòàõ îïûòà ïðè èñïîëüçî-
âàíèè ôóíãèöèäîâ, ïî ñðàâíåíèþ ñ ïðèìåíåíèåì 
áèîïðåïàðàòà, äëÿ ñîðòîâ Ðêàöèòåëè è Шàðäîíå 
ñîñòàâëÿåò 20–23%.

Â öåëîì óðîâåíü çàùèòíûõ ìåðîïðèÿòèé ïðè 
èñïîëüçîâàíèè áèîïðåïàðàòà äëÿ çàùèòû âèíîãðàä-
íîé øêîëêè îò ìèëäüþ – 50% è áîëåå – ïîçâîëèë 
ïîëó÷èòü îäèíàêîâî âûñîêèé âûõîä ñòàíäàðòíûõ 
ñàæåíöåâ, êàê è ïðè ïðèìåíåíèè ôóíãèöèäîâ.
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Таблица 4
Техническая эффективность (%) применения Микосана В  

в школке (АФ «Совхоз «Белозёрский»,  
в среднем за 2011-2013 гг.)

Вариант Опыт (4 опрыскива-
ния Микосаном)

Эталон (4 опрыскива-
ния фунгицидами)

Сорт с высокой степенью полевой выносливости к милдью 
 (по листьям)

Изабелла 71,7 83,3
Сорта со средней степенью полевой выносливости к милдью  

(по листьям)
Аркадия 66,5 73,5
Восторг 65,2 65,2

Сорта с низкой степенью полевой выносливости к милдью  
(по листьям)

Бианка 58,6 67,1
Первенец Магарача 56,5 66,3
Ркацители 56,5 76,1
Шардоне 49,8 73,5
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ÏÐÎДÓКÒÈÂÍÎÑÒЬ ÑÎÐÒÎÂ ÂÈÍÎÃÐÀДÀ ÀÐКÀДÈß È ЛÈÂÈß  
Â ÏЛÅÍÎ×ÍÎЙ ÒÅÏЛÈЦÅ

Показана возможность выращивания столовых сортов винограда Аркадия и Ливия в пленочной 
теплице в Бериславском районе Херсонской области. Отмечается,  что при значительном снижении 
температуры воздуха в зимний период в пленочной теплице наблюдается большая гибель на кустах 
зимующих глазков. Приводятся данные по урожаю и хозяйственной продуктивности для сырой массы 
гроздей изучаемых сортов. Даны рекомендации о времени проведения обрезки кустов винограда.

Ключевые слова: столовый сорт винограда,  площадь листовой поверхности.

Введение. Âîçäåëûâàíèå ñòîëîâîãî âèíîãðàäà 
â Óêðàèíå â ïëåíî÷íûõ òåïëèöàõ ÿâëÿåòñÿ íîâûì 
íàïðàâëåíèåì è òðåáóåò ðåøåíèÿ ìíîãèõ âîçíèêàþ-
ùèõ âîïðîñîâ. Çäåñü è ïîäáîð ñîðòîâ, ôîðìû êóñòîâ, 
è îïðåäåëåíèå îïîðû, è ìíîãèõ äðóãèõ ïîëîæåíèé. 
Íåìàëîâàæíûì ÿâëÿåòñÿ âûÿñíåíèå ôèçèîëîãè÷å-
ñêèõ âîïðîñîâ, êîòîðûå, â ÷àñòíîñòè, ñâÿçàíû ñ 
ðàáîòîé ëèñòîâîãî àïïàðàòà. Îò åãî ðàçìåðà è ïðî-
äóêòèâíîñòè çàâèñÿò âåëè÷èíà è êà÷åñòâî óðîæàÿ.

Ïîñëåäíåìó âîïðîñó óäåëåíî îïðåäåëåííîå 
âíèìàíèå ïðè âîçäåëûâàíèè âèíîãðàäà â îòêðûòîì 
ãðóíòå. Òàê ïîêàçàíî, ÷òî ó ñîðòà Àðêàäèÿ ïëîùàäü 
ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè ìîëîäûõ êóñòîâ â óñëîâè-
ÿõ Юæíîé ñòåïè Óêðàèíû èçìåíÿëàñü ñëåäóþùèì 
îáðàçîì: âî âòîðîé ãîä âåãåòàöèè ïëîùàäü ëèñòüåâ 
ðàâíÿëàñü 0,34 ì2/êóñò, â òðåòèé ãîä – îíà ñîñòàâ-
ëÿëà 2,92 ì2/êóñò, â ÷åòâåðòûé ãîä – îíà áûëà  
6,6 ì2/êóñò [7].

Íà ïëîùàäü ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè êóñòà âëèÿåò 
ìíîãî äðóãèõ ôàêòîðîâ, â ÷àñòíîñòè, эêñïîçèöèÿ 
ñêëîíà. Â çàïàäíîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì ðàéîíå 
Кðûìà ïëîùàäü ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè ó ñîðòà Шà-
áàø íà ñêëîíàõ ðàçíîé эêñïîçèöèè è êðóòèçíû áûëà 

ðàçíîé: íà ñåâåðíîì ñêëîíå (40î) – 5,46 ì2/êóñò, 
íà þæíîì ñêëîíå (40î) – 6,93, íà ñåâåðî-çàïàäíîì 
(60î) – 6,95 ì2/êóñò [3].

Îòìå÷àåòñÿ, ÷òî ïëîùàäü ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè 
ó ñîðòîâ èçìåíÿåòñÿ â øèðîêèõ ïðåäåëàõ, ÷òî çàâè-
ñèò è îò íàãðóçêè. Ïðè èçó÷åíèè ëèñòîâîãî àïïà-
ðàòà 30 ñîðòîâ âèíîãðàäà â óñëîâèÿõ Òàìàíè ïëî-
ùàäü ëèñòüåâ èçìåíÿëàñü îò 23,18 ì2/êóñò ó ñîðòà 
Âèëëàð äî 3,57 ì2/êóñò ó ñîðòà Àëèãîòå (êîðíå-
ñîáñòâåííûé). Óäåëüíàÿ õîçÿéñòâåííàÿ ïðîäóêòèâ-
íîñòü äëÿ ñûðîé ìàññû ãðîçäåé íàáëþäàëàñü â øè-
ðîêèõ ïðåäåëàõ è êîëåáàëàñü â ïðåäåëàõ 2,33 êã/ì2 
ó ñîðòà Ñóïåð ðàí Áîëãàð (êîðíåñîáñòâåííûé) è 
0,06 êã/ì2 ó ñîðòà Àëèãîòå (êîðíåñîáñòâåííûé). 
Ñîîòâåòñòâåííî ó îòìå÷åííûõ ñîðòîâ íàèáîëüøàÿ 
è íàèìåíüøàÿ ïðîäóêòèâíîñòü ôîòîñèíòåçà â ãðàì-
ìàõ áûëà 4,47 è 0,09 íà 1 ì2/äåíü [4].

Ïëîùàäü ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè â óñëîâèÿõ ã. 
Ìîñêâà, ïðèõîäÿùåéñÿ íà êóñò, ñîñòàâëÿëà 2,75 ó 
ñîðòà Ìóñêàò äåñåðòíûé è 6,96 ì2 ó ñîðòà Àìóðñêèé 
èç Кîìñîìîëüñêà. Ïðîìåæóòî÷íûå ïîëîæåíèÿ çà-
íèìàëè ñîðòà Жåì÷óã Ñàáà, Ìàäëåí Àíæåâèí, Áóð-
ìóíê, Ìîñêîâñêèé óñòîé÷èâûé, Ìóñêàò ìîñêîâñêèé. 
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Ýòî íàáëþäàëîñü â óñëîâèÿõ êîðíåñîáñòâåííîé, 
íåîðîøàåìîé êóëüòóðû âèíîãðàäà ïðè ïëîùàäè 
ïèòàíèÿ 2 õ 1 ì è ãîëîâ÷àòîé ôîðìå êóñòîâ. Â 
óñëîâèÿõ æå эêñïåðèìåíòàëüíîé áàçû Àðìÿíñêîãî 
ÍÈÈÂÂèÏ ìèíèìàëüíàÿ ïëîùàäü ëèñòîâîé ïîâåðõ-
íîñòè íà êóñò ñîñòàâëÿëà 2,70 ì2 ó ñîðòà Àìóðñêèé 
èç Кîìñîìîëüñêà, à ìàêñèìàëüíàÿ áûëà 9,14 ì2 ó 
ñîðòà Ìóñêàò Ñóñàííà. Ïðîìåæóòî÷íîå ïîëîæåíèå 
çàíèìàëè ñîðòà Ìàäëåí Àíæåâèí, Ìóñêàò áåëûé, 
Ìóñêàò âåíãåðñêèé, Áóðìóíê, Ìóñêàò äåñåðòíûé, 
Ìóñêàò ÒÑХÀ. Êóëüòóðà âèíîãðàäà êîðíåñîáñòâåí-
íàÿ, îðîøàåìàÿ, ïëîùàäü ïèòàíèÿ 2,5 õ 1,5 ì, ôîðìà 
êóñòà áåñøòàìáîâàÿ ìíîãîðóêàâíàÿ âååðíàÿ [1].

Ïðîâåäåííûå îïûòû íà àìïåëîãðàôè÷åñêîé êîë-
ëåêöèè Çàïîðîæñêîé ÃÑХÎÑ ïîêàçàëè, ÷òî ñàìîé 
áîëüøîé ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòüþ ïî äâóì ãîäàì 
èññëåäîâàíèé îáëàäàþò ñîðòà Ïèôîñ è Áèàíêà, 
êîòîðàÿ ñîîòâåòñòâåííî ðàâíÿëàñü 18,2–15,5 è 
21,7–12,7 ì2/êóñò. Íàèìåíüøåé îíà áûëà ó ñîðòà 
Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à – 5,9–8,2 ì2/êóñò [5].

Óêàçûâàåòñÿ, ÷òî äëÿ íîðìàëüíîé æèçíåäåÿ-
òåëüíîñòè ëèñòîâîãî àññèìèëÿöèîííîãî àïïàðàòà 
ëþáîãî âèíîãðàäíîãî êóñòà íåîáõîäèìî ïîääåðæè-
âàòü îïðåäåëåííûé îáъåì åãî êðîíû. Ïðè эòîì â 
êà÷åñòâå îáъåêòèâíîãî áèîëîãè÷åñêîãî êðèòåðèÿ, 
õàðàêòåðèçóþùåãî ñîñòîÿíèå ëèñòîâîãî àïïàðàòà 
â êðîíå, ìîæíî èñïîëüçîâàòü ïîêàçàòåëü óäåëüíîé 
îáëèñòâåííîñòè ïîáåãà [8].

Целью нашей работы áûëî îöåíêà ñîðòîâ 
âèíîãðàäà î÷åíü ðàííåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ Àðêàäèÿ 
è Ëèâèÿ ïî àãðîáèîëîãè÷åñêèì ïîêàçàòåëÿì ïðè 
âûðàùèâàíèè â òåïëèöå ñ îïðåäåëåíèåì ëèñòîâîé 
ïîâåðõíîñòè è эêîíîìè÷åñêîé эôôåêòèâíîñòè èõ 
âîçäåëûâàíèÿ.

Условия и методика исследований. Èññëå-
äîâàíèÿ ïðîâîäèëèñü â 2012-2013 ãã. â ËÏХ «Ïàâ-
ëèâñêèå», êîòîðîå íàõîäèòñÿ â ñ. Âåñåëîå Áåðèñ-
ëàâñêîãî ðàéîíà Хåðñîíñêîé îáëàñòè. Ïî÷âû õî-
çÿéñòâà – ÷åðíîçåìû ñóïåñ÷àíûå þæíûå ìàëîãó-
ìóñíûå. Кëèìàò çàñóøëèâûé, ñ áîëüøèìè ðåñóðñà-
ìè òåïëà. Ïðîäîëæèòåëüíîñòü áåçìîðîçíîãî ïåðè-
îäà ðàâíÿåòñÿ 175 äíÿì. Ñóììà àêòèâíûõ òåìïåðà-
òóð âûøå 10îÑ ñîñòàâëÿåò 3280îÑ. Ñðåäíèé èç àá-
ñîëþòíûõ ãîäîâûõ ìèíèìóìîâ òåìïåðàòóðû âîçäó-
õà ðàâíÿåòñÿ -22îÑ, àáñîëþòíûé ìèíèìóì òåìïå-
ðàòóðû âîçäóõà -32îÑ. Ñðåäíÿÿ ìíîãîëåòíÿÿ ñóììà 
îñàäêîâ çà ãîä ñîñòàâëÿåò 380–400 ìì.

Ïî äàííûì ìåòåîñòàíöèè â ã. Áåðèñëàâ, â ÿíâà-
ðå 2012 ã. ìèíèìàëüíàÿ òåìïåðàòóðà âîçäó-
õà áûëà -16,6îÑ (31.01), à â ôåâðàëå îíà äî-
ñòèãëà -21,3îÑ (2.02), ÷òî íå ìîãëî íå ñêà-
çàòüñÿ íà ïåðåçèìîâêå âèíîãðàäà â òåïëèöå. 
Ýòî ñâÿçàíî ñ òåì, ÷òî â òåïëèöå òåìïåðà-
òóðà âîçäóõà âûøå òîëüêî íà 3–4îÑ. Â 2013 
ãîäó ìîðîçû áûëè çíà÷èòåëüíî ìåíüøå: ìè-
íèìàëüíûå òåìïåðàòóðû âîçäóõà 14 ÿíâà-
ðÿ äîñòèãëè -9,6îÑ, à 28 ôåâðàëÿ – -3,3îÑ.

Объектами исследования áûëè ñî-
ðòà Àðêàäèÿ (êîíòðîëü) è Лèâèÿ, êàæäûé 
èç êîòîðûõ âêëþ÷àë ïî 13 êóñòîâ, êóñò – 
ïîâòîðíîñòü. Ñõåìà ïîñàäêè êóñòîâ â òå-
ïëèöå 3,0 õ 2,0 ì. Фîðìà êóñòîâ âûñîêî-
øòàìáîâàÿ ÷àøåâèäíàÿ, ñ ðàçìåùåíèåì íà 
ãîðèçîíòàëüíîé øïàëåðå íàä óðîâíåì ïî-
÷âû 190 ñì.

Îáðåçêà êóñòîâ â òåïëèöå âûïîëíÿåòñÿ 
â äåêàáðå ñ îñòàâëåíèåì íà ëîçàõ ïî 8–10 
ãëàçêîâ. Âèíîãðàäíèê ïîëèâàåòñÿ ñ èñïîëü-
çîâàíèåì êàïåëüíîé ñèñòåìû è ïðèìåíåíè-

åì ìèíåðàëüíûõ è îðãàíè÷åñêèõ óäîáðåíèé. 
Ïëîùàäü ëèñòîâîé ïîâåðõíîñòè èçó÷àëè íà ïÿòè 

êóñòàõ êàæäîãî ñîðòà â ïåðèîä ìàêñèìàëüíîãî åå 
ðàçâèòèÿ. Àãðîáèîëîãè÷åñêèå ó÷åòû ïðîâîäèëè ïî 
ìåòîäèêàì, èçëîæåííûì â èñòî÷íèêå 6, äèñïåðñè-
îííûé àíàëèç ïðîâîäèëè ïî èñòî÷íèêó 2.

Результаты исследований. Íàãðóçêà çèìóþ-
ùèìè ãëàçêàìè óñòàíàâëèâàëàñü â äåêàáðå 2011 ã. 
íåñêîëüêî ðàçíîé ïî ñîðòàì â ñâÿçè ñ ðàçíîé ìîù-
íîñòüþ êóñòîâ. Â äàëüíåéøåì ìîðîçû â ÿíâàðå è 
ôåâðàëå 2012 ã. ïðèâåëè ê òîìó, ÷òî êóñòû îêàçà-
ëèñü íåäîãðóæåíû ïîáåãàìè – ó êîíòðîëüíîãî ñî-
ðòà Àðêàäèÿ èõ ïðèõîäèëîñü 24,0, à ó ñîðòà Лèâèÿ 
– 37,2, ÷òî áûëî ñóùåñòâåííî áîëüøå, ÷åì â êîíòðî-
ëå (òàáë. 1). Ýòî ïîäòâåðæäàåò âûñîêèé ïîêàçàòåëü 
ïî ïîãèáøèì è íåðàçâèâøèìñÿ ãëàçêàì – 41,8% ó 
ñîðòà Àðêàäèÿ è 25,7% ó ñîðòà Лèâèÿ. Ïðè÷åì îí 
áûë ñóùåñòâåííî âûøå ó ñîðòà Àðêàäèÿ, ÷òî óêà-
çûâàåò íà ìåíüøóþ åãî ìîðîçîñòîéêîñòü. Íèçêèì 
áûëî è çíà÷åíèå êîэôôèöèåíòà ïëîäîíîñíîñòè ïî-
áåãîâ. Ñóùåñòâåííûõ ðàçëè÷èé ïî ïëîäîíîñíûì ïî-
áåãàì (%) íå áûëî.

Ïîñëå íîðìàëüíûõ íèçêèõ òåìïåðàòóð âîçäóõà 
â ÿíâàðå è ôåâðàëå 2013 ã. óâåëè÷åííàÿ íàãðóçêà 
ãëàçêàìè ïðèâåëà ê áîëüøåé íàãðóçêå ïîáåãàìè íà 
êóñòû ñîðòîâ ïî ñðàâíåíèþ ñ 2012 ã. Çíà÷èòåëüíî 
âûøå ñòàëè çíà÷åíèÿ êîэôôèöèåíòîâ ïëîäîíîøåíèÿ 
ïîáåãîâ ó ñîðòîâ è îñîáåííî âûäåëÿëñÿ ñîðò Ëèâèÿ 
(1,39), ñóùåñòâåííî ïðåâûøàÿ ñîðò Àðêàäèÿ. Òî æå 
îòíîñèòñÿ è ê çíà÷åíèÿì êîэôôèöèåíòà ïëîäîíîñ-
íîñòè ïîáåãîâ, ãäå îíè áûëè ñóùåñòâåííî âûøå 
ó ñîðòà Лèâèÿ (1,57), ÷åì ó ñîðòà Àðêàäèÿ (1,23) 
(ÍÑÐ05=0,10).

Ãîðàçäî áîëüøå ñòàëî ïëîäîíîñíûõ ïîáåãîâ (%) 
â эòîì ãîäó, ÷åì â ïðåäûäóùåì. Ïðàêòè÷åñêè îäè-
íàêîâûìè áûëè ïîêàçàòåëè ïîãèáøèõ è íåðàçâèâ-
øèõñÿ ãëàçêîâ (%) ïî ñîðòàì â 2013 ã.

Ñðåäíèå àãðîáèîëîãè÷åñêèå ïîêàçàòåëè çà äâà 
ãîäà ïîêàçûâàþò, ÷òî îíè áûëè ñóùåñòâåííî âûøå 
ïî ñîðòó Ëèâèÿ. Эòî îòíîñèòñÿ ê íàãðóçêå ïîáåãà-
ìè (êóñòû ðàçâèâàëèñü ñèëüíåå), çíà÷åíèÿì êîэô-
ôèöèåíòîâ ïëîäîíîøåíèÿ è ïëîäîíîñíîñòè ïîáå-
ãîâ, ïëîäîíîñíûì ïîáåãàì (%). Ó эòîãî ñîðòà ñó-
ùåñòâåííî ìåíüøå ïîãèáøèõ è íåðàçâèâøèõñÿ ãëàç-
êîâ (%), ÷åì ó êîíòðîëüíîãî ñîðòà, ÷òî óêàçûâàåò 
íà åãî áîëåå âûñîêóþ ìîðîçîñòîéêîñòü. 

Â òàáëèöå 2 ïðèâîäÿòñÿ íåêîòîðûå ïîêàçàòåëè 
ïî ñëàãàåìûì óðîæàÿ ðàññìàòðèâàåìûõ ñîðòîâ. Â 

Таблица 1
Плодоносность сортов винограда

Сорт

Нагруз-
ка в 

глазках 
на куст, 

шт.

Нагруз-
ка по-
бегами 
на куст, 

шт.

Коэффици-
ент плодо-
ношения 
побегов

Коэффици-
ент плодо-
носности 
побегов

Плодо-
носные 
побе-
ги, %

Погиб-
шие и 

неразви-
вшиеся 

глазки, %
2012 г.

Аркадия (к) 40,1 24,0 0,62 1,20 52,8 41,8
Ливия 53,5* 37,2* 0,62 1,22 49,2 25,7*
НСР05 5,0 5,3 0,06 0,11 4,8 6,3

2013 г.
Аркадия (к) 81,2 53,5 1,01 1,23 81,2 34,1
Ливия 71,5* 48,8* 1,39* 1,57* 88,0* 31,7
НСР05 2,2 2,4 0,08 0,10 3,2 2,6

2012-2013 гг.
Аркадия (к) 60,6 38,7 0,81 1,21 65,8 37,9
Ливия 62,5 43,0* 1,00* 1,41* 70,4* 28,7*
НСР05 2,0 2,7 0,03 0,07 4,8 3,4
Примечание: * - здесь и далее в таблицах существенные различия с контролем.
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2012 ã. êîëè÷åñòâî ãðîçäåé â ñðåäíåì íà êóñòå ñîðòà 
Àðêàäèÿ ñîñòàâëÿëî 14,8 øò., òîãäà êàê ó ñîðòà Лè-
âèÿ ãðîçäåé áûëî ñóùåñòâåííî áîëüøå – 22,4 øò. 
(ÍÑÐ05=3,2 ãðîçäåé/êóñò). Ìàññà ãðîçäè ó êîí-
òðîëüíîãî ñîðòà áûëà 522,3 ã, à ó ñîðòà Лèâèÿ – 
819,6 ã, ÷òî áûëî áîëüøå íà 56,8%. Â ðåçóëüòàòå 
óðîæàé ñ êóñòà ó ñîðòà Àðêàäèÿ ñîñòàâèë 7,73 êã, à 
ó ñîðòà Ëèâèÿ – 18,36 êã, ÷òî ñóùåñòâåííî ïðåâûøà-
ëî êîíòðîëüíûé ïîêàçàòåëü (ÍÑÐ05=1,61 êã/êóñò). 
Ðàñ÷åòíàÿ óðîæàéíîñòü ñîîòâåòñòâåííî ðàâíÿëàñü 
128,9 è 306,1 ö/ãà, îòìå÷àåòñÿ, ÷òî îíà áûëà â 2,4 
ðàçà íèæå ó êîíòðîëüíîãî ñîðòà Àðêàäèÿ.

Â 2013 ã. êîëè÷åñòâî ãðîçäåé íà êóñòå ó ñîðòà Àð-
êàäèÿ ñîñòàâèëî 54,1 øò., ÷òî áûëî â 3,7 ðàçà áîëü-
øå, ÷åì â 2012 ã. – 14,8 øò., ó ñîðòà Лèâèÿ êîëè-
÷åñòâî ãðîçäåé íà êóñò âîçðîñëî ñ 22,4 äî 67,2 øò., 
÷òî â 3 ðàçà áîëüøå. Ïî êîëè÷åñòâó ãðîçäåé íà êó-
ñòå ñîðò Лèâèÿ (67,2 øò.) ñóùåñòâåííî ïðåâûøàåò 
ñîðò Àðêàäèÿ (54,1 øò.) (ÍÑÐ05=3,2 ãðîçäè/êóñò).  
Â эòîì ãîäó ìàññà ãðîçäè ó ñîðòà Àðêàäèÿ áûëà áîëü-
øå íà 245,4 ã, à ñîðòà Лèâèÿ – íà 95,8 ã ìåíüøå, 
÷åì â 2012 ã. Кàê ñëåäóåò, â 2013 ã. ðàçëè÷èÿ ïî 
ìàññå ãðîçäåé ó ñîðòîâ áûëà íåáîëüøàÿ è ñîñòà-
âèëà 43,9 ã ñ ïðåâûøåíèåì ó êîíòðîëüíîãî ñîðòà.

Óðîæàé ñ êóñòà ó îáîèõ ñîðòîâ áûë áîëüøèì è 
ñîñòàâèë ó ñîðòîâ Àðêàäèÿ è Ëèâèÿ ñîîòâåòñòâåííî 
41,53 è 48,64 êã, ÷òî ê òîìó æå áûëî ñóùåñòâåííî 
âûøå, ÷åì â êîíòðîëå (ÍÑÐ05=2,00 êã/êóñò). Ðàñ-
÷åòíûé óðîæàé áûë èñêëþ÷èòåëüíî âûñîêèì è ðàâ-
íÿëñÿ ó ñîðòîâ Àðêàäèÿ 692,3 è Лèâèÿ 810,8 ö/
ãà, ÷òî áûëî âûøå ó ïîñëåäíåãî ñîðòà íà 118,5 ö/
ãà èëè íà 17,1%.

Ñðåäíåâçâåøåííûå äàííûå çà äâà ãîäà óêàçû-
âàþò íà ñëåäóþùåå. Кîëè÷åñòâî ãðîçäåé íà êóñòå 
áûëî ó ñîðòîâ Àðêàäèÿ 34,3 è Лèâèÿ 43,8 øò., ÷òî 
ïîêàçûâàåò èõ ñóùåñòâåííî áîëüøåå êîëè÷åñòâî ó 
ïîñëåäíåãî ñîðòà (ÍÑÐ05 = 2,9 ãðîçäè/êóñò). Ìàññû 
ãðîçäåé áûëè áëèçêèìè – ó ñîðòà Àðêàäèÿ îíà ñî-
ñòàâèëà 717,8 ã è ó ñîðòà Лèâèÿ – 765,1 ã, ÷òî ïðè-
âåëî ê ðàçíîñòè 47,3 ñ ïðåâûøåíèåì ó ñîðòà Лèâèÿ.

Ìàññà óðîæàÿ ñ êóñòà ðàâíÿëàñü ó êîíòðîëüíîãî 
ñîðòà 24,62 è ó ñîðòà Лèâèÿ – 33,51 êã. Ýòîò óðî-
æàé áûë íå òîëüêî áîëüøå íà 8,89 êã, íî è ñóùå-
ñòâåííî áûë áîëüøå, ÷åì â êîíòðîëå (ÍÑÐ05 =1,33 
êã/êóñò). Â ñðåäíåì æå ðàñ÷åòíàÿ óðîæàéíîñòü çà 
äâà ãîäà ñîñòàâèëà ó ñîðòîâ Àðêàäèÿ 410,4 è Лè-
âèÿ 558,6 ö/ãà. Óðîæàéíîñòü ïîñëåäíåãî ñîðòà ïî 
ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì áûëà áîëü-
øå íà 148,2 ö/ãà èëè íà 36,1%.

Êðàòêàÿ õàðàêòåðèñòèêà ëèñòî-
âîé ïîâåðõíîñòè ïðèâåäåíà â òà-
áëèöå 3. Кàê âèäíî, ïëîùàäü îäíî-
ãî ëèñòà ó îáîèõ ñîðòîâ â 2012 ã. 
(êàê è â 2013 ã.) áûëà áîëüøîé. 
Ïëîùàäü ëèñòà â ïåðâûé ãîä èññëå-
äîâàíèÿ íàáëþäàëàñü ñóùåñòâåííî 
áîëüøå ó ñîðòà Лèâèÿ, ÷åì ó ñîðòà 
Àðêàäèÿ. Òî æå áûëî è ïî ñðåäíèì 
ïîêàçàòåëÿì çà 2012-2013 ãã.

Ïëîùàäü ëèñòîâîé ïîâåðõíî-
ñòè îäíîãî ïîáåãà â íåáëàãîïðè-
ÿòíûé 2012 ã. ó êîíòðîëüíîãî ñî-
ðòà ñîñòàâëÿëà 1982,8 ñì2, à ó ñî-
ðòà Лèâèÿ – 1839,2 ñì2, ÷òî áûëî 
ñóùåñòâåííî ìåíüøå ó ïîñëåäíå-
ãî ñîðòà. Â ïîñëåäóþùèé ãîä эòîò 
ïîêàçàòåëü ñîîòâåòñòâåííî âûðîñ 
ó ñîðòîâ äî 2285,8 è 1985,8 ñì2 
ñîîòâåòñòâåííî ïðè ñóùåñòâåííîì 

ðàçëè÷èè. Òà æ òåíäåíöèÿ ñîõðàíèëàñü è ïðè ñðåä-
íèõ ïîêàçàòåëÿõ çà äâà ãîäà – ïëîùàäü ëèñòîâîé 
ïîâåðõíîñòè îäíîãî ïîáåãà ó ñîðòà Àðêàäèÿ áûëà 
áîëüøå, ÷åì ó ñîðòà Лèâèÿ. 

Ïëîùàäü ëèñòüåâ íà êóñò â ïåðâûé ãîä èññëå-
äîâàíèé ó ñîðòîâ Àðêàäèÿ è Ëèâèÿ áûëà ñîîòâåò-
ñòâåííî 4,63 è 7,03 ì2. Âî âòîðîé (áëàãîïðèÿòíûé) 
ãîä ïåðåçèìîâêè ïëîùàäü ëèñòüåâ ó ñîðòà Àðêàäèÿ 
óâåëè÷èëàñü â 3,5 ðàçà, à ó ñîðòà Лèâèÿ – â 2,1 
ðàçà. Ñðåäíèå ïîêàçàòåëè áûëè áëèçêèìè è ðàâíÿ-
ëèñü 10,43 ó ñîðòà Àðêàäèÿ è 10,80 ì2 ó ñîðòà Ëè-
âèÿ – ñóùåñòâåííûõ ðàçëè÷èé çäåñü ìåæäó ïîêàçà-
òåëÿìè íå áûëî. Кàê âèäíî, ïëîùàäü ëèñòîâîé ïî-
âåðõíîñòè íà êóñò ÿâëÿåòñÿ äèíàìè÷íîé, ÷òî ñêà-
çûâàåòñÿ â êîíå÷íîì ñ÷åòå íà óðîæàå.

Î÷åíü âàæíûì ïîêàçàòåëåì ðàáîòû ëèñòîâîãî 
àïïàðàòà ÿâëÿåòñÿ óäåëüíàÿ õîçÿéñòâåííàÿ ïðîäóê-
òèâíîñòü äëÿ ñûðîé ìàññû ãðîçäåé. Åё áûëî îïðå-
äåëåíî è ïðîàíàëèçèðîâàíî. Ïðåæäå âñåãî, â êàæ-
äîì ãîäó óäåëüíàÿ õîçÿéñòâåííàÿ ïðîäóêòèâíîñòü â 
öåëîì áûëà ïî ñîðòàì âûñîêîé. Íî â òî æå âðåìÿ 
íàáëþäàþòñÿ ïî ãîäàì è ñîðòàì áîëüøèå ðàçëè÷èÿ. 
Òàê, â 2012 ã. ó ñîðòà Àðêàäèÿ îíà ñîñòàâèëà 1,67, 
à ñîðòà Лèâèÿ – 2,61 êã/ì2, ÷òî áûëî ñóùåñòâåí-
íî âûøå. Íà ñëåäóþùèé ãîä óäåëüíàÿ õîçÿéñòâåí-
íàÿ ïðîäóêòèâíîñòü ó êîíòðîëüíîãî ñîðòà âîçðîñ-
ëà â 1,5 ðàçà, à ó ñîðòà Лèâèÿ – â 1,3 ðàçà. Çäåñü 
òàêæå ìåæäó ñîðòàìè íàáëþäàëîñü ñóùåñòâåííîå 

Таблица 2
Урожай сортов винограда

Сорт
Количество 
гроздей на 

куст, шт.

Масса 
грозди, г

Урожай с 
куста, кг

Урожай-
ность, ц/га

2012 г.
Аркадия (к) 14,8 522,3 7,73 128,9
Ливия 22,4* 819,6 18,36* 306,1
НСР05 3,2 – 1,61 –

2013 г.
Аркадия (к) 54,1 767,7 41,53 692,3
Ливия 67,2* 723,8 48,64* 810,8
НСР05 3,2 – 2,00 –

2012-2013 гг.
Аркадия (к) 34,3 717,8 24,62 410,4
Ливия 43,8* 765,1 33,51* 558,6
НСР05 2,9 – 1,33 –

Таблица 3
Площадь листовой поверхности

Сорт

Пло-
щадь 
листа, 

см2

Коли-
чество 

побегов 
на куст, 

шт.

Количе-
ство ли-
стьев на 
побег, 

шт.

Коли-
чество 

листьев 
на куст, 

шт.

Площадь 
листовой 
поверх-

ности 
одного по-

бега, см2

Общая 
пло-
щадь 

листьев 
на куст, 

м2

Удельная хо-
зяйственная 

продукти-
вность для  

сырой массы 
гроздей, кг/м2

2012 г.
Аркадия (к) 159,1 23,4 12,5 290,6 1982,8 4,63 1,67
Ливия 168,8* 37,0* 11,2* 416,4* 1839,2* 7,03* 2,61*
НСР05 5,6 5,3 0,36 36,0 126,9 0,70 0,21

2013 г.
Аркадия (к) 156,0 71,0 14,6 1039,8 2285,8 16,22 2,56
Ливия 152,8* 74,2 12,3 958,8* 1985,8* 14,64* 3,32*
НСР05 2,8 7,3 2,9 30,4 233,4 0,46 0,19

2012-2013 гг.
Аркадия (к) 157,6 46,9 13,5 695,5 2134,4 10,43 2,36
Ливия 161,0* 55,6* 11,7* 722,4* 1912,4* 10,80 3,10*
НСР05 2,2 4,9 1,6 24,6 147,4 0,75 0,05
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ðàçëè÷èå (êàê è ìåæäó ñðåäíèìè äàííûìè). Ñëåäî-
âàòåëüíî, óñëîâèÿ ïåðåçèìîâêè â ïëåíî÷íîé òåïëè-
öå â çíà÷èòåëüíîé ìåðå âëèÿþò íà óäåëüíóþ õîçÿé-
ñòâåííóþ ïðîäóêòèâíîñòü äëÿ ñûðîé ìàññû ãðîçäåé.

Â ñâÿçè ñ óìåíüøåííûì ñáîðîì î÷åíü ðàííåãî 
òåïëè÷íîãî âèíîãðàäà â 2012 ã., ðûíî÷íàÿ öåíà ðå-
àëèçàöèè áûëà âûøå, ÷åì â 2013 ã.: ïî ñîðòó Àðêà-
äèÿ îíà ñîñòàâèëà 19,00 ãðí./êã, ïî ñîðòó Лèâèÿ 
– 24,00 ãðí./êã (òàáë. 4). Â 2013 ã. î÷åíü ðàííåãî 
òåïëè÷íîãî âèíîãðàäà áûëî ñîáðàíî áîëüøå è öåíà 
ðåàëèçàöèè ñíèçèëàñü ïî ñîðòàì ñîîòâåòñòâåííî äî 
14,00 è 16,00 ãðí./êã. Ñòîèìîñòü âàëîâîé ïðîäóê-
öèè ñîñòàâèëà â 2012 ã. è 2013 ã. ïî ñîðòàì Àðêà-
äèÿ 24,32 è 96,88 ãðí./ì2 è Лèâèÿ 73,44 è 129,60 
ãðí./êã. Кàê âèäíî äåíåæíûå çíà÷åíèÿ âûñîêèå è 
î÷åíü âûñîêèå. Äîñòàòî÷íî îáðàòèò âíèìàíèå è íà 
ñòîèìîñòü âàëîâîé ïðîäóêöèè ñ îäíîãî êóñòà ñî-
ðòîâ, êîòîðàÿ èçìåíÿëàñü îò 146,87 äî 778,24 ãðí. 
Ñ ó÷åòîì ñåáåñòîèìîñòè 1 ö âèíîãðàäà ÷èñòûé äî-
õîä ñîñòàâèë â ðàñ÷åòå íà ãåêòàð ïî ãîäàì: ïî ñîðòó 
Àðêàäèÿ 193,35 – 623,07 òûñ. ãðí., ïî ñîðòó Лèâèÿ 
603,017 – 851,34 òûñ. ãðí. Ïðè эòîì óðîâåíü ïðî-
èçâîäñòâåííîé ðåíòàáåëüíîñòè ñîîòâåòñòâåííî áûë: 
375,0 – 180,0% è 458,1 – 190,9%. Кàê âèäíî ïîêà-
çàòåëè ðàçíûå, íî âûñîêèå. Òàêèì îáðàçîì, òåïëè÷-
íîå âîçäåëûâàíèå âèíîãðàäà ñîðòîâ Àðêàäèÿ è Ëè-
âèÿ ÿâëÿþòñÿ âûãîäíûì äåëîì äëÿ ïðîèçâîäèòåëÿ 
è ïîëåçíûì äëÿ ïîòðåáèòåëÿ. Áîëåå ñòàáèëüíî âû-
ñîêèõ ïîêàçàòåëåé ìîæíî äîáèòüñÿ îáðåçêîé ñ ó÷å-
òîì ôîðìèðîâàíèÿ íàãðóçêè êóñòîâ ïîñëå ïðîõîæ-
äåíèÿ ãóáèòåëüíûõ ìîðîçîâ äëÿ çèìóþùèõ ãëàçêîâ.

Выводы. Íèçêèå îòðèöàòåëüíûå òåìïåðàòóðû 
âîçäóõà â çíà÷èòåëüíîé ñòåïåíè ïîâðåæäàþò çè-
ìóþùèå ãëàçêè ó ñîðòîâ Àðêàäèÿ è Лèâèÿ â ïëå-
íî÷íîé òåïëèöå. Â äàëüíåéøåì эòî ñêàçûâàåòñÿ íà 
óìåíüøåíèè íàãðóçêè ïîáåãàìè íà êóñò, íà ñíèæå-
íèè çíà÷åíèé êîэôôèöèåíòà ïëîäîíîøåíèÿ ïîáå-
ãîâ è ñîäåðæàíèÿ ïëîäîíîñíûõ ïîáåãîâ (%). Ñîðò 
Ëèâèÿ çà äâà ãîäà èññëåäîâàíèé îêàçàëñÿ íåñêîëü-
êî áîëåå ìîðîçîóñòîé÷èâûì ïî ñðàâíåíèþ ñ ñî-
ðòîì Àðêàäèÿ.

Ïîñëå ãóáèòåëüíûõ çèìíèõ òåìïåðàòóð â 2012 ã. è, 
åñòåñòâåííî, ãèáåëè çà÷àòêîâ ñîöâåòèé â öåíòðàëü-
íûõ ïî÷êàõ íà êóñòàõ ñîðòîâ Àðêàäèÿ è Ëèâèÿ ðàç-
âèëîñü íåáîëüøîå êîëè÷åñòâî ãðîçäåé, êîòîðîå ñî-
îòâåòñòâåííî áûëî 14,8 è 22,4 øò. Â ïîñëåäóþùèé 
ãîä áëàãîïðèÿòíîé ïåðåçèìîâêè êîëè÷åñòâî ãðîçäåé 
ïî ñîðòàì íà êóñò óâåëè÷èëîñü äî 54,1 è 67,2 øò.

Â ñðåäíåì çà äâà ãîäà êîëè÷åñòâî ãðîçäåé íà êó-
ñòå áûëî áîëüøèì (Àðêàäèÿ – 34,3 è Лèâèÿ – 43,8 
øò.). Áîëüøàÿ ìàññà ãðîçäåé ó ñîðòîâ, ïðåâûøàþ-
ùàÿ 700 ã è êîëè÷åñòâî ãðîçäåé ó ñîðòîâ ïðèâåëè 
ê áîëüøîìó óðîæàþ ñ êóñòà (24,62 è 33,51 êã) è 
óðîæàéíîñòè (410,4 è 558,6 ö/ãà). Ïî êîëè÷åñòâó 
ãðîçäåé ñ êóñòà ñîðò Лèâèÿ âî âñåõ ñëó÷àÿõ ñóùå-
ñòâåííî ïðåâûøàë êîíòðîëüíûé ñîðò Àðêàäèÿ. 

Îáùàÿ ïëîùàäü ëèñòüåâ íà êóñò ÿâëÿåòñÿ äè-
íàìè÷íîé âåëè÷èíîé ïî ñîðòàì è ïî ãîäàì è çàâè-

ñèò, â ÷àñòíîñòè, îò êîëè÷åñòâà ðàçâèâøèõñÿ ïî-
áåãîâ. Ýòî ÿðêî ïðîÿâëÿåòñÿ óìåíüøåíèåì â íå-
áëàãîïðèÿòíûé 2012 ã. è óâåëè÷åíèåì â áëàãîïðè-
ÿòíûé 2013 ã. äëÿ êóñòîâ âèíîãðàäà. Óäåëüíàÿ õî-
çÿéñòâåííàÿ ïðîäóêòèâíîñòü äëÿ ñûðîé ìàññû ãðîç-
äåé, åñòåñòâåííî, òàêæå èçìåíÿåòñÿ: â íåáëàãîïðè-
ÿòíóþ – áëàãîïðèÿòíóþ ïåðåçèìîâêó â ïðåäåëàõ ó 
ñîðòà Àðêàäèÿ 1,67 – 2,56, ó ñîðòà Лèâèÿ – 2,61 
– 3,32 êã/ì2. Â ñðåäíåì эòîò ïîêàçàòåëü ó ñîðòîâ 
áûë 2,36 è 3,10 êã/ì2.

Âûðàùèâàíèå âèíîãðàäà â ïëåíî÷íîé òåïëè-
öå ñîðòîâ î÷åíü ðàííåãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ Àðêà-
äèÿ è Лèâèÿ îáåñïå÷èâàåò âûñîêóþ эêîíîìè÷å-
ñêóþ эôôåêòèâíîñòü ñîîòâåòñòâåííî 193,35 (ïî-
ñëå íåáëàãîïðèÿòíîé ïåðåçèìîâêè) – 623,07 òûñ. 
ãðí./ãà è 603,017 (ïîñëå íåáëàãîïðèÿòíîé ïåðåçè-
ìîâêè) – 851,34 òûñ. ãðí./ãà. Дëÿ ïîëó÷åíèÿ åæå-
ãîäíî ñòàáèëüíî âûñîêîé óðîæàéíîñòè è эêîíîìè-
÷åñêîé эôôåêòèâíîñòè ïðîèçâîäñòâà âèíîãðàäà íå-
îáõîäèìî ñëåäóþùåå. Ïðè íåáîëüøîé ïëîùàäè òå-
ïëèö îáðåçêó êóñòîâ âèíîãðàäà íóæíî âûïîëíÿòü 
ïîñëå ïðîõîæäåíèÿ ãóáèòåëüíûõ ìîðîçîâ äëÿ ó÷å-
òà ñòåïåíè ïîòåðè çèìóþùèõ ãëàçêîâ è ïîâðåæäå-
íèÿ äðóãèõ ÷àñòåé êóñòîâ. К òîìó æå íàäî ïîìíèòü, 
÷òî íåîáðåçàííûå êóñòû çèìóþò ëó÷øå.

Â òîì ñëó÷àå, åñëè ïëîùàäü âèíîãðàäíûõ òå-
ïëèö áîëüøàÿ, îáðåçêó êóñòîâ ñëåäóåò íà÷èíàòü â 
äåêàáðå ñ îñòàâëåíèåì, íàïðèìåð, äâîéíîãî çàïàñà 
ëîç è áîëüøå îáû÷íîãî èõ äëèíû. Ñ óõîäîì ãóáè-
òåëüíûõ ìîðîçîâ ñëåäóåò ïðîâåñòè êîððåêòèðîâêó 
íàãðóçêè ëîçàìè è èõ äëèíû ñ ó÷åòîì ñòåïåíè ãè-
áåëè ãëàçêîâ è äðóãèõ ÷àñòåé êóñòîâ.
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Таблица 4
Экономическая эффективность выращивания сортов винограда в теплице

Сорт
Урожай, кг Урожай-

ность, 
ц/га

Цена реа-
лизации, 

грн./кг

Стоимость валовой продукции, грн. Себестои-
мость 1 ц, 

грн.

Чистый доход, грн. Уровень рен-
табельностис 1 куста с 1 м2 с одного 

куста с 1 м2 с 1 га с 1 ц с 1 га

Аркадия (к) 7,73
41,53

1,28
6,92

128,9
692,3

19,00
14,00

146,87
581,42

24,32
96,88

243200
968800

400,0
500,0

1500
900

193350
623070

375,0
180,0

Ливия 18,36
48,64

3,06
8,10

306,1
810,8

24,00
16,00

440,64
778,24

73,44
129,60

734400
1296000

430,0
550,0

1970
1050

603017
851340

458,1
190,9

      Примечание: *– в числителе данные 2012 г., в знаменателе – 2013 г.
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Èñòîðèÿ îòäåëà ìèêðîáèîëîãèè áåðåò íà÷àëî ñ 
эíîõèìè÷åñêîé ëàáîðàòîðèè Íèêèòñêîãî áîòàíè÷å-
ñêîãî ñàäà, â ñòåíàõ êîòîðîãî â 1883 ãîäó áûëî íà-
÷àòî ñîçäàíèå êîëëåêöèè ìèêðîîðãàíèçìîâ äëÿ âè-
íîäåëèÿ [1]. Âìåñòå ñî 185-ëåòíèì þáèëååì èíñòè-
òóòà îòäåë â эòîì ãîäó îòìå÷àåò è þáèëåéíóþ äàòó 
êîëëåêöèè – 130 ëåò, à, ñëåäîâàòåëüíî, è îòäåëà. 
Íà÷èíàÿ ñ ðàáîò Лóè Ïàñòåðà, èíòåðåñ ê âèííûì 
äðîææàì íå óãàñàåò è äî íàñòîÿùåãî âðåìåíè. Ñâè-
äåòåëüñòâîì òîìó ÿâëÿåòñÿ ñîçäàíèå ïðàêòè÷åñêè 
âî âñåõ âèíîäåëü÷åñêè ðàçâèòûõ ñòðàíàõ êîëëåê-
öèé ìèêðîîðãàíèçìîâ, èõ ïîääåðæàíèå è ïîïîëíå-
íèå íîâûìè, ïåðñïåêòèâíûìè øòàììàìè äðîææåé, 
îòâå÷àþùèõ òðåáîâàíèÿì ñîâðåìåííîé òåõíîëîãèè 
âèíîäåëèÿ. Кîëëåêöèÿ ïåðåæèëà ãîäû эâàêóàöèè â 
ïåðèîä Âåëèêîé Îòå÷åñòâåííîé âîéíû, íåñìîòðÿ 
íà òðóäíîñòè òåõ ëåò óäàëîñü ñîõðàíèòü íàèáîëåå 
ïðîìûøëåííî öåííûå êóëüòóðû, òàêèå êàê Шòåéí-
áåðã 1892 ãîäà, Ïèíî 14, Ìàññàíäðà 3, Хåðåñ 20 Ñ, 
Кàõóðè 7, Àëèãîòå À, Кàáåðíå 5, Áîðäî 7, Ñåðñè-
àëü 14 è äðóãèå [2]. 

Îòäåë ìèêðîáèîëîãèè ñôîðìèðîâàí êàê ñàìî-
ñòîÿòåëüíîå ïîäðàçäåëåíèå èíñòèòóòà â 1946 ãîäó 
è òàêîâûì îñòàåòñÿ è ïî íàñòîÿùåå âðåìÿ. Â ïî-
ñëåâîåííûå ãîäû, áëàãîäàðÿ ñàìîîòâåðæåííîé ðà-
áîòå Áóðüÿí Í.È., Òþðèíîé Л.Â., Îäèíöîâîé Å.Í è 
äðóãèõ ñîòðóäíèêîâ îòäåëà, ïðîâîäèëèñü àêòèâíûå 
ïîèñêè íîâûõ, â òîì ÷èñëå àáîðèãåííûõ, øòàììîâ 
äðîææåé èç ðàçëè÷íûõ âèíîäåëü÷åñêèõ ðåãèîíîâ 
Óêðàèíû è íåêîòîðûõ ñîþçíûõ ðåñïóáëèê áûâøå-
ãî Ñîâåòñêîãî Ñîþçà. Кîëëåêöèÿ ïîïîëíèëàñü òàêè-
ìè øòàììàìè, êàê Áåðåãîâî 65, Óæãîðîä 204, Ñó-
äàê VI-5, Фåîäîñèÿ I-19 , Ìàãàðà÷ 125, Ðêàöèòåëè 
6, ßáëî÷íàÿ 7, Кîêóð 3 è ä.

Íàðÿäó ñ èçó÷åíèåì äðîææåâîé ìèêðîôëîðû 
áûëè íà÷àòû èññëåäîâàíèÿ ìîëî÷íîêèñëûõ áàêòå-
ðèé ñ ïåðñïåêòèâîé èõ ïðåâðàùåíèÿ èç «âðàãîâ» 
âèíîäåëèÿ â «ñîþçíèêè». Ýòè ðàáîòû âîçãëàâèëà è 
óñïåøíî ïðîâîäèëà Ðàáèíîâè÷ Ç.Д. [3]. 

Â ñâÿçè ñ òåì, ÷òî â ïðîøëûå ãîäû íå áûëî ñå-
ðüåçíûõ áàðüåðîâ íà ïóòè âçàèìíîãî îáìåíà øòàì-
ìàìè ìåæäó íàó÷íî-èññëåäîâàòåëüñêèìè îòå÷å-
ñòâåííûìè è çàðóáåæíûìè èíñòèòóòàìè, êîëëåê-
öèÿ ïîïîëíèëàñü øòàììàìè, ïðåäñòàâëÿþùèìè èí-
òåðåñ íå òîëüêî äëÿ ïðîèçâîäñòâà, íî è äëÿ íàóêè 
(òàáë. 1). 

Â ïîñëåäíèå äåñÿòèëåòèÿ èññëåäîâàíèÿ, ïðîâî-
äèìûå â îòäåëå, áûëè íàïðàâëåíû íà óëó÷øåíèå 
ñâîéñòâ áàçîâûõ êóëüòóð äëÿ ïðîèçâîäñòâà ìåòîäîì 
ïðîìûøëåííîé ñåëåêöèè [4]. Â ðåçóëüòàòå êîëëåê-
öèÿ îáîãàòèëàñü îáíîâëåííûìè êëîíàìè êóëüòóð, 
õîðîøî èçâåñòíûõ è ïîëüçóþùèõñÿ ñïðîñîì ó ðà-
áîòíèêîâ ïðîèçâîäñòâà. Â эòî æå âðåìÿ êîëëåêöèÿ 
àêòèâíî ïîïîëíÿëàñü øòàììàìè äðîææåé – âðåäè-
òåëåé ïðîèçâîäñòâà [5], à òàêæå àãåíòàìè áèîëîãè-
÷åñêîãî êèñëîòîïîíèæåíèÿ – äðîææàìè – øèçîñà-
õàðîìèöåòàìè [6]. 

Êóëüòóðû â êîëëåêöèè õðàíÿòñÿ êëàññè÷åñêèì 
ñïîñîáîì â ïðîáèðêàõ ñ âèíîãðàäíûì ñóñëîì è âè-
íîì, ò.å. íà ñðåäàõ, åñòåñòâåííûõ äëÿ âèííûõ äðîæ-
æåé. Âñåãî â êîëëåêöèè íàñ÷èòûâàåòñÿ 1233 ïðî-
áèðêè ìèêðîîðãàíèçìîâ. Â äåêàáðå 2001 ã. ïîä ¹ 
1709 êîëëåêöèÿ áûëà âíåñåíà â ãîñóäàðñòâåííûé 
ðååñòð íàó÷íûõ îáъåêòîâ, êîòîðûå ÿâëÿþòñÿ íàöèî-
íàëüíûì äîñòîÿíèåì Óêðàèíû. Îòâåòñòâåííîñòü çà 
åå ñîõðàíåíèå ëåãëà íà îòäåë ìèêðîáèîëîãèè. Áëà-
ãîäàðÿ ãîñóäàðñòâåííîé ôèíàíñîâîé ïîääåðæêå ïî-
ñòîÿííî âåäóòñÿ íàó÷íî-èññëåäîâàòåëüñêèå ðàáîòû, 
ñâÿçàííûå ñ èçó÷åíèåì êóëüòóð, ñåëåêöèåé, ïðîâåð-
êîé òåõíîëîãè÷åñêèõ ñâîéñòâ, ñïîñîáîâ õðàíåíèÿ, 
ïîïîëíåíèåì íîâûìè øòàììàìè, âûäåëåííûìè èç 
ïðîèçâîäñòâà è ïðèðîäû. Лó÷øèå øòàììû äåïîíè-
ðîâàíû â äåïîçèòàðèè Èíñòèòóòà ìèêðîáèîëîãèè è 
âèðóñîëîãèè èì. Çàáîëîòíîãî (Кèåâ) è çàùèùåíû 
ïàòåíòàìè. Зà ïîñëåäíèå 10 ëåò ïîëó÷åíû ïàòåí-
òû íà 5 øòàììîâ äðîææåé è 2 øòàììà ìîëî÷íî-
êèñëûõ áàêòåðèé. 

Ïîìèìî ïîääåðæàíèÿ è ïîïîëíåíèÿ Íàöèî-
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íàëüíîé Êîëëåêöèè Ìèêðîîðãàíèçìîâ äëÿ Âèíî-
äåëèÿ (ÍКÌÂ), ê ÷èñëó îñíîâíûõ çàäà÷ îòäåëà îò-
íîñèòñÿ îáåñïå÷åíèå îòðàñëè ÷èñòûìè êóëüòóðàìè 
äðîææåé (×КД) ñ ãàðàíòèðîâàííûìè ñâîéñòâàìè, 
èñêëþ÷àþùèìè ñðûâ òåõíîëîãè÷åñêîãî ïðîöåññà 
èç-çà îñòàíîâêè ïðîöåññà áðîæåíèÿ, ïðèâîäÿùåãî ê 
íåäîáðîäàì è ïîñëåäóþùåé ïîð÷å âèíà. Â îòðàñëè 
èñïîëüçóþò äðîææè êàê â âèäå êëàññè÷åñêèõ æèä-
êèõ ðàçâîäîê, òàê è çàðóáåæíûå êîììåð÷åñêèå ïðå-
ïàðàòû àêòèâíûõ ñóõèõ äðîææåé (ÀÑД). К ñîæà-
ëåíèþ, ïðîìûøëåííûé âûïóñê îòå÷åñòâåííûõ ïðå-
ïàðàòîâ ÀÑД íå òîëüêî â Óêðàèíå, íî è â ñòðàíàõ 
ÑÍÃ îòñóòñòâóåò. 

Ñîòðóäíèêàìè îòäåëà ìèêðîáèîëîãèè ñîâìåñòíî 
ñ Èíñòèòóòîì ìèêðîáèîëîãèè Àêàäåìèè íàóê Ëàò-
âèéñêîé ÑÑÐ (Ðèãà) â 80-å ãîäû áûëè ïîëó÷åíû 
è óñïåøíî èñïûòàíû â ïðîèçâîäñòâå эêñïåðèìåí-
òàëüíûå ïîëóïðîìûøëåííûå ïàðòèè ÀÑД øòàììîâ 
äðîææåé [7, 8], êîòîðûå íà ïðîòÿæåíèè äåñÿòêîâ 
ëåò áûëè âîñòðåáîâàíû âèíîäåëü÷åñêèìè ïðåäïðè-
ÿòèÿìè Óêðàèíû è ñòðàí ÑÍÃ. Áûëè óñïåøíî ïðî-
âåäåíû ãîñóäàðñòâåííûå ïðèåìî÷íûå èñïûòàíèÿ â 
Óêðàèíå, Ìîëäîâå, Ðîññèè è ïîäãîòîâëåíà âñÿ íå-
îáõîäèìàÿ äîêóìåíòàëüíàÿ áàçà äëÿ èõ âíåäðåíèÿ. 
К ñîæàëåíèþ, èç-çà ðàñïàäà ÑÑÑÐ è ðàçðûâà íàó÷-
íûõ è эêîíîìè÷åñêèõ ñâÿçåé ñ Лàòâèåé эòè ðàáî-
òû áûëè ïðåêðàùåíû.

Íàêîïëåííûé îïûò ðàáîòû ñ îäíèì è òåì æå 
øòàììîì â âèäå ÀÑД è æèäêèõ ðàçâîäîê ïîçâî-
ëèë îáъåêòèâíî îöåíèòü ïðåèìóùåñòâà è íåäîñòàò-
êè êàæäîãî èç ñïîñîáîâ. Ãëàâíûé íåäîñòàòîê æèä-
êèõ ðàçâîäîê - эòî òðóäîåìêîñòü èõ ïðèãîòîâëåíèÿ, 
òðåáóþùàÿ ó÷àñòèÿ âûñîêîêâàëèôèöèðîâàííûõ ìè-
êðîáèîëîãîâ. Ãëàâíîå ïðåèìóùåñòâî – эòî âîçìîæ-
íîñòü èç îäíîé ïðîáèðêè ïðèãîòîâèòü íåîãðàíè÷åí-
íûå îáъåìû ðàçâîäîê áåç ïîòåðè òåõíîëîãè÷åñêèõ 
ñâîéñòâ øòàììà è îïàñíîñòè âíåñåíèÿ ïîñòîðîííåé 
ìèêðîôëîðû [9], êîòîðàÿ íåèçìåííî ïðèñóòñòâóåò â 
ÀÑÄ â ñèëó òåõíîëîãèè èõ ïðèãîòîâëåíèÿ. Эòî ÿâ-
ëÿåòñÿ îñíîâíîé ïðè÷èíîé çàïðåòà êóëüòèâèðîâà-
íèÿ ÀÑД âî âñå âîçðàñòàþùèõ îáъåìàõ.

 Â îòëè÷èå îò ïðåïàðàòîâ ÀÑД, ×КД íå ñîäåð-
æèò êàêèõ-ëèáî ïîñòîðîííèõ ìèêðîîðãàíèçìîâ, òÿ-
æåëûõ ìåòàëëîâ è ÃÌÎ. Òåõíîëîãè÷åñêèå ñâîéñòâà 
êóëüòóð ïðîâåðåíû íå îäíèì äåñÿòèëåòèåì íà ïðåä-
ïðèÿòèÿõ îòðàñëè. Ó ïðåäïðèÿòèé èìååòñÿ øèðî-
êèé âûáîð êóëüòóð, êîòîðûå â íàèáîëüøåé ñòåïå-

íè îòâå÷àþò èõ ðåãèîíó è òèïó ïðîèçâîäèìîé ïðî-
äóêöèè è ñïîñîáñòâóþò ïîëó÷åíèþ óçíàâàåìîé ìàð-
êè. Åñòü âîçìîæíîñòü äåëàòü âñåâîçìîæíûå êîìáè-
íàöèè øòàììîâ, íàïðèìåð, âíîñèòü ïûëåâèäíûå è 
õëîïüåâèäíûå øòàììû, õîëîäîâûíîñëèâûå è òåðìî-
ñòîéêèå, àðîìàòîáðàçóþùèå è, íàîáîðîò, íåéòðàëü-
íûå è ò.ä. (òàáë.1). 

Áëèæàéøåé çàäà÷åé îòäåëà ÿâëÿåòñÿ ïðîâåäå-
íèå ïîäãîòîâèòåëüíûõ ðàáîò ïî âíåñåíèþ ÍКÌÂ 
âî Âñåìèðíóþ ôåäåðàöèþ êîëëåêöèé êóëüòóð. Дëÿ 
эòîãî íåîáõîäèìà ðåèäåíòèôèêàöèÿ êóëüòóð â ñîîò-
âåòñòâèè ñ ìåæäóíàðîäíîé ñèñòåìàòèêîé, ïðèâåäå-
íèå â ñîîòâåòñòâèå òàêæå ïàñïîðòíûõ äàííûõ êóëü-
òóð, ìîäèôèêàöèÿ è ïóáëèêàöèÿ êàòàëîãà êóëüòóð 
è äðóãèå ìåðîïðèÿòèÿ.

Â ñâÿçè ñ òåì, ÷òî îñíîâíàÿ ìàññà øòàììîâ â 
êîëëåêöèè ïðåäñòàâëåíà ïî ñèñòåìàòèêå Êóäðÿâöå-
âà [10], íàìè íà÷àòû ðàáîòû ïî ðåèäåíòèôèêàöèè è 
àäàïòàöèè ê ñîâðåìåííîé ìåæäóíàðîäíîé ñèñòåìà-
òèêå. Òàê, áûëà ïðîâåäåíà ðåèäåíòèôèêàöèÿ îñíîâ-
íûõ ïðîìûøëåííî öåííûõ êóëüòóð êëàññè÷åñêèìè 
ìåòîäàìè è ñ èñïîëüçîâàíèåì ïîëèìåðàçíîé öåï-
íîé ðåàêöèè (ÏЦÐ) [11]. 

К ÷èñëó ôóíäàìåíòàëüíûõ èññëåäîâàíèé, ïðî-
âîäèìûõ â îòäåëå è íàïðàâëåííûõ íà ðåøåíèå ïðî-
áëåì â îòðàñëè, ñëåäóåò îòíåñòè òàêæå:

- èçó÷åíèå âèäîâîé è ðîäîâîé ðàñïðîñòðàíåííî-
ñòè äðîææåâîé è áàêòåðèàëüíîé ìèêðîôëîðû â âè-
íîäåëü÷åñêèõ ðåãèîíàõ ñòðàíû [12, 13];

- óñòàíîâëåíèå õàðàêòåðà èõ âçàèìîîòíîøåíèé 
è òåíäåíöèé â èçìåíåíèè ñîîòíîøåíèé ñðåäè äèêèõ 
ïîïóëÿöèé â ñâÿçè ñ èñïîëüçîâàíèåì â âèíîäåëèè 
âîò óæå íà ïðîòÿæåíèè 100 ëåò ñóëüôèòàöèè, ôóí-
ãèöèäîâ è äðóãèõ ÿäîõèìèêàòîâ [14, 15]; 

- ðàçðàáîòêà эêñïðåññ-ìåòîäîâ ìèêðîáèîëîãè-
÷åñêîãî êîíòðîëÿ âèíîäåëü÷åñêîãî ïðîèçâîäñòâà, â 
òîì ÷èñëå ñ èñïîëüçîâàíèåì ìåìáðàíîé ôèëüòðà-
öèè è ÏЦÐ – àíàëèçà [11, 16, 17].

Íà îñíîâàíèè ïîëó÷åííûõ äàííûõ áóäåò ñäåëàí 
ïðîãíîç îæèäàåìûõ ïðîáëåì ìèêðîáèîëîãè÷åñêî-
ãî õàðàêòåðà è áóäóò íàìå÷åíû ïóòè èõ ðåøåíèÿ.

Íàëè÷èå áîëüøîãî ãåíîôîíäà ìèêðîîðãàíèçìîâ 
è ñèñòåìíîå èçó÷åíèå èõ ìîðôîëîãî-áèîõèìè÷åñêèõ 
ñâîéñòâ ïîçâîëèëè íà îñíîâå óíèêàëüíûõ ñâîéñòâ 
íåêîòîðûõ èç íèõ ðàçðàáîòàòü äëÿ âèíîäåëèÿ íîâûå 
òåõíîëîãèè è ïðèåìû, íàïðàâëåííûå íà ðàñøèðå-
íèå àññîðòèìåíòà è óëó÷øåíèå êà÷åñòâà âèíîäåëü-

Таблица 1 
Интересные промышленно ценные штаммы из коллекции культур НИВиВ «Магарач»

Номер в 
коллекции Раса Особенности физиолого-биохимических и технологических свойств штаммов

I-24 Бордо 20 Холодовыносливая, сбраживает мезгу при 8-10оС

I-86 Перльшаут Осадок пастообразный. Термоустойчива, сульфитовыносливая. Сбраживает сусло с содержанием диокси-
да серы до 400 мг/дм3

I-97 Киллер 437 (т) Признак киллер (К) хорошо сохраняется, даже при 37-42оС

I-118 Ркацители 6 Осадок слабо конгломератный. Образует мало диацетила и ацетона. Сульфитовыносливая. Обладает высо-
кой степенью гидролиза белка и других биополимеров

I-132 Яблочная 7 Осадок зернистый. Накапливает ароматические вещества летучих кислот и высших спиртов. Кислотовы-
носливая. Холодовыносливая. Для плодового виноделия

I-268 Магарач 125 Термовыносливая, сбраживает сусло и мезгу при 35-370С. Чувствительная к к железу – до 10 мМ

I-271 Феодосия I-19
Осадок пылевидный. Холодоустойчивая (8-10оС) и термовыносливая (35-37оС). Кислотовыносливая. Суль-
фитоустойчивая. Рекомендована для получения АСД; для получения ферментного концентрата, обогаще-
ния аминокислотами и витаминами. Синтезирует пантотеновую кислоту. Устойчива к железу - до 30 мМ
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÷åñêîé ïðîäóêöèè, ê êàêèì îòíîñÿòñÿ:
- òåõíîëîãèÿ áèîëîãè÷åñêîãî êèñëîòîïîíèæåíèÿ 

âèíîãðàäíîãî ñóñëà è ìåçãè ïðè ïðîèçâîäñòâå ñòî-
ëîâûõ è êðåïëåíûõ âèíîìàòåðèàëîâ [18, 19]; 

- òåõíîëîãèÿ ïîëó÷åíèÿ íàòóðàëüíûõ èãðèñòûõ 
âèí â ïîòîêå [20];

- òåõíîëîãèÿ ïðîèçâîäñòâà æåì÷óæíûõ âèí èç 
íåêîíäèöèîííîãî ïî òèòðóåìîé êèñëîòíîñòè âèíî-
ãðàäà [21];

- òåõíîëîãèÿ ïîëó÷åíèÿ ìàëîêèñëîòíûõ êîíöåí-
òðàòîâ èç âèíîãðàäíîãî ñîêà [22]; 

- òåõíîëîãèÿ áèîòðàíñôîðìàöèè âûæèìêè áàçè-
äèàëüíûìè ãðèáàìè [23];

- òåõíîëîãèÿ ïîëó÷åíèÿ ôåðìåíòíûõ êîíöåíòðà-
òîâ è àâòîëèçàòîâ èç äðîææåé [24];

- áèîëîãè÷åñêèé ñïîñîá äåñóëüôèòàöèè âèíî-
ãðàäíîãî ñóñëà è ìåçãè [25];

- ñïîñîá èììîáèëèçàöèè øàìïàíñêèõ äðîææåé 
â àëüãèíàòå êàëüöèÿ [26];

- øòàììû äðîææåé, ñòèìóëèðóþùèå èëè èíãè-
áèðóþùèå ðîñò ìîëî÷íîêèñëûõ áàêòåðèé [27, 28];

- ×КД, óñèëèâàþùèå ñîðòîâûå îñîáåííîñòè âè-
íîìàòåðèàëîâ èç ñîðòîâ âèíîãðàäà Àëèãîòå, Кàáåð-

íå, Ìóñêàò, Ñîâèíüîí è äð. [29, 30].
Â ðàáîòå îòäåëà áîëüøîå âíèìàíèå óäåëÿåò-

ñÿ ðàçðàáîòêå íîðìàòèâíûõ äîêóìåíòîâ. Ê èõ ÷èñ-
ëó îòíîñÿòñÿ ДÑÒÓ: «Дð³æäæ³ âèíí³. Òåõí³÷í³ âè-
ìîãè»; «Àêòèâíûå ñóõèå äðîææè äëÿ âèíîäåëèÿ. 
Òåõíè÷åñêèå óñëîâèÿ»; «Ìåòîäè â³äáîðó ïðîá äëÿ 
ìіêðîáіîëîãі÷íîãî àíàëіçó â âèíîðîáñòâі. Òåõíі÷íі 
óìîâè»; «Ìîëî÷íîêèñë³ áàêòåð³¿ äëÿ âèíîðîáñòâà. 
Òåõí³÷í³ óìîâè»; «Дð³æäæ³-êèñëîòîïîíèæóâà÷³. 
Òåõí³÷í³ óìîâè». Кðîìå òîãî, ñîòðóäíèêàìè îòäå-
ëà â ðàìêàõ äîãîâîðà ñ Ìèíàãðîïîëèòèêè Óêðàè-
íû ðàçðàáîòàíû ìåòîäè÷åñêèå óêàçàíèÿ «Ìåòîäèêà 
îöåíêè êà÷åñòâà ïðåïàðàòîâ àêòèâíûõ ñóõèõ äðîæ-
æåé äëÿ âèíîäåëèÿ».

Ñîòðóäíèêè îòäåëà îêàçûâàþò êîíñóëüòàòèâíóþ 
ïîìîùü ïðîèçâîäñòâó â ðåøåíèè ïðîáëåì, ñâÿçàí-
íûõ ñ ìèêðîáèîëîãèåé, ó÷àñòâóþò â ïðîâåäåíèè êóð-
ñîâ ïîâûøåíèÿ êâàëèôèêàöèè ðàáîòíèêîâ âèíîäåëü-
÷åñêîé ïðîìûøëåííîñòè, à òàêæå ïî çàÿâêàì ïðåä-
ïðèÿòèé èíäèâèäóàëüíî ïîäãîòàâëèâàþò ìèêðîáèî-
ëîãîâ. Íà áàçå îòäåëà ïðîõîäÿò îáó÷åíèå ñòóäåí-
òû è àñïèðàíòû ñîîòâåòñòâóþùèõ ñïåöèàëüíîñòåé. 

Â óñëîâèÿõ íîâûõ ôèíàíñîâûõ îòíîøåíèé îò-

Таблица 2
Перечень культур и их особенности в созданной информационной базе о потенциале НКМ

Название культуры  
дрожжей в НКМВ

Видовая принадлежность
Фенотипические, физиолого-биохимические,  

генетические особенности штаммовсистематика  
по Курцману

систематика  
по Кудрявцеву

401 S. cerevisiae Тест-культура для ПЦР-анализа
402 S. paradoxus Тест-культура для ПЦР-анализа
405 S. mikatae Тест-культура для ПЦР-анализа
406 S. cariocanus Тест-культура для ПЦР-анализа
404 S. kudriavzevii Тест-культура для ПЦР-анализа
132 S. carlsbergensis Тест-культура для ПЦР-анализа
403 S. bayanus Тест-культура для ПЦР-анализа

603 -Таджикский 83-82 Schizosach. pombe Schizosach. pombe Тест-культура
11-1 Brettanomyces Brettanomyces Тест-культура

11-40 Candida Candida Тест-культура
111-375 Zygosacharomyces Zygosacharomyces Тест-культура

1-9 -Феодосия Х11-82 Sacharomycodes Sacharomycodes Тест-культура
Штейнберг -1892 S. cerevisiae S. vini Возраст 118 лет, хлопьевидная

Каберне 5 S. cerevisiae S. vini Устойчивость к высоким концентрациям лейкоантоцианов
Алиготе S. cerevisiae S. vini Повышенный синтез сложных эфиров
Бордо 60 S. cerevisiae S. oviformis Устойчивость к высоким концентрациям лейкоантоцианов

Магарач 125 S. cerevisiae S. vini Чувствительная к железу до 10 мМ
Кахури 7 S. cerevisiae S. vini Осадок песковидный, повышенный синтез ацетоина

Херес 20-С S. bayanus S. oviformis Высокая алкоголь-дегидрогеназная активность
Новоцимлянская 3 S. bayanus var uvarum S. uvarum Высокий синтез глицерина

Ленинградская S. cerevisiae S. oviformis Спиртовыносливая
Шампанская 7 НС S. cerevisiae S. vini Ингибирует рост некоторых штаммов МКБ

47 - К S. cerevisiae S. vini Фенотип «киллер»
Артемовская 7 S. cerevisiae S. vini Высокая устойчивость к давлению СО2

Золотая Балка S. cerevisiae S. vini Высокий синтез фенилэтанола
Киевская S. cerevisiae S. oviformis Низкий синтез сероводорода, спиртовыносливая
Алиготе А S. cerevisiae S. vini Низкий синтез диацетила

Ркацители 6 S. cerevisiae S. vini Высокая протеиназная активность
Севастопольская 23 S. cerevisiae S. cerevisiae Высокая устойчивость к SО2

АСД (Французские) S. cerevisiae S. oviformis Высокая устойчивость к высушиванию

Одесский ЗШВ S. cerevisiae S. oviformis Низкий синтез летучих кислот, повышенный синтез 2,3-бути-
ленгликоля

Феодосия І-50 S. cerevisiae S. vini Повышенный синтез пантотеновой кислоты
Судак VI-5 (т) S. cerevisiae S. vini Дыхательный мутант
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äåë ïðîâîäèò êîììåð÷åñêóþ äåÿòåëüíîñòü è ïðåä-
ëàãàåò ïðîèçâîäñòâó ñëåäóþùèå ïëàòíûå óñëóãè:

- âíåäðåíèå íîâûõ ñåëåêöèîííûõ ЧÊÄ è àâòîð-
ñêèé íàäçîð çà èõ âíåäðåíèåì;

- îáó÷åíèå ñïåöèàëèñòîâ ëàáîðàòîðèè ïî èíäè-
âèäóàëüíî ðàçðàáîòàííûì ïðîãðàììàì ñ ó÷åòàì áà-
çîâûõ çíàíèé â îáëàñòè ìèêðîáèîëîãèè âèíîäåëèÿ;

- ñåëåêöèþ ×КД â íàèáîëüøåé ñòåïåíè îòâå÷à-
þùèõ óñëîâèÿì ïðîèçâîäñòâà è òèïó âûïóñêàåìîé 
ïðîäóêöèè êîíêðåòíîãî ïðåäïðèÿòèÿ, èõ äåïîíèðî-
âàíèå è ïàòåíòîâàíèå. Òàêàÿ ðàáîòà ïðîâåäåíà äëÿ 
áîëüøèíñòâà øàìïàíñêèõ âèíçàâîäîâ, à òàêæå äëÿ 
íåêîòîðûõ çàâîäîâ ïåðâè÷íîãî âèíîäåëèÿ («Ñîë-
íå÷íàÿ Дîëèíà», «Çîëîòàÿ áàëêà», «Àëóøòà» è äð.);

- ìèêðîáèîëîãè÷åñêàÿ îöåíêà êîììåð÷åñêèõ ïðå-
ïàðàòîâ, â òîì ÷èñëå íà íàëè÷èå â íèõ âðåäèòåëåé 
âèíîäåëü÷åñêîãî ïðîèçâîäñòâ: äðîææåé, ñïîð ïëåñ-
íåâûõ ãðèáîâ, áðåòòàíîìèöåòîâ, øèçîñàõàðîìèöå-
òîâ, ÌКÁ è ÓКÁ.

 Íà ïðîòÿæåíèè âñåãî ñâîåãî 130-ëåòíåãî ñóùå-
ñòâîâàíèÿ â îòäåëå àêòèâíî ïîääåðæèâàåòñÿ ñâÿçü 
ñ îòå÷åñòâåííûìè è çàðóáåæíûìè íàó÷íûìè îðãà-
íèçàöèÿìè è ïðåäïðèÿòèÿìè îòðàñëè. Ñîòðóäíèêè 
îòäåëà ñòðåìÿòñÿ íå òîëüêî ñîõðàíèòü äîñòîÿíèå 
ïðåäûäóùèõ ïîêîëåíèé, íî è åãî ïðåóìíîæèòü ïó-
òåì àêòèâíîãî èñïîëüçîâàíèÿ äîñòèæåíèé ñîâðå-
ìåííîé íàóêè â îáëàñòè áèîëîãèè, òåõíè÷åñêîé ìè-
êðîáèîëîãèè, áèîòåõíîëîãèè è èõ âíåäðåíèÿ â âè-
íîäåëü÷åñêóþ îòðàñëü.
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ÂËÈßÍÈÅ ÒÅХÍÎËÎÃÈЧÅÑÊÈХ ÏÐÈЁÌÎÂ ÏÐÎÈЗÂÎÄÑÒÂÀ ÑÒÎËÎÂЫХ ÂÈÍ 
ÍÀ ÈХ ÀÍÒÈÎКÑÈДÀÍÒÍÓЮ ÀКÒÈÂÍÎÑÒЬ

Исследовано влияние технологических приемов производства столовых вин и обработки 
виноматериалов против коллоидных помутнений на антиоксидантную активность. Установлено,  
что использование технологий,  направленных на усиление экстракции фенольных соединений 
приводит к повышению антиоксидантной активности. Показано,  что антиоксидантная активность 
виноматериалов,  обработанных против коллоидных помутнений,  остается на высоком уровне.

Ключевые слова: биологическая активность, фенольные соединения, переработка винограда, 
коллоидные помутнения,  обработка виноматериалов.

Âûñîêàÿ ïèùåâàÿ è áèîëîãè÷åñêàÿ öåííîñòü 
âèíîãðàäíûõ âèí õîðîøî èçâåñòíà [1-5]. Ïîòðå-
áëåíèå óìåðåííûõ êîëè÷åñòâ âèíà çàìåäëÿåò ïðî-
öåññû ñòàðåíèÿ, îêàçûâàåò êàðäèîïðîòåêòîðíûé, 
àíòèêàíöåðîãåííûé, ïðîòèâîîïóõîëåâûé è äðóãèå 
ïîëîæèòåëüíûå эôôåêòû, ÷òî ïîäòâåðæäåíî ìíîãî-
÷èñëåííûìè èññëåäîâàíèÿìè, êàê «in vitro», òàê è 
«in vivo». Ïî ìíåíèþ ðÿäà ó÷åíûõ, áèîëîãè÷åñêàÿ 
àêòèâíîñòü âèíà îïðåäåëÿåòñÿ ïðèñóòñòâèåì â íåì 
îòäåëüíûõ ãðóïï ïîëèôåíîëîâ, òàêèõ êàê àíòîöèà-
íîâ, ïðîöèàíèäèíîâ, îêñèêîðè÷íûõ è îêñèáåíçîé-
íûõ êèñëîò, ðÿäà äðóãèõ ôëàâîíîèäîâ (êâåðöåòèíà, 
êàòåõèíà, эïèêàòåõèíà, ðóòèíà), à òàêæå ñòèëüáåíîâ 
(òðàíñ-ðåñâåðàòðîëà), îáëàäàþùèõ àíòèîêñèäàíòíîé 
àêòèâíîñòüþ [6-10]. Ó÷àñòâóÿ â ìåòàáîëè÷åñêèõ ïðî-
öåññàõ êëåòêè îðãàíèçìà, эòè ïðèðîäíûå àíòèîêñè-
äàíòû èíãèáèðóþò ïðîöåññû ñâîáîäíîðàäèêàëüíîãî 
îêèñëåíèÿ, ïðåäîòâðàùàÿ åå ðàçðóøåíèå. 

Íàèáîëåå ÷àñòî â ëèòåðàòóðå ïðèâîäÿòñÿ ñâå-
äåíèÿ î ïîëåçíûõ ñâîéñòâàõ êðàñíûõ âèí, îñíîâàí-
íûå íà áîëåå çíà÷èòåëüíîì ñîäåðæàíèè â íèõ ôå-
íîëüíûõ ñîåäèíåíèé. Èññëåäîâàíèÿ áåëûõ âèí íî-
ñÿò áîëåå îãðàíè÷åííûé õàðàêòåð, õîòÿ òàêæå îò-
ìå÷åíî èõ ïîëîæèòåëüíîå âëèÿíèå [11, 12].

Â ëèòåðàòóðå äîñòàòî÷íî øèðîêî ïðåäñòàâëå-
íû äàííûå î êà÷åñòâåííîì ñîñòàâå ïîëèôåíîëîâ, 
óðîâíå èõ ñîäåðæàíèÿ â âèíàõ, ÷òî â çíà÷èòåëüíîé 
ìåðå îïðåäåëÿåòñÿ ñîðòîì âèíîãðàäà, àãðîэêîëî-
ãè÷åñêèìè óñëîâèÿìè åãî ïðîèçðàñòàíèÿ, à òàêæå 
òåõíîëîãèÿìè ïðèãîòîâëåíèÿ âèí [13-19]. Îäíàêî, 
âëèÿíèå òåõíîëîãè÷åñêèõ ïðèåìîâ ïðîèçâîäñòâà 
âèíîìàòåðèàëîâ, â îñîáåííîñòè èç áåëûõ ñîðòîâ 
âèíîãðàäà, íà àíòèîêñèäàíòíóþ àêòèâíîñòü âèíà â 
íàñòîÿùåå âðåìÿ èçó÷åíî íåäîñòàòî÷íî.

Â ñâÿçè ñ эòèì öåëüþ íàøèõ èññëåäîâàíèé 
ñòàëî èçó÷åíèå âëèÿíèÿ òåõíîëîãè÷åñêèõ ïðèёìîâ 
âèíîäåëèÿ, íàïðàâëåííûõ íà îáîãàùåíèå âèíî-
ìàòåðèàëîâ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûìè ôåíîëüíûìè 
ñîåäèíåíèÿìè, íà àíòèîêñèäàíòíóþ àêòèâíîñòü 
áåëûõ è êðàñíûõ ñòîëîâûõ âèí. 

Дëÿ ðåøåíèÿ ïîñòàâëåííîé çàäà÷è â ñåçîíû 
âèíîäåëèÿ 2011-2012 ãã. â óñëîâèÿõ ìèêðîâèíîäåëèÿ 
(Àãðîôèðìà «Ìàãàðà÷», Âèëèíî, ÀÐ Кðûì) ãîòîâè-
ëè áåëûå è êðàñíûå ñòîëîâûå âèíîìàòåðèàëû èç 
âèíîãðàäà ñîðòîâ Ðêàöèòåëè è Êàáåðíå-Ñîâèíüîí 
ñîãëàñíî ïðàâèëàì, ïðèíÿòûì â âèíîäåëèè [14,15]. 

Ñõåìàìè ïåðåðàáîòêè âèíîãðàäà ïðåäóñìàòðè-
âàëè âàðüèðîâàíèå äëèòåëüíîñòè êîíòàêòà ñóñëà ñ 
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òâёðäûìè ÷àñòÿìè ÿãîäû; âíåñåíèå â ìåç-
ãó ôåðìåíòèðîâàííûõ ãðåáíåé; ðåæèìà 
ñóëüôèòàöèè, à ïðè ïðîèçâîäñòâå êðàñíûõ 
ñòîëîâûõ âèíîìàòåðèàëîâ, êðîìå òîãî, − 
òåìïåðàòóðíûì ðåæèìîì îáðàáîòêè ìåçãè 
(òàáë.1). 

Äëÿ îáåñïå÷åíèÿ ñòàáèëüíîñòè âèíî-
ìàòåðèàëû îáðàáàòûâàëè ïî ñõåìàì, ïðè-
íÿòûì â âèíîäåëèè, äîçû îêëåèâàþùèõ 
ìàòåðèàëîâ ïîäáèðàëè â ñîîòâåòñòâèè ñ 
ïîêàçàíèÿìè òàíèíîâîãî è эêñïðåññíîãî 
òåñòîâ, à òàêæå òåñòà íà ñêëîííîñòü âè-
íîìàòåðèàëîâ ê îáðàòèìûì êîëëîèäíûì 
ïîìóòíåíèÿì [20, 21]. 

Â îïûòíûõ âèíîìàòåðèàëàõ îïðåäåëÿëè 
ôèçèêî-õèìè÷åñêèå ïîêàçàòåëè ñîãëàñíî 
îáùåïðèíÿòûì ìåòîäàì [21] è àíòèîêñè-
äàíòíóþ àêòèâíîñòü – õåìèëþìèíèñöåíò-
íûì ìåòîäîì [22]. 

Àíàëèç îñíîâíûõ ïîêàçàòåëåé (ñïèðò, 
ñàõàð, òèòðóåìûå êèñëîòû) â îïûòíûõ 
âèíîìàòåðèàëàõ ïîêàçàë èõ ñîîòâåòñòâèå 
íîðìàòèâíûì òðåáîâàíèÿì. Ïî äåãóñòà-
öèîííûì ïîêàçàòåëÿì îáðàçöû õàðàêòå-
ðèçîâàëèñü õîðîøèì ñëîæåíèåì, òîíêèì 
àðîìàòîì è ãàðìîíè÷íûì âêóñîì (ðèñ. 1). 
Íàèáîëåå âûñîêèé áàëë ñðåäè îïûòíûõ 
áåëûõ ñòîëîâûõ âèíîìàòåðèàëîâ ïîëó÷èë 
îáðàçåö, ïðèãîòîâëåííûé ïî ñõåìå №5, 
ñðåäè êðàñíûõ ñòîëîâûõ âèíîìàòåðèàëîâ 
– îáðàçåö №7, îòìå÷åíî òàêæå âûñîêîå 
êà÷åñòâî îáðàçöîâ ¹8 è ¹9 (ðèñ. 1). 

Óâåëè÷åíèå ïðîäîëæèòåëüíîñòè íà-
ñòàèâàíèÿ ìåçãè ïðè ïðîèçâîäñòâå áåëûõ 
ñòîëîâûõ âèíîìàòåðèàëîâ ïðèâîäèëî, êàê 
ïðàâèëî, ê îáîãàùåíèþ âèíîìàòåðèàëîâ ôå-
íîëüíûìè âåùåñòâàìè, êîòîðûå ïðèäàâàëè 
íåòèïè÷íóþ ïîëíîòó è òåðïêîñòü èõ âêóñó, 
÷òî ñíèæàëî äåãóñòàöèîííóþ îöåíêó, îäíàêî 
îòìå÷åíî èõ ïîëîæèòåëüíîå âëèÿíèå íà êà-
÷åñòâî âèíîìàòåðèàëîâ, ïîëó÷åííûõ ïî êà-
õåòèíñêîé òåõíîëîãèè, ïðåäóñìàòðèâàþùåé 
áðîæåíèå ìåçãè âìåñòå ñ ãðåáíÿìè [18, 19]. 
Íàðÿäó ñ ðîñòîì êîíöåíòðàöèè ôåíîëüíûõ 
âåùåñòâ çà ñ÷åò óâåëè÷åíèè äëèòåëüíîñòè 
êîíòàêòà ñóñëà ñ ìåçãîé (ñõåìû 3, 4), à 
òàêæå âíåñåíèè â ìåçãó ãðåáíåé (ñõåìà 5) 
âîçðàñòàëà è àíòèîêñèäàíòíàÿ àêòèâíîñòü 
áåëûõ ñòîëîâûõ âèíîìàòåðèàëîâ. Ìàêñè-
ìàëüíîå çíà÷åíèå эòîãî ïîêàçàòåëÿ (1,58 
ã/äì3) îòìå÷åíî â âèíîìàòåðèàëå, ïðèãîòîâëåííîì 
ïî êàõåòèíñêîé òåõíîëîãèè ñ âíåñåíèåì ãðåáíåé 
(ñõåìà 5). 

Â êðàñíûõ âèíîìàòåðèàëàõ íàèáîëüøèå çíà÷å-
íèÿ ìàññîâîé êîíöåíòðàöèè ôåíîëüíûõ âåùåñòâ 
óñòàíîâëåíû â îáðàçöàõ, ïîëó÷åííûõ ïóòåì áðîæå-
íèÿ ìåçãè (ñõåìà 7), à òàêæå ïðè åё òåðìîîáðàáîòêå 
(ñõåìà 9). Зíà÷åíèÿ ïîêàçàòåëÿ àíòèîêñèäàíòíîé 
àêòèâíîñòè êðàñíûõ ñòîëîâûõ âèíîìàòåðèàëîâ ïðå-
âûñèëè óðîâåíü áåëûõ âèíîìàòåðèàëîâ â 5-7 ðàç è 
ñîñòàâèëè 8,1 ã/äì3 è 10,3 ã/äì3 ñîîòâåòñòâåííî, 
à îáðàçöû ïîëó÷èëè íàèáîëåå âûñîêèå äåãóñòàöè-
îííûå îöåíêè.

Ìàòåìàòè÷åñêàÿ îáðàáîòêà äàííûõ âûÿâèëà 
âûñîêîå çíà÷åíèå êîэôôèöèåíòà êîððåëÿöèè (0,97) 
ìåæäó ìàññîâîé êîíöåíòðàöèåé ôåíîëüíûõ âåùåñòâ 

è àíòèîêñèäàíòíîé àêòèâíîñòüþ, ÷òî ñâèäåòåëü-
ñòâóåò î âûñîêîé ñòåïåíè âçàèìîñâÿçè äàííûõ 
ïîêàçàòåëåé. 

Ñðàâíèòåëüíûé àíàëèç äàííûõ ïî âëèÿíèþ 
ðåæèìîâ ïåðåðàáîòêè âèíîãðàäà íà àíòèîêñè-
äàíòíóþ àêòèâíîñòü è ôåíîëüíûé ñîñòàâ ïîêàçàë, 
÷òî óâåëè÷åíèå ïðîäîëæèòåëüíîñòè íàñòàèâàíèÿ 
ìåçãè è åå êîíòàêòèðîâàíèÿ ñ ãðåáíÿìè ïðèâîäèò 
ê óâåëè÷åíèþ â áåëûõ ñòîëîâûõ âèíîìàòåðèàëàõ 
êîíöåíòðàöèè òàêèõ ãðóïï ôåíîëüíûõ âåùåñòâ, êàê: 
ôëàâàí-3-îëîâ, ôëàâîíîâ è îêñèáåíçîéíûõ êèñëîò, 
â ÷àñòíîñòè ãàëëîâîé êèñëîòû (òàáë. 1).

Âûñîêîå ñîäåðæàíèå ãàëëîâîé êèñëîòû îòìå÷å-
íî è â êðàñíîì ñòîëîâîì âèíîìàòåðèàëå, ïðèãîòîâ-
ëåííîì ñ íàñòàèâàíèåì è áðîæåíèåì ìåçãè (ñõåìà 
¹7). Ìàêñèìàëüíîå íàêîïëåíèå â âèíîìàòåðèàëàõ 
ôëàâàí-3-îëîâ, ôëàâîíîâ è îêñèêîðè÷íûõ êèñëîò ñî-

Таблица 1 
Технологические схемы производства виноматериалов из белого  

и красного сортов винограда
№
п/п

Технологические схемы получения виноматериалов
из винограда сорта

Ркацители

1* Дробление винограда → отделение сусла-самотёка → сульфитация → 
отстаивание сусла → внесение ЧКД → брожение 

2 Дробление винограда → сульфитация → настаивание мезги 6 ч → отде-
ление сусла-самотёка → внесение ЧКД → брожение 

3 Дробление винограда → сульфитация → настаивание мезги 12 ч → от-
деление сусла-самотёка → внесение ЧКД → брожение 

4 Дробление винограда → сульфитация → настаивание мезги 24 ч → от-
деление сусла-самотёка → внесение ЧКД → брожение 

5
Дробление винограда → внесение ферментированных гребней (3-5 % ) 
→ сульфитация мезги с гребнями → настаивание 24 ч → внесение ЧКД 
→ брожение мезги с гребнями → отделение виноматериала 

Каберне-Совиньон

6* Дробление винограда → отделение сусла-самотёка и I фракции → суль-
фитация сусла → внесение ЧКД → брожение 

7 Дробление винограда → сульфитация мезги → настаивание мезги 24 ч 
→ внесение ЧКД → брожение мезги → отделение виноматериала

8 Дробление винограда → сульфитация мезги → настаивание мезги 24 ч 
→ отделение сусла → внесение ЧКД → брожение 

9 Дробление винограда → нагревание мезги до 65 ºС → самоостывание 
→отделение сусла → сульфитация → внесение ЧКД → брожение 

10 Дробление винограда → внесение ЧКД → брожение мезги → отделение 
виноматериала 

Примечание: *- Контроль, приготовление виноматериала «по-белому» способу.

Рис. 1. Влияние технологии производства столовых винома-
териалов на их качество и антиоксидантную активность
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ãëàñíî äàííûì òàáë. 2 îáåñïå÷èâàåò òå-
ïëîâàÿ îáðàáîòêà ìåçãè (ñõåìà 9), áîëåå 
íèçêèå çíà÷åíèÿ (íà 30%) – íàñòàèâàíèå 
è áðîæåíèå ìåçãè.

Ñîäåðæàíèå àíòîöèàíîâ â îïûòíûõ 
îáðàçöàõ êðàñíûõ ñòîëîâûõ âèíîìàòåðè-
àëîâ âàðüèðóåò â ïðåäåëàõ 13,6 – 562,8 
ìã/äì3, íàèáîëåå âûñîêèå çíà÷åíèÿ óñòà-
íîâëåíû òàêæå ïðè òåïëîâîé îáðàáîòêå 
ìåçãè. Ïðè эòîì âî âñåõ îáðàçöàõ êðàñ-
íûõ ñòîëîâûõ âèíîìàòåðèàëîâ îòìå÷åíî 
ïðåîáëàäàíèå àíòîöèàíà ìàëüâèäèí-3-Î-
ãëèêîçèäà, ñîäåðæàíèå êîòîðîãî â ïðî-
öåíòíîì îòíîøåíèè ê ñóììå àíòîöèàíîâ 
ñîñòàâëÿåò 20,4-23,5%. 

Â âàðèàíòå, íå ïðåäóñìàòðèâàþùåì 
ïðîâåäåíèå ñóëüôèòàöèè ìåçãè (ñõåìà 
10) îòìå÷åíû áîëåå íèçêèå çíà÷åíèÿ 
ñîäåðæàíèÿ àíòîöèàíîâ (íà 42%) ïî 
ñðàâíåíèþ ñ òåì âàðèàíòîì, ãäå ïðîâî-
äèëàñü эòà îïåðàöèÿ (ñõåìà 7). Ïðè эòîì 
ïîêàçàòåëü àíòèîêñèäàíòíîé àêòèâíîñòè 
ñíèçèëñÿ íà 62%.

Òàêèì îáðàçîì, óñòàíîâëåíî, ÷òî 
òåõíîëîãè÷åñêèìè ïðèåìàìè, îáåñïå÷è-
âàþùèìè âûñîêóþ àíòèîêñèäàíòíóþ àê-
òèâíîñòü íå ìåíåå 1,5 ã/äì3 äëÿ áåëûõ è  
8-10 ã/äì3 äëÿ êðàñíûõ âèí – ÿâëÿþòñÿ 
íàñòàèâàíèå ìåçãè ñ ãðåáíÿìè â áåëîì 
ñòîëîâîì âèíîäåëèè, è òåïëîâàÿ îáðà-
áîòêà è áðîæåíèå ìåçãè − â êðàñíîì. 
Âàæíûì эëåìåíòîì òåõíîëîãèè ÿâëÿåòñÿ 
ñîáëþäåíèå ðåæèìà ñóëüôèòàöèè. Ñî-
äåðæàíèå òàêèõ êîìïîíåíòîâ ôåíîëüíîãî 
ñîñòàâà êàê D-êàòåõèí, (-)-эïèêàòåõèí, 
ôëàâîíû (êâåðöèòèí è êâåðöåòèí-3-Î-
ãëèêîçèä), ãàëëîâàÿ è êàóòàðîâàÿ êèñëî-
òû, à òàêæå àíòîöèàíû â êðàñíûõ âèíî-
ìàòåðèàëàõ âíîñÿò ñóùåñòâåííûé âêëàä 
â àíòèîêñèäàíòíóþ àêòèâíîñòü âèí.

Îöåíêà ñêëîííîñòè èññëåäóåìûõ 
âèíîìàòåðèàëîâ ê êîëëîèäíûì ïîìóòíå-
íèÿì ïîêàçàëà, ÷òî òåõíîëîãè÷åñêèå ïðè-
åìû, ñïîñîáñòâóþùèå îáîãàùåíèþ âèíî-
ìàòåðèàëîâ ôåíîëüíûìè ñîåäèíåíèÿìè, 
ïðèâîäÿò òàêæå è ê âîçðàñòàíèþ â íèõ 
êîëëîèäíîé ôðàêöèè, îáóñëîâëèâàþùåé 
âïîñëåäñòâèè èõ äåñòàáèëèçàöèþ. Âàæ-
íîé çàäà÷åé ïðè ñòàáèëèçàöèè âèíîìà-
òåðèàëîâ ÿâèëîñü ìàêñèìàëüíîå ñîõðàíå-
íèå èõ àíòèîêñèäàíòíîé àêòèâíîñòè ïðè 
îáåñïå÷åíèè äëèòåëüíîé ñòàáèëüíîñòè. 

Àíàëèç îáðàáîòàííûõ âèíîìàòåðèà-
ëîâ ïîêàçàë, ÷òî ïðè òåõíîëîãè÷åñêèõ 
îáðàáîòêàõ óìåðåííûìè äîçàìè îêëåèâà-
þùèõ âåùåñòâ (æåëàòèí 10-30 ìã/äì3 è 
áåíòîíèò 1-1,5 ã/äì3) ôåíîëüíûé ñîñòàâ 
è àíòèîêñèäàíòíàÿ àêòèâíîñòü âèíî-
ìàòåðèàëîâ ñíèæàþòñÿ íåçíà÷èòåëüíî. 
Òàê, óìåíüøåíèå ìàññîâîé êîíöåíòðàöèè 
ôåíîëüíûõ âåùåñòâ â áåëûõ âèíîìàòåðè-
àëàõ ñîñòàâèëî 8-9%, â êðàñíûõ – 7-22%, ïðè эòîì 
ïîêàçàòåëü àíòèîêñèäàíòíîé àêòèâíîñòè â áåëûõ 
âèíîìàòåðèàëàõ ñíèçèëñÿ íà 8-9%, à â êðàñíûõ – 
íà 9-10% (ðèñ. 2). 

Ïîëó÷åííûå äàííûå ïîçâîëÿþò ñäåëàòü âûâîä 

î òîì, ÷òî èñïîëüçîâàíèå â ïðîèçâîäñòâå ñòîëîâûõ 
âèí òåõíîëîãèé, íàïðàâëåííûõ íà îáîãàùåíèå ôå-
íîëüíûìè ñîåäèíåíèÿìè, ñïîñîáñòâóåò ïîâûøåíèþ 
èõ àíòèîêñèäàíòíîé àêòèâíîñòè. Íàèáîëåå эôôåê-
òèâíûìè â òåõíîëîãèè áåëûõ ñòîëîâûõ âèí ÿâëÿþò-
ñÿ ïðèåìû, õàðàêòåðíûå äëÿ âèíîäåëèÿ ñïåöèàëü-

Рис.2. Влияние стабилизирующих обработок на массовую 
концентрацию фенольных веществ и антиоксидант-
ную активность столовых виноматериалов
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Таблица 1
Влияние технологических режимов переработки винограда на фенольный 

состав опытных белых столовых сухих виноматериалов

№
Массовая концентрация  

мономерных форм фенольных 
соединений, мг/дм3

Технологическая схема

1 2 3 4 5

1 Галловая кислота - - 1,0 1,2 2,2

2 (+)-D-Катехин 46,9 73,2 62,6 62,3 95,6

3 (-)-Эпикатехин 4,0 5,5 6,4 8,5 5,9

4 Сиреневая кислота 2,7 2,7 2,8 3,3 3,9

5 Кафтаровая кислота 53,8 67,6 49,8 50,8 62,3

6 Каутаровая кислота 8,6 14,0 14,8 14,6 18,4

7 Кверцетин -3-О-гликозид - 1,0 1,4 2,1 6,1

8 Кверцитин - 1,7 3,6 4,9 5,7

Сумма мономерных фенольных  
соединений 116 155,7 142,4 147,7 200,1

Таблица 2
Влияние технологических режимов переработки винограда на фенольный 

состав опытных красных столовых сухих виноматериалов

№
Массовая концентрация  

мономерных форм фенольных 
соединений, мг/дм3

Технологическая схема

6 7 8 9 10

1 Галловая кислота - 14,0 3,9 6,5 3,2
2 (+)-D-Катехин 60,7 78,2 92,0 121,1 63,8
3 (-)-Эпикатехин 2,0 15,1 10,1 33,5 13,5
4 Сиреневая к-та 2,0 5,5 3,7 4,1 7,2
5 Кафтаровая к-та 27,9 10,3 28,7 52,1 8,7
6 Каутаровая к-та 4,0 5,2 9,7 20,1 3,6
7 Кверцетин -3-О-гликозид 1,5 3,6 1,2 6,6 1,2
8 Кверцитин 0,5 14,8 13,9 9,2 9,7

Сумма мономерных  фенольных  
соединений 98,6 146,7 163,2 253,2 110,9

9 Мальвидин-3-О-(6'-п- кума-
роил-гликозид) 0,8 16,8 19,3 37,8 9,7

Сумма антоцианов 13,6 394,1 373,8 562,8 227,6
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íûõ òèïîâ âèí (íàïðèìåð, êàõåòèíñêîãî) – íàñòà-
èâàíèå è áðîæåíèå ìåçãè âìåñòå ñ ãðåáíÿìè, à â 
òåõíîëîãèè êðàñíûõ – íàãðåâàíèå è áðîæåíèå ìåç-
ãè. Òåõíîëîãè÷åñêàÿ îáðàáîòêà âèíîìàòåðèàëîâ óìå-
ðåííûìè äîçàìè îêëåèâàþùèõ ìàòåðèàëîâ ïðè äî-
ñòèæåíèè ñòàáèëüíîñòè ê êîëëîèäíûì ïîìóòíåíè-
ÿì íå âûçûâàåò ñóùåñòâåííîãî ñíèæåíèÿ àíòèîê-
ñèäàíòíîé àêòèâíîñòè. 

Ïðîâåäåííûå èññëåäîâàíèÿ îòêðûâàþò ïåðñïåê-
òèâíûå íàïðàâëåíèÿ ñîâåðøåíñòâîâàíèÿ òåõíîëî-
ãèè âèíîäåëèÿ äëÿ ïðîèçâîäñòâà ñòîëîâûõ âèí ñ 
ïîâûøåííîé áèîëîãè÷åñêîé àêòèâíîñòüþ ïîñðåä-
ñòâîì íàïðàâëåííîãî ðåãóëèðîâàíèÿ èõ ôåíîëüíî-
ãî ñîñòàâà.
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И.П.Лутков, к.т.н., с.н.с., старший научный сотрудник лаборатории игристых вин,  
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Национальный институт винограда и вина «Магарач»

Î ÏÐÎÈЗÂÎÄÑÒÂÅ ÈÃÐÈÑÒЫХ ÂÈÍ ÈЗ ÂÈÍÎÃÐÀÄÍÎÃÎ ÑÓÑËÀ

В статье представлены результаты исследований о возможности получения игристых вин 
непосредственно из сусла сортов винограда Шардоне,  Пино фран,  Пино гри,  Мускат белый,  Алиготе 
мускатное. Показано, что приготовленные игристые вина отличаются высокими пенистыми и 
игристыми свойствами,  а также более выраженным сортовым ароматом.

Ключевые слова: сорт винограда,  игристые и пенистые свойства,  сортовой аромат,  раса дрожжей, 
физико-химические показатели,  дегустационная оценка.

Èçâåñòíî, ÷òî, êðîìå òðàäèöèîííîé òåõíîëîãèè 
ïðèãîòîâëåíèÿ èãðèñòûõ âèí ïóòёì âòîðè÷íîãî áðî-
æåíèÿ, ñóùåñòâóåò òåõíîëîãèÿ èõ ïðîèçâîäñòâà èç 
ñóñëà. Òàêèå âèíà íàçûâàþò «íàòóðàëüíûå èãðè-
ñòûå âèíà». Ïðåèìóùåñòâî эòîé òåõíîëîãèè ñîñòî-
èò â òîì, ÷òî âìåñòî äâóõ áðîæåíèé – ïåðâè÷íî-
ãî íà ñòàäèè ïðèãîòîâëåíèÿ âèíîìàòåðèàëîâ è âòî-
ðè÷íîãî – äëÿ íàñûùåíèÿ äèîêñèäîì óãëåðîäà ïðî-
âîäèòñÿ îäíî áðîæåíèå è èç ñóñëà ñðàçó ïîëó÷à-
þò èãðèñòîå âèíî [1]. Ïðè эòîì ñâîéñòâî âûñîêèõ 
êîíöåíòðàöèé äèîêñèäà óãëåðîäà óãíåòàòü äðîææè 
èñïîëüçóåòñÿ äëÿ ðåãóëèðîâàíèÿ õîäà áðîæåíèÿ.

Îáû÷íî áðîæåíèå ïðîâîäÿò ïðè òåìïåðàòóðå 
18îÑ è äàâëåíèè 500 êÏà. Ïðè эòîì áðîæåíèå äëèò-
ñÿ 20-30 ñóò., â âèíå íàêàïëèâàåòñÿ áîëüøîå êîëè-
÷åñòâî ñâÿçàííîãî äèîêñèäà óãëåðîäà. Âèíî îòëè-
÷àåòñÿ ëó÷øèìè èãðèñòûìè è ïåíèñòûìè ñâîéñòâà-
ìè. Åñëè èãðèñòîå âèíî ïîëó÷àåòñÿ èç âèíîãðàäíî-
ãî ñóñëà ïåðâè÷íûì áðîæåíèåì, ïðîäîëæèòåëüíîñòü 
«èãðû» òàêîãî âèíà âîçðàñòàåò â 1,5-2,0 ðàçà. «Èãðà» 
îòëè÷àåòñÿ çàìåäëåííîñòüþ è ðàâíîìåðíîñòüþ ãà-
çîâûäåëåíèÿ è áîëüøåé èíòåíñèâíîñòüþ. Óëó÷øå-
íèå èãðèñòûõ ñâîéñòâ âèíà â äàííîì ñëó÷àå ñâÿçà-
íî, ñîãëàñíî òåîðèè Ìåðæàíèàíà À.À. [2], ñ áîëåå 
âûñîêèì ñîäåðæàíèåì â íåì ïîâåðõíîñòíî-àêòèâíûõ 
âåùåñòâ, êîòîðûõ â âèíîãðàäíîì ñóñëå âñåãäà íà-
ìíîãî áîëüøå, ÷åì â âèíîìàòåðèàëàõ, íàïðàâëÿå-
ìûõ íà øàìïàíèçàöèþ.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ ñóùåñòâóþò íåñêîëüêî ñïî-
ñîáîâ ïðèãîòîâëåíèÿ èãðèñòûõ âèí èç ñóñëà. Â ÷àñò-
íîñòè, ïðèãîòîâëåíèå ïîëóñëàäêèõ èãðèñòûõ âèí ïó-
òåì áðîæåíèÿ âèíîãðàäíîãî ñóñëà â ïîòîêå ïîä äàâ-
ëåíèåì äèîêñèäà óãëåðîäà ïðåäñòàâëÿåò áîëüøîé 
èíòåðåñ, òàê êàê êîíñåðâàíòîì â äàííîì ñëó÷àå ÿâ-
ëÿåòñÿ äèîêñèä óãëåðîäà, îáðàçóþùèéñÿ ïðè áðî-
æåíèè. Ñáðàæèâàíèå ñóñëà â óñëîâèÿõ ïîñòîÿííî-
ãî ïîâûøåííîãî äàâëåíèÿ äàåò âîçìîæíîñòü óâåëè-
÷èòü àññîðòèìåíò èãðèñòûõ âèí. Ïðè эòîì ïðîöåññ 
áðîæåíèÿ ïðîõîäèò ïðè íèçêîì ÎÂ-ïîòåíöèàëå, è 
ïîëó÷àåìîå èãðèñòîå âèíî ïðàêòè÷åñêè ïîëíîñòüþ 
ñîõðàíÿåò ñîðòîâîé àðîìàò âèíîãðàäà [3].

Â Ìîëäàâèè áûëà ðàçðàáîòàíà òåõíîëîãèÿ ïðè-
ãîòîâëåíèÿ èãðèñòûõ âèí èç ñóñëà ðàçëè÷íûõ ñî-
ðòîâ âèíîãðàäà. Ïî эòîé òåõíîëîãèè íåñóëüôèòè-
ðîâàííîå ïðîôèëüòðîâàííîå ñóñëî è ðàçâîäêà ÷è-
ñòîé êóëüòóðû äðîææåé ðàñû Лåíèíãðàäñêàÿ â êî-
ëè÷åñòâå 2,5% íàïðàâëÿëèñü â ãåðìåòè÷åñêèé эìà-
ëèðîâàííûé ðåàêòîð ñ ìåøàëêîé. Âî âðåìÿ áðîæå-

íèÿ ñóñëà ïðîâîäèëîñü íåïðåðûâíîå åãî ïåðåìå-
øèâàíèå. Òåìïåðàòóðà áðîæåíèÿ ïîääåðæèâàëàñü 
â ïðåäåëàõ 20-23îÑ ïðè ïîñòîÿííîì äàâëåíèè 500 
êÏà. Èçáûòîê äèîêñèäà óãëåðîäà óäàëÿëñÿ ÷åðåç àâ-
òîìàòè÷åñêèé ðåäóêöèîííûé êëàïàí. Â õîäå áðîæå-
íèÿ ñóñëà ñèñòåìàòè÷åñêè êîíòðîëèðîâàëèñü èçìå-
íåíèÿ ñîäåðæàíèÿ ñàõàðîâ â áðîäÿùåì ñóñëå, åãî 
òåìïåðàòóðà, äàâëåíèå â ðåàêòîðå, à òàêæå êîëè-
÷åñòâî äðîææåâûõ êëåòîê â 1 ñì3 áðîäÿùåé ñðåäû. 
Íà ñåäüìûå ñóòêè, êîãäà óäåëüíûé âåñ áðîäÿùåé 
ñìåñè áûë ðàâåí 1,02, ïåðåìåøèâàíèå ïðåêðàùàëè. 
Â èçîáàðè÷åñêèõ óñëîâèÿõ ïðè òåìïåðàòóðå 0îÑ ñ 
ôèëüòðàöèåé ÷åðåç ïëàñòèí÷àòûé ôèëüòð âèíî ðàç-
ëèâàëè â áóòûëêè.

Â ðåçóëüòàòå óñòàíîâëåíî, ÷òî èãðèñòûå âèíà, 
ïðèãîòîâëåííûå áðîæåíèåì âèíîãðàäíîãî ñóñëà ïîä 
äàâëåíèåì äèîêñèäà óãëåðîäà, îòëè÷àëèñü õîðîøè-
ìè èãðèñòûìè ñâîéñòâàìè, ïðèÿòíîé ñâåæåñòüþ, 
ãàðìîíè÷íûì âêóñîì è àðîìàòîì, äëèòåëüíîå âðå-
ìÿ ñîõðàíÿëè ñòàáèëüíîñòü ê ïîìóòíåíèÿì. Ñëåäó-
åò îòìåòèòü, ÷òî ïðîöåññ íàñûùåíèÿ âèíà äèîêñè-
äîì óãëåðîäà ïî эòîé òåõíîëîãèè ìîæåò áûòü ïðè-
îñòàíîâëåí ïðè æåëàåìîì ñîäåðæàíèè ñàõàðîâ â 
áðîäÿùåé ñìåñè [3].

Â èíñòèòóòå «Ìàãàðà÷» íà îñíîâå òåõíîëîãèè 
ïðèãîòîâëåíèÿ ñòîëîâûõ è øàìïàíñêèõ âèíîìàòå-
ðèàëîâ ïðè ïîòî÷íîì áðîæåíèè ïîä äàâëåíèåì äè-
îêñèäà óãëåðîäà ðàçðàáîòàíà òåõíîëîãèÿ ïðèãîòîâ-
ëåíèÿ íàòóðàëüíîãî ïîëóñëàäêîãî èãðèñòîãî âèíà, 
êîòîðàÿ âêëþ÷àåò ïîòî÷íîå áðîæåíèå âèíîãðàäíî-
ãî ñóñëà ïîä äàâëåíèåì äèîêñèäà óãëåðîäà 500 êÏà 
äî çàäàííûõ êîíäèöèé è ðîçëèâ â áóòûëêè äëÿ øàì-
ïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí [4-6].

Ïðîâåäåííàÿ â äàëüíåéøåì îïòèìèçàöèÿ ïðîöåñ-
ñà áðîæåíèÿ ñóñëà ïîä äàâëåíèåì äèîêñèäà óãëå-
ðîäà, èñïîëüçîâàíèå íàïîëíèòåëåé [7], îòáîð è èñ-
ïîëüçîâàíèå ðåêîìåíäîâàííûõ ñìåñåé äðîææåé 
[8] äàëè âîçìîæíîñòü èíòåíñèôèöèðîâàòü ïðîöåññ 
è ñîçäàëè ïðåäïîñûëêè äëÿ óïðîùåíèÿ àïïàðàòà è 
ñîâåðøåíñòâîâàíèÿ òåõíîëîãèè ïðèãîòîâëåíèÿ íà-
òóðàëüíûõ ïîëóñëàäêèõ èãðèñòûõ âèí èç ñóñëà íà 
ïîòî÷íîé ëèíèè [5]. 

Â ðåçóëüòàòå áûëî óñòàíîâëåíî, ÷òî ïîëóñëàä-
êèå èãðèñòûå âèíà, ïîëó÷åííûå ìåòîäîì íåïðå-
ðûâíîãî áðîæåíèÿ ñóñëà, èìåëè ñïåöèôè÷åñêèé 
ôèçèêî-õèìè÷åñêèé ñîñòàâ, áûëè ñòàáèëüíû ê ïî-
ìóòíåíèÿì, õàðàêòåðèçîâàëèñü ñâåæèì ãàðìîíè÷-
íûì âêóñîì ñ ñîðòîâûìè òîíàìè â àðîìàòå, âûñî-
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êèìè ïåíèñòûìè è èãðèñòûìè ñâîéñòâàìè.
Ñóùåñòâóåò ñïîñîá ïðèãîòîâëåíèÿ èãðèñòîãî 

âèíà «Дèàíà» [9], ïî êîòîðîìó â êà÷åñòâå áðîäèëü-
íîé ñìåñè èñïîëüçóþò âèíîãðàäíûé ñîê. Áðîäèëü-
íóþ ñìåñü, âêëþ÷àþùóþ âèíîãðàäíûé ñîê è äðîæ-
æåâóþ ðàçâîäêó, ïðåäâàðèòåëüíî ñáðàæèâàþò â 
àêðàòîôîðå ïðè àòìîñôåðíîì äàâëåíèè è ïåðèîäè-
÷åñêîì ïåðåìåøèâàíèè äèîêñèäîì óãëåðîäà. Çàòåì 
ñáðàæèâàíèå ïðîäîëæàþò ïîä äàâëåíèåì äèîêñèäà 
óãëåðîäà äî çàäàííûõ çíà÷åíèé ïî îáъåìíîé äîëå 
эòèëîâîãî ñïèðòà è ìàññîâîé êîíöåíòðàöèè ñàõà-
ðîâ, ïîëó÷åííûé ïðîäóêò îõëàæäàþò è âûäåðæèâà-
þò íà äðîææàõ íå ìåíåå 48-50 ÷. Çàòåì ïðåäâàðè-
òåëüíî ôèëüòðóþò, âûäåðæèâàþò äîïîëíèòåëüíî â 
òå÷åíèå 6-10 ÷, ïðîâîäÿò êîíòðîëüíóþ ôèëüòðàöèþ 
è ïîäàþò íà ðîçëèâ.

Â Ãðóçèè èç ñóñëà âèíîãðàäà ñîðòîâ Чèíóðè è 
Ãîðóëè ìöâàíå, âûðàùèâàåìîãî â Ãîðèéñêîì è Кàñï-
ñêîì ðàéîíàõ, ïðîèçâîäÿò íàòóðàëüíîå èãðèñòîå âèíî 
«Àòåíóðè» ñ êîíäèöèÿìè: îáъåìíàÿ äîëÿ эòèëîâîãî 
ñïèðòà 9,5-11,5%, ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ ñàõàðîâ 
3-5 ã/100 ñì3, òèòðóåìûõ êèñëîò – 5,5-7,0 ã/äì3 
[10]. Â Ãðóçèè òàêæå èç ñóñëà ãîòîâÿò íàòóðàëü-
íûå èãðèñòûå âèíà ×õàâåðè, Àëàäàñòóðè è äð. [11].

Â Áîëãàðèè íåïîñðåäñòâåííî èç ñóñëà ñîðòîâ 
âèíîãðàäà Дèìÿò, Òàìÿíêà, Âðà÷àíñêè ìèñêåò, Ìó-
ñêàò Îòòîíåëü, ×åðâåí ìèñêåò ãîòîâÿò íàòóðàëü-
íîå èãðèñòîå âèíî ñ ìóñêàòíûì àðîìàòîì «Ñèìôî-
íèÿ áåëàÿ». Áðîæåíèå ñóñëà ïðîâîäÿò â ìåòàëëè÷å-
ñêèõ ðåçåðâóàðàõ ïðè òåìïåðàòóðå 18îÑ è äàâëåíèè 
80-120 êÏà ïðè ïåðèîäè÷åñêîì äîáàâëåíèè îõëàæ-
äåííîãî îñâåòëåííîãî ñóñëà. Ïîñëå ïðèáàâëåíèÿ ïî-
ñëåäíåé ïîðöèè ñóñëà è äîñòèæåíèÿ çàäàííîé ìàñ-
ñîâîé êîíöåíòðàöèè ñàõàðîâ ðåçåðâóàð îòêëþ÷àþò 
îò ëèíèè áðîæåíèÿ. Ñáðîæåííîå ñóñëî îõëàæäàþò 
äî òåìïåðàòóðû 6-8îÑ è ôèëüòðóþò ÷åðåç êèçåëü-
ãóðîâûé ôèëüòð äëÿ îòäåëåíèÿ áèîìàññû. Âèíî ïî-
ìåùàþò â ÷èñòûé ðåçåðâóàð, âíîñÿò 1,0-1,5% àê-
òèâíîé ðàçâîäêè äðîææåé è ñáðàæèâàþò ïðè òåì-
ïåðàòóðå 6-9îÑ. Ïîñëå ñíèæåíèÿ ìàññîâîé êîíöåí-
òðàöèè ñàõàðîâ äî 5-6 ã/100 ñì3 è äîñòèæåíèÿ äàâ-
ëåíèÿ 500 êÏà âèíî îõëàæäàþò äî ìèíóñ 3,5-4,0îÑ, 
ôèëüòðóþò ñòåðèëüíî è ðàçëèâàþò [12].

Â ×åõèè âûïóñêàþò íàòóðàëüíûå èãðèñòûå âèíà 
èç âèíîãðàäíîãî ñóñëà, õðàíèâøåãîñÿ â îõëàæäàå-
ìîì ïîìåùåíèè. Îáъåìíàÿ äîëÿ эòèëîâîãî ñïèðòà 
â òàêèõ âèíàõ ñîñòàâëÿåò 7-8% [1].

Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî îäíèì èç íåäîñòàòêîâ 
ñïîñîáà ïðèãîòîâëåíèÿ âèí íåïîñðåäñòâåííî èç 
ñóñëà ÿâëÿþòñÿ áîëüøèå эíåðãîçàòðàòû ïðè åãî 
õðàíåíèè.

Â 2013 ã. êîìïàíèÿ «Êóáàíü-Âèíî» (Ðîññèÿ) íà-
÷àëà ïðîèçâîäèòü ìîëîäûå èãðèñòûå âèíà ïî òåõíî-
ëîãèè, çàêëþ÷àþùåéñÿ â ïåðâè÷íîì áðîæåíèè âè-
íîãðàäíîãî ñóñëà è ïîçâîëÿþùåé ñîõðàíèòü â âè-
íàõ áîãàòóþ ïàëèòðó àðîìàòîâ èñïîëüçóåìûõ ñî-
ðòîâ âèíîãðàäà – Ìóñêàò áàðõàòíûé è Цâåòî÷íûé. 
Áëàãîäàðÿ ðàçðàáîòêå èííîâàöèîííîé òåõíîëîãèè 
õðàíåíèÿ ñâåæåãî âèíîãðàäíîãî ñóñëà â èçîòåðìè-
÷åñêèõ óñëîâèÿõ ïëàíèðóåòñÿ âûïóñêàòü ìîëîäûå 
èãðèñòûå âèíà â òå÷åíèå ãîäà [13].

Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî èãðèñòûå ïîëóñóõèå è 
ïîëóñëàäêèå âèíà èç âèíîãðàäíîãî ñóñëà ïîëó÷à-
þòñÿ ìàëîñïèðòóîçíûìè. Îòíîñèòåëüíî êà÷åñòâà 
èãðèñòûõ âèí, ïîëó÷åííûõ íåïîñðåäñòâåííî èç âè-
íîãðàäíîãî ñóñëà, èìåþòñÿ ðàçëè÷íûå ìíåíèÿ. Íå-

êîòîðûå àâòîðû ñ÷èòàþò, ÷òî â óñëîâèÿõ çíà÷èòåëü-
íîãî êîëè÷åñòâà ñàõàðîâ, îñòàþùèõñÿ â âèíå åñòå-
ñòâåííûì îáðàçîì, îáðàçóþùèåñÿ âî âðåìÿ áðîæå-
íèÿ àöåòîèí, äèàöåòèë è àëüäåãèäû íå óñïåâàþò 
âîññòàíàâëèâàòüñÿ è íåèçáåæíî ïðèâåäóò ê ñíèæå-
íèþ êà÷åñòâà. Ìîæåò ïîÿâèòüñÿ îêèñëåííîñòü, îá-
ðàçîâàòüñÿ àêðàòîôîðíûé òîí, îáóñëîâëåííûé êî-
íå÷íûìè ïðîäóêòàìè ìåëàíîèäèíîâîé ðåàêöèè, êî-
òîðûå íàêàïëèâàþòñÿ â ïðèñóòñòâèè áîëüøèõ êî-
ëè÷åñòâ ñàõàðîâ, ïðè÷åì, ÷åì áîëüøå îñòàåòñÿ ñà-
õàðîâ, òåì ñèëüíåå ïðîÿâëÿåòñÿ эòîò òîí. Ýòî íà-
áëþäàë Àâàêÿíö Ñ.Ï. [14] íà âèíîãðàäíîì ñóñëå è 
Ïîïîâ К.Ñ. [15] ïðè âòîðè÷íîì áðîæåíèè òèðàæ-
íîé (áðîäèëüíîé) ñìåñè. Ïî èõ äàííûì, äàæå ïðè 
áóòûëî÷íîì ñïîñîáå ïðîèçâîäñòâà èãðèñòûõ âèí â 
óñëîâèÿõ âûñîêîé ìàññîâîé êîíöåíòðàöèè ñàõàðîâ 
(7 ã/100 ñì3) â øàìïàíèçèðóåìîì âèíå íåèçáåæíî 
âîçíèêàåò «àêðàòîôîðíûé òîí». Â эòèõ óñëîâèÿõ 
íå ïîëíîñòüþ âîññòàíàâëèâàþòñÿ àëüäåãèäû è äè-
àöåòèë, íàêàïëèâàåìûå â õîäå áðîæåíèÿ, âîçíèêà-
åò «àêðàòîôîðíûé» èëè «ðåçåðâóàðíûé» òîí, ïðè-
÷åì, ÷åì âûøå îñòàòî÷íàÿ ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ 
ñàõàðîâ, òåì ñèëüíåå эòîò òîí [14]. Òàêèì îáðàçîì, 
îáðàçîâàíèå «àêðàòîôîðíîãî» òîíà õàðàêòåðíî íå 
òîëüêî äëÿ ïåðâè÷íîãî, íî è äëÿ âòîðè÷íîãî áðî-
æåíèÿ, åñëè îíî ïðîõîäèò â óñëîâèÿõ ïîâûøåííî-
ãî ñîäåðæàíèÿ ñàõàðîâ [16].

×òîáû èçáåæàòü â эòîì ñëó÷àå ñíèæåíèÿ êà÷å-
ñòâà, èíñòèòóòîì «Ìàãàðà÷» ïðåäëîæåí ñïîñîá ïî-
ëó÷åíèÿ èç âèíîãðàäíîãî ñóñëà èãðèñòîãî âèíà òèïà 
«áðþò» [17], êîòîðûé áûë àïðîáèðîâàí íà âèíçàâî-
äå Àãðîôèðìû «Кðûì» (ñ. Âèëèíî Áàõ÷èñàðàéñêî-
ãî ðàéîíà ÀÐ Кðûì, Óêðàèíà).

Ïî эòîìó ñïîñîáó îñâåòëåííîå ñóñëî ñáðàæèâà-
ëè äî îñòàòî÷íîé ìàññîâîé êîíöåíòðàöèè ñàõàðîâ 
2,2-2,4 ã/100 ñì3. Ïî äîñòèæåíèè óêàçàííîé êîí-
öåíòðàöèè ñàõàðîâ íåäîáðîæåííîå ñóñëî ðàçëèâàëè 
â áóòûëêè, óêóïîðèâàëè è óêëàäûâàëè ãîðèçîíòàëü-
íî íà äîáðàæèâàíèå. Ñóñëî ñáðàæèâàëè íà êóëüòó-
ðå äðîææåé ÅÑ 1118, ïðåäíàçíà÷åííîé êàê äëÿ ïåð-
âè÷íîãî, òàê è äëÿ âòîðè÷íîãî áðîæåíèÿ.

Îïûòû ïðîâîäèëè êàê íà îñíîâå îäíîãî ñîðòà 
âèíîãðàäà, òàê è íà áèíàðíûõ ñåïàæàõ ñóñëà èëè 
ìåçãè òàêèõ ñîðòîâ, êàê Àëèãîòå, Ðêàöèòåëè, Ìó-
ñêàò ãàìáóðãñêèé, Кàáåðíå-Ñîâèíüîí, Ñàïåðàâè.

Â êà÷åñòâå êîíòðîëÿ ãîòîâèëè èãðèñòûå âèíà 
áóòûëî÷íûì ñïîñîáîì ïî ñóùåñòâóþùåé òåõíîëî-
ãèè. Êîíòðîëüíûå è îïûòíûå èãðèñòûå âèíà ãîòî-
âèëè èç îäíèõ è òåõ æå ñîðòîâ âèíîãðàäà. ×åðåç 2 
ãîäà ïîñëå òèðàæèðîâàíèÿ â îïûòíûõ è êîíòðîëü-
íûõ îáðàçöàõ îòðåìþèðîâàëè îñàäîê è ïðîèçâåëè 
äåãîðæàæ ñ ïîñëåäóþùåé äîëèâêîé.

Ñîãëàñíî ðåçóëüòàòàì ñðàâíèòåëüíûõ îöåíîê 
êîíòðîëüíûõ è îïûòíûõ îáðàçöîâ, îáðàçöû íàòó-
ðàëüíûõ èãðèñòûõ âèí ïî îðãàíîëåïòè÷åñêèì ïîêà-
çàòåëÿì è òèïè÷íîñòè íå óñòóïàëè îáû÷íûì èãðè-
ñòûì âèíàì, áîëåå òîãî, â áîëüøèíñòâå ñëó÷àåâ 
ïðåäïî÷òåíèå áûëî îòäàíî íàòóðàëüíûì èãðèñòûì 
âèíàì. Îíè îòëè÷àëèñü íàëè÷èåì áîëåå âûðàçè-
òåëüíîãî ñîðòîâîãî àðîìàòà âèíîãðàäà, ñâåæèì íà-
ñûùåííûì âêóñîì, áîëåå âûñîêèìè ïåíèñòûìè è 
èãðèñòûìè ñâîéñòâàìè. 

Òàêèì îáðàçîì, èç ëèòåðàòóðíûõ èñòî÷íèêîâ 
ñëåäóåò, ÷òî èãðèñòûå âèíà, ïðèãîòîâëåííûå èç ñóñ-
ëà ïî ðàçëè÷íûì ñïîñîáàì, îòëè÷àþòñÿ âûñîêèìè 
òèïè÷íûìè (ïåíèñòûìè è èãðèñòûìè) ñâîéñòâàìè 
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è ñîðòîâûì àðîìàòîì.
Целью наших исследований ÿâèëîñü èçó÷å-

íèå âîçìîæíîñòè ïðèãîòîâëåíèÿ èãðèñòûõ âèí ìàð-
êè «áðþò» èç íåäîáðîæåííîãî ñóñëà ðàçëè÷íûõ ñî-
ðòîâ âèíîãðàäà (èñïîëüçóÿ äëÿ âòîðè÷íîãî áðîæå-
íèÿ îñòàòî÷íûå ñàõàðà âèíîãðàäíîãî ñóñëà).

Дëÿ îïûòîâ èñïîëüçîâàëè ñëåäóþùèå ñîðòà âè-
íîãðàäà: Шàðäîíå, Ïèíî ôðàí, Ïèíî ãðè, Ìóñêàò 
áåëûé, Àëèãîòå ìóñêàòíîå. Îïûòû ïðîâîäèëè íà 
îñíîâå îäíîãî ñîðòà âèíîãðàäà è áèíàðíîì ñåïà-
æå ñóñëà ñîðòîâ âèíîãðàäà Шàðäîíå è Ïèíî ôðàí. 
Îñâåòëåííîå ñóñëî, ïîëó÷åííîå èç êàæäîãî ñîðòà 
âèíîãðàäà, äåëèëè íà 2 ÷àñòè. Îäíó ÷àñòü îñâåò-
ëёííîãî ñóñëà ñáðàæèâàëè ñ èñïîëüçîâàíèåì ðàñû 
äðîææåé 47-К äî îñòàòî÷íîé ìàññîâîé êîíöåíòðà-
öèè ñàõàðîâ 22-24 ã/äì3. Ïî äîñòèæåíèè óêàçàííîé 
êîíöåíòðàöèè ñàõàðîâ íåäîáðîæåííîå ñóñëî ðàç-
ëèâàëè â øàìïàíñêèå áóòûëêè âìåñòèìîñòüþ 0,75 
äì3, óêóïîðèâàëè ñ èñïîëüçîâàíèåì ìþçëå è óêëà-
äûâàëè íà äîáðàæèâàíèå. Â êà÷åñòâå êîíòðîëÿ ãî-
òîâèëè èãðèñòûå âèíà ïî ñóùåñòâóþùåé òåõíîëî-
ãèè áóòûëî÷íûì ñïîñîáîì [18] (áûëè èñïîëüçîâàíû 
âèíîìàòåðèàëû, ïîëó÷åííûå èç âòîðîé ÷àñòè îñâåò-
ëёííîãî ñóñëà). Â òèðàæíóþ ñìåñü âíîñèëè áåíòî-
íèò, ïðèãîòîâëåííûé «õîëîäíûì» ñïîñîáîì íà ðàç-
ðàáîòàííîé ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» óñòàíîâêå ÓÑÁ-0,5. 
Дëÿ âòîðè÷íîãî áðîæåíèÿ èñïîëüçîâàëè ðàñó äðîæ-
æåé Àðòёìîâñêàÿ 616-À7. Ïîñëåòèðàæíàÿ âûäåðæ-
êà (îïûòíûõ è êîíòðîëüíûõ âàðèàíòîâ) ñîñòàâèëà 
9 ìåñ. Ïîñëå эòîãî îïðåäåëÿëè ôèçèêî-õèìè÷åñêèå 
ïîêàçàòåëè è ïðîâîäèëè îðãàíîëåïòè÷åñêóþ îöåí-
êó îïûòíûõ è êîíòðîëüíûõ èãðèñòûõ âèí. Âûÿâëå-
íî, ÷òî âñå ïðèãîòîâëåííûå èãðèñòûå âèíà ñîîò-
âåòñòâîâàëè òðåáîâàíèÿì íîðìàòèâíîé äîêóìåíòà-
öèè [19]. Îòäåëüíûå ôèçèêî-õèìè÷åñêèå ïîêàçàòå-
ëè ïðåäñòàâëåíû â òàáë. 1 è 2.

Èç òàáë. 1 ñëåäóåò, ÷òî ìàññîâàÿ êîíöåíòðà-
öèÿ ñóììû ôåíîëüíûõ âåùåñòâ, çíà÷åíèÿ ïîêàçà-
òåëÿ Eh â îïûòíûõ è êîíòðîëüíûõ îáðàçöàõ íàõî-
äÿòñÿ â ïðåäåëàõ ðåêîìåíäóåìûõ çíà÷åíèé. Ñëåäó-

åò îòìåòèòü, ÷òî âî âñåõ îïûòíûõ îáðàçöàõ èãðè-
ñòûõ âèí ñîäåðæèòñÿ ìåíüøåå êîëè÷åñòâî àëüäåãè-
äîâ, ÷òî ñâèäåòåëüñòâóåò î òîì, ÷òî ïðè ñáðàæèâà-
íèè ñóñëà íà áðþò ïðîèñõîäèò èõ âîññòàíîâëåíèå. 

Èç òàáë. 2 âèäíî, ÷òî ïåíèñòûå è èãðèñòûå 
ñâîéñòâà â îïûòíûõ îáðàçöàõ çíà÷èòåëüíî âûøå, 
÷åì â êîíòðîëüíûõ îáðàçöàõ: ìàêñèìàëüíûé îáъ-
ёì ïåíû â îïûòíûõ îáðàçöàõ íàõîäèòñÿ â ïðåäå-
ëàõ 637-1050 ñì3, â òî âðåìÿ êàê â êîíòðîëüíûõ 
– 250-625 ñì3; âðåìÿ ñóùåñòâîâàíèÿ ïåíû â îïûò-
íûõ îáðàçöàõ – 33-60 ñ, êîíòðîëüíûõ – 11,8-29,6 ñ; 
«èãðà» áîëåå ïðîäîëæèòåëüíàÿ, ñ âûäåëåíèåì ìåë-
êèõ ïóçûðüêîâ äèîêñèäà óãëåðîäà. Ìàññîâàÿ äîëÿ 
ñâÿçàííûõ ôîðì äèîêñèäà óãëåðîäà âî âñåõ îïûòíûõ 
è êîíòðîëüíûõ îáðàçöàõ âûñîêàÿ (>20%), îäíàêî 
âî âñåõ îïûòíûõ îáðàçöàõ îíà íåñêîëüêî âûøå (äî 
9,1%), ÷åì â êîíòðîëüíûõ Дåãóñòàöèîííûå îöåíêè 
îïûòíûõ èãðèñòûõ âèí áûëè íà óðîâíå èëè âûøå 
êîíòðîëüíûõ. Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî îïûòíûå èãðè-
ñòûå âèíà îòëè÷àëèñü áîëåå âûðàçèòåëüíûì ñîðòî-
âûì àðîìàòîì.

Òàêèì îáðàçîì, óñòàíîâëåíî, ÷òî èç íåäîáðî-
æåííîãî ñóñëà ìîæíî ãîòîâèòü èãðèñòûå âèíà ìàð-
êè «áðþò», îòëè÷àþùèåñÿ áîëåå âûðàçèòåëüíûì ñî-
ðòîâûì àðîìàòîì è âûñîêèìè òèïè÷íûìè (ïåíèñòû-
ìè è èãðèñòûìè) ñâîéñòâàìè.

Èññëåäîâàíèÿ â эòîì íàïðàâëåíèè áóäóò ïðî-
äîëæåíû.
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Таблица 1
Физико-химические показатели игристых вин

№
об- 
раз-
ца

Наименование  
образца

Объ ёмная
доля эти-

лово го 
спир та, %

Массовая концентрация Значения  
показателей

сахаров,
г/дм3

тит руе мых 
кис лот,  

г/дм5

суммы феноль-
ных ве ществ, 

мг/дм3

ванилин-реаги-
рующих феноль ных 

ве ществ, мг/дм3

альдеги-
дов,  

мг/дм3
РН Eh, мВ

1 Шардоне, контроль 13,1 15,0 6,9 242 18,9 110 2,85 254

2 Шардоне, опыт 12,2 5,6 7,4 166 24,0 51 3,00 245

3 Пино гри, контроль 12,0 7,5 5,9 224 21,2 103 3,12 238

4 Пино гри, опыт 11,0 15,0 5,5 234 17,6 73 3,19 234
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8 Алиготе мускатное, опыт 10,8 2,5 9,8 176 22,6 50 2,67 265

9 Пино фран, контроль 12,8 14,5 6,2 210 21,2 132 3,04 243

10 Пино фран, опыт 11,8 9,4 6,3 244 12,3 61 3,16 236

11 Пино фран + Шардоне (1:1), 
контроль 13,3 1,8 6,6 193 19,2 144 3,02 244

12 Пино фран + Шардоне (1:1), 
опыт 12,2 10,8 6,5 216 22,2 55 3,07 241
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Таблица 2
Типичные свойства игристых вин

№
об 
раз
 ца

Наименование  
образца

Избы-
точное

давление
CO2,  
кПа*

Общее
содер-
жание 

CO2 в бу-
тылке, г

Массовая
доля свя-

занного CO2
в бутыл-

ке, %

Пенистые свойства

Описание
макси-

маль ный 
объём 

пены, см3

время  
суще-

ствования 
пены, с

1 Шардоне, контроль 310(410) 4,81 26,8 250 12,8 вспенивание хорошее, образовалось «кольцо» 
пены, «игра» продолжительная

2 Шардоне, опыт 450(620) 7,79 31,4 925 60,0 пена хорошо обновляется с покрытием всей по-
верхности бокала, «игра» продолжительная

3 Пино гри, контроль 375(475) 5,96 28,3 310 12,3 хорошая насыщенность СО2, «игра» длительная 
по всему объёму

4 Пино гри, опыт 370(495) 6,27 37,4 1050 60,0 «игра» длительная с образованием мелких пу-
зырьков и устойчивых островков пены

5 Мускат белый, контроль 530(660) 8,34 28,1 377 16,8 колечко пены устойчивое, «игра» хорошая

6 Мускат белый, опыт 460(650) 8,25 34,2 637 33,0 игристые и пенистые свойства хорошие, пена 
устойчивая

7 Алиготе мускатное, кон-
троль 410(490) 6,33 27,1 625 29,6 вспенивание хорошее, «игра» средняя

8 Алиготе мускатное, опыт 520(700) 9,17 31,6 1000 60,0 вспенивание обильное, с образованием остров-
ков и колечка пены, «игра» хорошая

9 Пино фран, контроль 370(470) 5,68 28,2 280 11,8 вспенивание среднее, «игра» длительная

10 Пино фран, опыт 440(600) 7,52 30,8 1050 56,9 «игра» длительная с образованием мелких пу-
зырьков и устойчивых островков пены

11
Пино фран + Шардоне 
(1:1), контроль 310(390) 4,86 27,8 560 27,0 хорошее пенообразование, но «игра» слабая

12 Пино фран + Шардоне 
(1:1), опыт 470(590) 7,33 28,0 817 47,0 «игра» длительная, с образованием мелких пу-

зырьков и устойчивых островков пены

Примечание:* - Указано равновесное давление, а в скобках давление, измеренное после встряхивания
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Национальный институт винограда и вина «Магарач»

ÒÅХÍÎЛÎÃÈ×ÅÑКÀß ÎЦÅÍКÀ ÁÅЛЫХ ÑÎÐÒÎÂ ÂÈÍÎÃÐÀДÀ ÑÅЛÅКЦÈÈ 
ÍÈÂèÂ «ÌÀÃÀÐÀЧ» ÈЗ ÐÀЗÍЫХ ÏÐÈÐÎÄÍÎ-ÊËÈÌÀÒÈЧÅÑÊÈХ ЗÎÍ ÊÐЫÌÀ

В настоящей публикации представлены результаты исследований химического состава и физико-
химических свойств винограда сортов селекции НИВиВ «Магарач» из разных природно-климатических 
зон. Установлены приоритетные (для каждой природно-климатической зоны Крыма) направления 
их использования. 

Ключевые слова: сорт винограда,  природно-климатические зоны,  глюкоацидиметрический 
показатель,  показатель технической зрелости,  технологический запас фенольных веществ.

Кà÷åñòâî âèíà îïðåäåëÿåòñÿ ìíîæåñòâîì ôàê-
òîðîâ. Èç íèõ îäíèì èç ñàìûõ âàæíûõ ÿâëÿåò-
ñÿ ñîðò âèíîãðàäà, íî ïîìèìî íåãî íà ôîðìèðîâà-
íèå êà÷åñòâà âèíîãðàäà è âèíà îêàçûâàþò âëèÿ-
íèå ãåîãðàôè÷åñêîå ïîëîæåíèå, ñîëíå÷íàÿ эêñïî-
çèöèÿ âèíîãðàäíèêà, ìèêðîêëèìàò, ïî÷âà, ñèñòå-
ìà âûðàùèâàíèÿ, òåõíîëîãèÿ âèíîäåëèÿ, ñïîñîá 
ñáîðà âèíîãðàäà. Ïî÷âåííî-êëèìàòè÷åñêèå óñëî-
âèÿ ðåãèîíà âîçäåëûâàíèÿ âèíîãðàäà îòíîñÿòñÿ ê 
ïîñòîÿííûì ôàêòîðàì, îáóñëîâëèâàþùèì ôîðìè-
ðîâàíèå êà÷åñòâà âèíîãðàäà îïðåäåëåííîãî ñîðòà 
è òèïà âèíà [1-4]. Âûÿâëåíèå îïòèìàëüíîãî ñî÷å-
òàíèÿ ïðèðîäíî-êëèìàòè÷åñêèõ óñëîâèé äëÿ âèíî-
ãðàäà ñîðòîâ íîâîé ñåëåêöèè ÿâëÿåòñÿ íåîáõîäè-
ìûì эòàïîì èõ òåõíîëîãè÷åñêîé îöåíêè, äîñòàòî÷-
íî ñëîæíûì, ó÷èòûâàÿ îäíîâðåìåííîå è ñîâîêóï-
íîå âîçäåéñòâèå ðàçíûõ ôàêòîðîâ íà êà÷åñòâî âèíî-
ìàòåðèàëîâ. Îäíèì èç âîçìîæíûõ ïîäõîäîâ ðåøå-
íèÿ óêàçàííîé ïðîáëåìû ÿâëÿåòñÿ äåòàëüíîå èçó÷å-
íèå ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ è áèîõèìè÷åñêèõ ñâîéñòâ 
âèíîãðàäà íîâûõ ñîðòîâ ïðè óñëîâèè åãî âîçäåëû-
âàíèÿ â ðàçíûõ ïðèðîäíî-êëèìàòè÷åñêèõ ðåãèîíàõ.

Целью настоящих исследований ÿâëÿëîñü 
óñòàíîâëåíèå îñîáåííîñòåé õèìè÷åñêîãî ñîñòàâà è 
ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ ñâîéñòâ áåëûõ ñîðòîâ âèíîãðà-
äà ñåëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷», ïðîèçðàñòàþùåãî 
â ðàçíûõ ïðèðîäíî-êëèìàòè÷åñêèõ çîíàõ Êðûìà. 

Объектами исследования áûëè ñîðòà âèíî-
ãðàäà Àâðîðà Ìàãàðà÷à, Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à, Ïî-

äàðîê Ìàãàðà÷à, Ðèñëèíã Ìàãàðà÷à, Ðèñëèíã ìó-
ñêàòíûé, Ðêàöèòåëè Ìàãàðà÷à è Цèòðîííûé Ìàãà-
ðà÷à. Èñïîëüçîâàëè âèíîãðàä 2010-2013 ãã. óðîæàÿ.

Îñíîâûâàÿñü íà áîëüøîì ðàçíîîáðàçèè êëè-
ìàòè÷åñêèõ óñëîâèé, òåððèòîðèþ ÀÐ Кðûì ïðèìå-
íèòåëüíî ê êóëüòóðå âèíîãðàäà, Èâàí÷åíêî Â.È. 
è ñîòð. ðàçäåëèëè íà òðè îñíîâíûå ïðèðîäíî-
êëèìàòè÷åñêèå çîíû, êîòîðûå, â ñâîþ î÷åðåäü, ïîä-
ðàçäåëÿþòñÿ íà 10 ðàéîíîâ [5]. Ïðèðîäíûå çîíû è 
õîçÿéñòâà, èç êîòîðûõ áûëè îòîáðàíû ñîðòà âèíî-
ãðàäà äëÿ èññëåäîâàíèÿ, ïðåäñòàâëåíû â òàáë.  

Â ðåçóëüòàòå èññëåäîâàíèé, ïðîâîäèìûõ â ÍÈÂèÂ 
«Ìàãàðà÷», áûë ïðåäëîæåí íîâûé ïîäõîä ê îöåí-
êå âèíîãðàäà â àñïåêòå îáîñíîâàíèÿ åãî ïðåäïî÷òè-
òåëüíîãî òåõíîëîãè÷åñêîãî èñïîëüçîâàíèÿ, áàçè-
ðóþùèéñÿ íå òîëüêî íà îïðåäåëåíèè ïîêàçàòåëåé 
ôèçèêî-õèìè÷åñêîãî ñîñòàâà ñûðüÿ, íî è ó÷èòûâà-
þùèé èõ èçìåíåíèÿ â õîäå îñíîâíûõ ïðèåìîâ ïå-
ðåðàáîòêè âèíîãðàäà, à òàêæå îñîáåííîñòè ôåðìåí-

Таблица 
Природная зона и хозяйства, из которых отобраны сорта 

винограда для исследования

Природная зона Хозяйство

Южнобе-
режная 

западный район п. Отрадное 
восточный район ГП «Приветное»

Предгорная западный предгорно-приморский 
район ПОХ

Степная центральный степной район СОХ, СОП

Рис. 1. Средние значения показателя технической зрелости и глюкоацидиметрического показателя винограда сор-
тов селекции НИВиВ «Магарач» из разных зон: 1 − Аврора Магарача; 2 − Первенец Магарача; 3 − Подарок Ма-
гарача; 4 − Цитронный Магарача; 5 − Рислинг Магарача; 6 − Рислинг мускатный; 7 − Ркацители Магарача.
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òàòèâíîé ñèñòåìû ÿãîä [6]. Áûëà îáîñíîâàíà ñîâî-
êóïíîñòü ïîêàçàòåëåé è ìåòîäèêà òåõíîëîãè÷åñêîé 
îöåíêè ñîðòîâ âèíîãðàäà, ïîçâîëÿþùèå îïðåäåëÿòü 
ñ âûñîêîé äîëåé äîñòîâåðíîñòè íàïðàâëåíèå èñïîëü-
çîâàíèÿ âèíîãðàäà [7] è ÿâëÿþùèåñÿ ìåòîäè÷åñêîé 
îñíîâîé íàñòîÿùèõ èññëåäîâàíèé. 

Â ñîîòâåòñòâèè ñ ìåòîäèêîé îäíèìè èç êðèòå-
ðèåâ êà÷åñòâà âèíîãðàäà áåëûõ ñîðòîâ ÿâëÿþòñÿ 
ãëþêîàöèäèìåòðè÷åñêèé ïîêàçàòåëü (ÃÀÏ) è ïî-
êàçàòåëü òåõíè÷åñêîé çðåëîñòè (ÏÒЗ). Ïî äàííûì 
Шîëüöà Å.Ï., Òðîøèíà Л. Ï. [8] çíà÷åíèÿ ÏÒÇ äëÿ 
âèíîãðàäà, èñïîëüçóåìîãî äëÿ ïðîèçâîäñòâà áåëûõ 
ñòîëîâûõ âèí, äîëæíû ñîñòàâëÿòü 135-270, ÃÀÏ – 
2,0-2,7. Â âèíîãðàäå èññëåäóåìûõ ñîðòîâ çíà÷åíèÿ 
ðàññìàòðèâàåìîãî ïàðàìåòðà êà÷åñòâà âàðüèðîâà-
ëè â äèàïàçîíå îò 116 äî 453 (ðèñ. 1). Îòìåòèì, 
÷òî òîëüêî â âèíîãðàäå ñîðòà Цèòðîííûé Ìàãàðà÷à 
èç Юæíîáåðåæíîé çîíû çíà÷åíèÿ ÏÒÇ ñîñòàâëÿëè 
299-404, ÷òî ïðåâûøàåò ðåêîìåíäóåìûå äëÿ ïðîèç-
âîäñòâà ñòîëîâûõ ñóõèõ âèíîìàòåðèàëîâ çíà÷åíèÿ, 
íî ÿâëÿåòñÿ îïòèìàëüíûì äëÿ ïðîèçâîäñòâà äåñåðò-
íûõ âèíîìàòåðèàëîâ [8]. Èç äàííûõ, ïðåäñòàâëåí-
íûõ íà ðèñ. 1, âèäíî, ÷òî ãëþêîàöèäèìåòðè÷åñêèé 
ïîêàçàòåëü â èññëåäóåìûõ ñîðòàõ âèíîãðàäà âàðüè-
ðîâàë â øèðîêîì äèàïàçîíå çíà÷åíèé – îò 1,87 äî 
4,67. Â âèíîãðàäå ñîðòîâ Àâðîðà Ìàãàðà÷à, Ðèñëèíã 
Ìàãàðà÷à, Ðèñëèíã ìóñêàòíûé, Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à 
(èç çàïàäíîãî ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîãî è öåíòðàëüíî-
ãî ñòåïíîãî ðàéîíà), Ïîäàðîê Ìàãàðà÷à (èç çàïàä-
íîãî ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîãî ðàéîíà) çíà÷åíèÿ ÃÀÏ 
ñîîòâåòñòâîâàëè ðåêîìåíäóåìûì äëÿ ïðîèçâîäñòâà 
ñòîëîâûõ ñóõèõ âèíîìàòåðèàëîâ çíà÷åíèÿì. Óâåëè-
÷åíèå çíà÷åíèé ÃÀÏ â âèíîãðàäå ñîðòîâ Ïåðâåíåö 
Ìàãàðà÷à (èç âîñòî÷íîãî ðàéîíà Юæíîáåðåæíîé 
çîíû), Ïîäàðîê Ìàãàðà÷à (èç öåíòðàëüíîãî ñòåïíî-
ãî ðàéîíà) ñâÿçàíî íå ñòîëüêî ñ óâåëè÷åíèåì êîí-
öåíòðàöèè ñàõàðîâ, ñêîëüêî ñî ñíèæåíèåì òèòðó-
åìîé êèñëîòíîñòè ñóñëà, íàïðÿìóþ çàâèñÿùåé îò 
òåìïåðàòóðíûõ óñëîâèé ïðîèçðàñòàíèÿ âèíîãðàäà.

Îòëè÷èòåëüíîé ÷åðòîé âèíîãðàäà ñîðòà Цèòðîí-
íûé Ìàãàðà÷à èç çàïàäíîãî ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîãî 
ðàéîíà è çàïàäíîãî ðàéîíà Юæíîáåðåæíîé çîíû 
ÿâëÿåòñÿ íèçêàÿ êîíöåíòðàöèÿ òèòðóåìûõ êèñëîò –  
îò 3,8 äî 4,6 ã/äì3 ïðè êîíöåíòðàöèè ñàõàðîâ 190-
222 ã/äì3. Эòî íåîáõîäèìî ó÷èòûâàòü ïðè ïåðåðà-
áîòêå âèíîãðàäà íà ñòîëîâûå âèíîìàòåðèàëû, èáî 
âèíà ñ êèñëîòíîñòüþ ìåíåå 4 ã/äì3 íå ÿâëÿþòñÿ 
áèîëîãè÷åñêè ñòîéêèìè [9], à òàêæå çà÷àñòóþ îá-
ëàäàþò ïëîñêèì âêóñîì, êîòîðûé ñ÷èòàåòñÿ ñóùå-
ñòâåííûì íåäîñòàòêîì [10].

Îöåíèâàÿ âëèÿíèå ïî÷âåííî-êëèìàòè÷åñêèõ 
óñëîâèé ïðîèçðàñòàíèÿ âèíîãðàäà áåëûõ ñîðòîâ íà 
íàêîïëåíèå â íåì ôåíîëüíûõ âåùåñòâ, ìîæíî êîí-
ñòàòèðîâàòü ñëåäóþùåå. Âèíîãðàä ñîðòîâ Àâðîðà 
Ìàãàðà÷à, Ïîäàðîê Ìàãàðà÷à ê ìîìåíòó òåõíè÷å-
ñêîé çðåëîñòè â çàïàäíîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì 
è öåíòðàëüíîì ñòåïíîì ðàéîíå, âèíîãðàä ñî-
ðòà Цèòðîííûé Ìàãàðà÷à â çàïàäíîì ïðåäãîðíî-
ïðèìîðñêîì è çàïàäíîì þæíîáåðåæíîì ðàéîíå íà-
êàïëèâàþò, â ñðåäíåì, ïðàêòè÷åñêè ðàâíîå êîëè-
÷åñòâî ôåíîëüíûõ âåùåñòâ (ðèñ. 2). Ïðè эòîì òåõ-
íîëîãè÷åñêèé çàïàñ ôåíîëüíûõ âåùåñòâ â óêàçàí-
íûõ ðàéîíàõ ñîñòàâëÿë â âèíîãðàäå ñîðòà Àâðîðà 
Ìàãàðà÷à 678-683 ìã/äì3, ñîðòà Ïîäàðîê Ìàãàðà-
÷à – â ñðåäíåì, 592 ìã/äì3, ñîðòà Цèòðîííûé Ìà-
ãàðà÷à – 1217 ìã/äì3. Îòìå÷åíî, ÷òî âèíîãðàä ñî-

ðòà Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à, ïðîèçðàñòàþùèé â çàïàä-
íîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì ðàéîíå, íàêàïëèâàåò â 
1,5 ðàçà áîëüøå ôåíîëüíûõ âåùåñòâ (òåõíîëîãè-
÷åñêèé çàïàñ êîìïîíåíòîâ äîñòèãàåò â ñðåäíåì 
899 ìã/äì3) ïî ñðàâíåíèþ ñ âèíîãðàäîì, êóëüòèâè-
ðóåìûì â öåíòðàëüíîì ñòåïíîì è çàïàäíîì þæíî-
áåðåæíîì ðàéîíàõ. Íà ïðîòÿæåíèè òðåõ ëåò íàáëþ-
äåíèÿ âèíîãðàä ñîðòà Цèòðîííûé Ìàãàðà÷à, ïðî-
èçðàñòàþùèé â âîñòî÷íîì þæíîáåðåæíîì ðàéîíå, 
õàðàêòåðèçîâàëñÿ íåâûñîêèì òåõíîëîãè÷åñêèì çà-
ïàñîì ôåíîëüíûõ âåùåñòâ – 328-484 ìã/äì3, ÷òî â 
ñðåäíåì â 2,7 ðàçà ìåíüøå çíà÷åíèé ïîêàçàòåëÿ â 
âèíîãðàäå èç äðóãèõ èññëåäóåìûõ ðàéîíîâ. 

Âûñîêîé ñïîñîáíîñòüþ ê íàêîïëåíèþ êîìïî-
íåíòîâ ôåíîëüíîé ïðèðîäû â óñëîâèÿõ çàïàäíîãî 
ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîãî ðàéîíà Ïðåäãîðíîé çîíû îá-
ëàäàëè ñîðòà Ðèñëèíã Ìàãàðà÷à, Ðèñëèíã ìóñêàò-
íûé è Ðêàöèòåëè Ìàãàðà÷à – â ñðåäíåì 1139, 1106 
è 1055 ìã/äì3 ñîîòâåòñòâåííî. 

Íåñìîòðÿ íà òî, ÷òî ïðèðîäíî-êëèìàòè÷åñêèå 
óñëîâèÿ Ïðåäãîðíîé çîíû è öåíòðàëüíîãî ñòåïíîãî 
ðàéîíà íå ïîâëèÿëè íà íàêîïëåíèå ôåíîëüíûõ ñî-
åäèíåíèé â âèíîãðàäå ñîðòà Àâðîðà Ìàãàðà÷à, åãî 
ñïîñîáíîñòü ê îòäà÷å ðàññìàòðèâàåìûõ êîìïîíåí-
òîâ ïðè ïðåññîâàíèè öåëûõ ÿãîä è èõ íàêîïëåíèþ 
â ïðîöåññå íàñòàèâàíèÿ ìåçãè ó âèíîãðàäà èç ðàç-
íûõ çîí îòëè÷àëèñü (ðèñ. 3). Òàê, ñòåïåíü ïåðåõî-
äà ôåíîëüíûõ âåùåñòâ ïðè ïðåññîâàíèè öåëûõ ÿãîä 
îò òåõíîëîãè÷åñêîãî çàïàñà êîìïîíåíòîâ â âèíîãðà-
äå (ФÂïöÿ/ÒÇФÂ), ïðîèçðàñòàþùèì â çàïàäíîì 
ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì ðàéîíå, ñîñòàâëÿëà â ñðåä-
íåì 64%, à â âèíîãðàäå èç öåíòðàëüíîãî ñòåïíîãî 
ðàéîíà â 1,6 ðàç ìåíüøå (39%). Ñïîñîáíîñòü âèíî-
ãðàäà ê íàêîïëåíèþ ôåíîëüíûõ âåùåñòâ â ïðîöåññå 
íàñòàèâàíèÿ ìåçãè îáóñëîâëåíà, ñ îäíîé ñòîðîíû, 
ñòðóêòóðíûìè îñîáåííîñòÿìè ÿãîä è àêòèâíîñòüþ 
ãèäðîëèòè÷åñêèõ ñèñòåì, îáåñïå÷èâàþùèõ эêñòðàãè-
ðîâàíèå êîìïîíåíòîâ èç òâåðäûõ ÷àñòåé ÿãîä è õà-
ðàêòåðèçóþùèõ ìàöåðèðóþùóþ ñïîñîáíîñòü ñóñëà/
âèíîãðàäà, è, ñ äðóãîé ñòîðîíû, êà÷åñòâåííûì ñîñòà-
âîì ôåíîëüíîãî êîìïëåêñà è àêòèâíîñòüþ ìîíîôå-
íîëìîíîîêñèãåíàçû (ÌФÌÎ), ïðèâîäÿùåé ê îêèñ-
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Рис. 2. Технологический запас фенольных веществ в вино-
граде сортов селекции НИВиВ «Магарач» из разных 
природно-климатических зон: 1 − Аврора Магарача; 
2 − Первенец Магарача; 3 − Подарок Магарача; 4 − Ци-
тронный Магарача; 5 − Рислинг Магарача; 6 − Рислинг 
мускатный; 7 − Ркацители Магарача.
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ëèòåëüíîé ïîëèìåðèçàöèè ôåíîëüíûõ êîìïîíåíòîâ 
è èõ âûïàäåíèþ â îñàäîê [11]. Ñòàòèñòè÷åñêèé àíà-
ëèç äàííûõ ïîêàçàë, ÷òî ÌФÌÎ-àêòèâíîñòü ñâåæå-
îòæàòîãî èç öåëûõ ÿãîä ñóñëà âèíîãðàäà ñîðòà Àâ-
ðîðà Ìàãàðà÷à, ïðîèçðàñòàþùåãî â èññëåäóåìûõ 
ïðèðîäíî-êëèìàòè÷åñêèõ çîíàõ, çíà÷èìî íå îòëè-
÷àåòñÿ, ñîñòàâëÿÿ 4,9-6,2 ó.å. Ïðè эòîì ôåíîëüíûé 
êîìïëåêñ ñóñëà âèíîãðàäà äàííîãî ñîðòà, êóëüòè-
âèðóåìîãî â çàïàäíîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì ðàéî-
íå, õàðàêòåðèçîâàëñÿ áîëüøåé âîñïðèèì÷èâîñòüþ ê 
îêèñëåíèþ êèñëîðîäîì âîçäóõà: â òå÷åíèå ÷àñà êîí-
öåíòðàöèÿ ôåíîëüíûõ ñîåäèíåíèé ñíèçèëàñü îòíî-
ñèòåëüíî èñõîäíûõ çíà÷åíèé íà 10% (ñì. ФÂîõ/
ФÂïöÿ, ðèñ. 3). Ýòîò ôàêò è íåâûñîêàÿ ìàöåðèðó-
ðóþùàÿ ñïîñîáíîñòü ñóñëà ïðèâîäèëè ê òîìó, ÷òî 
â ïðîöåññå 4-÷àñîâîãî íàñòàèâàíèÿ ìåçãè âèíîãðà-
äà èç çàïàäíîãî ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîãî ðàéîíà êîí-
öåíòðàöèÿ ôåíîëüíûõ âåùåñòâ â ñóñëå ñíèçèëàñü 
íà 15% îò èõ èñõîäíîé êîíöåíòðàöèè (ñì. ФÂíì/
Фâïöÿ, ðèñ. 3). Íàñòàèâàíèå ìåçãè âèíîãðàäà ñîðòà 
Àâðîðà Ìàãàðà÷à èç öåíòðàëüíîãî ñòåïíîãî ðàéîíà 
ïðèâåëî ê óâåëè÷åíèþ íà 56%, à îêèñëåíèå ñóñ-
ëà íå ïîâëèÿëî íà êîíöåíòðàöèþ êîìïîíåíòîâ ôå-
íîëüíîé ïðèðîäû. 

Хàðàêòåðíîé ÷åðòîé âèíîãðàäà ñîðòà Ïåðâå-
íåö Ìàãàðà÷à, íå çàâèñÿùåé îò çîíû åãî ïðîèçðàñ-
òàíèÿ, ÿâëÿåòñÿ íèçêàÿ ñïîñîáíîñòü ê îòäà÷å ôå-
íîëüíûõ âåùåñòâ ïðè ïðåññîâàíèè öåëûõ ÿãîä – îò 
34 äî 48% îò èõ òåõíîëîãè÷åñêîãî çàïàñà (ðèñ. 3). 
Óâåëè÷åíèå êîíöåíòðàöèè êîìïîíåíòîâ ôåíîëüíîãî 
êîìïëåêñà ïðè íàñòàèâàíèè ìåçãè áûëî áîëåå âûðà-
æåíî â ñëó÷àå âèíîãðàäà èç Ïðåäãîðíîé çîíû è çà-

ïàäíîãî ðàéîíà Юæíîáåðåæíîé çîíû è ñîñòàâèëî 
â ñðåäíåì 22-31%, òîãäà êàê íàñòàèâàíèå ìåçãè 
âèíîãðàäà èç öåíòðàëüíîãî ñòåïíîãî ðàéîíà çíà÷è-
òåëüíîãî âëèÿíèÿ íà êîíöåíòðàöèþ äàííûõ ñîåäèíå-
íèé íå îêàçàëî. Êîììåíòèðóÿ ïðåäñòàâëåííûå äàí-
íûå, ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî ÌФÌÎ-àêòèâíîñòü ñóñ-
ëà âèíîãðàäà ñîðòà Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à, ïðîèçðàñ-
òàþùåãî â çàïàäíîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì è öåí-
òðàëüíîì ñòåïíîì ðàéîíå, çíà÷èìî íå îòëè÷àëèñü, 
ñîñòàâëÿÿ 5,5-6,3 ó.å., à â âèíîãðàäå èç çàïàäíîãî 
þæíîáåðåæíîãî ðàéîíà äîñòèãàëà 9,7 ó.å., ÷òî â ïî-
ñëåäíåì ñëó÷àå ïðèâåëî ê ñíèæåíèþ ìàññîâîé êîí-
öåíòðàöèè ôåíîëüíûõ âåùåñòâ â ñóñëå âñëåäñòâèå 
èõ îêèñëåíèÿ êèñëîðîäîâ âîçäóõà â òå÷åíèå 1 ÷ íà 
13%. Âûñîêèé óðîâåíü ÌФÌÎ àêòèâíîñòè ñóñëà 
âèíîãðàäà ñîðòà Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à èç çàïàäíîãî 
þæíîáåðåæíîãî ðàéîíà ìîæåò áûòü ñâÿçàí êàê ñ 
îñîáåííîñòÿìè ìåñòíîñòè, òàê è ñî ñòåïåíüþ çðåëî-
ñòè âèíîãðàäà, îïðåäåëÿåìîé ïî ïîêàçàòåëÿì ÃÀÏ 
è ÏÒÇ (ðèñ. 1) [12]. Ñ äðóãîé ñòîðîíû, ïðè ñîçðå-
âàíèÿ âèíîãðàäà êëåòî÷íûå ñòåíêè êîæèöû çà ñ÷åò 
ãèäðîëèçà ïåêòèíà è êñèëîãëþêàíà óòîí÷àþòñÿ, ÷òî 
ñïîñîáñòâóåò эêñòðàãèðîâàíèþ ôåíîëüíûõ âåùåñòâ 
è îáóñëîâëèâàåò ïðåâàëèðîâàíèå ïðîöåññà íàêîïëå-
íèÿ êîìïîíåíòîâ íàä èõ îêèñëèòåëüíîé ïîëèìåðè-
çàöèåé è âûïàäåíèåì â îñàäîê. 

Âèíîãðàä ñîðòà Ïîäàðîê Ìàãàðà÷à, êóëüòèâèðó-
åìûé â çàïàäíîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì ðàéîíå è 
çàïàäíîì ðàéîíå Юæíîáåðåæíîé çîíû, ïðè ïðåññî-
âàíèè öåëûõ ÿãîä îòäàâàë â ñóñëî 58-62% îò òåõíî-
ëîãè÷åñêîãî çàïàñà, à âèíîãðàäå, ïðîèçðàñòàþùåì â 
öåíòðàëüíîì ñòåïíîì ðàéîíå – 30%. Â õîäå 4-÷à-
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Рис. 3. Влияние зоны произрастания винограда на технологические свойства фенольного комплекса
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Рис. 4. Физико-химические свойства сортов виногра-
да селекции НИВиВ «Магарач», произрастаю-
щих в Предгорной зоне

ñîâîãî íàñòàèâàíèÿ ìåçãè ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ 
ôåíîëüíûõ âåùåñòâ â ñóñëå âèíîãðàäà èç çàïàäíî-
ãî ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîãî ðàéîíà óìåíüøèëàñü íà 
13% îò èñõîäíûõ çíà÷åíèé, ÷òî ïî âñåé âèäèìî-
ñòè ñâÿçàíî ñ âûñîêîé ÌФÌÎ-àêòèâíîñòüþ ñóñ-
ëà (10,6 ó.å.). Â ñóñëå âèíîãðàäà èç äðóãèõ ðàéî-
íîâ êîíöåíòðàöèÿ ôåíîëüíûõ ñîåäèíåíèé ïî îêîí-
÷àíèè íàñòàèâàíèÿ ìåçãè óâåëè÷èëàñü íà 20-30%. 
Â ñëó÷àå âèíîãðàäà èç öåíòðàëüíîãî ñòåïíîãî ðàé-
îíà эòî îáъÿñíÿåòñÿ ìåíüøåé ÌФÌÎ-àêòèâíîñòüþ 
ñóñëà (8,1 ó.å.), âèíîãðàäà èç çàïàäíîãî þæíîáå-
ðåæíîãî ðàéîíà – áîëåå âûñîêîé ñòåïåíüþ çðåëî-
ñòè: ïðè ðàâíîé êîíöåíòðàöèè ñàõàðîâ эòîò âèíî-
ãðàä îòëè÷àëñÿ áîëåå âûñîêèìè çíà÷åíèÿìè ðÍ.

Â ñëó÷àå âèíîãðàäà ñîðòà Цèòðîííûé Ìàãà-
ðà÷à íàèáîëüøåå âëèÿíèå óñëîâèÿ ïðîèçðàñòà-
íèÿ îêàçàëè íà ñïîñîáíîñòü ÿãîä ê îòäà÷å ôåíîëü-
íûõ âåùåñòâ â ñóñëî ïðè ïðåññîâàíèè: ïîêàçà-
òåëü ФÂïöÿ/ÒÇФÂ äëÿ âèíîãðàäà èç çàïàäíîãî 
ðàéîíà Юæíîáåðåæíîé çîíû ñîñòàâëÿë â ñðåäíåì 
46%, äëÿ âèíîãðàäà èç Ïðåäãîðíîé çîíû – 54% è 
äëÿ âèíîãðàäà èç âîñòî÷íîãî þæíîáåðåæíîãî ðàéî-
íà – 87%. Íàèáîëüøàÿ ÌФÌÎ-àêòèâíîñòü îòìå÷à-
ëàñü â âèíîãðàäå ñîðòà Цèòðîííûé Ìàãàðà÷à èç çà-
ïàäíîãî ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîãî ðàéîíà – 13,2 ó.å., 
è ïî îêîí÷àíèè íàñòàèâàíèÿ ìåçãè ìàññîâàÿ êîí-
öåíòðàöèÿ ôåíîëüíûõ âåùåñòâ â ñóñëå îñòàâàëàñü 
íà óðîâíå èñõîäíûõ çíà÷åíèé. Èññëåäóåìûå ïàð-
òèè âèíîãðàäà ñîðòà Цèòðîííûé Ìàãàðà÷à èç Юæ-
íîáåðåæíîé çîíû õàðàêòåðèçîâàëèñü áîëåå íèçêîé 
ÌФÌÎ-àêòèâíîñòüþ (îò 6,3 äî 8,4 ó.å.), áîëåå âû-
ñîêèìè çíà÷åíèÿìè ÃÀÏ è ÏÒÇ, è, íå çàâèñèìî îò 
ðàéîíà êóëüòèâèðîâàíèÿ âèíîãðàäà, íàêîïëåíèå ôå-
íîëüíûõ âåùåñòâ â ïðîöåññå íàñòàèâàíèÿ ìåçãè ñî-
ñòàâëÿëî â ñðåäíåì 20%.

Â îòíîøåíèè ñîðòîâ âèíîãðàäà ãðóïïû Ðèñ-
ëèíã ñåëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» è ñîðòà Ðêàöè-
òåëè Ìàãàðà÷à, ïðîèçðàñòàþùèõ â óñëîâèÿõ îäíîé 
ïðèðîäíî-êëèìàòè÷åñêîé çîíû, îòìå÷åíî ñëåäó-
þùåå. Âèíîãðàä ñîðòîâ Ðèñëèíã Ìàãàðà÷à, Ðèñ-
ëèíã ìóñêàòíûé, Ðêàöèòåëè Ìàãàðà÷à õàðàêòåðè-
çîâàëèñü áëèçêîé ñïîñîáíîñòüþ ê îòäà÷å ôåíîëü-
íûõ âåùåñòâ â ñóñëî ïðè ïðåññîâàíèè öåëûõ ÿãîä, 
ñîñòàâëÿþùåé 29-32% îò òåõíîëîãè-
÷åñêîãî çàïàñà êîìïîíåíòîâ. Íàèáîëü-
øåé ñïîñîáíîñòüþ ê íàêîïëåíèþ ôå-
íîëüíûõ ñîåäèíåíèé ïðè íàñòàèâàíèè 
ìåçãè, êîòîðàÿ ñîñòàâëÿëà 224% îò èõ 
èñõîäíîé êîíöåíòðàöèè, îòëè÷àëñÿ âè-
íîãðàä ñîðòà Ðèñëèíã Ìàãàðà÷à. Эòîò 
æå âèíîãðàä õàðàêòåðèçîâàëñÿ è íèç-
êîé ÌФÌÎ-àêòèâíîñòüþ (4,4 ó.å.) è 
íàèáîëüøåé óñòîé÷èâîñòüþ ê îêèñëå-
íèþ âîçäóõîì.

Îáîáùàÿ âûøåèçëîæåííîå, ìîæ-
íî îòìåòèòü, ÷òî õàðàêòåðíîé îñîáåí-
íîñòüþ âèíîãðàäà áåëûõ ñîðòîâ ñåëåê-
öèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» – Àâðîðà Ìàãà-
ðà÷à, Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à, Ïîäàðîê Ìà-
ãàðà÷à, ïðîèçðàñòàþùèõ â öåíòðàëüíîì 
ñòåïíîì ðàéîíå, è ñîðòîâ Ðèñëèíã Ìà-
ãàðà÷à, Ðèñëèíã ìóñêàòíûé, Ðêàöèòåëè 
Ìàãàðà÷à, êóëüòèâèðóåìûõ â çàïàäíîì 
ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì ðàéîíå, ÿâëÿåò-
ñÿ íèçêàÿ ñïîñîáíîñòü ê îòäà÷å ôåíîëü-
íûõ âåùåñòâ ïðè ïðåññîâàíèè ÿãîä – â 

ñðåäíåì 29-39%.
 Ìàòåìàòè÷åñêàÿ îáðàáîòêà ïîëó÷åííûõ â ðå-

çóëüòàòå ïðîâåäåíèÿ èññëåäîâàíèé äàííûõ, ïðîâå-
äåííàÿ â ñîîòâåòñòâèè ñ ÐД 0033483.042, ïîçâî-
ëèëà îïðåäåëèòü ïðåîðèòåòíûå íàïðàâëåíèÿ òåõ-
íîëîãè÷åñêîãî èñïîëüçîâàíèÿ âèíîãðàäà ñîðòîâ 
ñåëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷», êóëüòèâèðóåìûõ â 
ðàçíûõ ïðèðîäíî-êëèìàòè÷åñêèõ ðàéîíàõ Êðûìà 
(ðèñ. 5). Óñòàíîâëåíî, ÷òî ïî ñîâîêóïíîñòè ïàðà-
ìåòðîâ êà÷åñòâà âèíîãðàä ñîðòîâ Ðèñëèíã Ìàãà-
ðà÷à, Ðèñëèíã ìóñêàòíûé, ïðîèçðàñòàþùèå â çà-
ïàäíîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì ðàéîíå Ïðåäãîðíîé 
çîíå, ïðåäïî÷òèòåëüíî èñïîëüçîâàòü äëÿ ïðèãîòîâ-
ëåíèÿ ñòîëîâûõ âèí, à âèíîãðàä ñîðòà Цèòðîííûé 
Ìàãàðà÷à èç эòîé æå çîíû è Àâðîðà Ìàãàðà÷à èç 
çàïàäíîãî ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîãî ðàéîíà Ïðåäãîð-
íîé çîíû è öåíòðàëüíîãî ñòåïíîãî ðàéîíà Ñòåïíîé 
çîíû, Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à èç çàïàäíîãî þæíîáåðåæ-
íîãî è öåíòðàëüíî-ñòåïíîãî ðàéîíà ÿâëÿþòñÿ óíè-
âåðñàëüíûìè è ïîçâîëÿþò ïîëó÷àòü êàê ñòîëîâûå, 
òàê è êðåïëåíûå âèíîìàòåðèàëû; âèíîãðàä ñîðòà 
Ïîäàðîê Ìàãàðà÷à, ïðîèçðàñòàþùèé â öåíòðàëüíîì 
ñòåïíîì ðàéîíå Ñòåïíîé çîíû, ïðåäïî÷òèòåëüíî èñ-
ïîëüçîâàòü äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ñòîëîâûõ âèíîìàòå-
ðèàëîâ, à â çàïàäíîì ïðåäãîðíî-ïðèìîðñêîì ðàéî-
íå Ïðåäãîðíîé çîíû – äëÿ ïîëó÷åíèÿ êàê ñòîëî-

 

Аврора Магарача, 
Рислинг Магарача, 
Ркацители Магарача 
(западный предгорно-
приморский р-н);
Подарок Магарача 
(западный р-н ЮБ зоны);
Первенец Магарача, 
(западный предгорно-
приморский р-н, центральный 
степной р-н, 
западный р-н ЮБ зоны);
Цитронный Магарача
(Южнобережная зона)

Аврора Магарача (западный 
предгорно-приморский р-н, 
центральный степной р-н);
Первенец Магарача (запад-
ный предгорно-приморский 
р-н, западный р-н ЮБ зоны), 
Подарок Магарача, Цитрон-
ный Магарача (западный 
предгорно-приморский р-н)

Первенец Магарача, 
Подарок Магарача 
(западный предгорно-
приморский р-н, 
центральный степ-
ной р-н);
Рислинг мускатный 
(западный предгорно-
приморский район)

Рис. 5. Приоритетное направление использования исследуемых 
партий винограда белых сортов селекции НИВиВ «Мага-
рач» из разных природно-климатических зон.
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âûõ, òàê è êðåïëåíûõ âèíîìàòåðèàëîâ.
Òàêèì îáðàçîì, â õîäå èññëåäîâàíèÿ áûëè 

óñòàíîâëåíû îñîáåííîñòè ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ 
ñâîéñòâ âèíîãðàäà áåëûõ ñîðòîâ ñåëåêöèè ÍÈÂèÂ 
«Ìàãàðà÷», ïðîèçðàñòàþùèõ â ðàçíûõ ïðèðîäíî-
êëèìàòè÷åñêèõ ðåãèîíàõ Кðûìà, îáóñëîâëèâàþùèå 
íàïðàâëåíèå èõ èñïîëüçîâàíèÿ. Ïðîâåäåííûå èñ-
ñëåäîâàíèÿ ÿâëÿþòñÿ эòàïîì íàó÷íî-îáîñíîâàííîãî 
ôîðìèðîâàíèÿ ñûðüåâîé áàçû âèíîäåëèÿ Óêðàèíû.
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Ïðîáëåìà ñòàáèëüíîñòè ãîòîâîé ïðîäóêöèè â 
íàñòîÿùåå âðåìÿ ÿâëÿåòñÿ îäíîé èç îñíîâíûõ äëÿ 
âèíîäåëü÷åñêîé îòðàñëè. Эòà ïðîáëåìà ïðèîáðåòà-
åò îñîáîå çíà÷åíèå â ñîâðåìåííûõ эêîíîìè÷åñêèõ 
óñëîâèÿõ, êîãäà îáåñïå÷åíèå êîíêóðåíòíîñïîñîáíî-
ñòè, эêñïîðòíîãî ïîòåíöèàëà âûñîêîêà÷åñòâåííûõ 
âèí íà ìèðîâîì ðûíêå íåâîçìîæíî áåç ãàðàíòèè 
èõ äëèòåëüíîé ñòàáèëüíîñòè – íå ìåíåå 2 ëåò äëÿ 
âèí, ïðåäíàçíà÷åííûõ íà эêñïîðò [1-9]. 

Ðåøåíèå эòîé ïðîáëåìû âûçûâàåò íåîáõîäè-
ìîñòü äàëüíåéøèõ èññëåäîâàíèé â òåõíîëîãèè âè-
íîäåëèÿ, â áîëåå ãëóáîêîì, äåòàëüíîì èçó÷åíèè 
ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ ïðîöåññîâ, ïðîèñõîäÿùèõ â âè-
íîìàòåðèàëå íà âñåõ ñòàäèÿõ ïðîèçâîäñòâà âèíî-
äåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè, â ðàçðàáîòêå è âíåäðåíèè â 
âèíîäåëèå ìàøèí è àïïàðàòîâ, ïîçâîëÿþùèõ îñó-
ùåñòâëÿòü âûñîêîэôôåêòèâíûå ìåòîäû îáðàáîòêè 
âèíîìàòåðèàëîâ ñ öåëüþ óäàëåíèÿ äåñòàáèëèçèðó-
þùèõ âåùåñòâ èç âèíà.

 Îäíèì èç îïðåäåëÿþùèõ ôàêòîðîâ ïðè ñîçäà-
íèè ñîâðåìåííîé òåõíîëîãèè ÿâëÿþòñÿ íàó÷íî îáî-
ñíîâàííûå ïîäõîäû ê ðàçðàáîòêå è ïðèìåíåíèþ íî-
âîãî òåõíîëîãè÷åñêîãî îáîðóäîâàíèÿ, ó÷èòûâàþ-
ùèå îòíîøåíèå ê âèíîìàòåðèàëó, êàê áèîëîãè÷å-
ñêîé ñèñòåìå, óðîâåíü è õàðàêòåð ðàçâèòèÿ áèîõè-
ìè÷åñêèõ è ìèêðîáèîëîãè÷åñêèõ ïðîöåññîâ, êîòî-
ðûå ðåøàþùèì îáðàçîì âëèÿþò íà ñòàáèëüíîñòü 
ãîòîâîé ïðîäóêöèè.

Дëÿ òàêîé ñëîæíîé ïî ñîñòàâó ãåòåðîãåííîé 
ñðåäû, êàêîé ÿâëÿåòñÿ âèíîìàòåðèàë, îñîáåííî 
áîëüøîå çíà÷åíèå èìååò èññëåäîâàíèå ìåõàíèç-
ìîâ ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ ïðîöåññîâ, ïðîòåêàþùèõ 
ïðè ïðîèçâîäñòâå âèíà, åãî îáðàáîòêå ñîðáåíòàìè.

Â êà÷åñòâå èñõîäíîé êîíöåïöèè íàìè áûëî ïðè-
íÿòî òåîðåòè÷åñêè îáîñíîâàííîå ïðåäïîëîæåíèå î 
ñóùåñòâîâàíèè çàêîíîìåðíîñòåé çàâèñèìîñòè êà÷å-
ñòâà è ñòàáèëüíîñòè âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè îò 
ðåçóëüòàòîâ ïðîâîäèìûõ ïåðåä ðîçëèâîì âèíîìà-
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òåðèàëîâ òåõíîëîãè÷åñêèõ îáðàáîòîê â öåëÿõ ïðè-
äàíèÿ èì ðîçëèâîñòîéêîñòè, ïðèìåíÿåìûõ ñîðáåí-
òîâ è êîëëîèäíî-õèìè÷åñêèõ ñâîéñòâ, êàê ãëàâíûõ 
ôàêòîðîâ, îïðåäåëÿþùèõ óñòîé÷èâîñòü âèí ê ïî-
ìóòíåíèÿì.

Ïðîâåäåííûå èíôîðìàöèîííûå èññëåäîâàíèÿ ïî 
îáъåêòó ðàçðàáîòêè ïîêàçàëè, ÷òî ïðîáëåìà ñòàáè-
ëèçàöèè âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ êðèñòàëëè÷åñêèõ 
è êîëëîèäíûõ ïîìóòíåíèé äîëæíà ðåøàòüñÿ êîì-
ïëåêñíî [9].

Íàðÿäó ñ эòèì ìû ïðåäïîëàãàëè âîçìîæíîñòü 
óâåëè÷åíèÿ ñîðáöèîííûõ ñâîéñòâ îêëåèâàþùèõ âå-
ùåñòâ çà ñ÷åò ïîòî÷íîãî ââåäåíèÿ èõ â îáðàáàòû-
âàåìûé âèíîìàòåðèàë. Ïðè эòîì ïðèìåíÿåìûé äëÿ 
îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëà ìèíåðàëüíûé ñîðáåíò-
áåíòîíèò äîëæåí áûòü àêòèâèðîâàí çà ñ÷åò êàâè-
òàöèîííîé îáðàáîòêè â ñïåöèàëüíî ðàçðàáîòàííîé 
óñòàíîâêå äëÿ õîëîäíîãî ïðèãîòîâëåíèÿ áåíòîíèòà.

Ñ ó÷åòîì ðåçóëüòàòîâ ðàíåå ïðîâåäåííûõ íàó÷-
íûõ èññëåäîâàíèé ïî ðàçðàáîòêå äîçèðóþùåãî îáî-
ðóäîâàíèÿ – óñòàíîâêè äëÿ ïîòî÷íîãî äîçèðîâàíèÿ 
èíãðåäèåíòîâ ìàðêè ÂДÈ-10, óñòàíîâêè äëÿ ïðè-
ãîòîâëåíèÿ ñóñïåíçèè áåíòîíèòà õîëîäíûì ñïîñî-
áîì ìàðêè ÓÑÁ-0,5, à òàêæå ðàçðàáîòêè îáîðóäîâà-
íèÿ äëÿ îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ êðèñòàë-
ëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé – êðèñòàëëèçàòîðà òèïà КÂ 
áûëà ðàçðàáîòàíà àïïàðàòóðíî-òåõíîëîãè÷åñêàÿ ñõå-
ìà êîìïëåêñíîé îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ 
êîëëîèäíûõ è êðèñòàëëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé [10-23]. 

Àíàëèç эôôåêòèâíûõ ñïîñîáîâ ñòàáèëèçàöèè 
âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ êîëëîèäíûõ è êðèñòàëëè-
÷åñêèõ ïîìóòíåíèé ïîçâîëèë âûÿâèòü â íèõ îá-
ùóþ òåõíîëîãè÷åñêóþ îïåðàöèþ – îáðàáîòêó õî-
ëîäîì, êîòîðàÿ ïåðâîíà÷àëüíî áûëà âçÿòà çà áà-
çîâóþ ïðè ïðîâåäåíèè èññëåäîâàíèé è ðàçðàáîòêå 
àïïàðàòóðíî-òåõíîëîãè÷åñêîé ñõåìû äëÿ êîìïëåêñ-
íîé ñòàáèëèçàöèè âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ êîëëîèä-
íûõ è êðèñòàëëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé. Êàê ïîêàçà-
ëè èññëåäîâàíèÿ è ïðàêòè÷åñêèé îïûò, эôôåêòèâ-
íîñòü îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ õîëîäîì íàïðÿ-
ìóþ çàâèñèò îò ïîäãîòîâêè âèíîìàòåðèàëà ê îáðà-
áîòêå, åãî ôèçèêî-õèìè÷åñêîãî ñîñòàâà, îòñóòñòâèÿ 
çàùèòíûõ êîëëîèäîâ.

Èçâåñòíî, ÷òî êîëëîèäû âèíà îáðàçóþò ïðîñòðàí-
ñòâåííî-ðàçâåòâëåííóþ ñòðóêòóðó, â êîòîðîé «çàâè-
ñàþò» êðèñòàëëû áèòàðòðàòà êàëèÿ. Çàùèòíûå êîë-
ëîèäû áëîêèðóþò ìèêðîêðèñòàëëû ñîëåé âèííîé 
êèñëîòû, ïðåïÿòñòâóÿ èõ ðîñòó, â ðåçóëüòàòå ÷åãî 
óäàëåíèå èçáûòî÷íîãî ñîäåðæàíèÿ âèííîãî êàìíÿ 
èç âèíîìàòåðèàëà ñòàíîâèòñÿ íåâîçìîæíûì. Шèðî-
êî ðåêîìåíäóåìûå äëÿ óäàëåíèÿ êîëëîèäîâ èç âè-
íîìàòåðèàëà ìåòîäû ôèëüòðîâàíèÿ íå äàþò æåëàå-
ìîãî ðåçóëüòàòà, ò.ê. ôèëüòðîâàëüíàÿ ïîâåðõíîñòü 
çàáèâàåòñÿ êîëëîèäíûìè âåùåñòâàìè.

Ïðåîäîëåòü àãðåãàòèâíóþ íåóñòîé÷èâîñòü êîë-
ëîèäíîé ñèñòåìû âèíà ìîæíî ëèøü ïóòåì àäñîðá-
öèè èîíîâ èëè ìîëåêóë íà ÷àñòèöàõ äèñïåðñíîé ñðå-
äû, ò.å. ïóòåì îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ âñïîìîãà-
òåëüíûìè îêëåèâàþùèìè âåùåñòâàìè.

Дëÿ îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ èñïîëüçóþò-
ñÿ ðàçëè÷íûå ðåàãåíòû ìàòåðèàëû: áåíòîíèò, äè-
îêñèä êðåìíèÿ, æåëàòèí è äð. Èç âñåõ èçâåñòíûõ 
ñîðáåíòîâ â âèíîäåëèè íàèáîëåå øèðîêîå ïðèìå-
íåíèå, êàê ñòàáèëèçèðóþùåå è îñâåòëÿþùåå âåùå-
ñòâî, ïîëó÷èë áåíòîíèò, îáëàäàþùèé âûñîêîé ñîðá-
öèîííîé ñïîñîáíîñòüþ è ïðèìåíÿåìûé äëÿ ñíèæå-

íèÿ êîíöåíòðàöèè âûñîêîìîëåêóëÿðíûõ âåùåñòâ 
è èõ êîìïëåêñîâ, âçâåøåííûõ ÷àñòèö è äðóãèõ äå-
ñòàáèëèçèðóþùèõ êîìïîíåíòîâ â âèíîìàòåðèàëå, 
âêëþ÷àÿ ìèêðîîðãàíèçìû, ÷òî ïðèâîäèò ê îçäîðîâ-
ëåíèþ âèíîìàòåðèàëà.

Ñóùåñòâóþò ðàçëè÷íûå òî÷êè çðåíèÿ íà ìåõà-
íèçìû îñâåòëåíèÿ è ñòàáèëèçèðóþùåãî äåéñòâèÿ 
áåíòîíèòà: çà ñ÷ёò àäãåçèè áåëêîâ, äðîææåé è äð.; 
àäñîðáöèè; êàòèîíîîáìåíà ñ эêâèâàëåíòíûì âûõî-
äîì îáìåííûõ êàòèîíîâ èç áåíòîíèòà â âèíîìàòå-
ðèàë. К íåäîñòàòêàì ïðèёìà ñòàáèëèçàöèè âèíîìà-
òåðèàëîâ ïðè îáðàáîòêå áåíòîíèòîì ñëåäóåò îòíå-
ñòè ïîâûøåííóþ íàáóõàåìîñòü áåíòîíèòà, áîëüøîé 
îáъёì îáðàçóåìûõ îñàäêîâ, òðåáóþùèõ óòèëèçàöèè, 
÷òî ñîïðîâîæäàåòñÿ ïîòåðÿìè ïðîäóêòà.

Ñ öåëüþ óñòðàíåíèÿ óêàçàííûõ íåäîñòàòêîâ è 
ïîâûøåíèÿ эôôåêòèâíîñòè îáðàáîòêè âèíîìàòåðè-
àëîâ áåíòîíèòîì èíñòèòóòîì «Ìàãàðà÷» ðàçðàáîòà-
íà óñòàíîâêà äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ñóñïåíçèè áåíòî-
íèòà «õîëîäíûì» ñïîñîáîì ìàðêè ÓÑÁ-0,5, êîòî-
ðàÿ ïîçâîëÿåò çà ñ÷ёò ïðèìåíåíèÿ êàâèòàöèîííîé 
îáðàáîòêè àêòèâèðîâàòü êîëëîèäíî-õèìè÷åñêèå è 
ñòðóêòóðíî-ìåõàíè÷åñêèå ñâîéñòâà áåíòîíèòà. Àê-
òèâèðîâàííûé áåíòîíèò èìååò áîëüøóþ эôôåê-
òèâíóþ ïîâåðõíîñòü, ñîîòâåòñòâåííî ôëîêóëèðóåò 
áîëüøå êîëëîèäîâ è ñïîñîáñòâóåò ëó÷øåìó îñâåòëå-
íèþ îáðàáàòûâàåìîãî âèíîìàòåðèàëà. Òàê êàê äîçà 
àêòèâèðîâàííîãî áåíòîíèòà â ðàçû ìåíüøå îáùåïðè-
íÿòûõ â âèíîäåëèè, òî îáъёì îáðàçóåìûõ îñàäêîâ 
òàêæå ìåíüøå. Îáðàçóåìûå îñàäêè ïëîòíûå, ëåãêî 
óòèëèçèðóåìûå, ïîòåðè âèíîìàòåðèàëà ñ îñàäêàìè 
ñâåäåíû ê ìèíèìóìó.

Óñòàíîâêà äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ñóñïåíçèè áåí-
òîíèòà ìàðêè ÓÑÁ-0,5 (èçãîòîâèòåëü–×Ï ÏКФ 
«Òåõíî-Ò») èìååò ñëåäóþùóþ òåõíè÷åñêóþ õàðàê-
òåðèñòèêó:

Îáðàáîòêà áåíòîíèòîì íàïðàâëåíà, â îñíîâíîì, 
íà óñòðàíåíèå ïîìóòíåíèé áåëêîâîé ïðèðîäû. Îä-
íàêî èç ïðàêòèêè èçâåñòíî, ÷òî äëÿ äîñòèæåíèÿ 
óñòîé÷èâîñòè âèí ê ïîìóòíåíèÿì êîëëîèäíîé ïðè-
ðîäû íåîáõîäèìî èñïîëüçîâàòü íå ìåíåå 2 ðåàãåí-
òîâ, ò.ê. äî 70-80% îò îáùåãî êîëè÷åñòâà âåùåñòâ 
âèíà, îáëàäàþùèõ êîëëîèäíûìè ñâîéñòâàìè è âëè-
ÿþùèìè íà åãî ñòàáèëüíîñòü, ñîñòàâëÿþò ïîëèñà-
õàðèäû. Íàèáîëüøåå êîëè÷åñòâî âûñîêîìîëåêóëÿð-
íûõ ôðàêöèé ïîëèñàõàðèäîâ óäàëÿåòñÿ ïðè îáðàáîò-
êå æåëàòèíîì, çàòåì áåíòîíèòîì.

Кðîìå òîãî, ïðîâåäåííûå èññëåäîâàíèÿ ïî èç-
ó÷åíèþ âëèÿíèÿ ðåæèìîâ ïåðåìåøèâàíèÿ è ðàç-
ëè÷íûõ âñïîìîãàòåëüíûõ ìàòåðèàëîâ, â ÷àñòíîñòè, 

время приготовления суспензии, мин. 1-3
однородность суспензии, % 100
концентрация водной суспензии бентонита, % до 20
концентрация винной суспензии бентонита, % до 40
вместимость резервуара, м3 0,12
срок хранения суспензии бентонита, мес.,  
не менее 6

установленная мощность, кВт 3,55
масса, кг 120
габаритные размеры, мм 1300/600/1500
занимаемая площадь, м2 0,78
средний срок службы, лет, не менее 8
средние затраты на приготовление 1 м3  
суспензии, грн. 5-10

основной материал для изготовления уста-
новки 

нержавеющая 
сталь
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æåëàòèíà, íà êà÷åñòâî îáðàáîòêè ñâèäåòåëüñòâó-
åò î òîì, ÷òî ïðè îáðàáîòêå âèíîìàòåðèàëîâ ñóùå-
ñòâåííûì òåõíîëîãè÷åñêèì ôàêòîðîì ÿâëÿåòñÿ íå-
îáõîäèìîñòü îáðàáîòêè âñåãî îáъåìà âèíîìàòåðè-
àëà, äîñòèæåíèÿ îäíîðîäíîñòè ñèñòåìû äî èñòå÷å-
íèÿ âðåìåíè ðåàêöèè æåëàòèíà ñ ôåíîëüíûìè âå-
ùåñòâàìè âèíîìàòåðèàëîâ. Òðåáóåòñÿ ðàâíîìåðíî 
ïîâûñèòü åãî êîíöåíòðàöèþ äî çàäàííîé âî âñёì 
îáðàáàòûâàåìîì îáъåìå.

Ïðè ñóùåñòâóþùåé íà âèíîäåëü÷åñêèõ ïðåäïðè-
ÿòèÿõ òåõíîëîãèè ïðîâåäåíèÿ îáðàáîòîê âèíîìàòå-
ðèàëîâ, êàê ïðàâèëî, íåâîçìîæíî äîñòè÷ü ìãíîâåí-
íîãî ðàâíîìåðíîãî ðàñïðåäåëåíèÿ èíãðåäèåíòîâ ñðà-
çó âî âñåì îáъåìå, ÷òî ïðèâîäèò ëèáî ê ìåñòíûì 
ïåðåîêëåéêàì, ëèáî ê íåäîîêëåéêàì îáðàáîòàííî-
ãî âèíîìàòåðèàëà, ñíèæàþùèõ êà÷åñòâî îáðàáîòêè.

Âèíîìàòåðèàë, íåäîñòàòî÷íî òùàòåëüíî ïîäãî-
òîâëåííûé ê îáðàáîòêå õîëîäîì, òðåáóåò ïîâûøåí-
íûõ эíåðãåòè÷åñêèõ çàòðàò íà ñâîþ ñòàáèëèçàöèþ, 
ïðîäîëæèòåëüíîñòü îáðàáîòêè õîëîäîì óâåëè÷èâà-
åòñÿ äî 9-14 ñóò.

Èçáåæàòü âûøåóêàçàííûõ ïðîáëåì è äîáèòüñÿ 
êà÷åñòâåííîé îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëà ìîæíî ïó-
òåì ïðèìåíåíèÿ ïîòî÷íîé îáðàáîòêè âèíîìàòåðè-
àëîâ íà óñòàíîâêå ìàðêè ÂДÈ-10, ãäå ñîçäàíû âñå 
óñëîâèÿ äëÿ îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ ïóòёì ââî-
äà èõ íåïîñðåäñòâåííî â ïîòîê ïåðåêà÷èâàåìîãî 
âèíîìàòåðèàëà. 

Îïåðàöèÿ îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ îñóùåñò-
âëÿåòñÿ íåïðåðûâíî â ïîòîêå ïðè èõ ïåðåêà÷êå èç 
îäíîãî ðåçåðâóàðà â äðóãîé, íàïðèìåð, ïîñëå ïðî-
âåäåíèÿ ïðîöåññà êóïàæèðîâàíèÿ. Ïî íàáëþäåíè-
ÿì, ïðîâåäёííûì â ÃК ÍÏÀÎ «Ìàññàíäðà», â îá-
ðàáîòàííîì íà óñòàíîâêå ÂÄÈ-10 è ðàçëèòîì â áó-
òûëêå âèíå êîëëîèäíûå ïîìóòíåíèÿ íå âîçíèêàþò 
â òå÷åíèå êàê ìèíèìóì 1,5 ëåò. Óñòàíîâêà èçãî-
òàâëèâàåòñÿ ÏКФ «Òåõíî-Ò» (ã. Íåæèí). Óñòàíîâ-
êà â íàñòîÿùåå âðåìÿ эêñïëóàòèðóåòñÿ íà âèíçà-
âîäàõ ÇÀÎ «Îäåññàâèíïðîì», ÃК ÍÏÀÎ «Ìàññàí-
äðà», ÎÀÎ «Ðàäñàä», ÀÎ «Áàõóñ» (Кàçàõñòàí) è äð. 
Òåõíè÷åñêàÿ õàðàêòåðèñòèêà óñòàíîâêè ÂÄÈ-10:

Дëÿ ïîâûøåíèÿ эôôåêòèâíîñòè îáðàáîòêè âè-
íîìàòåðèàëà ïðîòèâ êîëëîèäíûõ ïîìóòíåíèé è 
ñíèæåíèÿ îáъёìà îáðàçóåìûõ îñàäêîâ íåîáõîäèìî 
óâåëè÷èòü êîëëîèäíî-õèìè÷åñêèå è ñòðóêòóðíî-
ìåõàíè÷åñêèå ñâîéñòâà áåíòîíèòà çà ñ÷ёò ìåõàíè-
÷åñêîé àêòèâàöèè íà óñòàíîâêå ÓÑÁ-0,5.

Àêòèâèðîâàííûé áåíòîíèò çà ñ÷ёò óâåëè÷åííîé 
ïëîùàäè êîíòàêòà ôëîêóëèðóåò áîëüøå êîëëîèäîâ, 
áûñòðåå ïðîõîäÿò ñåäèìåíòàöèîííûå ïðîöåññû, ÷òî 
ïîçâîëÿåò ñíèçèòü äîçó ðåàãåíòà â ðàçû ïî ñðàâíå-
íèþ ñ îáùåïðèíÿòûìè (ñ 1 ã/äì3 äî 0,2 ã/äì3) è 
ðåçêî óìåíüøèòü îáъёì îáðàçóþùèõñÿ îñàäêîâ çà 
ñ÷ёò óïëîòíёííîé ñòðóêòóðû, à òàêæå ñâåñòè ê ìè-

íèìóìó ïîòåðè âèíîìàòåðèàëîâ ïðè äåêàíòàöèè.
Ïðîöåññ êðèñòàëëèçàöèè ñîëåé âèííîé êèñëîòû 

îòíîñèòñÿ ê äèôôóçèîííûì ïðîöåññàì, ïðè ïðîõîæ-
äåíèè êîòîðûõ ïðîèñõîäèò ìàññîîáìåí ìåæäó æèä-
êîé è òâåðäîé ôàçàìè, ïðè эòîì ñêîðîñòü äàííîãî 
ïðîöåññà îïðåäåëÿåòñÿ ñêîðîñòüþ ïåðåíîñà ìàññû 
âåùåñòâà èç îäíîé ôàçû â äðóãóþ, ò.å. ñêîðîñòüþ 
ìàññîïåðåäà÷è. Ýòó ñêîðîñòü ìîæíî çíà÷èòåëüíî 
óâåëè÷èòü, ïåðåâîäÿ ïðîöåññ äèôôóçèè èç ìîëåêó-
ëÿðíîãî â êîíâåêòèâíûé çà ñ÷ёò òóðáóëèçàöèè ïî-
òîêà âèíîìàòåðèàëà, ïîñòóïàþùåãî â êðèñòàëëèçà-
òîð ìåøàëêîé-êîíâåêòîðîì.

Кðîìå òîãî, âðåìÿ ïðîöåññà êðèñòàëëèçàöèè 
òàðòðàòîâ èç âèíîìàòåðèàëà ìîæíî çíà÷èòåëüíî 
ñîêðàòèòü çà ñ÷ёò âíåñåíèÿ çàòðàâî÷íûõ êðèñòàë-
ëîâ «êàëèé-êîíòàêò» â êðèñòàëëèçàòîð è èñêëþ÷èòü 
èç ïðîöåññà êðèñòàëëèçàöèè ôàçó îáðàçîâàíèÿ öåí-
òðîâ êðèñòàëëèçàöèè.

Ïðè ïðèíóäèòåëüíîì äâèæåíèè çàòðàâî÷íûõ 
êðèñòàëëîâ óäàёòñÿ óìåíüøèòü òîëùèíó äèôôóçè-
îííîãî ñëîÿ è óâåëè÷èòü ñêîðîñòü êðèñòàëëèçàöèè 
ïî ñðàâíåíèþ ñ êðèñòàëëèçàöèåé â ïîòîêå, ÷òî ïî-
çâîëÿåò çíà÷èòåëüíî ñîêðàòèòü âðåìÿ îáðàáîòêè âè-
íîìàòåðèàëîâ õîëîäîì.

Ïî ïðîåêòàì ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» ðàçðàáîòàíû, 
èçãîòîâëåíû è эêñïëóàòèðóþòñÿ óñòàíîâêè îáðà-
áîòêè âèí ïðîòèâ êðèñòàëëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé ïå-
ðèîäè÷åñêîãî äåéñòâèÿ ñ êðèñòàëëèçàòîðàìè òèïà 
КÂÌ-15 è КÂ-6. Âíåäðåíèå эòèõ óñòàíîâîê ïîçâî-
ëÿåò ñîêðàòèòü ñðîê îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ â 
çàâèñèìîñòè îò òèïà ñ 8-14 ñóò. äî 3-4 ÷, óñòðàíèòü 
эíåðãîåìêóþ òåõíîëîãè÷åñêóþ îïåðàöèþ âûäåðæ-
êè âèíîìàòåðèàëîâ ïðè íèçêîé òåìïåðàòóðå è îáðà-
áàòûâàòü âèíîìàòåðèàëû áåç èñïîëüçîâàíèÿ õîëî-
äèëüíûõ êàìåð. Эòî ïîçâîëÿåò íà 70-80% ñíèçèòü 
çàòðàòû эíåðãèè. Óñòàíîâêè ðàçíîé ïðîèçâîäèòåëü-
íîñòè âíåäðåíû â ÃК ÍÏÀÎ «Ìàññàíäðà», ÀФ «Ìà-
ãàðà÷», íà âèíçàâîäàõ ÃÏ «Òàâðèäà», ÃÏ «Ãóðçóô», 
ÇÀÎ «Áóðëþê», ÃÏ «Ìàëîðå÷åíñêèé» (ÀÐ Кðûì), 
Ìèíñêîì çàâîäå èãðèñòûõ âèí, КДÓÏ «Ðå÷èöêèé 
âèíçàâîä» (Áåëàðóñü). Âñåãî èçãîòîâëåíî 14 óñòà-
íîâîê. Ýêîíîìè÷åñêèé эôôåêò îò âíåäðåíèÿ îäíîé 
óñòàíîâêè – 195, 84 òûñ. ãðí. Îñíîâíîå ïðåèìóùå-
ñòâî óñòàíîâêè: îíà â 1,5 ðàçà äåøåâëå èìïîðòíî-
ãî àíàëîãà (ïðîèçâîäñòâà Èòàëèè), à òàêæå ìîæåò 
èñïîëüçîâàòüñÿ äëÿ îáðàáîòêè ñòîëîâûõ è êðåïëё-
íûõ âèí. Çàðóáåæíîå îáîðóäîâàíèå ïðåäíàçíà÷åíî 
äëÿ îáðàáîòêè òîëüêî ñòîëîâûõ âèí.

Íàïðèìåð, â ñîñòàâ óñòàíîâêè îáðàáîòêè õîëî-
äîì, ñìîíòèðîâàííîé íà âèíçàâîäå ÃÏ «Òàâðèäà», 
âõîäÿò òðè êðèñòàëëèçàòîðà ìàðêè КÂ-6Ò, èìåþùå-
ãî ñëåäóþùóþ òåõíè÷åñêóþ õàðàêòåðèñòèêó:

производительность (по обрабатываемому 
продукту), м3/ч 10
давление поршневого насоса, МПа 0,25
подача первого насоса-дозатора, дм3/ч 0-50
подача второго насоса-дозатора, дм3/ч 0-500
количество одновременно вводимых ингре-
диентов 2
установленная мощность, кВт 2,2
габаритные размеры, мм 1200/600/930
масса, кг, не более 230

вместимость, м3 6,0
режим работы периодический
производительность техническая (по обраба-
тываемому продукту):
белое столовое, м3/сутки, не менее 6,0 
крепленое, м3/ 3 суток, не менее 6,0
температура виноматериала, подаваемого на 
обработку, оС 15
температура виноматериала после обработ-
ки, оС:
    белое столовое, не менее минус 3
    крепленое, не более минус 10
температурная дисперсия, оС/сут., не более 0,5
габаритные размеры, мм, не более:
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Òàê êàê ñóùåñòâóþùèå ðåêîìåíäàöèè è ðàç-
ðàáîòàííûå â ñîîòâåòñòâèè ñ íèìè àïïàðàòóðíî-
òåõíîëîãè÷åñêèå ñõåìû ñòàáèëèçàöèè âèíîìàòåðè-
àëîâ íå ìîãóò îáåñïå÷èòü èõ ðîçëèâîñòîéêîñòü â 
òå÷åíèå 1,5-2,0 ëåò, íåîáõîäèìî áûëî ðàçðàáîòàòü 
êîìïëåêò îáîðóäîâàíèÿ äëÿ êîìïëåêñíîé ñòàáèëè-
çàöèè âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ êîëëîèäíûõ è êðè-
ñòàëëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé, ãàðàíòèðóþùèõ ñòàáèëü-
íîñòü âèí â òå÷åíèå óêàçàííîãî ñðîêà. 

Â îñíîâó ðàçðàáîòêè эòîãî ïðîåêòà çàëîæåíû 
ðåçóëüòàòû ðàíåå ïðîâåäåííûõ íàó÷íûõ èññëåäîâà-
íèé ïî ðàçðàáîòêå äîçèðóþùåãî îáîðóäîâàíèÿ ìàð-
êè ÂДÈ-10 (ïàòåíòû Óêðàèíû №5526, №28616À), 
ïî ðàçðàáîòêå óñòàíîâêè äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ñóñïåí-
çèè áåíòîíèòà õîëîäíûì ñïîñîáîì ìàðêè ÓÑÁ-0,5 
(ïàòåíòû Óêðàèíû №44756, №80829), à òàêæå ïî 
ðàçðàáîòêå îáîðóäîâàíèÿ äëÿ îáðàáîòêè âèíîìàòå-
ðèàëîâ ïðîòèâ êðèñòàëëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé (êðè-
ñòàëëèçàòîðà òèïà ÊÂ ñ êîíâåêòîðîì).

Ñ öåëüþ íàó÷íîãî îáîñíîâàíèÿ îïòèìàëüíûõ ðå-
æèìîâ îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ äëÿ äîñòèæåíèÿ 
èìè ðîçëèâîñòîéêîñòè áûëè ïðîâåäåíû èññëåäîâà-
íèÿ, îñíîâàííûå íà êîíäóêòîìåòðè÷åñêîì ìåòîäå 
êîíòðîëÿ äèíàìèêè âûïàäåíèÿ âèííîêèñëûõ ñîåäè-
íåíèé è êîëëîèäíûõ âåùåñòâ â ïðîöåññå êîìïëåêñ-
íîé îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ è îïðåäåëåíèè ñòà-
áèëüíîñòè îáðàáîòàííîãî âèíîìàòåðèàëà. Èññëåäî-
âàíèÿ ïðîâîäèëè â öåõå âûäåðæêè è îáðàáîòêè âè-
íîìàòåðèàëîâ ÃÊ ÍÏÀÎ «Ìàññàíäðà».

 Íà ïåðâîì эòàïå èññëåäîâàíèé ïðîâîäèëè ñðàâ-
íèòåëüíûé àíàëèç ïîêàçàòåëåé эëåêòðîïðîâîäíîñòè 
è ðîçëèâîñòîéêîñòè îáðàçöîâ âèíîìàòåðèàëîâ, îá-
ðàáîòàííûõ ïî ñëåäóþùåé òåõíîëîãè÷åñêîé ñõåìå: 
îáðàáîòêà áåíòîíèòîì è æåëàòèíîì â ïîòîêå; îñâåò-
ëåíèå; ñíÿòèå ñ îñàäêîâ è ôèëüòðîâàíèå; îõëàæäå-
íèå; âûäåðæêà íà õîëîäå; ôèëüòðî-
âàíèå ïðè òåìïåðàòóðå îõëàæäåíèÿ. 
Îêëåéêó âèíîìàòåðèàëîâ ïðîâîäèëè 
ïîòî÷íûì ìåòîäîì âî âðåìÿ ïåðåêà÷-
êè äîçèðóþùåé óñòàíîâêîé ÂДÈ-10. Â 
ïîòîê âèíîìàòåðèàëà ïîñëåäîâàòåëüíî 
ââîäèëè ðàñòâîð æåëàòèíà (12-18 ìã/
äì3) è ñóñïåíçèþ àêòèâèðîâàííîãî 
áåíòîíèòà (200 ìã/äì3). Ðàñòâîð æå-
ëàòèíà ãîòîâèëè ïî ñòàíäàðòíîé ìåòî-
äèêå. Ñóñïåíçèÿ àêòèâèðîâàííîãî áåí-
òîíèòà ãîòîâèëàñü «õîëîäíûì» ñïîñî-
áîì íà óñòàíîâêå ÓÑÁ-0,5. Îñâåòëå-
íèå âèíîìàòåðèàëà ïðîõîäèëî â òå÷å-
íèå ñóòîê, ïîñëå ÷åãî ôèëüòðîâàíèå 
âèíîìàòåðèàëîâ ïðîâîäèëè íà íàìûâ-
íîì ôèëüòðå ôèðìû «Padovan» (Èòà-
ëèÿ) ÷åðåç öåëëþëîçó ìàðîê F-25, F-40 
(Ãåðìàíèÿ). Зàòåì ÷åðåç òðóá÷àòûé 
òåïëîîáìåííûé àïïàðàò îõëàæäåííûé 
âèíîìàòåðèàë ïîñòóïàë â èçîòåðìè÷å-
ñêèå ðåçåðâóàðû íà âûäåðæêó íà õî-
ëîäå â òå÷åíèå 6-11 ñóò. â çàâèñèìî-

ñòè îò òèïà âèíîìàòåðèàëà, ïîñëå ÷åãî åãî ïîäàâà-
ëè íà õîëîäíîå ôèëüòðîâàíèå ïðè òåìïåðàòóðå îá-
ðàáîòêè íà ôèëüòð-ïðåññå ÷åðåç ôèëüòð-êàðòîí ìàð-
êè КФÌ (Áåëàðóñü), S20-NT, ST-3N (×åõèÿ). Íà 
êàæäîì эòàïå îáðàáîòîê îòáèðàëè îáðàçöû è ïðî-
âîäèëè èõ òåñòèðîâàíèå ïî ñòàíäàðòíîé ìåòîäèêå 
íà êîíäóêòîìåòðå «Seven Easy». Ïîëó÷åííûå äàí-
íûå ïðèâåäåíû â òàáë.1.

Àíàëèç äàííûõ, ïðåäñòàâëåííûõ â òàáë. 1. ñâè-
äåòåëüñòâóåò, ÷òî ïîñëå îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëà 
ñîðáåíòàìè è ôèëüòðîâàíèÿ, эëåêòðîïðîâîäíîñòü 
âèíîìàòåðèàëà âîçðàñòàëà â ñðåäíåì íà 80 μS/ñì, 
÷òî ñâèäåòåëüñòâóåò îá óäàëåíèè ÷àñòè êîëëîèäíûõ 
âåùåñòâ. Ïîñëå îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ õîëîäîì 
è ïîñëåäóþùåé õîëîäíîé ôèëüòðàöèè – эëåêòðîïðî-
âîäíîñòü ïàäàëà íà 150-170 μS/ñì. Îáðàáîòêà âè-
íîìàòåðèàëîâ õîëîäîì áåç ïðåäâàðèòåëüíîãî óäà-
ëåíèÿ êîëëîèäîâ, ïðàêòè÷åñêè íå èçìåíÿëà çíà÷å-
íèå ïîêàçàòåëÿ эëåêòðîïðîâîäíîñòè.

Íà ñëåäóþùåì эòàïå èññëåäîâàíèé ïðîâîäèëè 
èçó÷åíèå îïòèìàëüíûõ ðåæèìîâ îáðàáîòêè âèíîìà-
òåðèàëîâ õîëîäîì. Òåõíîëîãè÷åñêèé ïðîöåññ îáðà-
áîòêè âèíîìàòåðèàëîâ õîëîäîì ñîñòîèò èç ñëåäó-
þùèõ эòàïîâ: ïðåäâàðèòåëüíîå âíåñåíèå çàòðàâî÷-
íûõ êðèñòàëëîâ áèòàðòðàòà êàëèÿ â êðèñòàëëèçà-
òîð; îõëàæäåíèå âèíîìàòåðèàëà â ïîòîêå ïðè ïå-
ðåêà÷êå ÷åðåç òåïëîîáìåííèê èç áóôåðíîãî ðåçåð-
âóàðà â êðèñòàëëèçàòîð; îáðàáîòêà âèíîìàòåðèàëà 
â êðèñòàëëèçàòîðå ñ êðàòêîâðåìåííîé âûäåðæêîé; 
õîëîäíîå ôèëüòðîâàíèå âèíîìàòåðèàëà ïðè òåìïå-
ðàòóðå îáðàáîòêè. Òåõíîëîãè÷åñêèé ïðîöåññ îáðà-
áîòêè âèíîìàòåðèàëà îñóùåñòâëÿåòñÿ ñëåäóþùèì 
îáðàçîì: íà äíî êðèñòàëëèçàòîðà èç ðàñ÷ёòà îáðà-
áîòêè âñåé ïàðòèè âèíîìàòåðèàëà â êîëè÷åñòâå îò 
25 äî 50 ìã/äì3 âíîñÿòñÿ ñïåöèàëüíî ïðèãîòîâëåí-
íûå è ôðàêöèîíèðîâàííûå êðèñòàëëè÷åñêèå çàðî-
äûøè áèòàðòðàòà êàëèÿ «Кàëè-Кîíòàêò» (àðòèêóë 
52021) ôèðìû Дёëåð-Óêðàèíà Ýðáñëå Ãàéçåíõàéì 
äëÿ ñòèìóëÿöèè ïðîöåññà êðèñòàëëîîáðàçîâàíèÿ ñî-
ëåé âèííîé êèñëîòû.

Ñóùåñòâåííîå âëèÿíèå íà ïðîöåññ êðèñòàëëîî-
áðàçîâàíèÿ òàðòðàòîâ îêàçûâàåò òåìïåðàòóðà îáðà-
áîòêè âèíîìàòåðèàëîâ õîëîäîì, à òàêæå ñêîðîñòü 

длина 2650
ширина 2260
высота 3600
частота вращения мешалки, с-1 0,31 
установленная мощность привода, кВт 0,5 
масса, кг 650
срок службы, лет, не менее 10

Таблица 1
Показатели электропроводности виноматериалов в соответствии  

с проводимыми обработками

Наименование образца  
виноматериала

Значение показателя электропроводности, μS/см
исхо-
дный 
обра-

зец

после обработки 
раствором жела-
тина и суспензи-

ей бентонита

после филь-
трации на 

целлюлозе 
F-25, F-40

после обра-
ботки холодом 

и холодной 
фильтрации

1. Портвейн белый Алушта 1406,0 1534,0 1539,0 1315,0
2. Портвейн розовый Алушта 1699,0 1807,0 1791,0 1553,0
3. Портвейн красный Алушта 1268,0 1276,0 1309,0 1262,0
4. Портвейн красный Южно-
бережный 1139,0 1310,0 1316,0 1198,0

5. Портвейн белый Крымский 1264,0 1327,0 1352,0 1206,0
6. Портвейн красный Крым-
ский «Массандра» 1374,0 1397,0 1408,0 1250,0

7. Кагор «Партенит» 1287,0 1322,0 1325,0 1219,0
8. Мадера Крымская 1561,0 1602,0 1672,0 1385,0
9. Кокур полусладкий 1531,0 1610,0 1614,0 1474,0
10. Поручик Голицын 1380,0 1480,0 1486,0 1257,0
11. Портвейн Белый Сурож 1381,0 1504,0 1509,0 1250,0
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îõëàæäåíèÿ. Íåîáõîäèìî îõëàæäàòü âèíîìàòåðèàë 
äî òåìïåðàòóðû, ïðåâûøàþùåé òî÷êó çàìåðçàíèÿ 
âèíà âñåãî íà 0,5-1,0îÑ, íå äîïóñêàÿ åãî çàìåðçàíèÿ, 
à òàêæå ìàêñèìàëüíî èíòåíñèâíî â òå÷åíèå âðåìåíè 
äî 4 ìèí., íå äîïóñêàÿ ÿâëåíèÿ ãèñòåðåçèñà. Òåìïå-
ðàòóðíûé ïåðåïàä îáû÷íî ïðè îõëàæäåíèè ñòîëî-
âûõ âèíîìàòåðèàëîâ Dt ñîñòàâëÿåò 23-25îÑ, ïðè îá-
ðàáîòêå êðåïëёíûõ – 28-30îÑ. Â ñâÿçè ñ эòèì âèíî-
ìàòåðèàë îõëàæäàëè â ïîòîêå ïðè ïðîõîæäåíèè åãî 
ïðîòèâîòîêîì ñ õëàäîíîñèòåëåì ìàðêè Эêîñîë-40 
(t=ìèíóñ 20-23îÑ) â òðóá÷àòîì òåïëîîáìåííîì àï-
ïàðàòå ÂХÒ-24. 

Îõëàæäёííûé âèíîìàòåðèàë ïîñëå òåïëîîáìåí-
íèêà ïîñòóïàë â êðèñòàëëèçàòîð ÷åðåç ìåøàëêó-
êîíâåêòîð. Êîíâåêöèîííûìè òîêàìè çàòðàâî÷íûå 
êðèñòàëëû áèòàðòðàòà êàëèÿ ïåðåíîñèëèñü íå òîëü-
êî â íàïðàâëåíèè äâèæåíèÿ ïîòîêà âèíîìàòåðèàëà, 
íî è â åãî ïîïåðå÷íîì ñå÷åíèè, îáðàçóÿ «ïîäóøêó», 
ïðîõîäÿ ÷åðåç êîòîðóþ âåñü âèíîìàòåðèàë îáîãàùàë-
ñÿ çàòðàâî÷íûìè êðèñòàëëàìè. Çà ñ÷åò эòîãî âðåìÿ 
êðèñòàëëèçàöèè áèòàðòðàòà êàëèÿ ðåçêî ñîêðàùà-
åòñÿ, ò.ê. èñêëþ÷àåòñÿ èç íåãî äëèòåëüíàÿ âî âðå-
ìåíè ôàçà íóêëåàöèè – îáðàçîâàíèÿ çàðîäûøåâûõ 
êðèñòàëëîâ, ñîñòàâëÿþùàÿ íå ìåíåå 4 ÷. Áëàãîäà-
ðÿ ìåøàëêå-êîíâåêòîðó äèôôóçèîííûé ïðîöåññ âû-
äåëåíèÿ òàðòðàòîâ ïåðåõîäèò íà êîíâåêòèâíûé óðî-
âåíü, ïðè эòîì ðîñò êðèñòàëëîâ òàðòðàòîâ îñóùåñò-
âëÿåòñÿ, êàê çà ñ÷åò ìîëåêóëÿðíîãî äâèæåíèÿ âåùå-
ñòâà, òàê è çà ñ÷åò äâèæåíèÿ êðóïíûõ ÷àñòèö, ñî-
ñòîÿùèõ èç ìíîãèõ ìîëåêóë. Âñëåäñòâèå эòîãî ïðè 
êîíâåêòèâíîé äèôôóçèè ñêî-
ðîñòü ðîñòà êðèñòàëëîâ òàð-
òðàòîâ âî ìíîãî ðàç ïðåâîñ-
õîäèò ñêîðîñòü èõ ðîñòà ïðè 
ìîëåêóëÿðíîé äèôôóçèè.

Ïîñëå 4 ÷ ðàáîòû êîí-
âåêòîð îòêëþ÷àåòñÿ, è â òå-
÷åíèå îò 8-12 ÷ äî 10-12 ñóò. 
âèíîìàòåðèàë âûäåðæèâàåò-
ñÿ â êðèñòàëëèçàòîðå, ïîñëå 
÷åãî ïîäàåòñÿ íà ôèëüòðîâà-
íèå ïðè òåìïåðàòóðå îõëàæ-
äåíèÿ. Çàêëþ÷èòåëüíûé эòàï 
îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ 
õîëîäîì – õîëîäíîå ôèëü-
òðîâàíèå íà ôèëüòð-ïðåññå 
÷åðåç ôèëüòð-êàðòîí ìàðêè 
ÊÑÌ (Ðîññèÿ). 

Àíàëèç ïîëó÷åííûõ äàí-
íûõ ïîêàçûâàåò, ÷òî ïðè 
îõëàæäåíèè êðåïëåíûõ âè-
íîìàòåðèàëîâ òèïà ïîðòâåé-
íà äî òåìïåðàòóðû ìèíóñ 
8,0÷8,5îÑ ïîñëå ïðåäâàðè-
òåëüíîé îáðàáîòêè èõ ñîð-
áåíòàìè ñ öåëüþ óäàëåíèÿ 
çàùèòíûõ êîëëîèäîâ è âíå-
ñåíèÿ çàòðàâî÷íûõ êðèñòàë-
ëîâ áèòàðòðàòà êàëèÿ èç ðàñ-
÷åòà 100 ìã/äì3 â îõëàæäåí-
íûé âèíîìàòåðèàë, ñòàáèëü-
íîñòü âèíîìàòåðèàëîâ â îò-
íîøåíèè êðèñòàëëè÷åñêèõ 
ïîìóòíåíèé íàñòóïàåò ïîñëå 
2 ñóò. âûäåðæêè íà õîëîäå 
è õîëîäíîãî ôèëüòðîâàíèÿ. 

Ïðè эòîì çíà÷åíèå эëåêòðîïðîâîäíîñòè âèíîìàòå-
ðèàëà ñíèæàåòñÿ íà 80÷140 μS/ñì. Îáðàçóþùèå-
ñÿ ïðè âûäåðæêå âèíîìàòåðèàëà íà õîëîäå îñàäêè 
ïëîòíûå, èìåþò ÷åòêóþ ãðàíèöó ñ âèíîìàòåðèàëîâ, 
ëåãêî óòèëèçèðóþòñÿ è ñîñòàâëÿþò 0,2% (3 äàë) 
îò îáùåãî êîëè÷åñòâà âèíîìàòåðèàëà (1300 äàë). 

Ïðè îõëàæäåíèè âèíîìàòåðèàëà, îáðàáîòàííîãî 
ïîäîáíûì îáðàçîì äî òåìïåðàòóðû ìèíóñ 7,0-7,5îÑ, 
ñòàáèëüíîñòü íàñòóïàåò ïîñëå 5-6 ñóò. âûäåðæêè 
íà õîëîäå è ôèëüòðîâàíèè ïðè òåìïåðàòóðå îáðà-
áîòêè. Îáðàçóþùèåñÿ îñàäêè òàêæå ïëîòíûå, ëåã-
êî óòèëèçèðóåìûå è ñîñòàâëÿþò 0,2%.

Ïðè îõëàæäåíèè âèíîìàòåðèàëîâ áåç ïðåäâàðè-

Таблица 2 
Результаты испытаний виноматериалов на розливостойкость

Образец виноматериала – Портвейн 
белый Алушта

Заключение по результа-
там тестирования винома-
териала на склонность к 

помутнениям

коллоидным кристалли-
ческим

Контроль не розливо-
стойкий

требует  
обработки

После оклейки раствором желатина и 
15% водной суспензии бентонита

не розливо-
стойкий

требует  
обработки

После оклейки и фильтрации на на-
мывном фильтре через целлюлозу 
F-25, F-45 (Германия)

не розливо-
стойкий

требует  
обработки

После обработки холодом, выдержки 
в течение 2 суток и холодного филь-
трования

стабилен стабилен

Таблица 3
Физико-химические показатели качества виноматериалов после комплексной обработки 

против коллоидных и кристаллических помутнений

№ 
п/п Показатели

Образец виноматериала
Портвейн
розовый 
(исходн.)

Портвейн
розовый  
(после  

обработки)

Портвейн
красный
(исходн.)

Портвейн
красный
(после  

обработки)

Мускат  
розо-
вый 

(исход.)

Мускат  
розовый
(после  

обработки)
1 Исходная мутность, ф.е. 5,8 0,6 2,0 2,0 2,2 0,3

2 Объемная доля этило-
вого спирта, % 17,0 17,1 16,9 16,8 16,0 15,9

Тест на обратимые коллоидные помутнения
3 Холод 1 30,0 0,9 110,9 0,7 8,5 4,0
4 Холод 2 18,8 0,8 21,4 0,6 0,2 0,2

Тест на кристаллические помутнения
Существующий + - + - + -

Массовая концентрация

5 инвертного сахара, 
г/100 г 6,4 6,3 6,0 5,9 14,8 14,7

6 общего экстракта, г/дм3 81,3 80,0 77,6 76,2 166,2 162,6

7 приведенного экстрак-
та, г/дм3 17,3 17,0 17,6 17,2 18,2 17,9

8 титруемых кислот, г/дм3 4,9 4,7 5,7 5,5 5,9 5,7
 9 винной кислоты, г/дм3 1,9 1,6 2,3 2,1 1,9 1,5
10 кальция, мг/дм3 75 75 66 63 125 121
 11 калия, мг/дм3 537 470 590 490 710 620

 12

фенольных веществ, 
мг/дм3:
Сумма 762 733 1134 1081 790 775
мономерных форм 356 387 565 558 405 414
полимерных форм 406 346 568 523 385 361
доля полимерных 
форм, % 53,2 47,2 50,1 48,3 48,7 46,6

13  рН 3,40 3,39 3,38 3,36 3,45 3,40

Примечание: (+) – нестабильное; (-) – стабильное.
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òåëüíîãî ñíÿòèÿ çàùèòíûõ êîëëîèäîâ äî òåìïåðà-
òóðû ìèíóñ 7,5îÑ ñòàáèëüíîñòü íàñòóïàåò ïîñëå 10 
ñóò. âûäåðæêè. Îáðàçóþùèåñÿ îñàäêè èìåþò ðûõ-
ëóþ ñòðóêòóðó. Èõ îáъёì ñîñòàâëÿåò 1,15% (15 
äàë) îò îáùåãî êîëè÷åñòâà îáðàáîòàííîãî âèíîìà-
òåðèàëà (1300 äàë).

Ïðè îõëàæäåíèè âèíîìàòåðèàëîâ äî òåìïåðà-
òóðû ìèíóñ 8,3îÑ áåç ïðåäâàðèòåëüíîãî ñíÿòèÿ çà-
ùèòíûõ êîëëîèäîâ ñòàáèëüíîñòü ïðîòèâ êðèñòàë-
ëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé íàñòóïàåò ÷åðåç 8 ñóò. âû-
äåðæêè íà õîëîäå. 

Íàèáîëåå îïòèìàëüíûì ðåæèìîì îáðàáîòêè êðå-
ïëåíûõ âèíîìàòåðèàëîâ õîëîäîì ñëåäóåò ñ÷èòàòü 
îõëàæäåíèå êðåïëåíûõ âèíîìàòåðèàëîâ äî òåìïå-
ðàòóðû ìèíóñ 8,3-8,5îÑ ñ ïîñëåäóþùåé âûäåðæêîé 
íà õîëîäå â òå÷åíèå 2 ñóò. ñ ïðåäâàðèòåëüíûì ñíÿ-
òèåì çàùèòíûõ êîëëîèäîâ ñ ïîìîùüþ ïîòî÷íîé îá-
ðàáîòêè ñîðáåíòàìè (ðàñòâîð æåëàòèíà è ñóñïåí-
çèÿ àêòèâèðîâàííîãî áåíòîíèòà), à òàêæå ââåäåíè-
åì â îõëàæäåííûé âèíîìàòåðèàë çàòðàâî÷íûõ êðè-
ñòàëëîâ áèòàðòðàòà êàëèÿ,

Ðåçóëüòàòû èñïûòàíèé âèíîìàòåðèàëîâ íà ðîç-
ëèâîñòîéêîñòü ïðèâåäåíû â òàáë. 2. Ïðîâåäåíû èñ-
ñëåäîâàíèÿ ïî âëèÿíèþ êîìïëåêñíîé îáðàáîòêè 
âèíîìàòåðèàëîâ ñ öåëüþ èõ ñòàáèëèçàöèè ïðîòèâ 
êîëëîèäíûõ è êðèñòàëëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé íà èõ 
ôèçèêî-õèìè÷åñêèå ïîêàçàòåëè êà÷åñòâà (òàáë.3).

Кàê âèäíî èç äàííûõ òàáë. 3, ïîñëå êîìïëåêñ-
íîé îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëû ïðîõîäÿò òåñò íà 
ñòàáèëüíîñòü ê êîëëîèäíûì ïîìóòíåíèé. Âûïàäå-
íèå â îñàäîê èçáûòî÷íîãî êîëè÷åñòâà âèííîêèñëûõ 
ñîëåé è äîñòèæåíèå ñòàáèëüíîñòè âèíîìàòåðèàëîâ 
ê êðèñòàëëè÷åñêèì ïîìóòíåíèÿì ïðîèñõîäèò ïîñëå 
îõëàæäåíèÿ è îáðàáîòêè îõëàæäåííîãî âèíîìàòå-
ðèàëà â êðèñòàëëèçàòîðå ñ ïîñëåäóþùåé âûäåðæ-
êîé íà õîëîäå â òå÷åíèå âðåìåíè äî 3 ñóò. ñíÿòèÿ 
ñ îñàäêà ñ ïîñëåäóþùèì ôèëüòðîâàíèåì.

Íà îñíîâàíèè ðåçóëüòàòîâ ïðîâåäåííûõ èñ-
ñëåäîâàíèé ðàçðàáîòàíà íîâàÿ àïïàðàòóðíî-
òåõíîëîãè÷åñêàÿ ñõåìà êîìïëåêñíîé ñòàáèëèçàöèè 
âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ êîëëîèäíûõ è êðèñòàëëè-
÷åñêèõ ïîìóòíåíèé. Îíà âêëþ÷àåò â ñåáÿ ïðåäâà-
ðèòåëüíóþ îáðàáîòêó âèíîìàòåðèàëîâ ñîðáåíòàìè 
(ðàñòâîð æåëàòèí èç ðàñ÷ёòà 12-20 ìã/äì3 è 15% 
ñóñïåíçèÿ áåíòîíèòà), îõëàæäåíèå âèíîìàòåðèàëîâ 
äî òåìïåðàòóðû, áëèçêîé ê òî÷êå çàìåðçàíèÿ, îáðà-
áîòêó â êðèñòàëëèçàòîðå â òå÷åíèå 24-48 ÷. Ðåçóëü-
òàòû èññëåäîâàíèé ëåãëè â îñíîâó ðàçðàáîòêè êîì-
ïëåêòà îáîðóäîâàíèÿ äëÿ êîìïëåêñíîé ñòàáèëèçà-
öèè âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ êîëëîèäíûõ è êðèñòàë-
ëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé ìàðêè ÊÑÂ-12. 

Êîìïëåêò îáîðóäîâàíèÿ äëÿ êîìïëåêñíîé ñòàáè-
ëèçàöèè âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ êîëëîèäíûõ è êðè-
ñòàëëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé ÊÑÂ-12 ñîñòîèò èç ñëå-
äóþùèõ ìàøèí è àïïàðàòîâ: óñòàíîâêè äëÿ ïðèãî-
òîâëåíèÿ ñóñïåíçèè áåíòîíèòà õîëîäíûì ñïîñîáîì 
ìàðêè ÓÑÁ-0,5; äîçàòîðà ñîðáåíòîâ òðåõïîçèöèîí-
íîãî ìàðêè ÂÄÑ-10/3 (ðàçðàáîòàí íà áàçå óñòàíîâ-
êè ÂДÈ-10); êðèñòàëëèçàòîðà ñ êîíâåêòîðîì КÂ-12; 
ôèëüòð-ïðåññà ðàìíîãî; ðåçåðâóàðà-îòñòîéíèêà, âìå-
ñòèìîñòüþ 12 ì3.

Êîìïëåêò îáîðóäîâàíèÿ äëÿ êîìïëåêñíîé ñòà-
áèëèçàöèè âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ êîëëîèäíûõ è 
êðèñòàëëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé ìàðêè ÊÑÂ-12 èìååò 
ñëåäóþùóþ òåõíè÷åñêóþ õàðàêòåðèñòèêó:

Íà âèíçàâîäå ÃÊ ÍÏÀÎ «Ìàññàíäðà» áûëû ïðî-
âåäåíû èñïûòàíèÿ эêñïåðèìåíòàëüíîãî êîìïëåêòà 
îáîðóäîâàíèÿ äëÿ êîìïëåêñíîé îáðàáîòêè âèíîìà-
òåðèàëîâ ïðîòèâ êîëëîèäíûõ è êðèñòàëëè÷åñêèõ 
ïîìóòíåíèé. Îáùåå êîëè÷åñòâî êîìïëåêñíî îáðà-
áîòàííûõ âèíîìàòåðèàëîâ â óñòàíîâèâøåìñÿ ðåæè-
ìå – 150 òûñ. äàë. Ïîñëå êîìïëåêñíîé îáðàáîòêè 
âèíîìàòåðèàëîâ îòìå÷åíà èõ ñòàáèëüíîñòü â îòíî-
øåíèè êîëëîèäíûõ è êðèñòàëëè÷åñêèõ ïîìóòíåíèé.

Ïî ðåçóëüòàòàì èñïûòàíèé ïðåäñòàâëåííûé 
êîìïëåêò îáîðóäîâàíèÿ ïî ñîñòàâó è îñíîâíûì 
òåõíèêî-эêñïëóàòàöèîííûì ïîêàçàòåëÿì ñîîòâåò-
ñòâóåò òðåáîâàíèÿì òåõíè÷åñêîãî çàäàíèÿ ÊÑÂ-12. 
ÒÇ è ìîæåò áûòü ðåêîìåíäîâàí ê ïðîèçâîäñòâó è 
эêñïëóàòàöèè.
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Дано описание разработок по использованию гидродинамической кавитации для интенсификации 
технологических процессов в виноделии.
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Êàâèòàöèåé (îò ëàò. cavitas – ïóñòîòà) íàçûâà-
åòñÿ ÿâëåíèå îáðàçîâàíèÿ â æèäêîñòè ìàëûõ ïî-
ëîñòåé (êàâèòàöèîííûõ ïóçûðüêîâ, èëè êàâåðí, çà-
ïîëíåííûõ ãàçîì, ïàðîì èëè èõ ñìåñüþ). Кàâèòà-
öèÿ âîçíèêàåò â ðåçóëüòàòå ìåñòíîãî ïîíèæåíèÿ 
äàâëåíèÿ â æèäêîñòè, êîòîðîå ìîæåò ïðîèñõîäèòü 
ëèáî ïðè óâåëè÷åíèè åå ñêîðîñòè (ãèäðîäèíàìè÷å-
ñêàÿ êàâèòàöèÿ), ëèáî ïðè ïðîõîæäåíèè àêóñòè÷å-
ñêîé âîëíû áîëüøîé èíòåíñèâíîñòè â ìîìåíòû ïî-
ëóïåðèîäà ðàçðåæåíèÿ (àêóñòè÷åñêàÿ êàâèòàöèÿ). 
Ïåðåìåùàÿñü ñ ïîòîêîì â îáëàñòü ñ áîëåå âûñî-
êèì äàâëåíèåì èëè âî âðåìÿ ïîëóïåðèîäà ñæàòèÿ, 
êàâèòàöèîííûé ïóçûðåê ñõëîïûâàåòñÿ (ðàçðóøàåò-
ñÿ), ãåíåðèðóÿ ïðè эòîì óäàðíóþ âîëíó. Íåóïðàâ-
ëÿåìûå ðåæèìû êàâèòàöèè íàíîñÿò áîëüøîé âðåä 
ãèäðàâëè÷åñêîìó îáîðóäîâàíèþ. Âûçâàííûå êàâè-
òàöèåé эôôåêòû эðîçèè ïîâåðõíîñòåé, âèáðàöèè 
êîíñòðóêöèè, àâòîêîëåáàíèÿ è ïóëüñàöèè ðàçðó-
øàþò ïîâåðõíîñòè ãðåáíûõ âèíòîâ, ãèäðîòóðáèí, 
àêóñòè÷åñêèõ èçëó÷àòåëåé, êðûëü÷àòêè íàñîñîâ, 
çàïîðíî-ðåãóëèðóþùóþ àðìàòóðó, эëåìåíòû ìåøà-
ëîê, àïïàðàòîâ è äð. [1-3]. Îäíàêî ó äàííîãî ÿâëå-
íèÿ åñòü è ïîëîæèòåëüíûå ñòîðîíû, êîòîðûå ìîæ-

íî èñïîëüçîâàòü â ïðîèçâîäñòâå äëÿ èíòåíñèôèêà-
öèè ðàçëè÷íûõ ïðîöåññîâ. Òàê, êàâèòàöèîííàÿ îá-
ðàáîòêà æèäêîé ñìåñè ÿâëÿåòñÿ ìîùíûì âûñîêî-
эôôåêòèâíûì òåõíîëîãè÷åñêèì ñðåäñòâîì øèðîêîãî 
ïðèìåíåíèÿ, êîòîðîå ïîçâîëÿåò ñîâåðøåíñòâîâàòü 
ñòàðûå è ñîçäàâàòü íîâûå òåõíîëîãèè ïîëó÷åíèÿ 
æèäêèõ âåùåñòâ ñ ïîëåçíûìè ñâîéñòâàìè èëè õà-
ðàêòåðèñòèêàìè, òàêèìè æå, à ïîä÷àñ è çíà÷èòåëü-
íî áîëåå âûñîêèìè, ÷åì ïðè èñïîëüçîâàíèè äðóãèõ 
èçâåñòíûõ òåõíîëîãèé.

Èäåÿ èñïîëüçîâàòü êóìóëÿòèâíîå äåéñòâèå ñõëî-
ïûâàþùèõñÿ êàâèòàöèîííûõ ïóçûðüêîâ äëÿ èíòåí-
ñèôèêàöèè òåõíîëîãè÷åñêèõ ïðîöåññîâ ïðèâåëà ê 
ñîçäàíèþ ãèäðîäèíàìè÷åñêèõ è àêóñòè÷åñêèõ êà-
âèòàöèîííûõ àïïàðàòîâ. Òåõíîëîãè÷åñêèå ïðîöåñ-
ñû â êàâèòàöèîííûõ àïïàðàòàõ áàçèðóþòñÿ íà èñ-
ïîëüçîâàíèè ãèäðîäèíàìè÷åñêîé êàâèòàöèè è ñâÿ-
çàíû ñ ðàçëè÷íûìè ôèçèêî-ìåõàíè÷åñêèìè эôôåê-
òàìè: óäàðíûå âîëíû, êóìóëÿöèÿ, àâòîêîëåáàíèÿ, 
âèáðîòóðáóëèçàöèÿ, âûïðÿìëåííàÿ äèôôóçèÿ è òå-
ïëîïåðåäà÷à, êîòîðûå âîçíèêàþò ïðè îáðàçîâàíèè 
êàâåðí, èõ ðàñïàäå è ñõëîïûâàíèè (êîëëàïñå) êà-
âèòàöèîííûõ ïóçûðüêîâ. 
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Ãèäðîäèíàìè÷åñêàÿ êàâèòàöèÿ ìîæåò öåëåíà-
ïðàâëåííî ñîçäàâàòüñÿ â êàâèòàöèîííûõ àïïàðà-
òàõ ðàçëè÷íûõ êîíñòðóêöèé. Íàèáîëåå эôôåêòèâ-
íûìè, îòíîñèòåëüíî ïðîñòî èñïîëüçóåìûìè êàê â 
ëàáîðàòîðíûõ, òàê è â ïðîìûøëåííûõ öåëÿõ ÿâëÿ-
þòñÿ òàê íàçûâàåìûå êàâèòàöèîííûå ðîòîðíûå ñìå-
ñèòåëè. Îíè èìåþò îäíó èëè íåñêîëüêî ðàáî÷èõ êà-
ìåð, â êîòîðûõ ðàñïîëîæåíû îäèí, à èíîãäà è áî-
ëåå áûñòðîâðàùàþùèõñÿ ðîòîðîâ, îñíàùåííûõ êà-
âèòèðóþùèìè эëåìåíòàìè â âèäå ëîïàòîê ðàçëè÷-
íîé ôîðìû ñ ñóïåðêàâèòèðóþùèì ïðîôèëåì. Ðîòî-
ðû àïïàðàòîâ эòîãî òèïà èìåþò îòíîñèòåëüíî áîëü-
øîé äèàìåòð ïðè ìàëîì îñåâîì ðàçìåðå. Кîëè÷å-
ñòâî êàâèòèðóþùèõ эëåìåíòîâ ìîæåò èçìåíÿòüñÿ 
îò äâóõ äî íåñêîëüêèõ äåñÿòêîâ. Ïðè èñïîëüçîâà-
íèè äâóõ ðîòîðîâ, êîòîðûå âðàùàþòñÿ âñòðå÷íî, 
îíè ðàñïîëàãàþòñÿ â ðàáî÷åé êàìåðå àïïàðàòà ïà-
ðàëëåëüíî èëè ñîîñíî.

Ïðè âñòðå÷íîì äâèæåíèè êàâèòèðóþùèõ эëå-
ìåíòîâ îáîèõ ðîòîðîâ ñîçäàâàåìûå èìè ïîòîêè æèä-
êîñòè, êàê ïðàâèëî, âçàèìîäåéñòâóþò äðóã ñ äðó-
ãîì, óñèëèâàÿ ðåæèì êàâèòàöèè è ñóïåðêàâèòàöèè. 
Â äâóõðîòîðíûõ àïïàðàòàõ äëÿ óïðîùåíèÿ êîíñòðóê-
öèè èñïîëüçóþòñÿ äâà äâèãàòåëÿ. Кîíñòðóêöèè ðî-
òîðíûõ êàâèòàòîðîâ ïîçâîëÿþò ïîëó÷àòü óñòîé÷è-
âûå è ðåãóëèðóåìûå ðåæèìû êàâèòàöèè è ñóïåðêà-
âèòàöèè â æèäêèõ ñðåäàõ. Îáъåìíàÿ êîíöåíòðàöèÿ 
êàâèòàöèîííûõ ïóçûðüêîâ â ðàáî÷åé êàìåðå àïïà-
ðàòîâ äîñòèãàåò âåëè÷èíû ïîðÿäêà 1.1010 íà 1 ì3. 
Ïðè êîëëàïñå êàæäîãî ïóçûðüêà ñêîðîñòü êóìóëÿ-
òèâíîé ñòðóéêè äîñòèãàåò 700 ì/ñ. Ïðè эòîì âîç-
íèêàþò èìïóëüñû äàâëåíèÿ äî 103 ÌÏà, ÷òî ñîïðî-
âîæäàåòñÿ ïîâûøåíèåì òåìïåðàòóðû ðàáî÷åé ñðå-
äû äî 500-800oÑ â çîíå ñõëîïûâàþùåãîñÿ ïóçûðü-
êà. Òàêèå âûñîêèå óäàðíûå èìïóëüñû äàâëåíèÿ 
ïðè âûñîêîé îáъåìíîé êîíöåíòðàöèè ïóçûðüêîâ â 
ðàáî÷åé êàìåðå êàâèòàöèîííîãî àïïàðàòà ñïîñîá-
ñòâóþò òîìó, ÷òî óäåëüíàÿ ìîùíîñòü, ïîäâîäèìàÿ 
ê åäèíèöå îáъåìà îáðàáàòûâàåìîé ñðåäû, ñîñòàâ-
ëÿåò 104...105 êÂò/ì3. 

Ïåðåìåùåíèå êàâèòèðóþùèõ эëåìåíòîâ â æèä-
êîé ñðåäå ñ áîëüøîé ñêîðîñòüþ òðåáóåò ñîîòâåò-
ñòâóþùèõ эíåðãåòè÷åñêèõ çàòðàò äâèãàòåëÿ àïïà-
ðàòà, ìîùíîñòü êîòîðîãî ñîèçìåðèìà ñ эíåðãåòè÷å-
ñêèìè çàòðàòàìè íàñîñà â ïðîòî÷íûõ êàâèòàòîðàõ. 
Áëàãîäàðÿ îòñóòñòâèþ ïðèíöèïèàëüíûõ îãðàíè÷å-
íèé íà äèàìåòð ðîòîðà è îòíîñèòåëüíî íåáîëüøèì 
ëîáîâûì ñîïðîòèâëåíèÿì êàâèòèðóþùèõ эëåìåíòîâ, 
ïðè ïðàâèëüíîì êîíñòðóêòèâíîì ðåøåíèè ðîòîð-
íîãî àïïàðàòà íåñëîæíî äîñòè÷ü ëèíåéíûõ ñêîðî-
ñòåé ïåðåìåùåíèÿ êàâèòèðóþùèõ эëåìåíòîâ â æèä-
êîñòè, ñâûøå 20-30 ì/ñ (ïðàêòè÷åñêè íåäîñòèæè-
ìûå â ñòðóéíûõ ñîïëîâûõ àïïàðàòàõ). Îòñóòñòâó-
þò òàêæå ïðèíöèïèàëüíûå êîíñòðóêòèâíûå îãðàíè-
÷åíèÿ ïî ïðåäåëüíûì ðàñõîäàì æèäêîñòè, íàïîðó, 
âÿçêîñòè, íåîäíîðîäíîñòè, òåìïåðàòóðíûì óñëîâè-
ÿì, ñîñòàâó æèäêèõ ñìåñåé, èõ ñêëîííîñòè ê íàëè-
ïàíèþ íà òâåðäóþ ïîâåðõíîñòü è ïð. 

Ê îñîáåííîñòÿì ðàáîòû ðîòîðíûõ àïïàðàòîâ îò-
íîñèòñÿ â òîì ÷èñëå è òî, ÷òî êàâèòàöèîííàÿ îáðà-
áîòêà ïðîõîäÿùåé ÷åðåç íèõ æèäêîé ñìåñè îáû÷-
íî ñîïðîâîæäàåòñÿ åå íåêîòîðûì ðàçîãðåâîì (â çà-
âèñèìîñòè îò ðàñõîäà – îò íåñêîëüêèõ ãðàäóñîâ äî 
10-15oÑ), âûçâàííûì эôôåêòîì êàâèòàöèè, à òàê-
æå ïðåîäîëåíèåì ñèë âÿçêîñòíîãî ñîïðîòèâëåíèÿ 
è äð. Ñ òàêèì òåìïåðàòóðíûì эôôåêòîì íåîáõîäè-

ìî ñ÷èòàòüñÿ, åñëè èìåþòñÿ îãðàíè÷åíèÿ íà ìàê-
ñèìàëüíî äîïóñòèìûå òåìïåðàòóðû íàãðåâà îáðàáà-
òûâàåìîãî ïðîäóêòà.

Êàâèòàöèîííî-êóìóëÿòèâíîå âîçäåéñòâèå ñõëî-
ïûâàþùèõñÿ ïóçûðüêîâ ïîçâîëÿåò èíòåíñèôèöèðî-
âàòü ìíîãèå òåõíîëîãè÷åñêèå ïðîöåññû, ïðîòåêàþ-
ùèå â æèäêèõ ñðåäàõ. Ïðåæäå âñåãî, ìåõàíîõèìè-
÷åñêèå âîçäåéñòâèÿ íà æèäêèå ñðåäû èíòåíñèôèöè-
ðóþò ìåæôàçíûé ìàññîîáìåí, ðàçðûâ ìåæìîëåêó-
ëÿðíûõ ñâÿçåé â îðãàíè÷åñêèõ ñðåäàõ, ñ ïîñëåäóþ-
ùåé ïåðåñòðîéêîé è õèìè÷åñêèìè âçàèìîäåéñòâè-
ÿìè â æèäêèõ è òâåðäûõ ôàçàõ, îáðàçîâàíèåì íî-
âûõ ñîåäèíåíèé. Ýòè ïðîöåññû ïðîòåêàþò ïîä âîç-
äåéñòâèåì êóìóëÿòèâíûõ ìèêðîñòðóåê (ìèêðîâèõ-
ðåé) ñ âûñî÷àéøåé ïëîòíîñòüþ эíåðãèè, êîòîðûå 
îáðàçóþòñÿ ïðè ñõëîïûâàíèè êàâèòàöèîííûõ ìè-
êðîïóçûðüêîâ. Â èòîãå îáðàçóþòñÿ âûñîêîîäíîðîä-
íûå, ãîìîãåííûå æèäêèå ïðîäóêòû ñ ïðåäåëüíûìè 
öåëåâûìè ïàðàìåòðàìè. 

Âåñüìà эôôåêòèâåí ïðè êàâèòàöèè ñîïóòñòâó-
þùèé åé ìåõàíèçì äèñïåðãèðîâàíèÿ – ðàçðóøàþ-
ùåå ãèäðîäèíàìè÷åñêîå âîçäåéñòâèå êàâèòàöèîííî-
êóìóëÿòèâíûõ ìèêðîñòðóåê íà ëþáûå ÷àñòèöû òâåð-
äîé èëè óïðóãîé ôàçû, à òàêæå èõ ñêîïëåíèÿ, íàõî-
äÿùèåñÿ â îáðàáàòûâàåìîé æèäêîñòè. Â ðåçóëüòà-
òå èìååòñÿ âîçìîæíîñòü ïîëó÷àòü âûñîêîäèñïåðñ-
íûå, ãîìîãåííûå æèäêèå ñìåñè. Íåìàëîâàæíî òàê-
æå òî, ÷òî â ñðàâíåíèè, íàïðèìåð, ñ óëüòðàçâóêî-
âîé îáðàáîòêîé, íåîáõîäèìûå çàòðàòû эíåðãèè íà 
ãèäðîäèíàìè÷åñêóþ êàâèòàöèþ ÿâëÿþòñÿ ìåíüøè-
ìè, ïðèìåðíî, â 10-15 ðàç, à èñïîëüçóåìîå òåõíî-
ëîãè÷åñêîå îáîðóäîâàíèå – êîíñòðóêòèâíî ïðîùå. 

Â âèíîäåëèè ãèäðîäèíàìè÷åñêàÿ êàâèòàöèÿ âíà-
÷àëå áûëà ïðèìåíåíà äëÿ èíòåíñèôèêàöèè ïðîöåñ-
ñà îñâåòëåíèÿ âèíîãðàäíîãî ñóñëà è ñóñëîâîé ãóùè 
[4]. Дëÿ ìåõàíîèìïóëüñíîé îáðàáîòêè âèíîãðàäíî-
ãî ñóñëà áûë ïðèìåíёí ìåõàíîèìóëüñíûé ðåàêòîð 
– äåçèíòåãðàòîð (ðèñ.1). 

Ðåàêòîð ñîñòîèò èç äâóõ äèñêîâûõ ðîòîðîâ ñ 
ðÿäàìè êàâèòèðóþùèõ эëåìåíòîâ, âðàùàþùèõñÿ 
âî âçàèìíîïðîòèâîïîëîæíûõ íàïðàâëåíèÿõ â ðà-
áî÷åé êàìåðå. Ðîòîðû íàñàæåíû íà âàëû эëåêòðî-
äâèãàòåëåé è âðàùàþòñÿ îò íèõ â ðàçíûå ñòîðîíû. 
Ðåàêòîð ñíàáæёí âõîäíûì è âûõîäíûì ïàòðóáêà-
ìè. Âèíîãðàäíîå ñóñëî èëè ñóñëîâûå îñàäêè, ïðåä-
íàçíà÷åííûå äëÿ îñâåòëåíèÿ, ñàìîòåêîì ïðè ðàáî-
òå àïïàðàòà íàïðàâëÿþòñÿ â öåíòð ðàáî÷åé êàìåðû 
÷åðåç âåðõíèé âõîäíîé ïàòðóáîê è äàëåå ïîñòóïà-
þò íà êàâèòèðóþùèå эëåìåíòû. Â ðàáî÷åé êàìåðå 
ïðîèñõîäèò ðàçðóøåíèå âçâåñåé ñóñëà çà ñ÷åò ìå-
õàíè÷åñêèõ óäàðîâ, âîçíèêàþùèõ ïðè âðàùåíèè ðà-

Рис.1. Схема дезинтегратора: 1 – электродвигатель; 
2 – вращающийся диск; 3 – загрузочная воронка; 
4 – пальцы; 5 – корпус; 6 – патрубок отвода.
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áî÷èõ îðãàíîâ. Îäíîâðåìåííî ïðîèñõîäèò äèñïåð-
ãèðîâàíèå âñàñûâàåìîãî àòìîñôåðíîãî âîçäóõà, âû-
áðîñ åãî â ðàáî÷óþ êàìåðó è ïåðåìåøèâàíèå ñ ñóñ-
ëîì. Ñóñëî ñ äèñïåðãèðîâàííûìè ÷àñòèöàìè âçâå-
ñåé è âîçäóõà ÷åðåç íèæíèé ïàòðóáîê ðåàêòîðà ïî-
ñòóïàåò âî ôëîòàòîð, ãäå îñóùåñòâëÿåòñÿ îñâåòëå-
íèå ñóñëà çà ñ÷ёò ôëîòèðîâàíèÿ âçâåñåé ñóñëà ñ 
ïðèêðёïëёííûìè ê íèì ïóçûðüêàìè ãàçà. 

 Èñïîëüçîâàíèå ìåõàíîèìïóëüñíîé îáðàáîòêè 
ñîâìåñòíî ñ ôëîòàöèåé ïîçâîëÿåò âåñòè ïðîöåññ 
îñâåòëåíèÿ â íåïðåðûâíîì ïîòîêå, âûõîä îñâåòëåí-
íîãî ñóñëà óâåëè÷èâàåòñÿ íà 18-25%. Ïðè эòîì â 
ñóñëå ñóùåñòâåííî (íà 40-60%) óìåíüøàåòñÿ ìàñ-
ñîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ âûñîêîìîëåêóëÿðíûõ âåùåñòâ, 
÷òî ÿâëÿåòñÿ ñóùåñòâåííûì àðãóìåíòîì â ïîëüçó 
ïîñëåäóþùåé ñòàáèëüíîñòè ïðîäóêòà ïðîòèâ êîë-
ëîèäíûõ ïîìóòíåíèé. Ïðè îáðàáîòêå ñóñëà òàêæå 
ðàçðóøàåòñÿ äî 80% äðîææåâûõ êëåòîê ñïîíòàí-
íîé ìèêðîôëîðû ñóñëà, ÷òî îáåñïå÷èâàåò óñëîâèÿ 
äëÿ ëó÷øåãî ðàçâèòèÿ ÷èñòûõ êóëüòóð äðîææåé. 

Ñïîñîá ãèäðîäèíàìè÷åñêîé êàâèòàöèè èñïîëü-
çîâàí òàêæå â íîâîé óñòàíîâêå, ðàçðàáîòàííîé â 
ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» – â óñòàíîâêå äëÿ ïðèãîòîâëå-
íèÿ ñóñïåíçèè áåíòîíèòà ìàðêè ÓÑÁ-0,5 [5]. Ðàáî-
÷èé îðãàí óñòàíîâêè ñîâìåùàåò âîçìîæíîñòè öåí-
òðîáåæíîãî íàñîñà è âûñîêîэôôåêòèâíîãî äèñìåì-
áðàòîðà (ðèñ.2), ÷òî ïîçâîëÿåò â òå÷åíèå 1-3 ìèí. 
áåç ïðèìåíåíèÿ ïàðà ïðèãîòàâëèâàòü ñóñïåíçèþ 
áåíòîíèòà ñ ìàññîâîé äîëåé îò 5 äî 20%. Óñòàíîâ-
êà îáåñïå÷èâàåò 100%-íóþ îäíîðîäíîñòü ñóñïåí-
çèè (ðàçìåð ÷àñòèö ñîñòàâëÿåò 8 ìêì), èñïîëüçîâà-
íèå êîòîðîé ïðè ïðîèçâîäñòâå âèí ðàçëè÷íûõ òè-
ïîâ îáåñïå÷èâàåò ñóùåñòâåííîå ñíèæåíèå äîçèðî-
âîê áåíòîíèòà è æåëàòèíà ïðè îáðàáîòêå âèíîìà-
òåðèàëîâ. Ïðèãîòîâëåííàÿ «õîëîäíûì» ñïîñîáîì íà 
óñòàíîâêå ÓÑÁ-0,5 ñóñïåíçèÿ áåíòîíèòà ñîõðàíÿåò 
ñòåðèëüíîñòü, ìîæåò õðàíèòüñÿ áåç ñíèæåíèÿ ñîðá-
öèîííîé ñïîñîáíîñòè è ãèãèåíè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé 
è áåç âûäåëåíèÿ âîäû â òå÷åíèå íå ìåíåå 3 ìåñ. 

Äèñìåìáðàòîð ïðåäñòàâëÿåò ñîáîé äðîáèëêó 
óäàðíîãî äåéñòâèÿ, ðàáî÷èì îðãàíîì êîòîðîé ÿâëÿ-
åòñÿ âðàùàþùèéñÿ ðîòîð, ïðèâîäèìûé â äâèæåíèå 
îò эëåêòðîäâèãàòåëÿ. Ðîòîð ñîñòîèò èç äèñêîâ, ñî-
åäèíåííûõ ñ êîëüöåâûìè äèñêàìè ñòàëüíûìè ïàëü-
öàìè. Âíóòðåííÿÿ ñòåíêà êîðïóñà âûïîëíÿåò ðîëü 
âòîðîãî (íåïîäâèæíîãî) äèñêà, ò.å. ÿâëÿåòñÿ ñòàòî-
ðîì. Ïàëüöû íà îáîèõ äèñêàõ ðàçìåùåíû ïî êîí-
öåíòðè÷åñêèì îêðóæíîñòÿì òàê, ÷òî êàæäûé ðÿä 

Рис. 2. Схема дисмембратора: 1 – электродвигатель, 
2 – вращающийся диск, 3 – загрузочная ворон-
ка, 4 – пальцы, 5 – корпус. 6 – патрубок для от-
вода суспензии.

время приготовления суспензии, мин 1-3
однородность суспензии, % 100
концентрация водной суспензии бентонита, % до 20
концентрация винной суспензии бентонита, % до 40
вместимость резервуара, м3 0,12
срок хранения суспензии бентонита, мес., 
не менее 6
установленная мощность, кВт 3,55
масса, кг 120
габаритные размеры, мм 1300/600/1500
занимаемая площадь, м2 0,78
средний срок службы, лет, не менее 8
средние затраты на приготовление 1 м3 су-
спензии, грн 5-10
основной материал для изготовления уста-
новки

нержавеющая 
сталь

ïàëüöåâ ðîòîðà âõîäèò ìåæäó äâóìÿ ðÿäàìè ñòà-
òîðà. Îáðàáàòûâàåìàÿ ñóñïåíçèÿ áåíòîíèòà ïîäà-
ёòñÿ ÷åðåç çàãðóçî÷íóþ âîðîíêó ê öåíòðó ðîòîðà. 
Ïàëüöû, ðàñïîëîæåííûå ïî âíóòðåííåé îêðóæíî-
ñòè, äðîáÿò ÷àñòèöû áåíòîíèòà è îòáðàñûâàþò èõ 
ê ñëåäóþùåìó êîíöåíòðè÷åñêîìó ðÿäó. Òàêèì îá-
ðàçîì, áåíòîíèò ïîñëåäîâàòåëüíî è ìíîãîêðàòíî 
äðîáèòñÿ ïàëüöàìè ðîòîðà. 

Îäíîâðåìåííî ñ äðîáëåíèåì â äèñìåìáðàòîðå 
ïðîèñõîäèò õîðîøåå ïåðåìåøèâàíèå îáðàáàòûâàå-
ìîé ñóñïåíçèè. Óñòàíîâêà äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ñó-
ñïåíçèè áåíòîíèòà ìàðêè ÓÑÁ-0,5 (ðèñ.3) èìååò 
ñëåäóþùóþ òåõíè÷åñêóþ õàðàêòåðèñòèêó:

Â ìèðîâîé ïðàêòèêå âèíîäåëèÿ îáîðóäîâàíèå 
äàííîãî òèïà ðàçðàáîòàíî âïåðâûå è íå èìååò àíà-
ëîãîâ. Óñòàíîâêà âíåäðåíà íà âèíçàâîäàõ Óêðàè-
íû è ñòðàí ÑÍÃ.

Ñïîñîá ðàçðóøåíèÿ äðîææåâûõ êëåòîê ïðè êà-
âèòàöèîííîé îáðàáîòêå èñïîëüçîâàí äëÿ ïîëó÷å-
íèÿ àâòîëèçàòà, èñïîëüçóþùåãîñÿ ïðè ïðîèçâîä-

Рис. 3. Установка для приготовления суспензии 
бентонита марки УСБ-0,5
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ñòâå øàìïàíñêîãî áóòûëî÷íûì ñïîñîáîì [6]. Àâòî-
ëèçîì íàçûâàåòñÿ ïðîöåññ ðàçðóøåíèÿ êîìïîíåí-
òîâ êëåòêè ïîä äåéñòâèåì ðàçëè÷íûõ ôåðìåíòîâ â 
ðåçóëüòàòå ãèáåëè äðîææåâîé êëåòêè. Дëÿ ïîëó-
÷åíèÿ âûñîêîêà÷åñòâííîãî àâòîëèçàòà íåîáõîäèìà 
áûñòðàÿ ãèáåëü äðîææåâûõ êëåòîê âî âñёì îáъåìå 
äðîææåâîé ìàññû, ïðè эòîì, ôåðìåíòàòèâíàÿ àê-
òèâíîñòü â êëåòêàõ äîëæíà ñîõðàíÿòüñÿ íà âûñî-
êîì óðîâíå, à êëåòî÷íûå ñòåíêè, ïî âîçìîæíîñòè, 
íå äîëæíû ðàçðóøàòüñÿ äëÿ ïðåäîòâðàùåíèÿ ïî-
ñòóïëåíèÿ â âèíîìàòåðèàëû êëåòî÷íûõ ïîëèñàõà-
ðèäîâ. Дëÿ ïîëó÷åíèÿ àâòîëèçàòà äðîææåé, îòâå÷à-
þùåãî äàííûì òðåáîâàíèÿì, â ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» 
ðàçðàáîòàíà óñòàíîâêà äëÿ ïîëó÷åíèÿ àâòîëèçàòà 
äðîææåé ìàðêè ÂÀ-0,6 (ðèñ.4), â êîòîðîé èñïîëü-
çóåòñÿ ñïîñîá ãèäðîäèíàìè÷åñêîé êàâèòàöèè [7]. Â 
îñíîâå êîíñòðóêöèè óñòàíîâêè ëåæèò äåçèíòåãðà-
òîð (ðèñ.1). Â ðåçóëüòàòå êàâèòàöèîííîé îáðàáîòêè 
íàáëþäàåòñÿ ìãíîâåííàÿ ãèáåëü äðîææåâûõ êëåòîê, 
ïðè эòîì îòñóòñòâóåò ïîâðåæäåíèå èõ îáîëî÷åê ïî-
ñëå ãèáåëè ñ ñîõðàíåíèåì âñåãî êîìïëåêñà àêòèâ-
íûõ ôåðìåíòàòèâíûõ ñèñòåì, ñâîéñòâåííûõ æèâûì 
äðîææåâûì êëåòêàì. Èññëåäîâàíèåì èçìåíåíèÿ 
ïðîòåîëèòè÷åñêîé àêòèâíîñòè ôåðìåíòîâ äðîææå-
âîé ìàññû óñòàíîâëåíî, ÷òî ÷åðåç 1 ñóò. ïîñëå êà-
âèòàöèîííîãî âîçäåéñòâèÿ àêòèâíîñòü ïðîòåîëèòè-
÷åñêèõ ôåðìåíòîâ âîçðàñòàåò íà ïîðÿäîê, óäåðæè-
âàåòñÿ íà эòîì óðîâíå 2 ñóò. è ðàâíîìåðíî ñíèæà-
åòñÿ â òå÷åíèå 5 ñóò. äî óðîâíÿ, â 2 ðàçà ïðåâûøà-
þùåãî óðîâåíü íà êîíòðîëå. 

Óñòàíîâêà ÂÀ-0,6 ìîæåò èñïîëüçîâàòüñÿ òàê-
æå äëÿ ïðèãîòîâëåíèè ñóñïåíçèè áåíòîíèòà, äëÿ 
ïðèãîòîâëåíèÿ ñèðîïîâ õîëîäíûì ñïîñîáîì, â òîì 
÷èñëå ïðè ïðèãîòîâëåíèè ëèêёðîâ ïðè ïðîèçâîä-
ñòâå èãðèñòûõ âèí è øàìïàíñêîãî, äëÿ ïðèãîòîâ-
ëåíèÿ ñèðîïîâ íà êîíüÿ÷íûõ ñïèðòàõ ïðè ïðîèç-
âîäñòâå êîíüÿêîâ. 

Ïðîäîëæèòåëüíîñòü ïðèãîòîâëåíèÿ ëèêёðîâ äëÿ 
èãðèñòûõ è øàìïàíñêèõ âèí íà øàìïàíñêèõ âè-
íîìàòåðèàëàõ ñ ìàññîâîé êîíöåíòðàöèåé ñàõàðîâ  
60 ã/100 ñì3 è ñèðîïîâ íà êîíüÿ÷íîì ñïèðòå ñ îáъ-
åìíîé äîëåé ñïèðòà 70% è ìàññîâîé êîíöåíòðà-
öèåé ñàõàðîâ 60 ã/100 ñì3  ñîñòàâëÿåò äî 10 ìèí. 

Óñòàíîâêà ÂÀ-0,6 èìååò ñëåäóþùóþ òåõíè÷å-
ñêóþ õàðàêòåðèñòèêó:

Èçãîòîâèòåëü óñòàíîâêè ÂÀ-0,6 – ×Ï ÏКФ 
«Òåõíî-Ò» (ã. Íåæèí). Óñòàíîâêà ìîæåò èñïîëüçî-
âàòüñÿ äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ñóñïåíçèè áåíòîíèòà õî-
ëîäíûì ñïîñîáîì, à òàêæå äëÿ ðåøåíèÿ ñàìûõ ðàç-
íûõ òåõíîëîãè÷åñêèõ çàäà÷ â âèíîäåëèè.

Òàêèì îáðàçîì, êàâèòàöèîííàÿ îáðàáîòêà æèä-
êèõ ñìåñåé ÿâëÿåòñÿ ìîùíûì âûñîêîэôôåêòèâíûì 
òåõíîëîãè÷åñêèì èíñòðóìåíòîì øèðîêîãî ïðèìåíå-
íèÿ, ïîçâîëÿþùèì ñîâåðøåíñòâîâàòü ñòàðûå è ñîç-
äàâàòü íîâûå òåõíîëîãèè ïîëó÷åíèÿ ïðîäóêòîâ è ìà-
òåðèàëîâ ñ ïîëåçíûìè ñâîéñòâàìè èëè õàðàêòåðè-
ñòèêàìè, òàêèìè æå, à ïîä÷àñ è çíà÷èòåëüíî áîëåå 
âûñîêèìè, ÷åì ïðè èñïîëüçîâàíèè äðóãèõ èçâåñòíûõ 
òåõíîëîãèé. Ðàáîòû ïî ïðèìåíåíèþ ãèäðîäèíàìè-
÷åñêîé êàâèòàöèè â âèíîäåëèè áóäóò ïðîäîëæåíû.
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производительность техническая, м3/ч 0,6
время обработки дрожжевой массы, мин 30-40
массовая доля дрожжевой массы, % до 60
вместимость резервуара, м3 0,12
процент гибели дрожжевых клеток, % 100
продолжительность технологического цикла 
получения автолизатов дрожжей при любом их 
физиологическом состоянии, сут 10
частота вращения мешалки, мин-1 1420
установленная мощность электродвигателей, 
кВт:
   дезинтегратора 3,0х2
   мешалки 0,55
габаритные размеры, мм 1300/600/1500
масса, кг 150

Рис.4. Установка кавитационной обработки дрожже-
вой массы для приготовления автолизатов дрож-
жей марки ВА-0,6
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Èíòåãðàöèÿ Óêðàèíû â ìèðîâóþ эêîíîìèêó ÷å-
ðåç ÷ëåíñòâî â Âñåìèðíîé òîðãîâîé îðãàíèçàöèè 
(ÂÒÎ) îáÿçóåò îòâå÷àòü òðåáîâàíèÿì эòîé îðãàíè-
çàöèè ïî âñåì àñïåêòàì ñîòðóäíè÷åñòâà, âêëþ÷àÿ 
ñîâðåìåííûå ìåòîäû êîíòðîëÿ êà÷åñòâà è áåçîïàñ-
íîñòè âèíîïðîäóêöèè [1].

Лàáîðàòîðèè îòðàñëåâûõ è êîíòðîëèðóþùèõ 
îðãàíîâ äëÿ îáåñïå÷åíèÿ êà÷åñòâà ðåçóëüòàòîâ èñ-
ïûòàíèé äîëæíû áûòü îáåñïå÷åíû ìåòîäèêàìè âû-
ïîëíåíèÿ èçìåðåíèé (ÌÂÈ), êîòîðûå îòâå÷àþò 
òðåáîâàíèÿì ìåæäóíàðîäíûõ ñòàíäàðòîâ. Ïðèìå-
íåíèå â Óêðàèíå íîâûõ ìåòîäèê è èñïîëüçîâàíèå 
äåéñòâóþùèõ îòíîñèòåëüíî íîâûõ îáъåêòîâ èññëå-
äîâàíèÿ íà îñíîâå ñîâðåìåííûõ èíñòðóìåíòàëüíûõ 
эêñïðåññ-ìåòîäîâ äëÿ îöåíêè êà÷åñòâà âèí, âèíîìà-
òåðèàëîâ, àëêîãîëüíûõ è áåçàëêîãîëüíûõ íàïèòêîâ, 
èõ áåçîïàñíîñòè è èäåíòèôèêàöèè, à òàêæå ïîëó-
÷åíèå òî÷íûõ äàííûõ ïðåäîñòàâèò ïîòðåáèòåëþ ãà-
ðàíòèè êà÷åñòâà ïîòðåáëÿåìîé ïðîäóêöèè è îáåçî-
ïàñèò îòå÷åñòâåííûé ðûíîê îò íåêà÷åñòâåííîé èì-
ïîðòíîé ïðîäóêöèè.

Â äàííîé ðàáîòå ïðèâîäÿòñÿ ðåçóëüòàòû àíàëè-
çà îðãàíè÷åñêèõ êèñëîò, ñèíòåòè÷åñêèõ ïîäñëàñòè-
òåëåé, êðàñèòåëåé â âèíàõ, âèíîìàòåðèàëàõ è áåç-
àëêîãîëüíûõ íàïèòêàõ ìåòîäîì âûñîêîэôôåêòèâ-
íîé æèäêîñòíîé õðîìàòîãðàôèè (ÂÝЖХ) ñ ïîìî-
ùüþ æèäêîñòíîãî õðîìàòîãðàôà ôèðìû «Ag³lent 
Technolog³es» (ÑШÀ).

Çà ðóáåæîì ÂÝЖХ óñïåøíî ïðèìåíÿåòñÿ äëÿ 
êîíòðîëÿ êà÷åñòâà ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ [2-5]. Ïîïó-
ëÿðíîñòü ÂÝЖХ ñâÿçàíà âîçìîæíîñòüþ ñîâìåùå-
íèÿ äâóõ ïðîöåññîâ: ðàçäåëåíèå ñìåñè âåùåñòâ, à 
åñëè ÷óâñòâèòåëüíîñòü äåòåêòîðà èçâåñòíà, òî è êî-
ëè÷åñòâåííîå îïðåäåëåíèå ðàçäåëåííûõ â êîëîíêå 
èíäèâèäóàëüíûõ âåùåñòâ. Ïðåèìóùåñòâî ÂÝЖХ â 
òîì, ÷òî îíà ïîçâîëÿåò îïðåäåëÿòü âåùåñòâà ïðè 
òåìïåðàòóðå îêðóæàþùåé ñðåäû, òîãäà, êàê â ãà-
çîâîé õðîìàòîãðàôèè òðåáóþòñÿ âûñîêèå òåìïåðà-
òóðû, ïðè êîòîðûõ íåêîòîðûå âåùåñòâà ìîãóò ðàñ-
ïàäàòüñÿ, à òàêæå ïîçâîëÿþò èññëåäîâàòü íåëåòó-
÷èå êîìïîíåíòû. Èñïîëüçîâàíèå ÂЭÆХ ïîçâîëÿåò 
çíà÷èòåëüíî ñîêðàòèòü âðåìÿ ïðîâåäåíèÿ àíàëè-
çîâ, ÷òî ÿâëÿåòñÿ ïåðñïåêòèâíûì äëÿ ðàçðàáîòêè 

эêñïðåññ-àíàëèçîâ âèíîäåëü÷åñêîé è áåçàëêîãîëü-
íîé ïðîäóêöèè.

Â ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» ðàííåå ïðîâîäèëèñü èñ-
ñëåäîâàíèÿ ïî îïðåäåëåíèþ ïîêàçàòåëåé êà÷åñòâà 
âèíîïðîäóêöèè ðàçëè÷íûìè ìåòîäàìè, â òîì ÷èñëå 
õðîìàòîãðàôè÷åñêèìè [6-9].

Â ñâÿçè ñ îñíàùåíèåì èñïûòàòåëüíîãî öåíòðà 
«Ìàãàðà÷» ñîâðåìåííûì àíàëèòè÷åñêèì îáîðóäî-
âàíèåì ôèðìû «Ag³lent Technolog³es»(ÑШÀ) äëÿ 
ÂÝЖХ-àíàëèçà êîìïîíåíòîâ âèíîïðîäóêöèè, à òàê-
æå âåùåñòâ, ÿâëÿþùèõñÿ ïèùåâûìè äîáàâêàìè, 
è âûÿâëåíèåì ôàëüñèôèöèðîâàííîé ïðîäóêöèè â 
Óêðàèíå, âîçíèêëà íåîáõîäèìîñòü àäàïòàöèè è ñî-
âåðøåíñòâîâàíèÿ âàðèàíòîâ ìåòîäèê íà àëêîãîëü-
íóþ è áåçàëêîãîëüíóþ ïðîäóêöèþ ïðåäëàãàåìûõ 
ïðîèçâîäèòåëåì ïðèáîðîâ ÂЭÆХ. 

Целью данных исследований ñòàëà àäàïòà-
öèÿ è àïðîáàöèÿ ìåòîäèê îïðåäåëåíèÿ îðãàíè÷åñêèõ 
êèñëîò, ñèíòåòè÷åñêèõ ïîäñëàñòèòåëåé è êðàñèòåëåé 
â âèíàõ, âèíîìàòåðèàëàõ, áåçàëêîãîëüíûõ íàïèò-
êàõ ìåòîäîì ÂÝЖХ íà æèäêîñòíîì õðîìàòîãðàôå 
Ag³lent 1100 ôèðìû «Ag³lent Technolog³es» (ÑШÀ). 

Объектами исследований ÿâëÿëèñü îáðàçöû 
âèí, âèíîìàòåðèàëîâ è áåçàëêîãîëüíûõ íàïèòêîâ, 
ïðîèçâåäåííûå íà ïðåäïðèÿòèÿõ Óêðàèíû. Îïðåäå-
ëåíèå îðãàíè÷åñêèõ êèñëîò (ÿáëî÷íîé, âèííîé, ëè-
ìîííîé, øèêèìîâîé, óêñóñíîé, ìîëî÷íîé, ÿíòàð-
íîé, ôóìàðîâîé), ñèíòåòè÷åñêèõ ïîäñëàñòèòåëåé è 
êðàñèòåëåé â âèíàõ, âèíîìàòåðèàëàõ, áåçàëêîãîëü-
íûõ íàïèòêàõ ïðîâîäèëè ìåòîäîì ÂÝЖХ [2, 9]. Ìà-
òåìàòè÷åñêóþ îáðàáîòêó ïîëó÷åííûõ äàííûõ îñó-
ùåñòâëÿëè ñ èñïîëüçîâàíèåì ïðîãðàììû «Ñïëàéí» 
è «Excel». 

Èñïîëüçîâàíèå êîíñåðâàíòîâ, ñèíòåòè÷åñêèõ 
ïîäñëàñòèòåëåé è êðàñèòåëåé (ïèùåâûõ äîáàâîê) â 
òåõíîëîãèè âèíîäåëèÿ, àëêîãîëüíûõ è áåçàëêîãîëü-
íûõ íàïèòêîâ ðåãëàìåíòèðóåòñÿ â Óêðàèíå è â ÅÑ 
ñîîòâåòñòâóþùèìè íîðìàòèâíûìè àêòàìè [1, 10], 
à äîïóñòèìûå óðîâíè - ÌÁÒ [11]. Èç êîíñåðâàíòîâ 
â âèíîäåëèè ðàçðåøåíî èñïîëüçîâàíèå ñîðáèíîâîé 
êèñëîòû, à èñïîëüçîâàíèå ñèíòåòè÷åñêèõ ïîäñëà-
ñòèòåëåé è êðàñèòåëåé íå äîïóñêàåòñÿ. 

Èñïîëüçîâàíèå èíòåíñèâíûõ ïîäñëàùàþùèõ âå-
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ùåñòâ çàïðåùåíî âî âðåìÿ ïðîèçâîäñòâà ñïèðòíûõ 
íàïèòêîâ ñîãëàñíî Ðåãëàìåíòó ÅÑ ¹ 1576/89 «Îá 
îáùèõ ïðàâèëàõ, êîòîðûå êàñàþòñÿ îïðåäåëåíèé, 
îáîçíà÷åíèé è îôîðìëåíèå ñïèðòíûõ íàïèòêîâ». 
Âî Фðàíöèè ðàçðåøåíî òðè ïîäñëàùàþùèõ èíòåí-
ñèâíûõ âåùåñòâà: àñïàðòàì, àöåñóëüôàì К è ñàõà-
ðèí ñ åãî ðàçíûìè ñîëÿìè. 

Ñèíòåòè÷åñêèå ïîäñëàñòèòåëè ïîëó÷àþò â 
îñíîâíîì ñ èñïîëüçîâàíèåì ìåòîäîâ îðãàíè÷å-
ñêîãî ñèíòåçà. Àñïàðòàì - ìåòèëîâûé эôèð N-L-L- 
àñïàðòèë-L- ôåíèëàëàíèíà, áåëûé êðèñòàëëè÷åñêèé 
ïîðîøîê õàðàêòåðèçóåòñÿ îòíîñèòåëüíî íåâûñîêîé 
ñòîéêîñòüþ ê âîçäåéñòâèþ ðÍ, òåìïåðàòóðû, óñëî-
âèé õðàíåíèÿ, ÷òî ñîçäàåò îïðåäåëåííûå ïðîáëåìû 
â òåõíîëîãèè åãî ïðèìåíåíèÿ. Óâåëè÷åíèå òåìïå-
ðàòóðû (âûøå 25îÑ) ïðèâîäèò ê ðàñïàäó àñïàðòà-
ìà, ïîэòîìó äîáàâëåíèå åãî ê ïðîäóêòàì, êîòîðûå 
íóæäàþòñÿ â êèïÿ÷åíèè, íå äîïóñêàåòñÿ. Àöåñóëü-
ôàì К – ïðåäñòàâèòåëü ãîìîëîãè÷åñêîãî ðÿäà îê-
ñàòèàöèíîíäèîêñèäîâ, áåëûé êðèñòàëëè÷åñêèé ïî-
ðîøîê, íå ãèãðîñêîïè÷åí, ñòàáèëåí ïðè õðàíåíèè. 
Âîäíûå ðàñòâîðû àöåñóëüôàìà К õàðàêòåðèçóþòñÿ 
òåðìî- è êèñëîòîóñòîé÷èâîñòüþ, âûãîäíî îòëè÷à-
þòñÿ ïî эòèì ïîêàçàòåëÿì îò ñàõàðîçû. Ïèùåâûå 
ïðîäóêòû, ïîäñëàùåííûå àöåòîñóëüôàìîì К, ìîæ-
íî ïîäâåðãàòü ñòåðèëèçàöèè. Ñàõàðèí ïðåäñòàâëÿåò 
ñîáîé î-ñóëüôîáåíçèìèä, ñëàáîðàñòâîðèìûé â âîäå. 
Дëÿ ïîäñëàùèâàíèÿ ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ ïðèìåíÿ-
þò íàòðèåâóþ èëè êàëèåâóþ ñîëè ñàõàðèíà. Ñèí-
òåòè÷åñêèå ïîäñëàùèâàþùèå âåùåñòâà, â îòëè÷èå 
îò ïðèðîäíûõ, òðåáóþò áîëåå ñåðüåçíûõ êðèòåðè-
åâ ãèãèåíè÷åñêîé áåçîïàñíîñòè è óñòàíîâëåíèÿ äî-
ïóñòèìûõ êîëè÷åñòâ ïîòðåáëåíèÿ [12]. 

Дëÿ êîíòðîëÿ ñîäåðæàíèÿ âûøåóïîìÿíóòûõ 
êîìïîíåíòîâ â âèíàõ, âèíîìàòåðèàëàõ è ñóñëå 
ÌÎÂÂ [2] ðåêîìåíäóåò ìåòîäû ôåðìåíòíîãî àíà-
ëèçà, ÂÝЖХ è êàïèëëÿðíûé эëåêòðîôîðåç (îðãàíè-
÷åñêèå êèñëîòû), ñïåêòðîôîòîìåòðèè è êàïèëëÿð-
íûé эëåêòðîôîðåç (ñîðáèíîâàÿ êèñëîòà), ÂÝЖХ 
(êîíñåðâàíòû), òîíêîñëîéíîé õðîìàòîãðàôèè (ïè-
ùåâûå äîáàâêè - êðàñèòåëè è ïîäñëàñòèòåëè), ôèê-
ñàöèÿ íà øåðñòè (êðàñèòåëè). Ïðèìåíÿåìûå ìåòî-
äû âûäåëåíèÿ è èäåíòèôèêàöèè ñèíòåòè÷åñêèõ êðà-
ñèòåëåé îñíîâàíû íà ôèêñàöèè эòèõ êðàñèòåëåé íà 
øåðñòè ñ ïîñëåäóþùèì îïðåäåëåíèåì ìåòîäîì ÒÑХ 
èëè õðîìàòîãðàôèåé íà áóìàãå. Òàêèå îïðåäåëåíèÿ 
íóæäàþòñÿ â áîëüøîì êîëè÷åñòâå âðåìåíè, íå âñåã-
äà îáåñïå÷èâàþò îòäåëåíèå îäèí îò äðóãîãî äâóõ 
âåùåñòâ îäèíàêîâîãî öâåòà è ìàëîэôôåêòèâíû äëÿ 
êîëè÷åñòâåííîãî àíàëèçà. Òàê, ìåòîäàìè õðîìàòî-
ãðàôèè íà áóìàãå èëè òîíêîñëîéíîé õðîìàòîãðàôèè 
íåâîçìîæíî ðàçäåëèòü äâà î÷åíü áëèçêèõ ïî ñâî-
åé ïðèðîäå êðàñèòåëÿ: îðàíæåâûé S (Å 110), êîòî-
ðûé ðàçðåøåíî äîáàâëÿòü, è îðàíæåâûé GGN (Å 
111), êîòîðûé çàïðåùåíî ê èñïîëüçîâàíèþ. Â îò-
ëè÷èè îò íèõ, ÂÝЖХ ïðåäóñìàòðèâàåò êàê ðàçäå-
ëåíèå, òàê è êîëè÷åñòâåííîå îïðåäåëåíèå êðàñèòå-
ëåé [13, 14]. Ïîэòîìó ìåòîä ÂÝЖХ-àíàëèçà áûë âû-
áðàí íàìè êàê ñïîñîáíûé ê áûñòðîé è òî÷íîé êîëè-
÷åñòâåííîé îöåíêå îäíîâðåìåííî íåñêîëüêèõ îäíî-
ðîäíûõ êîìïîíåíòîâ ñîñòàâà âèíîïðîäóêöèè, àëêî-
ãîëüíûõ è áåçàëêîãîëüíûõ íàïèòêîâ. 

Ìåòîäèêà ÂЭÆХ îïðåäåëåíèÿ îðãàíè÷åñêèõ 
êèñëîò áàçèðóåòñÿ íà ñïîñîáíîñòè îðãàíè÷åñêèõ 
êèñëîò ê ðàçäåëåíèþ ñ ïîìîùüþ õðîìàòîãðàôè÷å-
ñêîé êîëîíêè, çàïîëíåííîé ñîðáåíòîì íà îñíîâå êà-

òèîíîîáìåííîãî ïîëèìåðà, â ïîòîêå эëþåíòà. Ïî-
ñëå àäñîðáöèè êèñëîò èç ïðîáû èõ âûìûâàþò èç êî-
ëîíêè áîëåå ñèëüíîé - 0,1% îðòîôîñôîðíîé êèñëî-
òîé - è îïðåäåëÿþò ìàññîâóþ êîíöåíòðàöèþ ñ ïîìî-
ùüþ ñïåêòðîôîòîìåòðè÷åñêîãî äåòåêòîðà.

Ìåòîäèêà ÂЭÆХ îïðåäåëåíèÿ êîíñåðâàíòîâ è 
ïîäñëàñòèòåëåé áàçèðóåòñÿ íà èõ ðàçäåëåíèè íà õðî-
ìàòîãðàôè÷åñêîé êîëîíêå, çàïîëíåííîé ñîðáåíòîì 
íà îñíîâå êðåìíåçåìà. Ïîñëå àäñîðáöèè êèñëîò èç 
ïðîáû èõ âûìûâàþò èç êîëîíêè эëþåíòîì íà îñíî-
âå äèãèäðîôîñôàòà êàëèÿ è àöåòîíèòðèëà ñ pH 3.20 
è îïðåäåëÿþò ìàññîâóþ êîíöåíòðàöèþ ñ ïîìîùüþ 
ñïåêòðîôîòîìåòðè÷åñêîãî äåòåêòîðà. 

Ìåòîäèêà ÂЭÆХ îïðåäåëåíèÿ ñèíòåòè÷åñêèõ 
êðàñèòåëåé îñóùåñòâëÿåòñÿ íåïîñðåäñòâåííîé èí-
æåêöèåé îáðàçöà â êîëîíêó ñî ñòàöèîíàðíîé ôàçîé 
òèïà êðåìíåçåìà ìåòîäîì ãðàäèåíòíîé îáðàùåííî-
ôàçîâîé ðàçäåëèòåëüíîé õðîìàòîãðàôèè ñ îïðåäå-
ëåíèåì ñ ïîìîùüþ ñïåêòðîôîòîìåòðè÷åñêîãî äå-
òåêòîðà â âèäèìîé îáëàñòè ñïåêòðà ïðè äëèíå âîëí 
430 íì äëÿ æåëòûõ, 480 íì äëÿ îðàíæíâûõ, 520 íì 
äëÿ êðàñíûõ è 630 íì äëÿ ñèíèõ êðàñèòåëåé. Ïðè 
àäàïòàöèè ìåòîäèê ÂЭÆХ-îïðåäåëåíèÿ êîìïîíåí-
òîâ äîáèâàëèñü êàê õîðîøåãî ðàçäåëåíèÿ èññëåäó-
åìûõ êîìïîíåíòîâ, òàê è âîñïðîèçâîäèìîñòè ìåòî-
äèê íà ïðîòÿæåíèè äëèòåëüíîãî âðåìåíè ïðè èñ-
ïîëüçîâàíèè îäíîé è òîé æå êîëîíêè. 

Ñðåäè ïàðàìåòðîâ ãðàäèåíòíîãî õðîìàòîãðàôè-
ðîâàíèÿ, êîòîðûå ñâÿçàíû ñ ðàçäåëèòåëüíîé ñïîñîá-
íîñòüþ êîëîíêè, îñíîâíûìè ÿâëÿþòñÿ òèï ñîðáåí-
òà è åãî çåðíèñòîñòü, ðàçìåðû êîëîíêè, ñêîðîñòü 
ïîòîêà эëþåíòà, òèï è õàðàêòåðèñòèêè ïîäâèæíîé 
ôàçû (ñîñòàâ, ðÍ-ôàêòîð), ñêîðîñòü è òèï ãðàäèåíòà 
ïîäâèæíîé ôàçû, îáъåì ïðîáû. Â êà÷åñòâå ðàáî÷åé 
êîëîíêè äëÿ ìåòîäèêè îïðåäåëåíèÿ îðãàíè÷åñêèõ 
êèñëîò áûëà âûáðàíà êîëîíêà «Supelcogel-C610H» 
ðàçìåðîì 7,8 ìì õ 300 ìì, çàïîëíåííàÿ êàòèîíîîá-
ìåííûì ïîëèìåðíûì ñîðáåíòîì çåðíåíèåì 9,0 ìêì. 
Ñêîðîñòü ïîòîêà эëþåíòà 0,5 cì3 â ìèí. è îáъåì 
ïðîáû 5 ìêë. Хðîìàòîãðàììà îáðàçöà áåëîãî ñòîëî-
âîãî âèíà Ðêàöèòåëè ïðåäñòàâëåíà íà ðèñ.1.

Â êà÷åñòâå ðàáî÷åé êîëîíêè äëÿ ìåòîäèêè îïðå-
äåëåíèÿ ïîäñëàñòèòåëåé áûëà èñïîëüçîâàíà õðîìà-
òîãðàôè÷åñêàÿ êîëîíêà «ZORBAX» SB-C18 ðàçìå-
ðîì 2,1 õ 150 ìì, çàïîëíåííàÿ îêòàäåöèëñèëèëü-
íûì ñîðáåíòîì çåðíåíèåì 3,5 ìêì. Ñêîðîñòü ïîòî-

Рис. 1. Хроматограмма органических кислот белого 
столового вина Ркацители (колонка «Supelcogel-
C610H»)



98 Â È Í Î Ã Ð À Ä À Ð Ñ Ò Â Î  È  Â È Í Î Ä Å Ë È Å .   Ñ Á Î Ð Í È Ê   Í À Ó Ч Í Û Õ  Ò Ð Ó Ä Î Â

êà эëþåíòà 0,4 cì3 â ìèí. è îáъåì ïðîáû 2 ìêë. 
Хðîìàòîãðàììà ãðàäóèðîâî÷íîãî ðàñòâîðà ïîäñëà-
ñòèòåëåé ïðåäñòàâëåíà íà ðèñ.2. 

Â êà÷åñòâå ðàáî÷åé êîëîíêè äëÿ ìåòîäèêè îïðå-
äåëåíèÿ êðàñèòåëåé áûëà âûáðàíà êîëîíêà ñòàöèî-
íàðíîé ôàçû òèïà êðåìíåçåìà «ZORBAX» SB-C18 
ðàçìåðîì 4,6 õ 150 ìì, çàïîëíåííàÿ îêòàäåöèëñè-
ëèëüíûì ñîðáåíòîì çåðíåíèåì 3,5 ìêì. Ñêîðîñòü 
ïîòîêà эëþåíòà 1,5 cì3 â ìèí. è îáъåì ïðîáû 5 ìêë. 
Ðåçóëüòàòû ðàçäåëåíèÿ êðàñèòåëåé ñ ïîìîùüþ äàí-
íîé êîëîíêè ïîêàçàíû íà ðèñ. 3-5.

Îïòèìèçèðîâàííûå ðåæèìû è ïàðàìåòðû 
ÂЭÆХ-ðàçäåëåíèÿ èññëåäóåìûõ êîìïîíåíòîâ ïðè-
âåäåíû íèæå:

- îðãàíè÷åñêèå êèñëîòû âèíîãðàäà: ðàáî÷àÿ êî-
ëîíêà «Supelcogel-C610H» (äëèíà 300 ìì, øèðè-
íà 7,8 ìì, çåðíèñòîñòü 9,0 ìêì). Ñêîðîñòü ïîòîêà 
эëþåíòà 0,50 ñì3 â ìèí. ïðè îáъåìå ïðîáû 5 ìêë. 
Òåìïåðàòóðà òåðìîñòàòà êîëîíêè 30îÑ, ïîäâèæíàÿ 
ôàçà: 0,1% ðàñòâîð îðòîôîñôîðíîé êèñëîòû;

- ñèíòåòè÷åñêèå ïîäñëàñòèòåëè: ðàáî÷àÿ êî-
ëîíêà «ZORBAX» SB-C18 (äëèíà 150 ìì, øèðèíà  
2,1 ìì, çåðíèñòîñòü 3,5 ìêì). Ñêîðîñòü ïîòîêà эëþ-
åíòà 0,4 ñì3 â ìèí. ïðè îáъåìå ïðîáû 2 ìêë. Òåìïå-
ðàòóðà òåðìîñòàòà êîëîíêè 35îÑ, ïîäâèæíàÿ ôàçà: 
ðàñòâîð 0,0125M äèãèäðîôîñôàòà êàëèÿ ñ pH 3.20 
ñ îáъåìíîé äîëåé àöåòîíèòðèëà 15%;

Рис. 2. Хроматограмма градуировочного раствора са-
харина, аспартама и ацесульфама-К

Рис. 3. Хроматограмма градуировочного раствора жел-
тых и оранжевых синтетических красителей

Рис. 4. Хроматограмма градуировочного раствора 
красных синтетических красителей

Рис. 5. Хроматограмма градуировочного раствора 
синих синтетических красителей

Рис. 6. Хроматограмма безалкогольного напитка «Дю-
шес» с добавлением подслащающих веществ

- ñèíòåòè÷åñêèå êðàñèòåëè: ðàáî÷àÿ êîëîíêà 
«ZORBAX» SB-C18 (äëèíà 150 ìì, øèðèíà 4,6 ìì, 
çåðíèñòîñòü 3,5 ìêì). Ñêîðîñòü ïîòîêà эëþåíòà  
1,5 ñì3 â ìèí. ïðè îáъåìå ïðîáû 5 ìêë. Òåìïåðà-
òóðà òåðìîñòàòà êîëîíêè 40îÑ, ïîäâèæíûå ôàçû: 
À - âîäíûé ðàñòâîð 0,01M äèãèäðîôîñôàòà íàòðèÿ 
ñ pH 4.20, êîòîðûé ñîäåðæèò 1ìÌ äèãèäðîôîñôà-
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òà òåòðàáóòèëàììîíèÿ; Á - àöåòîíèòðèë.
Àäàïòèðîâàííûå ìåòîäèêè îïðåäåëåíèÿ îðãà-

íè÷åñêèõ êèñëîò, ñèíòåòè÷åñêèõ ïîäêèñëèòåëåé è 
êðàñèòåëåé áûëè àïðîáèðîâàíû íà îáðàçöàõ âèí, 
âèíîìàòåðèàëîâ, áåçàëêîãîëüíûõ íàïèòêîâ (òàáë. 
1-3, ðèñ.1-6).

Â ðåçóëüòàòå ïðîâåäåííûõ èññëåäîâàíèé îïòè-
ìèçèðîâàíû ïàðàìåòðû ðàçäåëåíèÿ îðãàíè÷åñêèõ 
êèñëîò, ñèíòåòè÷åñêèõ ïîäñëàñòèòåëåé è êðàñèòå-
ëåé ìåòîäîì ÂÝЖХ, àäàïòèðîâàíû ìåòîäèêè îïðå-
äåëåíèÿ îðãàíè÷åñêèõ êèñëîò, êîíñåðâàíòîâ, ñèí-
òåòè÷åñêèõ ïîäñëàñòèòåëåé è êðàñèòåëåé â âèíàõ, 
âèíîìàòåðèàëàõ, áåçàëêîãîëüíûõ íàïèòêàõ ìåòî-
äîì ÂЭÆХ. 

Òàêèì îáðàçîì, àäàïòèðîâàííûå ìåòîäèêè âû-
ïîëíåíèÿ èçìåðåíèé (ÌÂÈ) îðãàíè÷åñêèõ êèñëîò 
(ÿáëî÷íîé, âèííîé, ëèìîííîé, øèêèìîâîé, óêñóñ-
íîé, ìîëî÷íîé, ÿíòàðíîé, ôóìàðîâîé), ñèíòåòè÷å-
ñêèõ ïîäñëàñòèòåëåé è êðàñèòåëåé â âèíàõ, âèíî-
ìàòåðèàëàõ, àëêîãîëüíûõ è áåçàëêîãîëüíûõ íàïèò-
êàõ ìåòîäîì ÂÝЖХ ðàçðåøàò îòðàñëåâûì ëàáîðà-
òîðèÿì êà÷åñòâà è èñïûòàòåëüíûì öåíòðàì îïðåäå-
ëÿòü äîïîëíèòåëüíûå ïîêàçàòåëè êà÷åñòâà âèí, âè-
íîìàòåðèàëîâ, àëêîãîëüíûõ è áåçàëêîãîëüíûõ íà-
ïèòêîâ (êðîìå ïîêàçàòåëåé, óñòàíîâëåííûõ îòå÷å-
ñòâåííûìè ñòàíäàðòàìè), à òàêæå âûÿâèòü ôàëüñè-
ôèöèðîâàííóþ ïðîäóêöèþ è íå äîïóñòèòü åå ïîïà-
äàíèå íà îòå÷åñòâåííûé ðûíîê.
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Таблица 3
Массовая концентрация синтетических красителей (г/дм3)  
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Краситель Е 102 Е 104 Е 110 Е 111 Е 122 Е 127 Е 131 Е 132

Напиток 
безалко-
гольный 
«С арома-
том и вку-
сом апель-
сина»

0,012 0 0,003 0 0 0 0 0

Таблица 1
 Массовая концентрация органических кислот (мг/дм3)  

в образцах столовых виноматериалов из винограда сортов 
Алиготе (А) и Ркацители (Р) методом ВЭЖХ

Компонент / 
шифр  

образца
1Р 2Р 3Р 4А 5А
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«С ароматом и вкусом 
апельсина» 0 45,7 236,8
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шампанских и игристых вин в Украине в свете европейской интеграции на всех этапах производства,   
от сырья и до готовой продукции. Изложены проблемные вопросы в области производства Шампанского 
Украины и игристых вин.

Ключевые слова: сорт винограда,  виноматериал, пенистые и игристые свойства, диоксид 
углерода,  физико-химические показатели,  органолептическая оценка,  нормативная и технологическая 
документация.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ â ìèðå ïðîèçâîäèòñÿ îêîëî 
2 ìëðä áóòûëîê â ãîä øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí 
(äàííûå ÌÎÂÂ). Íàèáîëåå êðóïíûìè ïðîèçâîäèòå-
ëÿìè ÿâëÿþòñÿ Фðàíöèÿ, Ãåðìàíèÿ, Èòàëèÿ, Èñïà-
íèÿ, Ðîññèÿ, ÑШÀ, Óêðàèíà.

Дèíàìèêà ïðîèçâîäñòâà øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ 
âèí â Óêðàèíå ïðåäñòàâëåíà â òàáë. 1.

Â Óêðàèíå âûïóñê øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí 
â 2013 ãîäó äîñòèã 5200 òûñ. äàë, ÷òî ðàâíîöåí-
íî 69,33 ìëí áóòûëîê, èç íèõ Шàìïàíñêîå Óêðà-
èíû – 41,33 ìëí áóò. Â îáùåì îáъåìå ïðîèçâîä-
ñòâà âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè äîëÿ øàìïàíñêèõ 
è èãðèñòûõ âèí ñîñòàâëÿåò 21,6%.

Ïðîèçâîäñòâî øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí â 
2013 ã. ïî ñðàâíåíèþ ñ 2012 ã. ñíèçèëîñü íà 5,9%. 
Â ñòðóêòóðå ïðîèçâîäñòâà 2013 ã. Шàìïàíñêîå 
Óêðàèíû çàíèìàåò 59,6%, èãðèñòûå âèíà – 40,4%.

Óðîâåíü ïîòðåáëåíèÿ Шàìïàíñêîãî Óêðàèíû è 
èãðèñòûõ âèí – 1,5 ë íà ÷åëîâåêà â ãîä. 

Óêðàèíñêèé ïîòðåáèòåëü îòäàåò ïðåäïî÷òåíèå 
ïðîäóêöèè îòå÷åñòâåííîãî ïðîèçâîäñòâà. Â ñòðóê-
òóðå ïîòðåáëåíèÿ äîëÿ èìïîðòà ñîñòàâëÿåò 12,2%. 

Ââîç øàìïàíñêîãî è èãðèñòûõ âèí óâåëè÷èëñÿ 
â 2012 ã. ïî ñðàâíåíèþ ñ 2011 ã. íà 7,7% è ñîñòà-
âèë 332,0 òûñ. äàë, ÷òî ðàâíîçíà÷íî 4,42 ìëí áóòû-
ëîê. Îñíîâíûì эêñïîðòåðîì ÿâëÿåòñÿ Èòàëèÿ (75% 
îò îáъåìîâ èìïîðòà èãðèñòûõ âèí). Èãðèñòûå âèíà 
Èòàëèè ïîïàäàþò â öåíîâîé ñåãìåíò ïðîäóêöèè îò-
å÷åñòâåííûõ ïðîèçâîäèòåëåé è êîíêóðèðóþò ñ íåé 
íà âíóòðåííåì ðûíêå.

Ýêñïîðò øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí â 2012 ãîäó 
ñíèçèëñÿ ïî ñðàâíåíèþ ñ 2011 ã. íà 26,9% è ñîñòà-
âèë 268,8 òûñ. äàë èëè 3,58 ìëí áóòûëîê. Óäåëü-
íûé âåñ эêñïîðòà â ïðîèçâîäñòâå ñîñòàâëÿåò 6,1%. 
Îñíîâíûìè èìïîðòåðàìè ÿâëÿþòñÿ Ðîññèÿ – 38,9% 
è Ãåðìàíèÿ – 21,2%. Â ìåíüøåé ñòåïåíè – Áåëà-
ðóñü, Ýñòîíèÿ, Лèòâà, Лàòâèÿ.

Èìïîðò â íàñòîÿùåå âðåìÿ ïðåâûøàåò эêñïîðò 

– òîðãîâîå ñàëüäî îòðèöàòåëüíîå (840 òûñ. áóò). 
Эêñïîðòíûé ïîòåíöèàë èñïîëüçóåòñÿ íåäîñòàòî÷íî.

Ñ èíòåãðàöèåé Óêðàèíû â ÅÑ ìîæíî îæèäàòü 
óâåëè÷åíèå èìïîðòà èãðèñòûõ âèí. 

Íåîáõîäèìîñòü óêðåïëåíèÿ ïîçèöèé îòå÷åñòâåí-
íîãî ïðîèçâîäèòåëÿ íà âíóòðåííåì ðûíêå è ðûí-
êàõ ÅÑ òðåáóåò ïîâûøåíèÿ êîíêóðåíòîñïîñîáíî-
ñòè ïðîäóêöèè.

Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî Íàöèîíàëüíûé èíñòèòóò 
âèíîãðàäà è âèíà «Ìàãàðà÷» îñóùåñòâëÿåò íàó÷íîå 
îáåñïå÷åíèå ïðîèçâîäñòâà øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ 
âèí â íàïðàâëåíèÿõ:

– ðåãëàìåíòàöèè ñûðüÿ è âûðàáîòêè âûñîêîêà-
÷åñòâåííûõ âèíîìàòåðèàëîâ;

– ðàçðàáîòêè è âíåäðåíèÿ ñîâðåìåííûõ ìåòî-

Таблица 1 
Динамика производства шампанских и игристых вин  

в Украине

Годы
Объемы производства

тыс. дал в пересчете на бутылки вместимо-
стью 0,75 дм3, млн. шт

2000 3418 45,57
2001 3482 46,43
2002 3456 46,08
2003 3420 45,60
2004 4215 56,20
2005 4413 58,84
2006 5177 69,03
2007 6093 81,24
2008 5793 77,24
2009 5761 76,81
2010 6021 80,28
2011 5447 72,63
2012 5464,2 72,86
2013 5200 69,33
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äîâ øàìïàíèçàöèè íà îñíîâå ïðîèçâîäñòâà ñåëåê-
öèîííûõ äðîææåé;

– ìèêðîáèîëîãè÷åñêîãî êîíòðîëÿ íà âñåõ эòà-
ïàõ ïðîèçâîäñòâà;

– ðàçðàáîòêè è ñîâåðøåíñòâîâàíèè íîðìàòèâ-
íîé äîêóìåíòàöèè è äð.

Íåìàëîâàæíîå çíà÷åíèå äëÿ ïîëó÷åíèÿ êà÷å-
ñòâåííîé, êîíêóðåíòîñïîñîáíîé ïðîäóêöèè èìåþò 
îïðåäåëåííûå àñïåêòû òåõíîëîãèè èãðèñòûõ âèí, 
÷òî ñëåäóåò èç ñðàâíåíèÿ îñîáåííîñòåé èõ ïðîèç-
âîäñòâà â íàøåé ñòðàíå è âî Фðàíöèè.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ êà÷åñòâî ôðàíöóçñêîãî øàì-
ïàíñêîãî – эòî ðåãóëèðîâàíèå ïðîèçâîäñòâà ñûðüÿ 
è ãîòîâîé ïðîäóêöèè, à èìåííî:

– ñòðîæàéøàÿ ðåãëàìåíòàöèÿ ïðîèçâîäñòâà 
âèíîãðàäà è øàìïàíñêîãî ïîä êîíòðîëåì ãîñóäàð-
ñòâà, ïðàâà êîòîðûå ïî эòèì âîïðîñàì äåëåãèðîâà-
íû Íàöèîíàëüíîìó èíñòèòóòó íàèìåíîâàíèé âèí è 
âîäîê (Institute National des Appelations d’Origine), 
à îïåðàòèâíûé êîíòðîëü òåõíîëîãèè ïðîèçâîäñòâà 
âèíîãðàäà è âèíà îñóùåñòâëÿåò ìåæïðîôåññèî-
íàëüíûé êîìèòåò øàìïàíñêèõ âèí (CIVC-Comite 
Interprofessional ola vin de Champagne).

Îñíîâíûå ðåãëàìåíòèðóåìûå ïîêàçàòåëè: 
•ïîñòîÿííûå (íà ïðîòÿæåíèè 50 ëåò) ïëîùà-

äè âèíîãðàäíèêîâ, êîòîðûå ñîñòàâëÿþò 34057 ãà 
(ðàñøèðåíèå çàïðåùåíî) â ñòðîãî äåìàðêèðîâàí-
íûõ òåððèòîðèÿõ, êîòîðûå èìåþò ñòàòóñ Appelation 
d’Origine Contrôlee (AOC) (âèíà êîíòðîëèðóåìûõ 
íàèìåíîâàíèé ïî ïðîèñõîæäåíèþ);

•ðàçðåøåíî äëÿ øàìïàíñêîãî èñïîëüçîâàòü 
òîëüêî 3 ñîðòà âèíîãðàäà: Шàðäîíå, Ïèíî íóàð, 
Ïèíî ìåíüå;

•ïðîèçâîäñòâî øàìïàíñêîãî ñîñòàâëÿåò 330 
ìëí áóò. â ãîä (åæåãîäíî ðåãëàìåíòèðóåòñÿ êâî-
òîé íà âûïóñê)

•çåìëþ ïîä âèíîãðàäíèêîì çàïðåùåíî èñïîëü-
çîâàòü äëÿ äðóãèõ öåëåé, ïåðåäà÷à (ïðîäàæà) â äðó-
ãóþ ñîáñòâåííîñòü – òîëüêî ïî ñîãëàñîâàíèþ;

•âðåìÿ ñáîðà âèíîãðàäà – òîëüêî â òå÷åíèå 
10 äíåé;

•äîïóñòèìàÿ óðîæàéíîñòü – íå áîëåå 12576 
êã/ãà; 

•âûõîä ñóñëà – èç 160 êã âèíîãðàäà 102 ë, è 
ôàêòè÷åñêîå èñïîëüçîâàíèå ñóñëà 59,52 äàë èç 1 ò 
âèíîãðàäà;

•ïðåññîâàíèå íà êîðçèíî÷íûõ ïðåññàõ.
Åñëè æå ðàññìàòðèâàòü ñòðóêòóðó ñîðòîâîãî 

ñîñòàâà êóïàæà ôðàíöóçñêîãî øàìïàíñêîãî – òî 
эòî 30% Шàðäîíå è 70% Ïèíî íóàð (Ïèíî ôðàí) 
è Ïèíî ìåíüå.

Дëÿ ñðàâíåíèÿ: ëó÷øèé êóïàæ øàìïàíñêîãî ÃÏ 
«Íîâûé Ñâåò» (Шàðäîíå – 30%, Ïèíî íóàð – 20%, 
Ðèñëèíã ðåéíñêèé – 45%, Àëèãîòå – 5%). Ñîñòàâ 
êóïàæà, ïðèìåíÿåìûé çàâîäîì øàìïàíñêèõ âèí 
«Íîâûé Ñâåò» ÿâëÿåòñÿ, ïî îáùåìó ïðèçíàíèþ, îä-
íèì èç íàèáîëåå êà÷åñòâåííûõ, è эòî åäèíñòâåííîå 
ïðåäïðèÿòèå Óêðàèíû (è Ñîâåòñêîãî Ñîþçà), êîòî-
ðîå îáåñïå÷èâàëî эêïîðòíûå ïîñòàâêè âèíà «Кðûì-
ñêîå èãðèñòîå» â ФÐÃ, Фðàíöèþ, Áåëüãèþ è äðó-
ãèå ñòðàíû.

Óñðåäíåííàÿ ñòðóêòóðà ñîðòîâîãî ñîñòàâà êó-
ïàæà äëÿ Шàìïàíñêîãî Óêðàèíû ñóùåñòâåííî îò-
ëè÷àåòñÿ êàê îò ôðàíöóçñêîãî, òàê è íîâîñâåòñêî-
ãî (ðèñ.).

Ñóùåñòâåííàÿ ðàçíèöà ñîñòîèò íå â îñîáåííî-

Рис. Усредненная структура сортового состава купажа вина 
«Шампанское Украины»

Фетяска 
белая12%

Другие
2%

Шардоне
3% Группа Пино

6%
Рислинг 

рейнский 7%

Ркацители
15%

Алиготе 40%

Совиньон 
зеленый

15%

ñòÿõ ïðîèçâîäñòâà íà çàâîäàõ, à â îñíîâíîì, â íå-
äîñòàòî÷íîñòè îáъёìîâ íàñàæäåíèé âèíîãðàäà ñî-
ðòîâ Шàðäîíå è ãðóïïû Ïèíî, ÷òî ðàäèêàëüíî ñêà-
çûâàåòñÿ íà êà÷åñòâå ãîòîâîé ïðîäóêöèè è åå êîí-
êóðåíòîñïîñîáíîñòè íà ðûíêå. 

Â Óêðàèíå îñíîâíàÿ ïðîáëåìà â ïðîèçâîäñòâå 
øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí – íåäîñòàòîê ñûðüÿ.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ â Óêðàèíå øàìïàíñêèå è 
èãðèñòûå âèíà âûïóñêàþò 15 ïðåäïðèÿòèé.

Áóòûëî÷íûé ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà: ÃÏ «Зàâîä 
øàìïàíñêèõ âèí «Íîâûé Ñâåò»; ×ÀÎ «Àðòåìîâñê 
Âàéíåðè»; ÎÎÎ ÏÒК «Шàáî» (+ ðåçåðâóàðíûé ñïî-
ñîá); КÑÏ «Èçóìðóäíûé».

Ðåçåðâóàðíûé ñïîñîá ïðîèçâîäñòâà: ЧÀÎ «Êè-
åâñêèé çàâîä øàìïàíñêèõ âèí «Ñòîëè÷íûé»

ÃÏ «Хàðüêîâñêèé çàâîä øàìïàíñêèõ âèí»; ×ÀÎ 
«Îäåññàâèíïðîì» (Фðàíöóçñêèé áóëüâàð»); ×ÀÎ 
«Îäåññêèé çàâîä øàìïàíñêèõ âèí» (+ áóòûëî÷íûé 
ñïîñîá); ÃÏ «Ñåâàñòîïîëüñêèé âèíçàâîä»; ÎÎÎ 
«Àãðîôèðìà «Çîëîòàÿ áàëêà»; ÎÎÎ ÍÏÏ «Íèâà»; 
ÃÏ «Кðûìñêèé âèííûé äîì»; ÎÎÎ «Áóàññîí Ýëèò» 
Áåëüâåäåð ãðóï» (ã. ×åðêàññû); ÇÀÎ «Èçìàèëüñêèé 
âèíîäåëü÷åñêèé çàâîä»; ×ÀÎ «Îäåññêèé êîíüÿ÷íûé 
çàâîä «Шóñòîâ».

Èç íèõ òîëüêî 6 ïðåäïðèÿòèé èìåþò ñîáñòâåí-
íûå âèíîãðàäíèêè: ÎÎÎ «Àãðîôèðìà «Çîëîòàÿ Áàë-
êà», ÎÎÎ ÏÒК «Шàáî», ×ÀÎ «Îäåññàâèíïðîì», 
×ÀÎ «Îäåññêèé êîíüÿ÷íûé çàâîä «Шóñòîâ», «Кðûì-
ñêèé âèííûé äîì» (Фåîäîñèÿ), КÑÏ «Èçóìðóäíûé».

Îñòàëüíûå 9 çàâîäîâ, â òîì ÷èñëå ñ ïðîèçâîä-
ñòâîì 10-20 ìëí áóòûëîê â ãîä (ЧÀÎ «Àðòåìîâñê 
Âàéíåðè», ÃÏ «Хàðüêîâñêèé çàâîä øàìïàíñêèõ âèí» 
è äð.), íå èìåþò ïîñòîÿííîé ñûðüåâîé çîíû è èíî-
ãäà âûíóæäåíû çàêóïàòü âèíîìàòåðèàëû íåâûñîêî-
ãî êà÷åñòâà, ïðè эòîì ñóùåñòâóþùèé äåôèöèò ïî-
áóæäàåò ìíîãèå ïåðâè÷íûå çàâîäû äèêòîâàòü øàì-
ïàíñêèì çàâîäàì âûñîêèå öåíû íà âèíîìàòåðèàëû, 
íå çàáîòÿñü î èõ êà÷åñòâå. Íàïðèìåð, ïî ïðîñüáå 
ÇШÂ «Íîâûé Ñâåò» ñîòðóäíèêè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» 
ïîñåòèëè áîëåå 20 çàâîäîâ ïåðâè÷íîãî âèíîäåëèÿ 
Íèêîëàåâñêîé è Îäåññêîé îáëàñòåé. Áûëî îáñëåäî-
âàíî áîëåå 1 ìëí äàë øàìïàíñêèõ âèíîìàòåðèàëîâ.

Â ðåçóëüòàòå áûëî óñòàíîâëåíî, ÷òî ìàññîâàÿ 
êîíöåíòðàöèÿ ñóììû ôåíîëüíûõ âåùåñòâ ïðàêòè÷å-
ñêè âî âñåõ îáðàçöàõ âèíîìàòåðèàëîâ áûëà âûøå 
ðåêîìåíäóåìîé (200 ìã/äì3) è ñîñòàâëÿëà â îòäåëü-
íûõ îáðàçöàõ (528-803 ìã/äì3). Ñëåäóåò îòìåòèòü, 
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÷òî âûñîêèå êîíöåíòðàöèè ôåíîëüíûõ âåùåñòâ â 
âèíîìàòåðèàëàõ ïðèâîäÿò ê óõóäøåíèþ êà÷åñòâà 
ãîòîâîé ïðîäóêöèè.

Ïîâûøåííàÿ ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ õëîðèäîâ 
îáíàðóæåíà â îòäåëüíûõ îáðàçöàõ øàìïàíñêèõ âè-
íîìàòåðèàëîâ (240-512 ìã/äì3).

Èç òàáë. 2 ñëåäóåò, ÷òî àìèíîêèñëîòíûé ñî-
ñòàâ (îïðåäåëåííûé íà âûñîêîэôôåêòèâíîì æèä-
êîñòíîì õðîìàòîãðàôå) â îáðàçöå Ïèíî ôðàí ïðåä-
ñòàâëåí ïðåèìóùåñòâåííî àëàíèíîì, âàëèíîì, àð-
ãèíèíîì è ãëèöèíîì; â îáðàçöàõ Шàðäîíå è Ðèñ-
ëèíã ðåéíñêèé ïðåîáëàäàþò òðåîíèí, âàëèí, òðèï-
òîôàí, b-Фåíèë-a-àëàíèí. Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî 
ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ ïðîëèíà â îáðàçöàõ íèç-
êàÿ 10-36 ìã/äì3. Ïî ëèòåðàòóðíûì äàííûì, â íà-
òóðàëüíûõ âèíàõ ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ ïðîëèíà 
â íåñêîëüêî ðàç âûøå. 

Ïî îðãàíîëåïòè÷åñêèì ïîêàçàòåëÿì âñå ïðåä-
ñòàâëåííûå îáðàçöû øàìïàíñêèõ âèíîìàòåðèàëîâ 
íå ñîîòâåòñòâîâàëè íîðìàòèâíîé äîêóìåíòàöèè.

Àíàëèòè÷åñêèå äàííûå ïî ôèçèêî-õèìè÷åñêèì 
ïîêàçàòåëÿì, à òàêæå äåãóñòàöèîííûå îöåíêè, ê ñî-
æàëåíèþ, ïîçâîëèëè íàì ñäåëàòü âûâîä î òîì, ÷òî 
ïðàêòè÷åñêè âñå îíè áûëè íåïðèãîäíû äëÿ áóòû-
ëî÷íîé øàìïàíèçàöèè!? Òàêèå âèíîìàòåðèàëû íå 
øàìïàíèçèðóþòñÿ, òðåáóþò ïðèìåíåíèÿ ðàçëè÷-
íûõ ñòèìóëÿòîðîâ (ò.å. ïîäêîðìêè), à ïðè áóòû-
ëî÷íîì ñïîñîáå ïðîèçâîäñòâà – ñïîñîáà òðàíñôà-
çû, ò.ê. íåâîçìîæíî óáðàòü îñàäêè ïðîöåññàìè ðå-
ìþàæà è äåãîðæàæà. Ïîэòîìó âàæíåéøåé çàäà÷åé 
ÿâëÿåòñÿ îáåñïå÷åíèå çàâîäîâ âûñîêîêà÷åñòâåííû-
ìè øàìïàíñêèìè âèíîìàòåðèàëàìè è çàêðåïëåíèå 
çà êàæäûì â îòäåëüíîñòè çàâîäîì ïîñòîÿííîé ñû-
ðüåâîé áàçû ñî ñòðîãî îáîçíà÷åííûìè ïëîùàäÿìè 
øàìïàíñêèõ ñîðòîâ âèíîãðàäà.

Áîëåå òùàòåëüíûé àíàëèç ñûðüåâîé áàçû ïîêà-
çàë, ÷òî áåç êàêîãî-ëèáî óùåðáà ãîäîâóþ ïîòðåá-
íîñòü çàâîäà «Íîâûé Ñâåò» â âèíîìàòåðèàëàõ â êî-
ëè÷åñòâå, ïðèìåðíî, 200 òûñ. äàë â óñòàíîâèâøåì-
ñÿ îïòèìàëüíîì àññîðòèìåíòå ìîæíî îáåñïå÷èòü çà 
ñ÷åò ïîñòàâîê ñ ïðåäïðèÿòèé Кðûìà, êîòîðûå òðà-
äèöèîííî ïîñòàâëÿëè âèíîìàòåðèàëû çàâîäó «Íî-
âûé Ñâåò». Âèíîãðàäíèêè эòèõ õîçÿéñòâ áûëè èñ-
ñëåäîâàíû èíñòèòóòîì «Ìàãàðà÷» íà ïðåäìåò âû-
áîðà è çàêðåïëåíèÿ êîíêðåòíûõ ó÷àñòêîâ. Â êà÷å-
ñòâå îïðåäåëÿþùèõ ïîêàçàòåëåé (êðèòåðèåâ îöåí-
êè) ñëóæèëè ñîðò âèíîãðàäà, åãî óðîæàéíîñòü è 
êà÷åñòâî, ñîäåðæàíèå ñàõàðîâ, òèòðóåìûõ êèñëîò, 
êàëüöèÿ è äðóãèå ïîêàçàòåëè. Ïðè эòîì ó÷èòûâàëè 
ïî÷âåííî-êëèìàòè÷åñêèå óñëîâèÿ [1-4].

Íà ïðîòÿæåíèè ìíîãèõ ëåò ÇШÂ «Íîâûé Ñâåò» 
èìåë ïîñòîÿííóþ ñûðüåâóþ çîíó, ÷òî äàâàëî âîç-
ìîæíîñòü âëèÿòü íà êà÷åñòâî âûðàáàòûâàåìûõ âè-
íîìàòåðèàëîâ. Ïðè эòîì èññëåäîâàíèÿ è êîíòðîëü 
çà âûðàáîòêîé âèíîìàòåðèàëîâ è ãîòîâîé ïðîäóê-
öèè îñóùåñòâëÿëñÿ èíñòèòóòîì «Ìàãàðà÷». Áëàãî-
äàðÿ ñîâìåñòíîìó ñîòðóäíè÷åñòâó ó÷åíûõ è ñïåöè-
àëèñòîâ ïðîèçâîäñòâà, íà ïðîòÿæåíèè ìíîãèõ ëåò 
ÇШÂ «Íîâûé Ñâåò» ïðîèçâîäèë êîíêóðåíòîñïîñîá-
íóþ ïðîäóêöèþ äëÿ âíóòðåííåãî è ìèðîâîãî ðûí-
êà âèíà [1, 3, 4]. 

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ ñóùåñòâîâàíèå ÇШÂ «Íî-
âûé Ñâåò», êàê è áîëüøèíñòâà çàâîäîâ, ïðàêòè÷å-
ñêè çàâèñèò îò äèêòàòà ïðîèçâîäèòåëåé âèíîìàòå-
ðèàëîâ, è, êàê îòìå÷åíî âûøå, íå âñåãäà õîðîøåãî 
êà÷åñòâà è ïðèåìëåìûõ äëÿ øàìïàíèçàöèè. 

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ áåç àäðåñíîé ïîääåðæêè ãî-
ñóäàðñòâà çàâîäàì øàìïàíñêèõ âèí, áóäóò ïðîäîë-
æàòüñÿ ïðîöåññû ïî ðåçêîìó ñíèæåíèþ âûïóñêà 
èãðèñòûõ âèí âûñîêîãî êà÷åñòâà è óõîäà íå òîëüêî 
ñ âíåøíåãî, íî è ñ âíóòðåííåãî ðûíêà âèíà, òåì áî-
ëåå, ÷òî «çàùèòíèêè» åâðîèíòåãðàöèè óæå äàæå íà-
çíà÷àþò òî÷íóþ äàòó ïî çàïðåòó òàê íàçûâàåìûõ, ïî 
èõ ìíåíèþ, ãåîãðàôè÷åñêèõ óêàçàíèé âèíîäåëü÷å-
ñêîé ïðîäóêöèè, â ò.÷. è «Шàìïàíñêîãî Óêðàèíû».

Íåîáõîäèìî äåíåæíûå ñðåäñòâà íà ðàçâèòèå âè-
íîãðàäàðñòâà ïî 1,5% ñáîðó â îáъåìå 30% îò îá-
ùåé ñóììû ïîñòóïëåíèé íàïðàâëÿòü çàâîäàì øàì-
ïàíñêèõ âèí, êîòîðûå ñîâìåñòíî ñ èíñòèòóòîì 
«Ìàãàðà÷» áóäóò èõ íàïðàâëÿòü âèíîãðàäàðñêèì 
õîçÿéñòâàì íà ôîðìèðîâàíèå ñîáñòâåííîé ñûðüå-
âîé áàçû øàìïàíñêèõ çàâîäîâ ñ ó÷åòîì ïî÷âåííî-
êëèìàòè÷åñêèõ óñëîâèé, íåîáõîäèìîãî ñîðòîâîãî 
ñîñòàâà è òåõíîëîãèè âûðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ. 

Ïî ðàñ÷åòàì ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» äëÿ ïîëíîãî îáå-
ñïå÷åíèÿ çàâîäîâ øàìïàíñêèõ âèí Óêðàèíû âûñî-
êîêà÷åñòâåííûìè âèíîìàòåðèàëàìè, íåîáõîäèìî äî-
ïîëíèòåëüíî îñóùåñòâèòü ïîñàäêè âèíîãðàäíèêîâ â 
êîëè÷åñòâå 7 òûñ. ãà, â ò. ÷. òàêèìè ñîðòàìè: Шàð-
äîíå – 4 òûñ. ãà, ãðóïïà Ïèíî – 1,5 òûñ. ãà, Ðèñ-
ëèíã ðåéíñêèé – 1,0 òûñ. ãà è ñîðòàìè íîâîé ñå-
ëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» – 0,5 òûñ. ãà.

Ïðè âûïîëíåíèè äàííîé ïðîãðàììû â òå÷åíèå  
5 ëåò åæåãîäíûå çàòðàòû íà ïîñàäêó è óõîä äî âñòó-
ïëåíèÿ âèíîãðàäíîãî ðàñòåíèÿ â ïëîäîíîøåíèå ñî-
ñòàâÿò â ïðåäåëàõ 200 ìëí ãðí.

Ïðè âñòóïëåíèè âèíîãðàäíèêîâ â ïëîäîíîøå-
íèå èç ïëàíèðóåìîãî ñáîðà óðîæàÿ â êîëè÷åñòâå  
50 òûñ. ò áóäåò äîïîëíèòåëüíî âûðàáîòàíî áîëåå  
2,5 ìëí äàë âèíîìàòåðèàëîâ äëÿ Шàìïàíñêîãî Óêðà-
èíû è èãðèñòûõ âèí, ÷òî ïîçâîëèò ðåøèòü ïðîáëå-
ìó îáåñïå÷åíèÿ çàâîäîâ øàìïàíñêèõ âèí âèíîìà-
òåðèàëàìè â ïîëíîì îáъåìå. 

ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» ïðîâîäèò ðàáîòû ïî èñïîëü-
çîâàíèþ ìîðîçîóñòîé÷èâûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà ñîá-
ñòâåííîé ñåëåêöèè â ïðîèçâîäñòâå èãðèñòûõ âèí. 
Âèíîìàòåðèàëû, ïðèãîòîâëåííûå èç âèíîãðàäà ñî-

Таблица 2
Массовая концентрация аминокислот

Аминокислота мг/дм3 Пино фран  Шардоне Рислинг  
рейнский 

Аспарагиновая к-та 3 12 10
Глутаминовая к-та 32 25 27
Серин 5 8 3
Цистин 3 1 1
Глицин 84 23 14
Треонин 12 42 34
Гистидин 8 34 11
Аргинин 69 27 11
α-Аланин 293 68 16
Пролин 26 36 10
Тирозин 0 0 15
Метионин 15 29 10
Валин 137 6 111
Триптофан 62 30 12
β-Фенил-α-аланин 18 42 33
Изолейцин 8 22 23
Лейцин 11 40 12
Сумма аминокислот 787 447 364
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ðòîâ Ðèñëèíã Ìàãàðà÷à, Ðèñëèíã ìóñêàòíûé, Àëè-
ãîòå ìóñêàòíîå, Цèòðîííûé Ìàãàðà÷à, Àé-Ïåòðè è 
äð. ìîãóò áûòü èñïîëüçîâàíû â êóïàæàõ äëÿ ïðîèç-
âîäñòâà èãðèñòûõ âèí, êà÷åñòâî êîòîðûõ íå óñòó-
ïàåò êà÷åñòâó ïðîèçâîäèìîé ïðîäóêöèè èç òðàäè-
öèîííûõ ñîðòîâ [5-7].

Â ÷àñòíîñòè, èíñòèòóòîì «Ìàãàðà÷» ðàçðàáî-
òàíû Ìåòîäè÷åñêèå óêàçàíèÿ «Ìåòîäèêà îïðåäå-
ëåíèÿ ïðèãîäíîñòè ñîðòà âèíîãðàäà äëÿ ïðîèçâîä-
ñòâà èãðèñòûõ âèí», çàùèùёííàÿ ïàòåíòîì Óêðà-
èíû, ïîçâîëÿþùàÿ ñ âûñîêîé äîñòîâåðíîñòüþ îöå-
íèòü ïðèãîäíîñòü âèíîãðàäà (ñóñëà) è âèíîìàòåðè-
àëîâ äëÿ ïðîèçâîäñòâà èãðèñòûõ âèí è ïðîãíîçèðî-
âàòü êà÷åñòâî ãîòîâîé ïðîäóêöèè íà ñòàäèè âèíî-
ìàòåðèàëîâ [8-10]. Óñòàíîâëåíî, ÷òî îïòèìàëüíàÿ 
ìàññîâàÿ êîíöåíòðàöèÿ ñàõàðîâ â âèíîãðàäå äëÿ 
ïîëó÷åíèÿ øàìïàíñêèõ âèíîìàòåðèàëîâ ñîñòàâëÿ-
åò (180±5) ã/äì3 [11]. 

Ðàçðàáîòàíû òåõíîëîãè÷åñêèå ïàðàìåòðû ïî óâå-
ëè÷åíèþ âûõîäà ñóñëà èç 1 ò âèíîãðàäà (ñ 50 äî 
65 äàë) è èñïîëüçîâàíèþ эòîãî ñóñëà â ïðîèçâîä-
ñòâå èãðèñòûõ âèí è ìíîãîêðèòåðèàëüíûé ïîêàçà-
òåëü êîíòðîëÿ êà÷åñòâà âèíîìàòåðèàëîâ, ïîëó÷åí-
íûõ ïðè ðàçëè÷íîì åãî âûõîäå, ðàññ÷èòûâàåìûé 
ïî ôîðìóëå, ïîçâîëÿþùèé îïðåäåëèòü – ïîëó÷åí 
ëè âèíîìàòåðèàë èç ñóñëà ïðè ïîâûøåííîì âûõîäå  
(> 65 äàë èç 1 ò âèíîãðàäà), èëè æå îïðåäåëèòü ïðå-
âûøåíèå äîëè ïðåññîâîé ôðàêöèè ñóñëà ïðè ïðîèç-
âîäñòâå âèíîìàòåðèàëà.

Äàííàÿ ðàçðàáîòêà ïîçâîëÿåò ðàöèîíàëüíî èñ-
ïîëüçîâàòü âûñîêîêà÷åñòâåííûå ñîðòà âèíîãðàäà áåç 
óâåëè÷åíèÿ ïëîùàäåé è äîïîëíèòåëüíî ïîëó÷èòü  
2,1 ìëí. äàë âèíîìàòåðèàëîâ [9, 12, 13]. 

Óñòàíîâëåíû îïòèìàëüíûå ñõåìû îáðàáîòêè ñóñ-
ëà ïðè ðàçëè÷íîì åãî âûõîäå – îò 50 äî 65 äàë/ò 
âèíîãðàäà è âûðàáàòûâàåìûõ âèíîìàòåðèàëîâ ñ öå-
ëüþ èõ îñâåòëåíèÿ è ñòàáèëèçàöèè ïðîòèâ ðàçëè÷-
íûõ âèäîâ ïîìóòíåíèé.

Óñòàíîâëåíû îïòèìàëüíûå êîíöåíòðàöèè â 
øàìïàíñêèõ âèíîìàòåðèàëàõ áåëêîâ, ïîëèñàõàðè-
äîâ, ðàçëè÷íûõ ôîðì ôåíîëüíûõ âåùåñòâ [1, 3, 5], 
à òàêæå ïîêàçàòåëè æåëòèçíû, ñêëîííîñòè ê îêèñ-
ëèòåëüíîìó ïîêîðè÷íåâåíèþ, îêèñëÿåìîñòè, ñîïðî-
òèâëåíèÿ âèíà âûäåëåíèþ ÑÎ2, ïåíèñòûõ ñâîéñòâ è 
äð. [8-10], ñïîñîáñòâóþùèå ïîëó÷åíèþ âûñîêîêà÷å-
ñòâåííîé ãîòîâîé ïðîäóêöèè. Â ñâÿçè ñ эòèì ðåêî-
ìåíäóåòñÿ, êðîìå ïîêàçàòåëåé, óêàçàííûõ â íîðìà-
òèâíîé äîêóìåíòàöèè, îïðåäåëÿòü òàêæå è эòè äî-
ïîëíèòåëüíûå ïîêàçàòåëè. 

Ïðîâåäåíà îïðåäåëåííàÿ ðàáîòà ïî èñïûòàíèþ 
íîâûõ îòå÷åñòâåííûõ è çàðóáåæíûõ âñïîìîãàòåëü-
íûõ ìàòåðèàëîâ è ïðåïàðàòîâ äëÿ îñâåòëåíèÿ ñóñ-
ëà è îáðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ ñ öåëüþ îñâåòëå-
íèÿ è ñòàáèëèçàöèè ïðîòèâ ðàçëè÷íûõ âèäîâ ïî-
ìóòíåíèé. Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî ïðè эòîì îïðå-
äåëåíû îïòèìàëüíûå ñõåìû îáðàáîòîê, îáåñïå÷è-
âàþùèå îñâåòëåíèå è ñòàáèëèçàöèþ âèíîìàòåðè-
àëîâ ïðè ìèíèìàëüíûõ ðåñóðñî- è эíåðãîçàòðàòàõ 
è îäíîâðåìåííîå ìàêñèìàëüíî âîçìîæíîå ñîõðà-
íåíèå ïîâåðõíîñòíî-àêòèâíûõ âåùåñòâ, âëèÿþùèõ 
íà ôîðìèðîâàíèå òèïè÷íûõ (ïåíèñòûõ è èãðèñòûõ) 
ñâîéñòâ ãîòîâîé ïðîäóêöèè [13, 14]. 

Íà îñíîâàíèè ðåçóëüòàòîâ èññëåäîâàíèé, ïðîâå-
äåííûõ ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷», ïðîâîäèòñÿ êëàññèôè-
êàöèÿ ñîðòîâ âèíîãðàäà ïî èõ ïîòåíöèàëüíîé âîç-
ìîæíîñòè îáåñïå÷èâàòü â âèíîìàòåðèàëàõ è èãðè-

ñòûõ âèíàõ ïðîãíîçèðóåìûå ïåíèñòûå è èãðèñòûå 
ñâîéñòâà. Íàïðèìåð, óñòàíîâëåíà âîçìîæíîñòü êëàñ-
ñèôèêàöèè ñîðòîâ âèíîãðàäà ïî òðåì óðîâíÿì ïåíî-
îáðàçóþùåé ñïîñîáíîñòè:

– âûñîêîå ïåíîîáðàçîâàíèå (äèàïàçîí Vmax = 
(800-1270) ñì3): Шàðäîíå, Ïèíî ôðàí, Àëèãîòå, 
Кóëüäæèíñêèé, Ðèñëèíã Ìàãàðà÷à, Цèòðîííûé Ìà-
ãàðà÷à, Ïåðëèíêà è äð.; 

– ñðåäíåå ïåíîîáðàçîâàíèå (Vmax = 500-799 ñì3): 
Ðèñëèíã ðåéíñêèé, Кàáåðíå-Ñîâèíüîí, Ðêàöèòåëè, 
Ñóõîëèìàíñêèé áåëûé, Ïåðâåíåö Ìàãàðà÷à, Àâðî-
ðà Ìàãàðà÷à, Ðèñëèíã ìóñêàòíûé è äð.;

– íèçêîå ïåíîîáðàçîâàíèå (Vmax = äî 500 ñì3): 
Ìóñêàò ïåé÷ñêèé è äð.

Íàèìåíüøåé ñêîðîñòüþ ðàçðóøåíèÿ ïåíû (Wð) 
(íàèáîëüøåé óñòîé÷èâîñòüþ ïåíû) âûäåëÿþòñÿ ñî-
ðòîâûå âèíîìàòåðèàëû Ïèíî ôðàí, Шàðäîíå, Цè-
òðîííûé Ìàãàðà÷à, Кóëüäæèíñêèé è Ðèñëèíã Ìà-
ãàðà÷à (ñêîðîñòü ðàçðóøåíèÿ ïåíû íèæå 20 ñì3/ñ). 
Îñòàëüíûå èçó÷åííûå ñîðòà âèíîãðàäà õàðàêòåðèçó-
þòñÿ ñëàáîé óñòîé÷èâîñòüþ ïåíû (Wð > 20 ñì3/ñ).

Â ñâÿçè ñ эòèì äëÿ ïîëó÷åíèÿ èãðèñòûõ âèí ñ 
ïîâûøåííûìè ïåíèñòûìè ñâîéñòâàìè êóïàæè âè-
íîìàòåðèàëîâ íåîáõîäèìî ñîñòàâëÿòü òàê, ÷òîáû 
ïîêàçàòåëè èõ ïåíèñòûõ ñâîéñòâ íàõîäèëèñü â äè-
àïàçîíàõ îöåíîê «âûñîêàÿ ïåíîîáðàçóþùàÿ ñïîñîá-
íîñòü» è «õîðîøàÿ» óñòîé÷èâîñòü ïåíû» (Vmax – íå 
ìåíåå 800 ñì3; Wð – íå áîëåå 20 ñì3/ñ) [5, 9, 15]. 

Íà îñíîâàíèè äàííûõ ïîêàçàòåëåé ïðîâîäèòñÿ 
ñîñòàâëåíèå êóïàæåé äëÿ ïîëó÷åíèÿ èãðèñòûõ âèí 
ñ ïîâûøåííûìè òèïè÷íûìè ñâîéñòâàìè. 

Òåõíîëîãèÿ øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí áàçèðó-
åòñÿ íà èñïîëüçîâàíèè óíèêàëüíûõ øòàììîâ äðîæ-
æåé, ñïîñîáíûõ â óñëîâèÿõ èçáûòî÷íîãî äàâëåíèÿ 
ïðèäàâàòü âèíàì èãðèñòûå è ïåíèñòûå ñâîéñòâà. Â 
êîëëåêöèè ìèêðîîðãàíèçìîâ äëÿ âèíîäåëèÿ, êîòî-
ðàÿ ÿâëÿåòñÿ íàó÷íûì îáъåêòîì íàöèîíàëüíîãî äî-
ñòîÿíèÿ Óêðàèíû ñ 2001 ã., õðàíèòñÿ 89 ñåëåêöè-
îííûõ ðàñ äðîææåé, ðåêîìåíäóåìûõ äëÿ ïðîèçâîä-
ñòâà øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí. Ðàáîòû â íàïðàâ-
ëåíèè ïðîèçâîäñòâåííîé ñåëåêöèè äðîææåé ïðîâî-
äÿòñÿ ñîòðóäíèêàìè îòäåëà ñîãëàñíî ìåæäóíàðîä-
íîé ïðàêòèêå ïðîèçâîäñòâà øàìïàíñêîãî, íî ïðè 
эòîì ó÷èòûâàþòñÿ óñëîâèÿ êîíêðåòíûõ îòå÷åñòâåí-
íûõ ïðåäïðèÿòèé. Ñèñòåìàòè÷åñêè ïðîâîäèòñÿ êîí-
òðîëü òåõíîëîãè÷åñêèõ ñâîéñòâ äðîææåé â óñëîâè-
ÿõ êîëëåêöèè è ïðîèçâîäñòâà. Ïåðåäàâàåìûå ïðîèç-
âîäñòâó øòàììû äðîææåé ñíàáæàþòñÿ ñîîòâåòñòâó-
þùåé íàó÷íî-òåõíè÷åñêîé äîêóìåíòàöèåé (ïàñïîð-
òàìè, ñïðàâêàìè î äåïîíèðîâàíèè, êà÷åñòâåííûìè 
óäîñòîâåðåíèÿìè). Ñ 1998 ã. ïàñïîðòèçàöèÿ è äåïî-
íèðîâàíèå øàìïàíñêèõ êóëüòóð îñóùåñòâëÿåòñÿ ñî-
òðóäíèêàìè îòäåëà ìèêðîáèîëîãèè ÍÈÂèÂ «Ìàãà-
ðà÷» ñîâìåñòíî ñ Èíñòèòóòîì ìèêðîáèîëîãèè è âè-
ðóñîëîãèè èì. Зàáîëîòíîãî. Äåïîíèðîâàíî 23 êóëü-
òóðû, ïðåäñòàâëÿþùèå èíòåðåñ äëÿ ïðîèçâîäñòâà.

Ïîìèìî ïîääåðæàíèÿ è ïîïîëíåíèÿ Íàöèîíàëü-
íîé êîëëåêöèè ìèêðîîðãàíèçìîâ äëÿ âèíîäåëèÿ ê 
÷èñëó îñíîâíûõ çàäà÷ îòäåëà îòíîñèòñÿ îáåñïå÷å-
íèå îòðàñëè ÷èñòûìè êóëüòóðàìè äðîææåé (×КД) 
ñ ãàðàíòèðîâàííûìè ñâîéñòâàìè, èñêëþ÷àþùèìè 
ñðûâ òåõíîëîãè÷åñêîãî ïðîöåññà èç-çà îñòàíîâêè 
ïðîöåññà áðîæåíèÿ, ïðèâîäÿùåãî ê íåäîáðîäàì è 
ïîñëåäóþùåé ïîð÷å øàìïàíñêèõ âèíîìàòåðèàëîâ è 
ãîòîâîé ïðîäóêöèè. Â 2013 ã. 19 ïðåäïðèÿòèÿì ïå-
ðåäàíî 39 ðàñ äðîææåé.
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Â íàñòîÿùåå âðåìÿ íàìåòèëàñü òåí-
äåíöèÿ ê çàìåíå ÷èñòûõ êóëüòóð äðîæ-
æåé â âèäå êëàññè÷åñêèõ æèäêèõ ðàç-
âîäîê íà ïðåïàðàòû àêòèâíûõ ñóõèõ 
äðîææåé (ÀÑД) èìïîðòíîãî ïðîèçâîä-
ñòâà. К ñîæàëåíèþ, ïðîèçâîäñòâî ïðå-
ïàðàòîâ ÀÑД â Óêðàèíå îòñóòñòâóåò, 
à ïîñòóïàþùèå çàðóáåæíûå ïðåïàðà-
òû ÀÑÄ ïðîõîäÿò êîíòðîëü â Óêðàèíå 
òîëüêî ïî ïîêàçàòåëÿì áåçîïàñíîñòè, 
îñóùåñòâëÿåìûé îðãàíàìè Ìèíçäðà-
âà. Îòñóòñòâèå êîíòðîëÿ äàííûõ ïðåïà-
ðàòîâ ïî ìåæäóíàðîäíûì ðåãëàìåíòè-
ðóåìûì ïîêàçàòåëÿì êà÷åñòâà ñîçäàåò 
ðèñê ïîÿâëåíèÿ íà îòå÷åñòâåííîì ðûí-
êå íåêà÷åñòâåííîãî ïðîäóêòà.

Â ñâÿçè ñ эòèì íàðÿäó ñ èñïîëüçî-
âàíèåì âûñîêîэôôåêòèâíûõ øòàììîâ 
äðîææåé âàæíåéøèì óñëîâèåì äëÿ îáåñïå÷åíèÿ 
âûñîêîãî êà÷åñòâà âèíà ÿâëÿåòñÿ òàêæå ìèêðîáèî-
ëîãè÷åñêèé êîíòðîëü íà âñåõ эòàïàõ ïðîèçâîäñòâà, 
ñîâåðøåíñòâîâàíèå êîòîðîãî íàìè ïðîâîäèòñÿ â íà-
ïðàâëåíèè ãàðìîíèçàöèè ñ åâðîïåéñêèìè òðåáîâàíè-
ÿìè ê êà÷åñòâó è áåçîïàñíîñòè ïèùåâîé ïðîäóêöèè.

Â эòîì íàïðàâëåíèè â ðàáîòå îòäåëà áîëüøîå 
âíèìàíèå óäåëÿåòñÿ ðàçðàáîòêå íîðìàòèâíûõ äî-
êóìåíòîâ. Âïåðâûå ðàçðàáîòàíû ДÑÒÓ, îïðåäåëÿ-
þùèå òðåáîâàíèÿ ê ÷èñòûì êóëüòóðàì ìèêðîîðãà-
íèçìîâ è ïðîâåäåíèþ ìèêðîáèîëîãè÷åñêîãî êîíòðî-
ëÿ; íîâûå ðåäàêöèè èíñòðóêöèé ïî ìèêðîáèîëîãè-
÷åñêîìó êîíòðîëþ ïðîèçâîäñòâà. 

Ðàçðàáîòàíà ìåòîäè÷åñêàÿ äîêóìåíòàöèÿ ïî 
îáíàðóæåíèþ è èäåíòèôèêàöèè âðåäèòåëåé âèíî-
äåëü÷åñêîãî ïðîèçâîäñòâà íà îñíîâå ïðèìåíåíèÿ 
ñîâðåìåííûõ ìåòîäîâ ìèêðîáèîëîãè÷åñêîãî êîí-
òðîëÿ, îòâå÷àþùèõ ìåæäóíàðîäíûì íîðìàì, â ò.÷. 
эêñïðåññ-äèàãíîñòèêè, îñíîâàííîé íà ìåòîäàõ ìåì-
áðàííîé ôèëüòðàöèè è ÏЦÐ-àíàëèçà. 

Дëÿ óñïåøíîé àäàïòàöèè ïðåäïðèÿòèé îòðàñëè 
ê ìåæäóíàðîäíûì òðåáîâàíèÿì ïðîâåäåíèÿ ìèêðî-
áèîëîãè÷åñêîãî êîíòðîëÿ íåîáõîäèìî óòâåðæäåíèå 
ïåðå÷èñëåííîé äîêóìåíòàöèè äëÿ âíåäðåíèÿ â îòå-
÷åñòâåííîå ïðîèçâîäñòâî.

Â ðàìêàõ ðàáîò íà îñíîâå õîçÿéñòâåííûõ 
äîãîâîðîâ ñîòðóäíè÷åñòâî ñ ïðåäïðèÿòèÿìè-
ïðîèçâîäèòåëÿìè òàêæå îñóùåñòâëÿåòñÿ â âîïðî-
ñàõ îöåíêè êà÷åñòâà ïðîèçâîäñòâåííûõ äðîææå-
âûõ ðàçâîäîê, ìèêðîáèîëîãè÷åñêîãî êîíòðîëÿ ïðî-
èçâîäñòâà, ïîâûøåíèÿ êâàëèôèêàöèè ìèêðîáèîëî-
ãîâ çàâîäñêèõ ëàáîðàòîðèé. Èíñòðóìåíòîì ðåàëè-
çàöèè эôôåêòèâíîãî ìèêðîáèîëîãè÷åñêîãî êîíòðî-
ëÿ â îòðàñëè ñëóæèò Èñïûòàòåëüíûé öåíòð íà áàçå 
èíñòèòóòà, àêêðåäèòîâàííûé â ñîîòâåòñòâèè ñ ìåæ-
äóíàðîäíûìè òðåáîâàíèÿìè, ðîëü êîòîðîãî çàìåòíî 
âîçðàñòàåò â ñâåòå Åâðîïåéñêîé èíòåãðàöèè. 

Ñëåäóåò îòìåòèòü, ÷òî îäíèì èç íåäîñòàòêîâ îò-
å÷åñòâåííûõ øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí ÿâëÿåò-
ñÿ íåâûñîêèé óðîâåíü òèïè÷íûõ (ïåíèñòûõ è èãðè-
ñòûõ) ñâîéñòâ. Â íîðìàòèâíîé äîêóìåíòàöèè êîëè-
÷åñòâåííî ðåãëàìåíòèðóåòñÿ òîëüêî èçáûòî÷íîå äàâ-
ëåíèå äèîêñèäà óãëåðîäà â áóòûëêå [16, 17]. 

Дëÿ áîëåå îáъåêòèâíîé îöåíêè òèïè÷íûõ 
ñâîéñòâ èãðèñòûõ âèí, ñóùåñòâóþò ìåòîäû ïî èõ 
îïðåäåëåíèþ, â òîì ÷èñëå, ñ ïîìîùüþ ïðèáîðà 
«Mosalux» [9]. 

Фîðìèðîâàíèå ïåíèñòûõ è èãðèñòûõ ñâîéñòâ 

èãðèñòûõ âèí îïðåäåëÿåòñÿ ôèçèêî-õèìè÷åñêèìè 
ñâîéñòâàìè èñõîäíûõ âèíîìàòåðèàëîâ: ïåíèñòûìè 
ñâîéñòâàìè, ïîãëîòèòåëüíîé ñïîñîáíîñòüþ ïî îòíî-
øåíèþ ê äèîêñèäó óãëåðîäà, ïîâåðõíîñòíûì íàòÿ-
æåíèåì è äð. [18]. 

Â ñâÿçè ñ эòèì, ëàáîðàòîðèåé èãðèñòûõ âèí ðàç-
ðàáîòàíû, óòâåðæäåíû è çàïàòåíòîâàíû ìåòîäèêè 
îïðåäåëåíèÿ ïåíèñòûõ ñâîéñòâ âèíîìàòåðèàëîâ è 
âèí, íàñûùåííûõ äèîêñèäîì óãëåðîäà [5], à òàêæå 
2 ìåòîäà îïðåäåëåíèÿ ðàçëè÷íûõ ôîðì äèîêñèäà 
óãëåðîäà â âèíàõ è íàïèòêàõ, ñîäåðæàùèõ ÑÎ2 [19]. 

Ìåòîäèêè îïðåäåëåíèÿ ñîäåðæàíèÿ ðàçëè÷íûõ 
ôîðì ÑÎ2 ïîçâîëÿþò îïðåäåëÿòü ñîäåðæàíèå ñâÿ-
çàííûõ ôîðì ÑÎ2, ñîäåðæàíèå êîòîðûõ êîððåëèðó-
åò ñ èãðèñòûìè ñâîéñòâàìè âèí [9, 19]. 

Èç òàáë. 3 âèäíî, ÷òî ñîäåðæàíèå ñâÿçàííûõ 
ôîðì ÑÎ2 â èãðèñòûõ âèíàõ ñîñòàâëÿåò îò 12,28 
äî 20,05%, ÷òî ñîãëàñóåòñÿ ñ äàííûìè Ìåðæàíè-
àíà À.À. [18]. 

Ðàçðàáîòàí òàêæå íîâûé ïîêàçàòåëü èãðèñòûõ 
ñâîéñòâ âèí, ñîäåðæàùèõ ÑÎ2, ïîçâîëÿþùèé áî-
ëåå îáъåêòèâíî îöåíèâàòü òèïè÷íûå ñâîéñòâà èãðè-
ñòûõ âèí [20-22]. 

Ðàçðàáîòàíû ñîâìåñòíî ñ ×ÀÎ «КÇШÂ «Ñòî-
ëè÷íûé» эíåðãîñáåðåãàþùàÿ òåõíîëîãèÿ ðîçëèâà 
øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí ïðè ïîëîæèòåëüíûõ 
(äî +14°Ñ) òåìïåðàòóðàõ [23].

Â ×ÀÎ «КÇШÂ «Ñòîëè÷íûé» âíåäðåíà эíåð-
ãîñáåðåãàþùàÿ òåõíîëîãèÿ îáðàáîòêè âèíîìàòå-
ðèàëîâ äëÿ øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí ìåòîäîì 
эëåêòðîäèàëèçà. 

Óñòàíîâëåíî, ÷òî îïûòíûå îáðàçöû ëèêåðîâ 
(òèðàæíûé, ðåçåðâóàðíûé, эêñïåäèöèîííûé), ïðè-
ãîòîâëåííûå ñ èñïîëüçîâàíèåì óñòàíîâêè ÓÑÁ-0,5 
ïî óñêîðåííîìó ñïîñîáó, îòëè÷àëèñü áîëåå âûñîêèì 
êà÷åñòâîì, ïî ñðàâíåíèþ ñ ëèêåðàìè, ïðèãîòîâëåí-
íûìè ïî ñóùåñòâóþùåé òåõíîëîãèè. Èãðèñòûå âèíà, 
ïðèãîòîâëåííûå ñ èñïîëüçîâàíèåì îïûòíûõ îáðàç-
öîâ ëèêåðîâ, òàêæå îòëè÷àëèñü áîëåå âûñîêèì êà-
÷åñòâîì, ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëüíûìè îáðàçöàìè.

Ñëåäîâàòåëüíî, èñïîëüçîâàíèå óñòàíîâêè ÓÑÁ-
0,5 ÿâëÿåòñÿ ïåðñïåêòèâíûì äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ëè-
êåðîâ â ïðîèçâîäñòâå øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí.

Ïðåäïðèÿòèÿì, â ïåðâóþ î÷åðåäü èìåþùèì ñîá-
ñòâåííûå ñûðüåâûå áàçû, ïðåäëàãàåì ñîòðóäíè÷å-
ñòâî â ñîçäàíèè èãðèñòûõ âèí êîíòðîëèðóåìûõ íàè-
ìåíîâàíèé ïî ïðîèñõîæäåíèþ (КÍÏ). Èññëåäîâà-
íèÿ â эòîì íàïðàâëåíèè ÍÈÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» ïðî-
âîäèò ñ ÎÎÎ ÏÒК «Шàáî» (Îäåññêàÿ îáë.).

Таблица 3 
Результаты анализа основных форм диоксида углерода в игристых винах 
№

партии
Давление 

изб.
Р20, кПа

Суммар-
ное со-
держа-
ние СО2, 
ΣСО2, г*

Растворен-
ный СО2 
СО2 ж, г*

Содержание 
СО2 в газо-
вой камере 

бутылки, СО2 
г, г*

Содержание 
связанных 
форм СО2 в 

бутылке 
СО2 св, г*

Содержа-
ние связан-

ных форм СО2 
в бутылке
СО2 св,%

1 448 4,86 4,051 0,212 0,597 12,28

2 420 4,95 3,915 0,184 0,851 17,19

3 463 5,07 4,187 0,199 0,684 13,49

4 448 5,17 4,107 0,194 0,869 16,81

5 390 4,33 3,537 0,168 0,625 14,43

6 463 5,50 4,216 0,181 1,103 20,05

Примечание. *- в пересчете на бутылку вместимостью 0,75 дм3
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Áîëåå 20 ëåò â ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» ïðîâîäÿòñÿ 
èññëåäîâàíèÿ ïî ðàçðàáîòêå ìåòîäè÷åñêèõ îñíîâ 
èäåíòèôèêàöèè âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè ñ öåëüþ 
çàùèòû åå îò ôàëüñèôèêàöèè, â ðåçóëüòàòå êîòîðûõ 
áûëè ðàçðàáîòàíû Ìåòîäè÷åñêèå óêàçàíèÿ «Ìåòî-
äèêà èäåíòèôèêàöèè âèíîïðîäóêöèè», çàùèùåííûå 
ïàòåíòàìè Óêðàèíû. 

Ìåòîäè÷åñêèå ðàçðàáîòêè, â ÷àñòíîñòè, ïðåä-
ëàãàþò äëÿ âõîäíîãî êîíòðîëÿ âèíîìàòåðèàëîâ äëÿ 
øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí îïðåäåëÿòü ñëåäóþùèå 
äîïîëíèòåëüíûå ïîêàçàòåëè êà÷åñòâà: íàëè÷èå ñèí-
òåòè÷åñêèõ êðàñèòåëåé, àðîìàòèçàòîðîâ; ìàññîâûå 
êîíöåíòðàöèè ïðèâåäåííîãî эêñòðàêòà, ìàëüâèäèí-
3,5-äèãëèêîçèäà, ôåíîëüíûõ âåùåñòâ, ãëèöåðèíà, 
îðãàíè÷åñêèõ êèñëîò, êàòèîííî-àíèîííûé ñîñòàâà, 
ðÍ, îïòè÷åñêèå õàðàêòåðèñòèêè.

Îäíèì èç ìîìåíòîâ ðåàëèçàöèè ìåòîäè÷åñêèõ 
ðàçðàáîòîê ÿâëÿåòñÿ íàäåëåíèå ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» 
ïðàâîì âûäà÷è ñåðòèôèêàòà VI1, êîòîðûé ñîïðîâî-
æäàåò ïîñòàâêó âèíîïðîäóêöèè â ñòðàíû Åâðîïåé-
ñêîãî Ñîþçà. Åâðîïåéñêàÿ Кîìèññèÿ 4 àïðåëÿ 2013 
ãîäà îïóáëèêîâàëà èçìåíåíèÿ ê Ïåðå÷íþ îôèöèàëü-
íûõ àãåíòñòâ è ëàáîðàòîðèé, óïîëíîìî÷åííûõ èëè 
íàçíà÷åííûõ òðåòüèìè ñòðàíàìè ñ öåëüþ âûäà÷è äî-
êóìåíòîâ VI 1, êîòîðûå äîëæíû ñîïðîâîæäàòü êàæ-
äóþ ïàðòèþ âèíà, ÷òî èìïîðòèðóåòñÿ ê Åâðîïåéñêî-
ìó ñîäðóæåñòâó (ñòàòüÿ 48 Ðåãëàìåíòó Кîìèññèè 
ÅÑ îò 27 èþíÿ 2008 ãîäà № 555/2008). Ðàáîòû âû-
ïîëíÿþòñÿ íà áàçå Èñïûòàòåëüíîãî öåíòðà «Ìàãà-
ðà÷», àêêðåäèòîâàííîãî ñîãëàñíî òðåáîâàíèé ìåæ-
äóíàðîäíîãî ñòàíäàðòà ISO 17025:2006. Ïðè ïðî-
âåäåíèè ðàáîò èñïîëüçóþòñÿ ñòàíäàðòû íà ìåòîäû 
èçìåðåíèé, ãàðìîíèçèðîâàííûå ñî ñòàíäàðòàìè ÅÑ.

Â íàñòîÿùåå âðåìÿ êîíòðîëü çà эêñïîðòîì âè-
íîïðîäóêöèè îñóùåñòâëÿåòñÿ ïóòåì âûäà÷è ñåð-
òèôèêàòîâ. Òàê çà ïîëãîäà ïðåäïðèÿòèÿì îòðàñ-
ëè (ÃÏ «Íîâûé Ñâåò», ×ÀÎ «Àðòåìîâñê Âàéíåðè», 
×ÀÎ «Кèåâñêèé çàâîä øàìïàíñêèõ âèí», ÃÏ «Ñå-
âàñòîïîëüñêèé âèíçàâîä», ÎÎÎ «ÀФ «Çîëîòàÿ áàë-
êà») âûäàíî 300 ñåðòèôèêàòîâ äëÿ эêñïîðòà âèíî-
ïðîäóêöèè â Ïðèáàëòèêó è Ãåðìàíèþ, â òîì ÷èñëå 
øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí. 

Ñ öåëüþ çàêîíîäàòåëüíîãî îáåñïå÷åíèÿ ôóíêöè-
îíèðîâàíèÿ âèíîãðàäîâèíîäåëü÷åñêîé îòðàñëè èí-
ñòèòóòîì ñîâìåñòíî ñ äåïóòàòàìè Âåðõîâíîé Ðàäû 
Óêðàèíû è Ìèíàãðîïîëèòèêè Óêðàèíû âíåñåíû áî-
ëåå 50 äîïîëíåíèé â çàêîíîäàòåëüíûå àêòû, êîòî-
ðûìè ðóêîâîäñòâóåòñÿ îòðàñëü, â ÷àñòíîñòè, â Çà-
êîí Óêðàèíû «Î âèíîãðàäå è âèíîãðàäíîì âèíå». 

Èíñòèòóòîì «Ìàãàðà÷» ñîâìåñòíî ñ ÃÏ ÏÊÒÈ 
«Ïëîäìàøïðîåêò» (ã. Ñèìôåðîïîëü) ïðè ó÷àñòèè 
ñïåöèàëèñòîâ âåäóùèõ âèíîäåëü÷åñêèõ ïðåäïðèÿ-
òèé ðàçðàáîòàí ïàêåò íîðìàòèâíîé è òåõíîëîãè÷å-
ñêîé äîêóìåíòàöèè ïî ïðîèçâîäñòâó øàìïàíñêèõ è 
èãðèñòûõ âèí, íà÷èíàÿ ñ ñûðüÿ, äî ãîòîâîé ïðîäóê-
öèè, ìàêñèìàëüíî ó÷èòûâàþùèå ñîâðåìåííûå òåí-
äåíöèè ðàçâèòèÿ íàóêè â эòîé îáëàñòè, ïîòðåáíî-
ñòè ïðîìûøëåííîñòè, âêóñû ïîòðåáèòåëÿ è òðåáî-
âàíèÿ íîâûõ çàêîíîäàòåëüíûõ àêòîâ: 

- ДÑÒÓ 4800:2007 Шàìïàíñüêå Óêðà¿íè. 
Òåõí³÷í³ óìîâè; 

- ДÑÒÓ 4804:2007 Âèíîìàòåð³àëè äëÿ øàìïàíñü-
êîãî Óêðà¿íè òà âèí ³ãðèñòèõ. Òåõí³÷í³ óìîâè;

- ДÑÒÓ 4807:2007 Âèíà ³ãðèñò³. Òåõí³÷í³ óìîâè; 
- ÄÑÒÓ 7073:2009 Ñïèðò êîíüÿ÷íèé âèòðèìà-

íèé äëÿ øàìïàíñüêîãî Óêðà¿íè òà âèí ³ãðèñòèõ. 

Òåõí³÷í³ óìîâè; 
- Òåõíîëîãі÷íà іíñòðóêöіÿ íà âèðîáíèöò-

âî âèíîìàòåð³àë³â äëÿ øàìïàíñüêîãî Óêðà¿íè Ò² Ó 
00011050-15.93.11-2:2009. - Кè¿â: Ì³í³ñòåðñòâî àãðàðíî¿ 
ïîë³òèêè Óêðà¿íè. Çàòâ. 21.07.2009 ð. - 10 ñ.; 

- Òåõíîëîãі÷íà іíñòðóêöіÿ íà âèðîáíèöòâî 
âèíîìàòåðіàëіâ äëÿ âèí іãðèñòèõ ÒІ Ó 00011050-
15.93.11-1:2009. - Кè¿â: Ì³í³ñòåðñòâî àãðàðíî¿ 
ïîë³òèêè Óêðà¿íè. Çàòâ. 21.07.2009 ð. - 14 ñ.; 

- Òåõíîëîã³÷íà ³íñòðóêö³ÿ íà âèðîáíèöòâî øàì-
ïàíñüêîãî Óêðà¿íè Ò²Ó 00011050-15.93.11 – 4:2009. 
- К.: Ì³í³ñòåðñòâî àãðàðíî¿ ïîë³òèêè Óêðà¿íè. Çàòâ. 
21.07.2009 ð. - 34 ñ.;

- Òåõíîëîãі÷íà іíñòðóêöіÿ íà âèðîáíèöòâî 
âèí ³ãðèñòèõ Ò²Ó 00011050-15.93.11 – 3:2009. К.: 
Ì³í³ñòåðñòâî àãðàðíî¿ ïîë³òèêè Óêðà¿íè. Çàòâ. 
21.07.2009 ð. - 41 ñ.;

- Îñíîâíі ïðàâèëà âèðîáíèöòâà òà çáåðіãàííÿ 
øàìïàíñüêîãî Óêðà¿íè òà âèí ³ãðèñòèõ КДÓ 
00011050-15.93.11-01:2009. - Ê.: Ìіíіñòåðñòâî 
àãðàðíî¿ ïîë³òèêè Óêðà¿íè. КДÓ 00011050-15.93.11 
– 01:2009. Çàòâ. 21.07.2009 ð. -10 ñ.

Âñå íîðìàòèâíûå, ðóêîâîäÿùèå è òåõíîëîãè÷å-
ñêèå äîêóìåíòû ñîîòâåòñòâóþò äåéñòâóþùèì Çàêî-
íàì Óêðàèíû, ðåãóëèðóþùèì ïðîèçâîäñòâî, ðåàëè-
çàöèþ è ìåæîòðàñëåâûå âçàèìîîòíîøåíèÿ ïðîèçâî-
äèòåëåé è ïîòðåáèòåëåé âèíîïðîäóêöèè.

Шàìïàíñêîå Óêðàèíû è èãðèñòûå âèíà ïðîèç-
âîäÿòñÿ â ñîîòâåòñòâèè ñ äåéñòâóþùåé òåõíîëîãè-
÷åñêîé äîêóìåíòàöèåé.

Â Åâðîïå ïðîèçâîäñòâî âèíà ðåãëàìåíòèðîâà-
íî ñîîòâåòñòâóþùèìè ïîñòàíîâëåíèÿìè è äèðåê-
òèâàìè, â êîòîðûõ ïîäðîáíî èçëîæåíû òðåáîâàíèÿ 
ê ñûðüåâîé áàçå äëÿ âèíîäåëèÿ, ê ïðîèçâîäñòâó è 
ñáûòó âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè, ôèíàíñîâîé ïîä-
äåðæêå ñåêòîðà âèíà è ò. ä.

Дëÿ îñóùåñòâëåíèÿ ãàðìîíèçàöèè çàêîíîäà-
òåëüñòâà Óêðàèíû ñ åâðîïåéñêèì ó÷åíûìè Íàöè-
îíàëüíîãî èíñòèòóòà âèíîãðàäà è âèíà «Ìàãàðà÷» 
ñîâìåñòíî ñ âåäóùèìè ñïåöèàëèñòàìè îòðàñëè âè-
íîãðàäàðñòâà è âèíîäåëèÿ Óêðàèíû ïðîâîäèòñÿ ïî-
ñòîÿííûé àíàëèç çàêîíîäàòåëüñòâà åâðîïåéñêîãî 
ðûíêà âèíîãðàäà è âèíà. Â ðåçóëüòàòå óñòàíîâëå-
íî, ÷òî êëþ÷åâûìè ìîìåíòàìè åâðîèíòåãðàöèè â îò-
ðàñëè èãðèñòîãî âèíîäåëèÿ ÿâëÿþòñÿ òåõíîëîãè÷å-
ñêèå ïðèåìû, ïåðå÷åíü ðàçðåøåííûõ ñîðòîâ è çà-
ùèòà ãåîãðàôè÷åñêèõ íàèìåíîâàíèé. Дëÿ óðåãóëè-
ðîâàíèÿ ïðîòèâîðå÷èé ìåæäó íàöèîíàëüíûì è åâ-
ðîïåéñêèì çàêîíîäàòåëüñòâàìè ïî эòèì ìîìåíòàì, 
ïðåæäå âñåãî, íåîáõîäèìî âíåñòè ñîîòâåòñòâóþ-
ùèå èçìåíåíèÿ â Çàêîíû Óêðàèíû. Òîëüêî ïîñëå 
эòîãî ïîÿâèòñÿ âîçìîæíîñòü ïîëíîñòüþ ïðèâåñòè 
â ñîîòâåòñòâèå ñ åâðîïåéñêîé íîðìàòèâíóþ è òåõ-
íîëîãè÷åñêóþ äîêóìåíòàöèþ îòå÷åñòâåííîãî èãðè-
ñòîãî âèíîäåëèÿ.

 Дëÿ òåõíè÷åñêîãî îñíàùåíèÿ âèíîäåëü÷åñêîé 
îòðàñëè Óêðàèíû â ïîñëåäíèå ãîäû â ÍÈÂèÂ «Ìà-
ãàðà÷» ðàçðàáîòàíî íîâîå òåõíîëîãè÷åñêîå îáîðóäî-
âàíèå äëÿ ïåðåðàáîòêè âèíîãðàäà è îáðàáîòêè âè-
íîìàòåðèàëîâ, êîòîðîå òàêæå èñïîëüçóòñÿ â ïðî-
èçâîäñòâå øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèíîìàòåðèà-
ëîâ : âàëêîâàÿ ãðåáíåîòäåëèòåëü-äðîáèëêà ïðîèç-
âîäèòåëüíîñòüþ 20 ò/÷ ìàðêè ÂÃД-20; íàñîñíàÿ 
óñòàíîâêà ìàðêè ÂÍÏÁ-10/32 äëÿ ùàäÿùåãî ïå-
ðåêà÷èâàíèÿ âèí, ñîêîâ, ñóñëà, äðîææåâûõ îñàä-
êîâ è äðóãèõ æèäêîñòíûõ ñðåä; íàñîñíàÿ óñòàíîâ-
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êà ìàðêè ÂÍÏÁ-32/32 äëÿ ùàäÿùåãî ïåðåêà÷èâà-
íèÿ ìåçãè, ñóñëà, ñîêà, ñîêà ñ ìÿêîòüþ, äðîææå-
âûõ è ãóùåâûõ îñàäêîâ, âèíîìàòåðèàëîâ, âèí è äð.; 
óñòàíîâêà äëÿ ïåðåêà÷êè è ñóëüôèòèðîâàíèÿ ìåç-
ãè â ïîòîêå ìàðêè ÓÏÑÌ-32/125; ôëîòàöèîííàÿ 
óñòàíîâêà äëÿ îñâåòëåíèÿ ñóñëà ïðîèçâîäèòåëüíî-
ñòüþ 3 ì3/÷ ìàðêè ÂФÓ-3; òðóá÷àòûå òåïëîîáìåí-
íèêè ìàðîê ÂХÒ-12, ÂÒÒ-18, ÂХÒ-24Ì c ïîâåðõ-
íîñòüþ òåïëîîáìåíà 12, 18 è 24 ì2 òèïà «òðóáà â 
òðóáå» äëÿ îõëàæäåíèÿ âèíîìàòåðèàëîâ; óñòàíîâ-
êè îáðàáîòêè âèí ïðîòèâ êðèñòàëëè÷åñêèõ ïîìóò-
íåíèé ïåðèîäè÷åñêîãî äåéñòâèÿ ñ êðèñòàëëèçàòî-
ðàìè òèïà КÂÌ-15 è КÂ-6; óñòàíîâêà äëÿ ïåðåêà÷-
êè ïðîäóêòà ñ îäíîâðåìåííûì äîçèðîâàíèåì â âè-
íîìàòåðèàë äâóõ èíãðåäèåíòîâ â ðåæèìå èíòåí-
ñèâíîãî ïåðåìåøèâàíèÿ â ìîìåíò ââåäåíèÿ ìàð-
êè ÂДÈ-10 (íå èìååò àíàëîãîâ â ìèðå); эíåðãîñáå-
ðåãàþùàÿ óñòàíîâêà äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ñóñïåíçèè 
áåíòîíèòà «õîëîäíûì» ñïîñîáîì ìàðêè ÓÑÁ-0,5 (íå 
èìååò àíàëîãîâ â ìèðå); óñòàíîâêà äëÿ êàâèòàöè-
îííîé îáðàáîòêè äðîææåâîé ìàññû äëÿ ïðèãîòîâ-
ëåíèÿ àâòîëèçàòîâ ïðè ïðîèçâîäñòâå øàìïàíñêèõ 
è èãðèñòûõ âèíîìàòåðèàëîâ ìàðêè ÂÀ-0,6 (íå èìå-
åò àíàëîãîâ â ìèðå); âûñîêîíàïîðíûé íàñîñ ìàðêè 
ÂÍЦ-ÓÌ-10/55 ñ ïîäà÷åé 10 ì3/÷ è íàïîðîì - 55 
â ì âîäÿíîãî ñòîëáà äëÿ ïîäà÷è âèíîìàòåðèàëà íà 
ôèëüòðîâàíèå íà ôèëüòð-ïðåññå; êîìïëåêò îáîðó-
äîâàíèÿ äëÿ êîìïëåêñíîé îáðàáîòêè âèíîìàòåðèà-
ëîâ ïðîòèâ êîëëîèäíûõ è êðèñòàëëè÷åñêèõ ïîìóò-
íåíèé ìàðêè КÑÂ-12 è äð. [24, 25].

Íåñìîòðÿ íà áîëüøîé ïîòåíöèàë ðåçóëüòàòîâ 
ïðîâåäåííûõ íàó÷íûõ èññëåäîâàíèé è âíåäðåíèå 
эòèõ ðåçóëüòàòîâ â ïðîèçâîäñòâî, ñóùåñòâóåò öå-
ëûé ðÿä ïðîáëåìíûõ âîïðîñîâ:

– äåôèöèò âèíîìàòåðèàëîâ äëÿ ïðîèçâîäñòâà 
øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí (ïîðÿäêà 30-35%). Íå-
äîñòàòîê âèíîìàòåðèàëîâ â íàñòîÿùåå âðåìÿ êîì-
ïåíñèðóåòñÿ çà ñ÷åò èìïîðòíûõ âèíîìàòåðèàëîâ, 
çà÷àñòóþ íèçêîãî êà÷åñòâà;

– íåäîñòàòîê âèíîìàòåðèàëîâ èç âûñîêîêà÷å-
ñòâåííûõ ñîðòîâ âèíîãðàäà. Ïðåäëàãàåòñÿ óâåëè-
÷èòü íàñàæäåíèÿ êëàññè÷åñêèìè ñîðòàìè øàìïàí-
ñêîãî íàïðàâëåíèÿ: Шàðäîíå, ãðóïïû Ïèíî (Ïèíî 
ôðàí, Ïèíî ãðè, Ïèíî áëàí è äð.), Ðèñëèíã ðåéí-
ñêèé, à òàêæå ìîðîçîóñòîé÷èâûõ íîâûõ ñîðòîâ ñå-
ëåêöèè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» (Ðèñëèíã Ìàãàðà÷à, Ðèñ-
ëèíã ìóñêàòíûé, Àëèãîòå ìóñêàòíîå, Цèòðîííûé 
Ìàãàðà÷à è äð.). Èãðèñòûå âèíà, ïðèãîòîâëåííûå 
ñ èñïîëüçîâàíèåì êóïàæåé èç âèíîìàòåðèàëîâ эòèõ 
ñîðòîâ, íå óñòóïàþò ïî êà÷åñòâó ïðîèçâîäèìîé ïðî-
äóêöèè èç òðàäèöèîííûõ ñîðòîâ;

– òåõíîëîãè÷åñêîå îáîðóäîâàíèå, èñïîëüçóåìîå 
ïðè ïåðåðàáîòêå âèíîãðàäà. Íåîáõîäèìî âñå, áåç èñ-
êëþ÷åíèÿ, ëèíèè ïåðåðàáîòêè âèíîãðàäà îñíàñòèòü 
âàëêîâûìè äðîáèëêàìè è ïíåâìàòè÷åñêèìè ïðåññà-
ìè. Ïðèìåíåíèå â ïðîöåññå ïåðåðàáîòêè âèíîãðàäà 
ïíåâìàòè÷åñêèõ ïðåññîâ ïåðèîäè÷åñêîãî äåéñòâèÿ 
ïîçâîëÿåò ïîâûñèòü âûõîä ñóñëà, ïðèãîäíîãî äëÿ 
ïðèãîòîâëåíèÿ øàìïàíñêèõ âèíîìàòåðèàëîâ, ÷òî 
ïîçâîëèò ñíÿòü, â îïðåäåëåííîé ìåðå, îñòðîòó âî-
ïðîñà íåäîñòàòî÷íîñòè ñûðüåâîé áàçû;

– íåäîñòàòî÷íûé êîíòðîëü êà÷åñòâà èìïîðòíî-
ãî âèíîäåëü÷åñêîãî ñûðüÿ. Дëÿ эòîãî íåîáõîäèìî 
íà áàçå Íàöèîíàëüíîãî èíñòèòóòà âèíîãðàäà è âèíà 
«Ìàãàðà÷» ñîçäàòü è íàäåëèòü ïîëíîìî÷èÿìè (ïðà-
âîì) âûäà÷è ñåðòèôèêàòîâ ñîîòâåòñòâèÿ:

 – åäèíûé ãîñóäàðñòâåííûé öåíòð ïî ñåðòèôè-
êàöèè èìïîðòíîãî âèíîäåëü÷åñêîãî ñûðüÿ, ãîòîâîé 
ïðîäóêöèè è âñïîìîãàòåëüíûõ ìàòåðèàëîâ, à òàê-
æå âèíîäåëü÷åñêîãî îáîðóäîâàíèÿ; 

– àêêðåäèòîâàííûé â ñîîòâåòñòâèè ñ ìåæäóíà-
ðîäíûìè òðåáîâàíèÿìè öåíòð ïî ìèêðîáèîëîãè÷å-
ñêîìó îáåñïå÷åíèþ ïðåäïðèÿòèé ïî ïðîèçâîäñòâó 
èãðèñòûõ âèí (ïî àíàëîãèè ñ Ìîñêîâñêîé îòðàñëå-
âîé ëàáîðàòîðèåé èãðèñòûõ âèí, ñóùåñòâîâàâøåé 
â ÑÑÑÐ); 

– ãàðìîíèçàöèÿ íîðìàòèâíîé äîêóìåíòàìè ñ 
òðåáîâàíèÿìè ÅÑ. Ïðîäîëæèòü ðàçðàáîòêó íîðìà-
òèâíîé äîêóìåíòàöèè â эòîì íàïðàâëåíèè; 

– óñòóïêà íàèìåíîâàíèé âèíîäåëü÷åñêîé ïðî-
äóêöèè óêðàèíñêîãî ïðîèçâîäñòâà, ñîäåðæàùåãî ãå-
îãðàôè÷åñêèå óêàçàíèÿ äðóãèõ ñòðàí â õîäå ïåðåãî-
âîðíîãî ïðîöåññà «Óêðàèíà-ÅÑ». Ñëåäóåò îòñòàèâàòü 
ñîöèàëüíî-ñëîæèâøååñÿ íàçâàíèå «Шàìïàíñêîå 
Óêðàèíû» äëÿ èñïîëüçîâàíèÿ íà âíóòðåííåì ðûíêå.

Ýôôåêòèâíîå âíåäðåíèå íàó÷íûõ äîñòèæåíèé 
è ðåøåíèå ïðîáëåìíûõ âîïðîñîâ â ïðîèçâîäñòâå 
øàìïàíñêèõ è èãðèñòûõ âèí áóäåò ñîäåéñòâîâàòü 
âûïóñêó âûñîêîêà÷åñòâåííîé, êîíêóðåíòîñïîñîá-
íîé ïðîäóêöèè, îòâå÷àþùåé òðåáîâàíèÿì åâðîïåé-
ñêîãî ðûíêà âèíà.
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Âèíîãðàäàðñòâî Óêðà¿íè õàðàêòåðèçóєòüñÿ ó 
2012 ðîöі íàñòóïíèìè ïîêàçíèêàìè: çàãàëüíà ïëî-
ùà íàñàäæåíü – 77,6 òèñ. ãà, ïëîäîíîñíà 67,9 òèñ. ãà, 
âàëîâèé çáіð – 456 òèñ. ò, óðîæàéí³ñòü – 67,2 òèñ. ò. 
Ìàє ì³ñöå òåíäåíö³ÿ çìåíøåííÿ ïëîù âèíîãðàäíèõ 
íàñàäæåíü òà ñòàá³ë³çàö³¿ âàëîâèõ çáîðîâ âèíîãðàäó 
çà ïåðіîä 2000-2012 ðð. íà ðіâíі 300-520 òèñ. ò çà 
ðàõóíîê çðîñòàííÿ óðîæàéíîñò³ ïðè âèêîðèñòàíí³ 
ñó÷àñíèõ òåõíîëîãіé çàêëàäåííÿ òà óõîäó çà âèíî-
ãðàäíèìè íàñàäæåííÿìè. 

Фàêòîðàìè ï³äâèùåííÿ åôåêòèâíîñò³ âèíîãðà-
äàðñòâà є:

1) ðîçðîáêà òà âïðîâàäæåííÿ ðåñóðñîçáåð³ãàþ÷èõ 
òåõíîëîã³é (çìåíøåííÿ âèòðàò íà 1 ãà âèíîãðàäíèê³â);

2) ñîðòîâà ñòðóêòóðíà ïåðåáóäîâà âèíîãðàäàð-
ñòâà, ÿêà ïåðåäáà÷àє çàêëàäåííÿ âèíîãðàäíèê³â:

- ñîðòàìè ñòîëîâîãî íàïðÿìó äî 15% âіä 
çàãàëüíî¿ ïëîù³;

- òåõí³÷íèìè ñîðòàìè øàìïàíñüêîãî íàïðÿìêó 
(Шàðäîíå, ãðóïà Ï³íî) äî 12% â³ä çàãàëüíî¿ ïëîù³;

- ÷åðâîíèìè ñîðòàìè ñòîëîâîãî òà òåõíі÷íîãî íà-
ïðÿìêó âèêîðèñòàííÿ äî 30% â³ä çàãàëüíî¿ ïëîù³;

- àáîðèãåííèìè ñîðòàìè äî 5% â³ä çàãàëüíî¿ 
ïëîù³;

- ñîðòàìè ç ãðóïîâîþ ñò³éê³ñòþ äî 5% â³ä 
çàãàëüíî¿ ïëîù³ äëÿ âèðîáíèöòâà ñîê³â;

 3) îïòèì³çàö³ÿ ðîçì³ùåííÿ âèíîãðàäíèê³â ç óðà-
õóâàííÿì:

- ìîðîçîñò³éêîñò³ ñîðò³â;
- çîíàëüíîãî ðîçì³ùåííÿ;
- ïðèäàòíîñò³ ï³äùåï äî ґðóíòîâèõ âëàñòèâîñòåé;
- ïîë³ïøåííÿ ñòàíó íàâêîëèøíüîãî ñåðåäîâèùà;
- âèðîáíèöòâà åêîëîã³÷íî ÷èñòî¿ ïðîäóêö³¿; 
4) ïåðåâåäåííÿ âіò÷èçíÿíîãî ðîçñàäíèöòâà íà 

ñåðòèô³êîâàíó îñíîâó;
5) çðîñòàííÿ âðîæàéíîñò³ çà ðàõóíîê
- â³êîâî¿ ñòðóêòóðíî¿ ïåðåáóäîâè âèíîãðàäàð-

ñòâà, ùî ïåðåäáà÷àє îïòèì³çàö³þ âèíîãðàäíèõ íà-
ñàäæåíü çà â³êîâèì ñêëàäîì;

- ë³êâ³äàö³¿ çð³äæåíîñò³ âèíîãðàäíèõ íàñàäæåíü 
(ñòàíîì íà 01.09.2008 ð. ñêëàäàëà 20% â³ä çàãàëüíî¿ 
ïëîù³ âèíîãðàäíèõ íàñàäæåíü);

- ïåðåçàêëàäåííÿ âèíîãðàäíèê³â, ÿê³ ìàþòü 
çð³äæåí³ñòü ïîíàä 60%;

- ðåìîíò âèíîãðàäíèê³â, ÿê³ ìàþòü çð³äæåí³ñòü 
äî 60%;

- âíåñåííÿ äîáðèâ;
- çðîøåííÿ âèíîãðàäíèê³â;
- âèêîðèñòàííÿ ðàö³îíàëüíî¿ êîìïëåêñíî¿ ñèñòå-

ìè çàõèñòó âèíîãðàäíèê³â â³ä øê³äíèê³â òà çàõâîðþ-
âàíü, àäàïòîâàíî¿ äî óìîâ âèðîùóâàííÿ.

Ñòàí âèíîãðàäàðñòâà íå çàäîâîëüíÿє ïîòðåáó: 
- âèíîðîáñòâà çà îáñÿãàìè âèðîáíèöòâà, ñîðòî-

âèì ñêëàäîì, ö³íîâèìè ïàðàìåòðàìè;
- íàñåëåííÿ â ñïîæèâàíí³ âèíîãðàäó â ñâ³æîìó 

âèãëÿä³, ùî îáóìîâëþє ³ìïîðò ñèðîâèíè, ÿêèé ó 
2012 ð. ñêëàâ ç âèí íàëèâîì 782 òèñ. äàë (6,2% 
âèí íà Óêðà¿í³ âèðîáëåíî ç ³ìïîðòíî¿ ñèðîâèíè), 
êîíüÿ÷íèõ ñïèðò³â 1552, 6 òèñ. äàë 100% ñïèðòó 
(á³ëüøå 80% êîíüÿê³â âèðîáëåíî ç ³ìïîðòíî¿ ñèðî-
âèíè), âèíîãðàäó ñòîëîâèõ ñîðò³â - 43,9 òèñ. ò (ìàé-
æå 50% â³ä çàãàëüíîãî ñïîæèâàííÿ).

Âèíîðîáñòâî Óêðà¿íè õàðàêòåðèçóєòüñÿ ó 2012 
ðîöі íàñòóïíèìè ïîêàçíèêàìè:

– âèðîáíèöòâî âèíà âèíîãðàäíîãî – 12510,6 òèñ. 
äàë, øàìïàíñüêîãî (62,2%) òà ³ãðèñòèõ âèí – 5464,2 
òèñ. äàë, êîíüÿêó – 4579,7 òèñ. äàë.

Ñòàí âèíîðîáñòâà Óêðà¿íè ó 2012 ð. ïîð³âíÿíî 
ç 2011 ð. õàðàêòåðèçóєòüñÿ: 

– çìåíøåííÿì îáñÿã³â âèðîáíèöòâà: ç âèíà âè-
íîãðàäíîãî íà 26,5%; øàìïàíñüêîãî íà 10,9%;

– çðîñòàííÿì îáñÿãіâ âèðîáíèöòâà ç êîíüÿêó 
íà 6,6%;

– çáåðåæåííÿì ñòðóêòóðè âèðîáíèöòâà âèí âè-
íîãðàäíèõ – ÷àñòêà êð³ïëåíèõ âèí ñêëàäàє 31,7%, 
ñòîëîâèõ â³äïîâ³äíî 68,3%, çðîñòàííÿì äîë³ ³ãðèñòèõ 
âèí äî 37,8%.

Фàêòîðàìè ï³äâèùåííÿ åôåêòèâíîñò³ âèíîðîá-
ñòâà є:

– ôîðìóâàííÿ ö³íè ïðîäóêö³¿ çàëåæíî â³ä 
ñï³ââ³äíîøåííÿ ð³âíÿ ö³íè ç ö³íàìè îñíîâíèõ 
êîíêóðåíò³â çà òèïàìè ïðîäóêö³¿ ó âèáðàíèõ ö³íîâèõ 
ñåãìåíòàõ; ñèñòåìè äèôåðåíö³àö³¿ ö³í çàëåæíî â³ä 
ñï³ââ³äíîøåííÿ ïîïèòó òà ïðîïîçèö³¿, âñòàíîâëåí-
íÿ ð³âíÿ ñòàâîê àêöèçíîãî çáîðó, ùî íå çàøêîäæó-
þòü ðîçâèòêó âèðîáíèöòâà;

– â³äì³íà ë³öåíç³¿ íà îïòîâó òîðã³âëþ äëÿ 
ï³äïðèєìñòâ âòîðèííîãî âèíîðîáñòâà;

– òåõí³÷íå ïåðåîñíàùåííÿ âèíîðîáíîãî âèðîá-
íèöòâà;

– ï³äâèùåííÿ ÿêîñò³ âèíîðîáíî¿ ïðîäóêö³¿, îñî-
áëèâî êàòåãîð³¿ îðäèíàðíèõ âèí òà êîíüÿê³â;
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- çá³ëüøåííÿ ÷àñòêè ïðîäóêö³¿, âèðîáëåíî¿ ç 
â³ò÷èçíÿíî¿ ñèðîâèíè;

- ðîçðîáêà òà âïðîâàäæåííÿ òåõíîëîã³é âèðîá-
íèöòâà òåððóàðíèõ âèí;

- çá³ëüøåííÿ ÷àñòêè âíóòð³øíüîãî ðèíêó çà ðà-
õóíîê:

- ñêîðî÷åííÿ îáñÿã³â ôàëüñèô³êîâàíî¿ ïðîäóêö³¿;
- âäîñêîíàëåííÿ òîðã³âë³, âêëþ÷àþ÷è êàíàëè 

çáóòó, åôåêòèâí³ñòü ðåêëàìíèõ çàõîä³â, ôîðìóâàí-
íÿ ³ì³äæó ïðîäóêö³¿, ðîçðîáëåííÿ áðåíäèíãó òîâàðó;

- îáìåæåííÿ ³ìïîðòó;
- çá³ëüøåííÿ åêñïîðòó.
Ñòàí âíóòð³øíüîãî ðèíêó âèíîãðàäó ³ âèíà:
- ó 2012 ðîö³ ñïîæèâàííÿ âèíîãðàäó ó ñâ³æîìó 

âèä³ ñêëàëî 1,9 êã/ëþä. çà ð³ê (ïðè íîðì³ 8 êã 
), âèíà - 2,155 ë/ëþä. çà ð³ê, øàìïàíñüêîãî òà 
³ãðèñòèõ âèí – 0,805 - ë/ëþä. çà ð³ê, êîíüÿêó - 0,627 
ë/ëþä. çà ð³ê. Ó Фðàíö³¿ ñïîæèâàííÿ âèíà âèíî-
ãðàäíîãî ñêëàäàє äî 40 ë/ëþä. çà ð³ê;

- ó 2012 ðîöі ïîðіâíÿíî ç 2011 ðîêîì
- çðîñëà ðåàë³çàö³ÿ ç âèíîãðàäó ó ñâ³æîìó âèä³ 

íà 72,7%, ç øàìïàíñüêîãî òà ³ãðèñòèõ âèí íà 2,8%; 
ç êîíüÿêó – íà 3, 0%.

- çìåíøèëàñü ðåàë³çàö³ÿ âèíà âèíîãðàäíîãî íà 
4,3%;

- ó ñòðóêòóð³ ñïîæèâàííÿ ÷àñòêà âèíà çìåíøè-
ëàñü äî 10,5%, øàìïàíñüêîãî òà ³ãðèñòèõ âèí çáå-
ðåãëàñÿ íà ð³âí³ 3,6%, êîíüÿêó çðîñëà äî 9,4%.

- ó 2012 ðîö³ ó ñïîæèâàíí³ ÷àñòêà ³ìïîðòó 
ñêëàäàє ç âèíîãðàäó ó ñâ³æîìó âèãëÿä³ ìàéæå 
50%, ç âèíà âèíîãðàäíîãî (ó ïëÿøêàõ) -28,8%, ç 
øàìïàíñüêîãî òà ³ãðèñòèõ âèí – 12,2%, ç êîíüÿ-
êó - 17,1%.;

- ïðîïîçèö³ÿ ïåðåâ³øóє ïîïèò çà âñ³ìà âèäàìè 
âèíîðîáíî¿ ïðîäóêö³¿.

Óêðà¿íñüêèé ñïîæèâà÷ â³ääàє ïåðåâàãó ïðîäóêö³¿ 
âіò÷èçíÿíîãî âèðîáíèöòâà.

Îáñÿãè ³ìïîðòó âèíîãðàäíî-âèíîðîáíî¿ ïðîäóêö³¿ 
ó 2012 ðîö³ ñêëàäàþòü (òàáë.1):

Ìàéæå 80% âèíîãðàäó ó ñâ³æîìó âèãëÿä³ â³ç çà-
ãàëüíîãî îáñÿãó ³ìïîðòó öüîãî òîâàðó ³ìïîðòóєòüñÿ 
ç Òóðå÷÷èíè (52,5%) òà ²òàë³¿ (23,2%). Ãîëîâíèìè 
³ìïîðòåðàìè âèíà âèíîãðàäíîãî є Ãðóç³ÿ (32,1%), 
Ìîëäîâà (21,7%), ²òàë³ÿ (13,1%), Фðàíö³ÿ (9,9%), 
³ãðèñòèõ âèí – ²òàë³ÿ (75%), êîíüÿêó – Фðàíö³ÿ 
(70%).

Ó 2012 ðîöі ïîðіâíÿíî ç 2011 ðîêîì  іìïîðò 
çðîñòàє:

- ç âèíîãðàäó ó ñâ³æîìó âèãëÿä³ - íà12,3%;
- ç âèíà âèíîãðàäíîãî (ó ïëÿøêàõ) - íà 15,9%;
- ç øàìïàíñüêîãî òà ³ãðèñòèõ âèí - íà 7,7%;
³ìïîðò çìåíøóєòüñÿ ç êîíüÿêó íà 3,9%.
Ó ñòðóêòóð³ ³ìïîðòó ÷àñòêà âèí ó ïëÿøêàõ 

ñêëàäàє 68,4.%. Кðà¿íè - ³ìïîðòåðè ðåàë³çóþòü ïå-
ðåâàãè åêñïîðòó ïðîäóêö³¿ ç á³ëüøèì ð³âíåì äîäàíî¿ 
âàðòîñòі. 

Ñòàí çîâí³øí³õ ðèíê³â âèíîãðàäó ³ âèíà:
Îáñÿãè åêñïîðòó âèíîãðàäíî-âèíîðîáíî¿ 

ïðîäóêö³¿ ó 2012 ðîö³ ñêëàäàþòü (òàáë.2):
Ó 2012 ðîöі ÷àñòêà åêñïîðòó ó âèðîáíèöòâі 

ñêëàäàëà:
- ç âèíîãðàäó ó ñâ³æîìó âèãëÿä³ – 3,9%:
- ç âèíà âèíîãðàäíîãî (ó ïëÿøêàõ) 3,1%;
- ç øàìïàíñüêîãî òà ³ãðèñòèõ âèí – 6,1%;
- ç êîíüÿêó - 2%.
Åêñïîðòíèé ïîòåíö³àë âèêîðèñòîâóєòüñÿ íåäî-

ñòàòíüî.
Ó 2012 ðîö³ Óêðà¿íà åêñïîðòóâàëà:
- âèíîãðàä ó ñâ³æîìó âèãëÿä³ ó Ðîñ³þ - 99,9%;
- âèíî âèíîãðàäíå (ó ïëÿøêàõ) ó Ðîñ³þ - 83,8%;
- øàìïàíñüêå òà ³ãðèñò³ âèíà ó Ðîñ³þ - 38,9%; 

Í³ìå÷÷èíó - 21,2%; 
- êîíüÿê ó Ðîñ³þ – 62,8%, ó Áєëàðóñü - 17,6%.
Ðèíîê Ðîñ³¿ çàëèøàєòüñÿ íàéá³ëüø îñâîєíèì 

äëÿ âèðîáíèê³â âèíîãðàäíî-âèíîðîáíî¿ ïðîäóêö³¿ 
Óêðà¿íè. 

Ó ñòðóêòóðі åêñïîðòó âèíà íàëèâîì ñêëàäà-
þòü – 84%. Óêðà¿íà íå ðåàë³çóє ïåðåâàãè åêñïîð-
òó ïðîäóêö³¿ ç á³ëüøèì ð³âíåì äîäàíî¿ âàðòîñò³. 
Кîíêóðåíòîñïðîìîæí³ñòü åêîíîì³êè Óêðà¿íè íà 
ñâ³òîâîìó ðèíêó ìàє çàáåçïå÷óâàòèñü â ïîäàëüøî-
ìó ³íòåíñèâíèì íàðîùóâàííÿì ÷àñòêè åêñïîðòó 
ïðîäóêö³¿ ç âèñîêèì ð³âíåì äîäàíî¿ âàðòîñò³ â çà-
ãàëüíîìó îáñÿçі åêñïîðòó.

Åêñïîðò âèíà íàëèâîì ïåðåâèùóє éîãî ³ìïîðò. 
Цå ñâ³ä÷èòü ïðî äîñòàòí³ñòü ñèðîâèíè äëÿ âèðîá-
íèöòâà âèíà âèíîãðàäíîãî.

Ó 2012 ðîö³ ïîð³âíÿíî ç 2011 ðîêîì çìåíøèâñÿ 
åêñïîðò ç âèíîãðàäó ó ñâ³æîìó âèãëÿä³ ìàéæå ó 2 
ðàçè; øàìïàíñüêîãî òà ³ãðèñòèõ âèí íà 26,9%; âèíà 
âèíîãðàäíîãî (ó ïëÿøêàõ) íà 2,9%; çá³ëüøèâñÿ åê-
ñïîðò ç êîíüÿêó íà 7,1%.

Фàêòîðè, ùî ñïðèÿòèìóòü çá³ëüøåííþ ïîïèòó 
íà âèíîïðîäóêö³þ:

- ï³äâèùåííÿ ñîö³àëüíèõ ñòàíäàðò³â çà ðàõóíîê 
äåðæàâíî¿ ñîö³àëüíî¿ ïîë³òèêè, 

- ñêîðî÷åííÿ âèðîáíèöòâà ôàëüñèô³êîâàíî¿ 
ïðîäóêö³¿, 

Таблиця 1
Обсяги імпорту виноградно-виноробної продукції у 2012 р.

Код ТНЗЕД Найменування
продукції Од. виміру Обсяги 

імпорту
806100 Виноград свіжий тис. т 39,0

2204000000 Вина виноградні тис. дал 3332,6
2204100000 вина ігристі тис. дал 332,0

2204210000 в посуді єм. 2 л та 
менше тис. дал 2280,8

2204290000 інші (вина наливом) тис. дал 782,8

2208201200 коньяк тис. дал100% 
спирту 16,9

22086206200 коньяк тис. дал100% 
спирту 0,072

2208208900 інші (коньячні 
спирти) 

тис. дал100% 
спирту 1552,6

Таблиця 2
Обсяги експорту виноградно-виноробної продукції у 2012 р.

 Код ТНЗЕД Найменування
продукції Од. виміру Обсяги  

експорту
806100 Виноград свіжий тис. т 0,3

2204000000 Вина виноградні тис. дал 4484,7
2204100000 вина ігристі тис. дал 268,8

2204210000 в посуді єм. 2 л та 
менше тис. дал 385,7

2204290000 інші (вина нали-
вом) тис. дал 3767,0

2208201200 коньяк тис. дал100% 
спирту 26,1

22086206200 коньяк тис. дал100% 
спирту 5,6

2208208900 інші (коньячні 
спирти) 

тис. дал100% 
спирту 10,1
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- âäîñêîíàëåííÿ òîðã³âë³, âêëþ÷àþ÷è îïòèì³çàö³þ 
êàíàë³â çáóòó. ôîðìóâàííÿ ïàðòíåðñüêèõ â³äíîñèí 
ì³æ âèðîáíèêàìè ³ ðèòåéëåðàìè; ôîðìóâàííÿ ³ì³äæó 
ìàðîê ïðîäóêö³¿ ç ïðèâàáëèâèìè äëÿ ñïîæèâà÷³â 
ôóíêö³îíàëüíèìè õàðàêòåðèñòèêàìè, - åôåêòèâíó 
ðåêëàìíó ³ ìàðêåòèíãîâó ï³äòðèìêó âèíà, ñòâîðåí-
íÿ áðåíä³â ïðîäóêö³¿;

- óêð³ïëåííÿ ïîçèö³é âèíîðîáíî¿ ïðîäóêö³¿ íà 
çîâí³øí³õ ðèíêàõ, ä³âåðñ³ô³êàö³ÿ çîâí³øí³õ ðèíê³â, 
ðîçðîáêà ìàðêåòèíãîâî¿ ñòðàòåãè ïðîñóâàííÿ íà íîâ³ 
ðèíêè, âðåãóëþâàííÿ ïèòàííÿ ïðî íàéìåíóâàííÿ 
âèí â³äïîâ³äíî Óãîäè TRIPS; çá³ëüøåííÿ ðîë³ äåð-
æàâè ó ïðîñóâàíí³ ïðîäóêö³¿ íà íîâ³ ðèíêè.

Âñòàíîâëåíî, ùî â óìîâàõ äåô³öèòó ô³íàíñîâèõ 
ðåñóðñ³â ó ï³äïðèєìñòâ, âèñîêèõ ñòàâêàõ áàíê³âñüêîãî 
êðåäèòó áåç äåðæàâíî¿ ï³äòðèìêè íåìîæëèâî çáå-
ðåæåííÿ ³ ðîçâèòîê âèíîãðàäàðñòâà, îñê³ëüêè öÿ 
êóëüòóðà ïîòðåáóє çíà÷íèõ îäíîðàçîâèõ âêëàäåíü 
(100-120 òèñ. ãðí íà 1 ãà), ÿê³ ïî÷èíàþòü îêóïàòèñÿ 
÷åðåç 4-5 ðîêіâ ç ìîìåíòó âñòóïó ó ïëîäîíîñíіñòü 
âèíîãðàäíèêіâ.

Îäíàê, ñòàòòåþ 10 Çàêîíó Óêðà¿íè «Ïðî Дåðæàâ-
í³é áþäæåò Óêðà¿í³ íà 2013 ð³ê» â³ä 6 ãðóäíÿ 2012 
ðîêó ¹ 5515- VI âñòàíîâëåíî, ùî â çàãàëüíîìó 
ôîíä³ Дåðæàâíîãî áþäæåòó Óêðà¿íè íà 2013 ð³ê äî 
äîõîä³â â³äíîñÿòüñÿ íàäõîäæåííÿ, âèçíà÷åí³ ÷àñòè-
íîþ äðóãî¿ ñòàòò³ 29 Áþäæåòíîãî êîäåêñó Óêðà¿íè, à 
òàêîæ çá³ð íà ðîçâèòîê âèíîãðàäàðñòâà, ñàä³âíèöòâà 
і õìåëÿðñòâà.

Ó Зàêîíі íå ïðîïèñàíèé íàïðÿì âèêîðèñòàííÿ 
êîøò³â çáîðó. Çã³äíî ³ç ñòàòòåþ 87 Çàêîíó Óêðà¿íè 
«Áþäæåòíèé êîäåêñ Óêðà¿íè» â³ä 21.06.2001 №2542-
III «Âèòðàòè, çä³éñíþâàí³ ç Дåðæàâíîãî áþäæå-
òó Óêðà¿íè» ï³äòðèìêà ðîçâèòêó âèíîãðàäàðñòâà, 
ñàä³âíèöòâà ³ õìåëÿðñòâà ìîæå ïîïàñòè ëèøå ï³ä 
ä³þ ïóíêòó 21 «³íø³ ïðîãðàìè, ùî ìàþòü âèêëþ÷íî 
äåðæàâíå çíà÷åííÿ».

Ó Дåðæàâíîìó áþäæåò³ Óêðà¿í³ íà 2013 ð³ê 
Ìіíàãðîïîëіòèêè ïåðåäáà÷åíі âèäàòêè ñïåöіàëüíîãî 
ôîíäó çà áþäæåòíîþ ïðîãðàìîþ çà êîäîì 2801350 
«Дåðæàâíà ï³äòðèìêà ðîçâèòêó õìåëÿðñòâà, çàêëà-
äåííÿ ìîëîäèõ ñàä³â, âèíîãðàäíèê³â òà ÿã³äíèê³â» 
â îáñÿç³ 100 ìëí ãðí. çà ðàõóíîê çàëèøêó êîøò³â 
â³ä çáîðó íà ðîçâèòîê âèíîãðàäàðñòâà, ñàä³âíèöòâà 
³ õìåëÿðñòâà, ÿê³ íàä³éøëè ó ìèíóë³ ïåð³îäè.

Ñòàíîì íà 26.11.2013 ð. çà â³äïîâ³äíîþ áþä-
æåòíîþ ïðîãðàìîþ Ì³íàãðîïîë³òèêè ñïðÿìîâà-
íî 100 ìëí ãðí. äëÿ ïîãàøåííÿ êðåäèòîðñüêî¿ 
çàáîðãîâàíîñò³, ç ÿêèõ âèêîðèñòàíî 93,8 ìëí ãðí., à 
çàëèøêè íåâèêîðèñòàíèõ êîøò³â ñòàíîâëÿòü 6,2 ìëí 
ãðí. Òèì ñàìèì ôàêòè÷íî ïðèïèíåíî â³äøêîäóâàííÿ 
âèòðàò ï³äïðèєìñòâ íà çàêëàäåííÿ òà äîãëÿä çà 
áàãàòîð³÷íèìè íàñàäæåííÿìè.

Íåâèçíà÷åí³ñòü âèêîðèñòàííÿ êîøò³â çáîðó íà 
ðîçâèòîê âèíîãðàäàðñòâà, ñàä³âíèöòâà ³ õìåëÿðñòâà 
íåãàòèâíî ïîçíà÷èëàñü íà çàêëàäåííі âèíîãðàäíèêîâ 
ßêùî ó ïîïåðåäí³ ïåð³îäè çàêëàäàëîñü äî 6 òèñ. ãà, 
òî ó 2013 ðîöі áóëî çàêëàäåíî òіëüêè 515 ãåêòàð. 

 Дëÿ çáåðåæåííÿ ³ ðîçâèòêó â³ò÷èçíÿíîãî âè-
íîãðàäàðñòâà òà âèíîðîáñòâà ïîòðіáíî ó Зàêîíі 
Óêðà¿íè «Ïðî Дåðæàâíèé áþäæåò» ïåðåäáà÷è-
òè âêëþ÷åííÿ çáîðó íà ðîçâèòîê âèíîãðàäàðñòâà, 
ñàä³âíèöòâà ³ õìåëÿðñòâà â ïðèáóòêîâó ÷àñòèíó, 
à âèòðàò íà äåðæàâíó ï³äòðèìêó ðîçâèòêó õìå-
ëÿðñòâà, çàêëàäêó ìîëîäèõ ñàä³â, âèíîãðàäíèê³â ³ 
ÿãіäíèêіâ і äîãëÿä çà íèìè (çà ðàõóíîê çàñîáіâ çáî-

ðó) ó âèòðàòíó ÷àñòèíó ñïåö³àëüíîãî ôîíäó Дåð-
æàâíîãî áþäæåòó.

Âèíîãðàäàðñòâî òà âèíîðîáñòâî Óêðà¿íè õàðàê-
òåðèçóєòüñÿ íåäîñòàòí³ì ð³âíåì ³ííîâàö³éíîñò³, ùî 
íåãàòèâíî ïîçíà÷àєòüñÿ íà êîíêóðåíòîçäàòíîñò³ 
ïðîäóêö³¿ òà ï³äïðèєìñòâ ãàëóç³.

Ñåðåä ôàêòîð³â, ÿê³ ïåðåøêîäæàþòü ³ííîâàö³éíîìó 
ïðîöåñó íà ï³äïðèєìñòâàõ ãàëóç³ íàéá³ëüø çíà÷ó-
ùèìè є íàñòóïí³:

- íåñòà÷à âëàñíèõ êîøò³â ó ï³äïðèєìñòâ ãàëóç³ 
äëÿ âïðîâàäæåííÿ ³ííîâàö³é; 

- ñëàáêèé ðîçâèòîê áàíê³âñüêî¿ ñèñòåìè, âèñîê³ 
ïðîöåíòí³ ñòàâêè êðåäèò³â; 

- íåñòà÷à â íàö³îíàëüí³é åêîíîì³ö³ ô³íàíñîâèõ 
ðåñóðñ³â ðîçâèòêó;

- íèçüêèé ð³âåíü òåõí³÷íîãî îñíàùåííÿ ï³ä-
ïðèєìñòâ. Íà ìàòåð³àëüíî çíîøåí³é ìàòåð³àëüí³é 
áàç³ çä³éñíþâàòè âïðîâàäæåííÿ òåõí³÷íî âàæêî, 
ô³íàíñîâî – íåâèã³äíî;

- ìåíòàë³òåò âëàñíèê³â òà ìåíåäæåð³â, îáóìîâ-
ëåíèé òèì, ùî âèêîðèñòàííÿ ðèíêîâèõ ³íñòðóìåíò³â 
âåäåííÿ á³çíåñó ïîð³âíÿíî ç âïðîâàäæåííÿì 
³ííîâàö³é âñå ùå äàє á³ëüøå äîõîä³â ïðè ìåíøèõ 
âèòðàòàõ; 

- íåäîñêîíàë³ñòü äåðæàâíî¿ ïîë³òèêè, ÿêà á ñòè-
ìóëþâàëà âïðîâàäæåííÿ ³ííîâàö³éíî¿ ïðîäóêö³¿ íà 
ï³äïðèєìñòâàõ; 

- íåäîñêîíàë³ñòü ïðàâîâî¿ áàçè ùîäî çä³éñíåííÿ 
³ííîâàö³éíî¿ ä³ÿëüíîñò³;

- ïîâåðõíåâèé àíàë³ç ðèíêó íàóêîâî¿ ïðîäóêö³¿. 
²ííîâàö³¿ á³ëüøîþ ì³ðîþ áàçóþòüñÿ íà ôóíäà-

ìåíòàëüíèõ äîñë³äæåííÿõ ³ â³äíîñÿòüñÿ äî ³ííîâàö³é, 
ùî «âèøòîâõóє ëàáîðàòîð³ÿ», à íå «âòÿãóєòüñÿ ïî-
ïèòîì», òîáòî âèêëèêàí³ äî æèòòÿ ñïîñòåðåæóâà-
íèìè ïîòðåáàìè. Ðåçóëüòàòè äîñë³äæåíü àìåðè-
êàíñüêèõ ³ єâðîïåéñüêèõ â÷åíèõ ó ð³çíèõ ñåêòîðàõ 
ïðîìèñëîâîñò³ ñâ³ä÷àòü ïðî òå, ùî ³ííîâàö³¿, ÿê³ 
áàçóþòüñÿ íà àíàë³ç³ ïîòðåá, âèÿâëÿþòüñÿ á³ëüø 
óñï³øíèìè. Ïðèáëèçíî 60-80% âäàëèõ ³ííîâàö³é 
ìàþòü ðèíêîâå ïîõîäæåííÿ ïðîòè 20-40%, ÿê³ âè-
õîäÿòü ç ëàáîðàòîð³¿. Îäíàê ³ííîâàö³éíà ñòðàòåã³ÿ, 
çàñíîâàíà íà ôóíäàìåíòàëüíèõ äîñë³äæåííÿõ, ìàє 
á³ëüøå øàíñ³â ïðèâåñòè äî òåõíîëîã³÷íîãî ïðîðèâó. 
Фóíäàìåíòàëüí³ äîñë³äæåííÿ âèãëÿäàþòü á³ëüø ïðè-
âàáëèâèìè ó â³äíîøåíí³ äîâãîñòðîêîâî¿ ïåðñïåêòèâè. 

Âèñíîâкè.
1. Ñòàí âèíîãðàäàðñòâà íå çàäîâîëüíÿє ïî-

òðåáó âèíîðîáñòâà çà îáñÿãàìè âèðîáíèöòâà, ñî-
ðòîâèì ñêëàäîì, ö³íîâèìè ïàðàìåòðàìè òà íàñå-
ëåííÿ â ñïîæèâàíí³ âèíîãðàäó â ñâ³æîìó âèãëÿä³, 
ùî îáóìîâëþє ³ìïîðò âèí íàëèâîì (6,2% âèí íà 
Óêðà¿í³ âèðîáëåíî ç ³ìïîðòíî¿ ñèðîâèíè), êîíüÿ÷íèõ 
ñïèðò³â (á³ëüøå 80% êîíüÿê³â âèðîáëåíî ç ³ìïîðòíî¿ 
ñèðîâèíè), âèíîãðàäó ñòîëîâèõ ñîðò³â  (ìàéæå 50% 
â³ä çàãàëüíîãî ñïîæèâàííÿ). 

2. Фàêòîðè ï³äâèùåííÿ åôåêòèâíîñò³ âèíî-
ãðàäàðñòâà: ðîçðîáêà òà âïðîâàäæåííÿ ðåñóðñî-
çáåð³ãàþ÷èõ òåõíîëîã³é (çìåíøåííÿ âèòðàò íà 
1 ãà âèíîãðàäíèê³â); ñîðòîâà ñòðóêòóðíà ïåðå-
áóäîâà âèíîãðàäàðñòâà, îïòèì³çàö³ÿ ðîçì³ùåííÿ 
âèíîãðàäíèêіâ: ïåðåâåäåííÿ âіò÷èçíÿíîãî ðîç-
ñàäíèöòâà íà ñåðòèô³êîâàíó îñíîâó;  çðîñòàííÿ 
âðîæàéíîñò³. 

3. Ñòàí âèíîðîáñòâà Óêðà¿íè ó 2012 ð. ïîð³âíÿíî 
ç 2011 ð õàðàêòåðèçóєòüñÿ çìåíøåííÿì îáñÿã³â âè-
ðîáíèöòâà çà âñ³ìà âèäàìè ïðîäóêö³¿ òà çáåðåæåí-
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íÿì ñòðóêòóðè âèðîáíèöòâà âèí âèíîãðàäíèõ.
4. Фàêòîðè ï³äâèùåííÿ åôåêòèâíîñò³ âè-

íîðîáñòâà: ôîðìóâàííÿ ö³íè ïðîäóêö³¿ çàëåæ-
íî â³ä ñï³ââ³äíîøåííÿ ð³âíÿ ö³íè ç ö³íàìè îñíîâ-
íèõ êîíêóðåíò³â çà òèïàìè ïðîäóêö³¿ ó âèáðàíèõ 
ö³íîâèõ ñåãìåíòàõ; ñèñòåìè äèôåðåíö³àö³¿ ö³í çàëåæ-
íî â³ä ñï³ââ³äíîøåííÿ ïîïèòó òà ïðîïîçèö³¿, âñòà-
íîâëåííÿ ð³âíÿ ñòàâîê àêöèçíîãî çáîðó, ùî íå çà-
øêîäæóþòü ðîçâèòêó âèðîáíèöòâà; â³äì³íà ë³öåíç³¿ 
íà îïòîâó òîðã³âëþ äëÿ ï³äïðèєìñòâ âòîðèííî-
ãî âèíîðîáñòâà;òåõí³÷íå ïåðåîñíàùåííÿ âèíîðîá-
íîãî âèðîáíèöòâà; ï³äâèùåííÿ ÿêîñò³ âèíîðîáíî¿ 
ïðîäóêö³¿, îñîáëèâî êàòåãîð³¿ îðäèíàðíèõ âèí òà 
êîíüÿê³â; çá³ëüøåííÿ ÷àñòêè ïðîäóêö³¿, âèðîáëåíî¿ 
ç â³ò÷èçíÿíî¿ ñèðîâèíè; ðîçðîáêà òà âïðîâàäæåííÿ 
òåõíîëîã³é âèðîáíèöòâà òåððóàðíèõ âèí; çá³ëüøåííÿ 
÷àñòêè âíóòð³øíüîãî ðèíêó; çá³ëüøåííÿ åêñïîðòó.

5. Ó 2012 ðîöі ïîðіâíÿíî ç 2011 ðîêîì ðåàëіçàöіÿ 
âñ³є¿ âèíîãðàäíî-âèíîðîáíî¿ ïðîäóêö³¿, êð³ì âèíà 
âèíîãðàäíîãî, çðîñòàє. Îäíàê, ð³âåíü ñïîæèâàííÿ 
âèíîãðàäó ³ âèíà íàñåëåííÿì Óêðà¿íè ìåíøå âñòà-
íîâëåíèõ ðàö³îíàëüíèõ íîðì âèíîãðàäó òà ñïîæè-
âàííÿ âèíà â ³íøèõ êðà¿íàõ, ùî є âèðîáíèêàìè âè-
íîãðàäó ³ âèíà. Ó 2012 ðîö³ ó ñïîæèâàíí³ ÷àñòêà 
³ìïîðòó ñêëàäàє ç âèíîãðàäó ó ñâ³æîìó âèãëÿä³ ìàé-
æå 50%, ç âèíà âèíîãðàäíîãî (ó ïëÿøêàõ) – 28,8%, 
ç øàìïàíñüêîãî òà ³ãðèñòèõ âèí – 12,2%, ç êîíüÿ-
êó – 17,1%. Ïîïèò ç âèíà ïåðåêëþ÷àєòüñÿ íà ïèâî.

6. Ó 2012 ðîö³ ïîð³âíÿíî ç 2011 ðîêîì çá³ëüøèâñÿ 
åêñïîðò òіëüêè ç êîíüÿêó. Åêñïîðòíèé ïîòåíöіàë 
âèêîðèñòîâóєòüñÿ íåäîñòàòíüî ×àñòêà åêñïîð-
òó çà âñ³ìà âèäàìè ïðîäóêö³¿ íå äîñÿãàє 10% â³ä 
âèðîáíèöòâà. Ðèíîê Ðîñ³¿ çàëèøàєòüñÿ íàéá³ëüø 
îñâîєíèì äëÿ âèðîáíèê³â âèíîãðàäíî-âèíîðîáíî¿ 
ãàëóç³ Óêðà¿íè. 

7. Фàêòîðè, ùî ñïðèÿòèìóòü çá³ëüøåííþ ïî-
ïèòó íà âèíî ïðîäóêö³þ: ï³äâèùåííÿ ñîö³àëüíèõ 

ñòàíäàðò³â çà ðàõóíîê äåðæàâíî¿ ñîö³àëüíî¿ 
ïîë³òèêè, ñêîðî÷åííÿ âèðîáíèöòâà ôàëüñèô³êîâàíî¿ 
ïðîäóêö³¿, âäîñêîíàëåííÿ òîðã³âë³, âêëþ÷àþ÷è 
îïòèì³çàö³þ êàíàë³â çáóòó, ôîðìóâàííÿ ïàðòíåðñü-
êèõ â³äíîñèí ì³æ âèðîáíèêàìè ³ ðèòåéëåðàìè; ôîð-
ìóâàííÿ ³ì³äæó ìàðîê ïðîäóêö³¿ ç ïðèâàáëèâèìè 
äëÿ ñïîæèâà÷³â ôóíêö³îíàëüíèìè õàðàêòåðèñòèêà-
ìè, åôåêòèâíó ðåêëàìíó ³ ìàðêåòèíãîâó ï³äòðèìêó 
âèíà, ñòâîðåííÿ áðåíä³â ïðîäóêö³¿; óêð³ïëåííÿ 
ïîçèö³é âèíîðîáíî¿ ïðîäóêö³¿ íà çîâí³øí³õ ðèí-
êàõ, ä³âåðñ³ô³êàö³ÿ çîâí³øí³õ ðèíê³â, ðîçðîáêà 
ìàðêåòèíãîâî¿ ñòðàòåãè ïðîñóâàííÿ íà íîâ³ ðèí-
êè, âðåãóëþâàííÿ ïèòàííÿ ïðî íàéìåíóâàííÿ âèí 
â³äïîâ³äíî Óãîäè TRIPS; çá³ëüøåííÿ ðîë³ äåðæàâè 
ó ïðîñóâàíí³ ïðîäóêö³¿ íà íîâ³ ðèíêè.

8. Â óìîâàõ äåô³öèòó ô³íàíñîâèõ ðåñóðñ³â ó 
ï³äïðèєìñòâ, âèñîêèõ ñòàâêàõ áàíê³âñüêîãî êðåäè-
òó áåç äåðæàâíî¿ ï³äòðèìêè є íåìîæëèâèì çáåðå-
æåííÿ ³ ðîçâèòîê âèíîãðàäàðñòâà. Ç âíåñåííÿì çáî-
ðó íà ðîçâèòîê âèíîãðàäàðñòâà, ñàä³âíèöòâà ³ õìå-
ëÿðñòâà äî äîõîä³â çàãàëüíîãî ôîíäó Дåðæàâíîãî 
áþäæåòó Óêðà¿íè íà 2013 ð³ê ôàêòè÷íî ïðèïèíåíî 
â³äøêîäóâàííÿ âèòðàò ï³äïðèєìñòâ íà çàêëàäåííÿ 
òà äîãëÿä çà áàãàòîð³÷íèìè íàñàäæåííÿìè.

Дëÿ çáåðåæåííÿ ³ ðîçâèòêó â³ò÷èçíÿíîãî âèíî-
ãðàäàðñòâà òà âèíîðîáñòâà ïîòðіáíî âíåñòè íàñòóïíі 
çì³íè äî Çàêîíó Óêðà¿íè «Ïðî Дåðæàâíèé áþäæåò»: 
ñò.10 Âèêëþ÷èòè ñëîâà «à òàêîæ çá³ð íà ðîçâèòîê 
âèíîãðàäàðñòâà, ñàä³âíèöòâà ³ õìåëÿðñòâà»; ñò.11 
Äîïîâíèòè ïóíêòîì 12: «çáіð íà ðîçâèòîê âèíî-
ãðàäàðñòâà, ñàä³âíèöòâà ³ õìåëÿðñòâà»; ñò.14 Дîïî-
âíèòè ïóíêòîì 18: «Дåðæàâíà ï³äòðèìêà ðîçâèòêó 
õìåëÿðñòâà, çàêëàäêè ìîëîäèõ ñàä³â, âèíîãðàäíèê³â 
³ ÿã³äíèê³â ³ äîãëÿä çà íèìè» (çà ðàõóíîê äæåðåë, 
âèçíà÷åíèõ ïóíêòîì 12 ñò. ñò.11 öüîãî Зàêîíó)».
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1. Çàùèòà íàöèîíàëüíîãî ïðîèçâîäèòåëÿ. Îáъ-
åìû èìïîðòà âèíîãðàäíî-âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóê-
öèè â 2012 ãîäó â ñðàâíåíèè ñ 2011 ãîäîì âûðîñ-
ëè ïî âèíîãðàäó â ñâåæåì âèäå íà 12,3%; ïî âèíó 

âèíîãðàäíîìó (â áóòûëêàõ) íà 15,9%; ïî øàìïàí-
ñêîìó è èãðèñòûì âèíàì íà 7,7%; óìåíüøèëèñü ïî 
êîíüÿêó íà 3,9%.

Â ñòðóêòóðå èìïîðòà óäåëüíûé âåñ âèí â áóòûë-
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êàõ ñîñòàâëÿåò 68,4%. Ñòðàíû - èìïîðòåðû ðåàëè-
çóþò ïðåèìóùåñòâà эêñïîðòà ïðîäóêöèè ñ áîëüøèì 
óðîâíåì äîáàâëåííîé ñòîèìîñòè.

 Â 2012 ãîäó â ïîòðåáëåíèè ÷àñòü èìïîðòà 
ñîñòàâëÿåò ïî âèíó âèíîãðàäíîìó (â áóòûëêàõ) - 
28,8%, øàìïàíñêîìó è èãðèñòûì âèíàì – 12,2%, 
êîíüÿêó - 17,1%. 6,2% âèíà, áîëüøå 80% êîíüÿêîâ 
Óêðàèíû âûðàáîòàíî èç èìïîðòíîãî ñûðüÿ.

Ïî âèíó è êîíüÿêó èìïîðò ïðåâûøàåò êðèòè÷å-
ñêèé óðîâåíü. Âîçíèêíîâåíèå èçáûòî÷íîãî èìïîðòà 
ãîòîâîé ïðîäóêöèè (ïðåâûøåíèå èìïîðòîì ïðèðî-
ñòà ïîòðåáëåíèÿ) ïðèâåëî ê ïîòåðå äîëè âíóòðåí-
íåãî ðûíêà îòå÷åñòâåííîãî ïðîèçâîäèòåëÿ (ïî ðåà-
ëèçàöèè ïðîäóêöèè).

Ýòî îáóñëàâëèâàåò íåîáõîäèìîñòü çàùèòû íà-
öèîíàëüíîãî ïðîèçâîäèòåëÿ îò èíîñòðàííîé êîíêó-
ðåíöèè ÷åðåç ñèñòåìó îïðåäåëёííûõ îãðàíè÷åíèé: 
èìïîðòíûõ êâîò. 

Дëÿ çàùèòû îòå÷åñòâåííîãî ðûíêà âèíîïðîäóê-
öèè ñëåäóåò ñòàòüþ 15 Çàêîíà Óêðàèíû «Î ãîñó-
äàðñòâåííîì ðåãóëèðîâàíèè ïðîèçâîäñòâà è îáîðî-
òà ñïèðòà эòèëîâîãî, êîíüÿ÷íîãî è ïëîäîâîãî, àëêî-
ãîëüíûõ íàïèòêîâ è òàáà÷íûõ èçäåëèé» îò 19.12.95 
№481/95-ÂÐ äîïîëíèòü àáçàöåì ñëåäóþùåãî ñîäåð-
æàíèÿ: «Â ñëó÷àå èçáûòî÷íîãî èìïîðòà âèíîäåëü-
÷åñêîé ïðîäóêöèè ââîäÿòñÿ êâîòû. Ïåðå÷åíü ïðî-
äóêöèè è îáъåìû êâîò åæåãîäíî îïðåäåëÿþòñÿ Ìè-
íèñòåðñòâîì àãðàðíîé ïîëèòèêè è ïðîäîâîëüñòâèÿ 
è óòâåðæäàþòñÿ Кàáèíåòîì Ìèíèñòðîâ Óêðàèíû».

 Â 2012 ãîäó эêñïîðò âèíà íàëèâîì ñîñòàâèë 
3767,0 òûñ. äàë, èìïîðò - 782,8 òûñ. äàë.

Ýêñïîðò âèíà íàëèâîì ïðåâûøàåò åãî èìïîðò. 
Эòî ñâèäåòåëüñòâóåò î äîñòàòî÷íîñòè ñûðüÿ äëÿ ïðî-
èçâîäñòâà âèíà âèíîãðàäíîãî.

Дëÿ çàùèòû îòå÷åñòâåííîãî ïðîèçâîäèòåëÿ ñû-
ðüÿ öåëåñîîáðàçíî âíåñåíèå èçìåíåíèé â Зàêîí 
Óêðàèíû «Î ãîñóäàðñòâåííîì ðåãóëèðîâàíèè ïðî-
èçâîäñòâà è îáîðîòà ñïèðòà эòèëîâîãî, êîíüÿ÷íîãî 
è ïëîäîâîãî, àëêîãîëüíûõ íàïèòêîâ è òàáà÷íûõ èç-
äåëèé» îò 19.12.95 ¹481/95-ÂÐ: 

 - ï.2 ñòàòüè 11 äîïîëíèòü àáçàöåì ñëåäóþùå-
ãî ñîäåðæàíèÿ: «îáîçíà÷åíèå ïðîèñõîæäåíèÿ âèíî-
ìàòåðèàëîâ (èìïîðòíîãî èëè îòå÷åñòâåííîãî ïðî-
èçâîäñòâà)»; 

 - ñòàòüþ 15 äîïîëíèòü àáçàöåì ñëåäóþùåãî ñî-
äåðæàíèÿ: «Â ñëó÷àå èçáûòêà îòå÷åñòâåííîãî ñûðüÿ 
äëÿ ïðîèçâîäñòâà âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè ââî-
äÿòñÿ êâîòû íà èìïîðò âèíîìàòåðèàëîâ, âèí íàëè-
âàì, êîíüÿ÷íûå ñïèðòû. Ïåðå÷åíü ïðîäóêöèè è îáъ-
åìû êâîò åæåãîäíî îïðåäåëÿþòñÿ Ìèíèñòåðñòâîì 
àãðàðíîé ïîëèòèêè è ïðîäîâîëüñòâèÿ è óòâåðæäà-
þòñÿ Кàáèíåòîì Ìèíèñòðîâ Óêðàèíû»; 

 - ñòàòüþ 15 äîïîëíèòü àáçàöåì ñëåäóþùåãî ñî-
äåðæàíèÿ: «Â ñëó÷àå äåôèöèòà ñûðüÿ äëÿ ïðîèçâîä-
ñòâà âèíîäåëüíîé ïðîäóêöèè эêñïîðò âèíîìàòåðèà-
ëîâ, âèí íàëèâàì, êîíüÿ÷íûõ ñïèðòîâ çàïðåùàåòñÿ. 
Ïåðå÷åíü ïðîäóêöèè è îáъåìû эêñïîðòà åæåãîäíî 
îïðåäåëÿþòñÿ Ìèíèñòåðñòâîì àãðàðíîé ïîëèòèêè 
è ïðîäîâîëüñòâèÿ è óòâåðæäàþòñÿ Кàáèíåòîì Ìè-
íèñòðîâ Óêðàèíû». 

2. Î âîçîáíîâëåíèè ìåõàíèçìà ïîääåðæêè âè-
íîãðàäàðñòâà. Âàæíåéøåé ïðîáëåìîé ðàçâèòèÿ 
âèíîãðàäíî-âèíîäåëüíîé îòðàñëè Óêðàèíû ÿâëÿåò-
ñÿ íåóäîâëåòâîðèòåëüíîå ñîñòîÿíèå ñûðüåâîé áàçû 
âèíîäåëèÿ, êîòîðîå ïðîÿâëÿåòñÿ: 

 â äåôèöèòå ñûðüÿ, âîñïîëíÿåìîãî çà ñ÷åò èì-

ïîðòà âèíîìàòåðèàëîâ, âèí íàëèâîì, êîíüÿ÷íûõ 
ñïèðòîâ; 

 â öåíîâîé íåêîíêóðåíòîñïîñîáíîñòè îòå÷å-
ñòâåííîãî ñûðüÿ â ñðàâíåíèè ñ èìïîðòíûì, îáóñëîâ-
ëåííîé âûñîêîé äîëåé ñòàðûõ âèíîãðàäíûõ íàñàæ-
äåíèé, èçðåæåííîñòüþ, íåäîâëîæåíèåì ñðåäñòâ â 
ñðåäñòâà çàùèòû ðàñòåíèé, óäîáðåíèÿ, è ò.ä.;

 â íåñîîòâåòñòâèè ñîðòîâîãî ñîñòàâà âèíîãðàä-
íûõ íàñàæäåíèé: íåäîñòàòî÷íî ñîðòîâ øàìïàíñêî-
ãî íàïðàâëåíèÿ (Шàðäîíå, ãðóïïû Ïèíî), êðàñíûõ 
è àáîðèãåííûõ ñîðòîâ.

Кàê îáùåãîñóäàðñòâåííûé íàëîã ñáîð íà ðàç-
âèòèå âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëåâîäñòâà 
(äàëåå–ñáîð) âïåðâûå áûë ââåäåí â àïðåëå 1999 
ãîäà Зàêîíîì Óêðàèíû ¹ 587- XIV «Î ñáîðå íà 
ðàçâèòèå âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëåâîä-
ñòâà». Áëàãîäàðÿ åìó, õîçÿéñòâåííûìè ñóáъåêòà-
ìè çà 2000 – 2012 ãã. çàëîæåíî:. 45,5 òûñ. ãà âè-
íîãðàäíèêîâ, 48,9 òûñ. ãà ïëîäîâî-ÿãîäíûõ íàñàæ-
äåíèé, èç êîòîðûõ óñòàíîâëåíà øïàëåðà íà ïëîùà-
äè 53,1 òûñ. ãà è îáîðóäîâàíà êàïåëüíûì îðîøåíè-
åì ïëîùàäü 31 òûñ. ãà. 

Âñåãî õîçÿéñòâåííûìè ñóáъåêòàìè íà ïðîâåäå-
íèå эòèõ ðàáîò áûëî çàòðà÷åíî çà ñ÷åò ïðèâëå÷å-
íèÿ èíâåñòèöèé, áàíêîâñêèõ êðåäèòîâ è ñîáñòâåí-
íûõ ñðåäñòâ, – 6,6 ìëðä ãðí, èç êîòîðûõ âîçìåùåíî 
èç ãîñóäàðñòâåííîãî áþäæåòà - 3,1 ìëðä ãðí (47%).

Ãîñóäàðñòâåííàÿ ïîääåðæêà çàêëàäêè âèíîãðàä-
íûõ íàñàæäåíèé íà îñíîâå âíåäðåíèÿ èíòåíñèâíûõ 
òåõíîëîãèé âûðàùèâàíèÿ ïîçâîëèëà ñòàáèëèçèðî-
âàòü âàëîâûå ñáîðû âèíîãðàäà çà 2005-2012 ãã. íà 
óðîâíå 300-520 òûñ. ò., íåñìîòðÿ íà óìåíüøåíèå 
ïëîùàäåé âèíîãðàäíèêîâ.

Â ñîîòâåòñòâèè ñ Зàêîíàìè Óêðàèíû «Î Ãîñó-
äàðñòâåííîì áþäæåòå Óêðàèíû» íà 1999-2012 ãîäû 
ñáîð íà ðàçâèòèå âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâî è 
õìåëåâîäñòâà ÿâëÿëñÿ èñòî÷íèêîì ôîðìèðîâàíèÿ 
ñïåöèàëüíîãî ôîíäà Ãîñóäàðñòâåííîãî áþäæåòà è 
íàïðàâëÿëñÿ íà ãîñóäàðñòâåííóþ ïîääåðæêó ðàç-
âèòèÿ õìåëåâîäñòâà, çàêëàäêó ìîëîäûõ ñàäîâ, âè-
íîãðàäíèêîâ è ÿãîäíèêîâ è óõîä çà íèìè (çà ñ÷åò 
ñðåäñòâ ñáîðà).

Ñòàòüåé 10 Зàêîíà Óêðàèíû «Î Ãîñóäàðñòâåí-
íîì áþäæåòå Óêðàèíû íà 2013 ãîä» îò 6 äåêàáðÿ 
2012 ãîäà № 5515-VI óñòàíîâëåíî, ÷òî â îáùåì 
ôîíäå Ãîñóäàðñòâåííîãî áþäæåòà Óêðàèíû íà 
2013 ãîä ê äîõîäàì îòíîñÿòñÿ ïîñòóïëåíèÿ, îïðå-
äåëåííûå ÷àñòüþ âòîðîé ñòàòüè 29 Áþäæåòíîãî 
êîäåêñà Óêðàèíû, à òàêæå ñáîð íà ðàçâèòèå âèíî-
ãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëåâîäñòâà.

Â Зàêîíå íå ïðîïèñàíî íàïðàâëåíèå èñïîëü-
çîâàíèÿ ñðåäñòâ ñáîðà. Ñîãëàñíî ñòàòüå 87 Зà-
êîíà Óêðàèíû «Áþäæåòíûé êîäåêñ Óêðàèíû» îò 
21.06.2001 №2542-III «Ðàñõîäû, îñóùåñòâëÿåìûå 
èç Ãîñóäàðñòâåííîãî áþäæåòà Óêðàèíû» ïîääåðæ-
êà ðàçâèòèÿ âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëå-
âîäñòâà ìîæåò ïîïàñòü òîëüêî ïîä äåéñòâèå ïóí-
êòà 21 «äðóãèå ïðîãðàììû, èìåþùèå èñêëþ÷èòåëü-
íî ãîñóäàðñòâåííîå çíà÷åíèå».

Íåîïðåäåëåííîñòü îòíîñèòåëüíî èñïîëüçîâàíèÿ 
ñðåäñòâ ñáîðà íà ðàçâèòèå âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîä-
ñòâà è õìåëåâîäñòâà, íåãàòèâíî îòðàçèëàñü íà çà-
êëàäêå âèíîãðàäíèêîâ â 2013 ãîäó, êîãäà áûë çàëî-
æåíî âñåãî 515 ãåêòàð.

Íåñìîòðÿ íà эòî, ñòàòüåé 10 Çàêîíà Óêðàèíû «Î 
Ãîñóäàðñòâåííîì áþäæåòå Óêðàèíû íà 2014 ãîä» 
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îò 06.12.2012 ¹ 5515-VI âíîâü óñòàíîâëåíî, ÷òî 
â îáùåì ôîíäå Ãîñóäàðñòâåííîãî áþäæåòà Óêðà-
èíû íà 2014 ãîä ê äîõîäàì îòíîñÿòñÿ ïîñòóïëå-
íèÿ, îïðåäåëåííûå ÷àñòüþ âòîðîé ñòàòüè 29 Áþä-
æåòíîãî êîäåêñà Óêðàèíû, à òàêæå ñáîð íà ðàçâè-
òèå âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëåâîäñòâà.

Ñáîð íà ðàçâèòèå âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà 
è õìåëåâîäñòâà – åäèíñòâåííûé ôèíàíñîâûé ìåõà-
íèçì ïîääåðæêè àãðàðèåâ, çàíèìàþùèõñÿ ïîñàäêîé 
è óõîäîì çà ìíîãîëåòíèìè íàñàæäåíèÿìè.

Дëÿ âîçîáíîâëåíèÿ ìåõàíèçìà ïîääåðæêè âè-
íîãðàäàðñòâà Íàöèîíàëüíûé èíñòèòóò âèíîãðàäà è 
âèíà «Ìàãàðà÷» ïîääåðæèâàåò ïîçèöèþ ïðîèçâîäè-
òåëåé ïî âíåñåíèþ èçìåíåíèé â Çàêîí Óêðàèíû «Î 
Ãîñóäàðñòâåííîì áþäæåòå Óêðàèíû íà 2014 ãîä»» 
îòíîñèòåëüíî âêëþ÷åíèÿ ñáîðà íà ðàçâèòèå âèíî-
ãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëåâîäñòâà â äîõîä-
íóþ ÷àñòü, à ðàñõîäîâ íà ðàçâèòèå õìåëåâîäñòâà, 
çàêëàäêó ìîëîäûõ ñàäîâ, âèíîãðàäíèêîâ è ÿãîäíè-
êîâ è óõîä çà íèìè (çà ñ÷åò ñðåäñòâ ñáîðà) â ðàñ-
õîäíóþ ÷àñòü ñïåöèàëüíîãî ôîíäà Ãîñóäàðñòâåííî-
ãî áþäæåòà. 

Дëÿ ðåøåíèÿ äàííîé ïðîáëåìû íåîáõîäèìî 
âíåñòè ñëåäóþùèå èçìåíåíèÿ â Çàêîí Óêðàèíû «Î  
Ãîñóäàðñòâåííîì áþäæåòå íà 2014 ãîä»:

- ñò.10 èñêëþ÷èòü ñëîâà «à òàêæå ñáîð íà ðàçâè-
òèå âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëåâîäñòâà»;

- ñò.11 äîïîëíèòü ïóíêòîì 12: ñáîð íà ðàçâè-
òèå âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëåâîäñòâà;

- ñò.14 äîïîëíèòü ïóíêòîì 18: Ãîñóäàðñòâåííàÿ 
ïîääåðæêà ðàçâèòèÿ õìåëåâîäñòâà, çàêëàäêè ìîëî-
äûõ ñàäîâ, âèíîãðàäíèêîâ è ÿãîäíèêîâ è óõîä çà 
íèìè» (çà ñ÷ёò èñòî÷íèêîâ, îïðåäåëёííûõ ïóíêòîì 
12.ñò.11 эòîãî Çàêîíà).

Кðîìå òîãî, â ÷àñòè îïëàòû ñáîðà íà ðàçâèòèå 
âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëåâîäñòâà íåîáõî-
äèìî ïðèâåäåíèå ïîëîæåíèé Çàêîíà Óêðàèíû «Áþä-
æåòíîé êîäåêñ Óêðàèíå» îò 08.07.2010 № 2456-VI 
â ñîîòâåòñòâèå ñ Зàêîíîì Óêðàèíû «Íàëîãîâûé êî-
äåêñ Óêðàèíû» îò 02.12.2010 ¹ 2755-VI.

 Ïóíêòîì 9.1.15 ñòàòüè 9 ðàçäåëà 1 Íàëîãîâîãî 
êîäåêñà Óêðàèíû ñáîð îòíåñåí ê îáùåãîñóäàðñòâåí-
íîìó íàëîãó. Îäíàêî â Áþäæåòíîì êîäåêñå Óêðàè-
íû òàêîãî ñáîðà íåò. Ó÷èòûâàÿ òî, ÷òî ñáîð íà ðàç-
âèòèå âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëåâîäñòâà, 
ÿâëÿåòñÿ ôèíàíñîâîé ñîñòàâëÿþùåé Ãîñóäàðñòâåííî-
ãî áþäæåòà Óêðàèíû, íåîáõîäèìîå âíåñòè ñîîòâåò-
ñòâóþùèå èçìåíåíèÿ â Áþäæåòíûé êîäåêñ Óêðàèíû.

Íåîáõîäèìî âíåñòè ñëåäóþùèå èçìåíåíèÿ â 
Çàêîí Óêðàèíû «Áþäæåòíîé êîäåêñ Óêðàèíå» îò 
08.07.2010 № 2456-vi 

×àñòü òðåòüþ ñòàòüè 29 äîïîëíèòü íîâûì ïóí-
êòîì òàêîãî ñîäåðæàíèÿ:  

«14) ñáîð íà ðàçâèòèå âèíîãðàäàðñòâà, ñàäîâîä-
ñòâà è õìåëåâîäñòâà;»

 ×àñòü ÷åòâåðòóþ ñòàòüè 30 äîïîëíèòü íîâûì 
ïóíêòîì òàêîãî ñîäåðæàíèÿ: 

 «17) ðåàëèçàöèþ ïðîãðàìì ïî ðàçâèòèþ âèíî-
ãðàäàðñòâà, ñàäîâîäñòâà è õìåëåâîäñòâà». 

3. Êà÷åñòâî ïðîäóêöèè ÿâëÿåòñÿ îñíîâíîé ñî-
ñòàâëÿþùåé åãî êîíêóðåíòîñïîñîáíîñòè.

Îäíàêî íà ñåãîäíÿøíèé äåíü, ïî îöåíêàì эêñ-
ïåðòîâ, äî 30% ïðîäóêöèè, ïðåäñòàâëåííîé íà ðûí-
êå, ÿâëÿåòñÿ ôàëüñèôèöèðîâàííîé.

Áîëåå 20 ëåò â ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» ïðîâîäÿòñÿ 
èññëåäîâàíèÿ ïî ðàçðàáîòêå ìåòîäè÷åñêèõ îñíîâ 
èäåíòèôèêàöèè âèíîäåëü÷åñêîé ïðîäóêöèè ñ öåëüþ 
çàùèòû åå îò ôàëüñèôèêàöèè, â ðåçóëüòàòå êîòîðûõ 
áûëè ðàçðàáîòàíû Ìåòîäè÷åñêèå óêàçàíèÿ «Ìåòî-
äèêà èäåíòèôèêàöèè âèíîïðîäóêöèè», çàùèùåííûå 
ïàòåíòàìè Óêðàèíû. 

Дëÿ èäåíòèôèêàöèè âèíîãðàäíûõ âèí ïî öâåòó 
ïðåäëîæåíû ñëåäóþùèå ïîêàçàòåëè: îïòè÷åñêèå õà-
ðàêòåðèñòèêè, ñîñòàâ è ôîðìû ôåíîëüíûõ âåùåñòâ, 
íàëè÷èå ñèíòåòè÷åñêîãî êðàñèòåëÿ. Дëÿ ïîäòâåðæ-
äåíèÿ ïîäëèííîñòè àðîìàòà ïðåäëîæåíû ñîîòíîøå-
íèÿ îñíîâíûõ è ôîíîâûõ êîìïîíåíòîâ àðîìàòà, à 
òàêæå ïðîâåðêà íà íàëè÷èå àðîìàòèçàòîðîâ. Ïîä-
äåëêà âêóñà óñòàíàâëèâàåòñÿ ïî ñîäåðæàíèþ êîì-
ïîíåíòîâ êàòèîííî-àíèîííîãî ñîñòàâà, ìàññîâûì 
êîíöåíòðàöèÿì ãëèöåðèíà, ïðèâåäåííîãî эêñòðàê-
òà è èõ ñîîòíîøåíèé ñ ôèçèêî-õèìè÷åñêèìè õà-
ðàêòåðèñòèêàìè. 

Ðàçðàáîòêè ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» ïðåäïîëàãàþò 
êîìïëåêñíûé ïîäõîä ê ïðîöåäóðå èäåíòèôèêàöèè 
âèíîïðîäóêöèè, ïðè êîòîðîì çàêëþ÷åíèå îñíîâûâà-
åòñÿ íå íà çíà÷åíèÿõ åäèíè÷íûõ ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ 
ïîêàçàòåëåé, à íà èõ ñèñòåìå, â êîòîðîé êàæäûé èç 
ïîêàçàòåëåé óâåëè÷èâàåò òî÷íîñòü èäåíòèôèêàöèè. 
Ìåòîäîëîãèÿ èäåíòèôèêàöèè âèíîïðîäóêöèè âêëþ-
÷àåò â ñåáÿ ìåòîäè÷åñêóþ áàçó (êðèòåðèàëüíûå ïî-
êàçàòåëè è ìåòîäû èõ àíàëèçà), àëãîðèòì ïðîâåäå-
íèÿ ïðîöåäóðû èäåíòèôèêàöèè è áàíê äàííûõ, ñî-
äåðæàùèé èíôîðìàöèþ ïî àóòåíòè÷íûì âèíîãðàä-
íûì âèíàì è âèíîìàòåðèàëàì. 

Îäíèì èç ìîìåíòîâ ðåàëèçàöèè ìåòîäè÷åñêèõ 
ðàçðàáîòîê ÿâëÿåòñÿ íàäåëåíèå ÍÈÂèÂ «Ìàãà-
ðà÷» ïðàâîì âûäà÷è ñåðòèôèêàòà VI1, êîòîðûé ñî-
ïðîâîæäàåò ïîñòàâêó âèíîïðîäóêöèè â ñòðàíû ÅÑ 
Åâðîïåéñêîé Кîìèññèåé (Ïåðå÷åíü îôèöèàëüíûõ 
àãåíòñòâ è ëàáîðàòîðèé, óïîëíîìî÷åííûõ èëè íà-
çíà÷åííûõ òðåòüèìè ñòðàíàìè ñ öåëüþ âûäà÷è äî-
êóìåíòîâ VI1 îò 4 àïðåëÿ 2013 ãîäà).

Òàêèì îáðàçîì, ÍÈÂèÂ «Ìàãàðà÷» íà÷àë îñó-
ùåñòâëåíèå êîíòðîëÿ êà÷åñòâà âèíîäåëü÷åñêîé ïðî-
äóêöèè, ïîñòàâëÿåìîé íà эêñïîðò. 

Ñ 2003 ãîäà Èíñòèòóò ïðåäñòàâëÿåò Óêðàèíó â 
Åâðîïåéñêîé ðàáî÷åé ãðóïïå ïî âèíîãðàäó. Îòäåëîì 
áèîëîãè÷åñêè ÷èñòîé ïðîäóêöèè è ìîëåêóëÿðíî-
ãåíåòè÷åñêèõ èññëåäîâàíèé (ÎÁЧÏ è ÌÃÈ) ïðîâî-
äèòñÿ îöåíêà êà÷åñòâà âèíîãðàäà, à èìåííî èäåí-
òèôèêàöèÿ è ïàñïîðòèçàöèÿ ñîðòîâ ïî áèîõèìè÷å-
ñêèì è ìîëåêóëÿðíûì ìàðêåðàì, òåñòèðîâàíèå ïî-
ñàäî÷íîãî ìàòåðèàëà íà íàëè÷èå ñêðûòîé ñòàäèè 
çàáîëåâàíèé ìåòîäàìè ÏЦÐ. 

Ïîñòóïèëà 13.02.2014
©È.Ã.Ìàò÷èíà, 2014
©Í.Ñ.Àíèêèíà, 2014
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A. A. Poluliach, V. A. Volynkin
WORLD-FAMOUS GRAPEVINE COLLECTION OF THE 

NATIONAL INSTITUTE FOR VINE AND WINE MAGARACH  
Information concerning the genetic diversity of grapevine 

maintained in the world-famous collection is provided. 
The key tasks of the base grapevine collection are stated: 
conservation of global genetic resources of grapevine, genetic 
and ampelographic research into evaluation of genotypes 
based on phenotypes, determination of sources of valuable 
traits, breeding and selection work to select or construct 
new genotypes meeting requirements of modern viticulture. 

V. I. Risovannaia, S. M. Gorislavets, E. Sh. Memetova, 
V. A. Volodin

A STUDY OF GRAPEVINE GENETIC RESSOURSES OF 
UKRAINE AS ENVISAGED BY INTERNATIONAL PROJECTS

The paper is concerned with results of research 
conducted by the Molecular-Genetic Laboratory of the 
National Institute for Vine and Wine Magarach as envisaged 
by a number of international projects (Greece-Ukraine, 
IPGRI, ECO-NET, COST FA 1003, etc.). The results obtained 
indicate achievements of the international cooperation in 
the field of molecular research of grapevine.

V. V. Taranenko
AUTOCHTHONOUS GRAPE VARIETIES OF THE CRIMEA
The paper is concerned with the history, taxonomy and 

uses of autochthonous grape varieties of the Crimea. A list 
of “surviving” varieties is provided, with indications of their 
localization, ripening terms and berry color. Grape and wine 
growers of the Crimea are encouraged to investigate and 
popularize this category of grapes.  

 V. A. Volynkin, A. A. Poluliach
BIOLOGICAL AND ECONOMICAL CHARACTERIZATION OF 

ABKHAZIA LOCAL GRAPE VARIETIES MAINTAINED IN THE 
COLLECTION OF THE NATIONAL INSTITUTE FOR VINE AND 
WINE MAGARACH  

The collection of the National Institute for Vine and Wine 
Magarach maintains Abkhasia local grape varieties as the 
country is one of the world’s recognized centers of grape 
origin. Two promising dark-berried wine grapes, Avasirkhva 
and Kachichci, were revealed that can be used in breeding 
programs as sources of high productivity and resistance to 
fungal diseases.

M. N. Borisenko
AN AMPELOGRAPHICAL AND AGROBIOLOGICAL 

DESCRIPTION OF GRAPE ROOTSTOCKS THAT ARE NOT WIDELY 
DISTRIBUTED IN UKRAINE

Grape rootstocks that are not widely distributed in 
Ukraine are descried in detail from the ampelographical and 
agrobiological standpoints, and their distinctive characters 
are reported.

N. L. Studennikova, Z. V. Kotolovets
PRIMARY SELECTION OF MOTHER VINES IN THE 

POPULATION OF THE GRAPE VARIETY HARS LEVELU 
Clonal selection of the grape variety Hars Levelu was 

done in commercial plantings of the state farm Alushta 
(Alushta), and the results obtained are reported.  

M. P. Beibulatov, V. A. Boiko
A MODERNIZED METHOD FOR EVALUATION OF UVOLOGICAL 

CHARACTERISTICS IN RELATION TO NEW TABLE GRAPE 
VARIETIES

Uvological indices of new mid-ripening table grape 
varieties were evaluated. A differentiated scale to evaluate 
uvological criteria taking account of productive potential of 
modern varieties was developed. 

V. V. Likhovskoi, N. P. Oleinikov, I. A. Pavlova
VIABILITY OF HYBRID GRAPE SEEDS AND IMPROVEMENT 

OF THEIR GERMINATION CAPACITY VIA BIOTECHMOLOGICAL 
METHODS

The germination capacity of hybrid seeds raised by 
crossing of parent forms with different ripening terms was 
studied. It was found that the ripening terms of the female 
parent exerted a strong influence on the germination 
capacity of the seeds. The dependence of the germination 
capacity of the seeds on the parents’ ripening terms was 
established and described mathematically. In-vitro methods 
appeared to be promising for improving germination 
capacity of seeds with female parents distinguished for very 
early ripening terms.

V. A. Zlenko
THE EFFECT OF BIOLOGICALLY ACTIVE SUBSTANCES IN 

SOLUTIONS FOR SOAKING SEEDS ON THEIR GERMINATION 
AND ON SUBSEQUENT SELECTION FOR VIGOR AND WOOD 
MATURATION

Systems for seed selection at the seed level were developed 
that envisage acceleration or slowing of their germination 
after soaking for 24 h in solution of biologically active 
substances. The highest vigor was registered in seedlings 
derived from seeds that were first to germinate having been 
soaked in a solution added with D, L-tryptophane (100 
mg/l), with the best wood maturation founding seedlings 
from seeds soaked in a solution containing β-indoleacetic 
acid (5 mg/l), α-naphtalene acetic acid (1 mg/l) and benzyl 
adenine (1 mg/l) as well as Ca(OH)2 (1000 mg/l). Further 
it will be attempted to find out whether correlations exist 
between addition of biologically active substances into 
soaking solutions and certain  traits in seedlings developed 
(frost resistance, resistance to active lime present in the soil, 
phylloxera resistance, early ripeness, etc.).  

N. N. Appazova
EVALUATION OF THE BIOLOGICAL AND ENERGY VALUE OF 

NEW TABLE GRAPE VARIETIES RELEASED BY THE NATIONAL 
INSTITUTE FOR VINE AND WINE MAGARACH

A number of new super early grape varieties released 
by the Institute Magarach (Assol, Livia, Pamiati Jeneieva) 
were studied for their biological and energy value, and the 
results obtained are reported.  

A. E. Modonkaeva 
STATISTICAL ANALYSIS OF LONG-TERM DATA REFERRING 

TO THE PHENOLOGICAL ASPECT OF DEVELOPMENT OF 
PROMISING TABLE GRAPE VAEUETIES  

Phenological rhythms of development of 27 promising 
table grape varieties released by the National Institute 
for Vine and Wine Magarach were subject to statistical 
analysis using a data array referring to the onset of different 
developmental stages of the study varieties over the period 
1982-2008. Averaged phenological rhythms and their 
deviation limits in the study varieties were determined. A 
statistically weighted differentiation of the study varieties 
for the vegetation rhythms was achieved, and the former 
were assigned to several groups. Averaged characteristics 
of the phenological rhythms were obtained for the groups 
established that makes it possible to evaluate the influence 
of climatic factors on grapevine’s development, to determine 
deviations from the optimum conditions of the process, and 
to predict results of introducing the study varieties into new 
agricultural conditions.

A.   M.   Avidzba,  V.   I.   Ivanchenko,    E.  A.  Rybalko,    N.  V.  Baranova,  
O. V. Tkachenko, L. B. Tvardovskaia

A STUDY OF THE INFLEUNCE OF AGROECOLOGICAL 
FACTORS ON GRAPEVINE PRODUCTIVITY ON THE SOUTH COAST 
OF THE CRIMEA 

The peculiarities of the relief, soil cover and microclimatic 
parameters of the territories of grape-growing farms in the 
west part of the South Coast of the Crimea were studied. 
The degree of the influence of agroecological factors on 
grapevine productivity was calculated, and a regression 
model describing that influence was developed. 
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E. S. Galkina
EVALUATION OF THE RISK OF DEVELOPING FUNGICIDE 

RESISTANCE IN GRAPEVINE PATHOGENS
The range of grapevine fungicides authorized for use 

in Ukraine was studied (“List… 2012”) based on a study of 
literature, results of research done by various scientists and 
materials of the Fungicide Resistance and Action Committee 
(FRAK) for their action mechanism and the level of the risk 
of developing resistance with the view to achieve control of 
main diseases (mildew, oidium and gray rot) on grapevine.

N. V. Aleinikova, P. A. Didenko, V. N. Shaporenko
A STUDY OF THE MODERN FUNGICIDES FOR CONTROL OF 

MILDEW ON GRAPEVINE
The effectiveness of the new fungicide preparation 

Orvego (s. c.) for control of mildew on grapevine was studied. 
It was demonstrated that a reliable level of control of the 
disease could be achieved by applying the preparation.

E. P. Stranishevskaia, I. V. Vdovichenko
THE EFFECT OF GRAPE ERINEUM MITE ON GRAPEVINE 

PRODUCTIVITY UNDER THE CONDITIONS OF THE SOUTH OF 
UKRAINE

The effect of grape erineum mite on fruiting, productivity, 
size and quality of yield of the variety Riesling of Rhine under 
the conditions of the pre-Black Sea lowland of the Southern 
Steppe of Ukraine was studied over a four-year period, and 
the results obtained are reported.   

E. A. Matveikina, E. P. Stranishevskaia
THE EFFECT OF THE LEAF FORM ON PHYLLOXERA ON 

GRAFTED VINE PRODUCTIVITY UNDER THE CONDITIONS OF 
THE SOUTH COAAST OF THE CRIMEA

The results arising from a three-year study of the effect of 
the leaf form of phylloxera on productivity, size and quality 
of yield  of the variety White Muscat under the conditions 
of the South Coast of the Crimea are reported.

A. S. Oshchipok  
FIELD TOLERANCE OF GRAPEVINE TO MILDEW AND 

THE POSSIBILITY TO APPLY THE BIOLOGICAL PREPARATION 
MICOSAN FOR PROTECTION OF GRAPE NURSERIES  

The level of field tolerance of the leaf apparatus of 
grapevine to mildew was demonstrated in seven varieties 
cultivated in the right-bank lower-Dnieper grape growing 
area of Ukraine. The biological preparation Micosan was 
found to be highly effective for control of diseases in grape 
nurseries.

A. P. Dikan
PRODUCTIVITY OF THE GRAPE VARIETIES ARCADIA AND 

LIIVIA IN A FILM GRASSHOUSE
Cultivation of the two table grape varueties Arcadia 

and Livia in a film glasshouse in the Berislav district of the 
Kherson region is discussed. High mortality of wintering eyes 
on the vines in the film glasshouse was registered  when the 
temperature of the air decreased to a considerable extent 
in the winter period. Information concerning yields and the 
economical productivity for clusters of the study varieties 
(fresh weight) and recommendations as to the pruning 
terms are provided.  

S. A. Kishkovskaia, V. A. Zagorouiko, T. N. Tanashchouk, 
E. V. Ivanova, T. K. Skorikova

PRINCIPAL DIRECTIONS OF RESEARCH CONDUCTED 
BY THE MICROBIOLOGY DEPARTMENT OF THE NATIONAL 
INSTITUTE FOR VINE AND WINE “MAGARACH” 

Principal directions of research conducted by the 
Microbiology Department of the National Institute for Vine 
and Wine “Magarach” are reported in connection with the 
Institute’s 185th anniversary and the 135th anniversary of 
the National Collection of microorganisms for wine-making.

O. A. Chursina, L. M. Soloviova, Yu. V. Grishin
THE IMPACT OF TECHNOLOGICAL APPROACHES TO THE 

PRODUCTION OF TABLE WINES ON THEIR ANTIOXIDANT 
ACTIVITY

The impact of technological approaches to the 
production of table wines and treatment of wine materials 
against colloidal clouds on their antioxidant activity was 

studied. It was established that the use of technologies 
aimed to enhance phenolic extraction led to increased 
antioxidant activity. Antioxidant activity of wine materials 
treated against colloidal clouds remained high.

A. S. Makarov, I. P. Loutkov, T. R. Shalimova,  
N. Yu. Loutkova

ON THE PRODUCTION OF SPARKLING WINES FROM GRAPE 
MUST

The possibility to produce sparkling wines directly from 
grape must was studied using the varieties Chardonnay, 
Pinot franc, Pinot gris, White Muscat and Muscat Aligoté. 
Sparkling wines were obtained that distinguished 
themselves for good foaming properties and a brighter 
varietal aroma.

E. V. Ostroukhova, I. V. Peskova, P. A. Probeigolova
TECHNOLOGICAL EVALUATION OF NEWLY-BRED WHITE 

GRAPE VARIETIES OF THE INSTITUTE “MAGARACH” CULTIVATED 
IN DIFFERENT NATURAL ZONES OF THE CRIMEA

The chemical composition and physico-chemical 
properties of newly-bred grape varieties of the Institute 
“Magarach” cultivated in different natural zones of the 
Crimea were studied. Priority uses of these varieties for 
each zone were determined.

V. A. Vinogradov, V. A. Zagorouiko, S. V. Kuliov,  
N. B. Chaplyghina

EQUIPMENT FOR COMPLEX TREATMENT OF WINE 
MATERIALS AGAINST COLLOIDAL AND CRYSTAL CLOUDS

A KCB-12 set of equipment for complex treatment of wine 
materials against colloidal and crystal clouds is described.

V. A. Vinogradov, S. V. Kuliov 
THE USE OF HYDRODYNAMIC CAVITATION IN WINE-MAKING
The developments in the field of using hydrodynamic 

cavitation for the purpose of intensifying technological 
processes in wine-making are described.

T. A. Zhiliakova, N. I. Aristova, E. V. Dernovaia,  
Yu. L. Olkhovoi, I. P. Guseva, G. P. Zaitsev 

DETERMINATION OF ADDITIONAL QUALITY AND SAFETY 
INDICES FOR WINES AND SOFT BEVERAGES

Methodologies for determination of organic acids, 
synthetic sweeteners and coloring agents in wines, wine 
materials and soft beverages by high-performance liquid 
chromatography were developed and tested.

V. A. Zagorouiko, A. Ya. Yalanetskii, A. S. Makarov, 
I. G. Matchina, S. A. Kishkovskaia, T. N. Tanashchouk, V. G. 
Gherzhikova, N. S. Anikina,  V. A. Vinogradov, V. A. Boiko

SCIENTIFIC SUPPORT OF THE PRODUCTION OF 
CHAMPAGNE-TYPE AND SPARKLING WINES IN THE LIGHT OF 
EUROINTEGRATION

Results are reported of research aimed at the scientific 
support of the production of champagne-type and sparkling 
wines in the light of Eurointegration at all production 
stages, from the raw material to the finished products. 
Debatable problems concerning the production of the 
brand “Shampanskoie Ukrainy” and sparkling wines are 
discussed.

I. G. Matchina, N. S. Anikina
SUGGESTIONS CONCERNING THE FORMATION OF THE 

FIELD OF LAW WITH THE AIM TO ENABLE COMFORTABLE 
CONDITIONS FOR THE GRAPE AND WINE INDUSTRY

Suggestions amending the effective legislation are 
provided concerning  protection of the national producer 
from excessive import, renewal of the mechanism for grape-
growing support and improvement of the quality of products.

I. G. Matchina
THE CURRENT STATUS OF UKRAINE’S GRAPE AND WINE 

MARKET
The current status of Ukraine’s grape and wine 

growing as well as home and foreign markets in 2012 is 
characterized, and factors of enhancing Ukrainian grape 
and wine growing are determined.
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