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ОТЗЫВ 

 

на автореферат диссертационной работы Легашевой Людмилы Алексеевны 

тему: «Совершенствование технологии молодых коньячных дистиллятов из 

межвидовых сортов винограда»,  представленной на соискание ученой 

степени кандидата технических  наук по специальности 05.18.07 – Технология 

сахаристых веществ и  продуктов брожения 

       

Современный подход к качеству винограда как сырья для коньячного 

производства должен базироваться на совокупном комплексе показателей, 

учитывающих не только цвет,  кислотность и ароматичность ягод, но и ряд 

других показателей, например, концентрация фенольных веществ,  

аминокислот и т.п. Кроме того, коньячные сорта винограда в зонах их 

выращивания должны  обладать повышенной устойчивостью к вредителям и 

болезням.  Этим качествам соответствуют новые перспективные сорта 

винограда отечественной и зарубежной селекции –  межвидовые гибриды, 

обладающие экологической пластичностью, устойчивостью к 

неблагоприятным биотическим и абиотическим факторам, хорошим 

потенциалом для производства коньячных виноматериалов и дистиллятов. В 

связи с этим, исследования, направленные  на разработку технологии 

производства коньячных дистиллятов из указанных сортов, актуальны и 

практически значимы.  

Научная новизна, теоретическая и практическая значимость - не вызывают 

сомнения. 

В результате проведенных исследований соискателем   обоснована 

технология молодых коньячных дистиллятов из межвидовых сортов винограда 

селекции института «Магарач», базирующаяся на выявленной взаимосвязи 

компонентов углеводно-кислотного и фенольно-оксидазного комплексов 

винограда с составом ароматобразующих веществ в виноматериалах и 

коньячных дистиллятах. Предложна система критериальных показателей 

технологической оценки сортов винограда для коньячного производства. 

Впервые предложено применение фермента эндополигалактуроназы дрожжей 

вида Kluyveromyces   marxianus, а также штамма дрожжей Lachancea 

thermotolerans в коньячном производстве. 



  

 


