




















отзыв
на автореферат диссертации Гришина Юрия Владимировича 

«Разработка технологии белых сухих вин с использованием биологически 
активных веществгребней винограда», 

представленной на соискание ученой степени кандидата технических наук по 
специальности 4.3.3. -  пищевые системы.

Как указано автором, стратегия научно-технического развития Российской 
Федерации (№ 642 от 01.12.2016 г.) предусматривает получение научных и научно- 
технических результатов, необходимых для создания технологий, обеспечивающих 
переход к высокопродуктивному и экологически чистому агрохозяйству, хранение и 
эффективную переработку сельскохозяйственной продукции, создание безопасных и 
качественных продуктов питания. Создание и улучшение сортов вин, производимых 
промышленностью, должно полностью удовлетворить потребности народонаселения 
страны в этом виде продукции. Производство вин в России по качеству должно выйти на 
уровень, Позволяющий им конкурировать с лучшими сортами мирового производства. 
Производство белого сухого вина имеет свои проблемы. Обычно белые вина имеют 
менее выраженный вкус и уступают красным в содержании биологически активных 
веществ за счет отличий в составе сырья и технологии получения. Обогащение их за счет 
глубокой переработки вторичного сырья виноделия может значительно повысить 
вкусовые качества вина, а также рационализировать и увеличить эффективность 
производства. Получение данных о современном состоянии исследования фенольных 
соединений винограда белых сортов, содержания биологически активных соединений во 
вторичном сырье виноделия, в том числе и в виноградных гребнях и возможности их 
использования является важным вопросом, требующим решения.

Анализ автореферата диссертации позволяет сделать вывод о том, что Ю.В. 
Гришин обладает научной компетентностью. Это подтверждается тем, что четко и 
фундаментально сформулирован научный аппарат исследования, разработка которого 
обеспечила новаторское решение рассматриваемой актуальной проблемы. Построение 
диссертации вытекает из общей логики исследования, что позволило соискателю 
раскрыть тему и доказать выдвинутые положения. Цель диссертации адекватна задачам, 
методам исследования.

На основании анализа автореферата можно утверждать, что задачи в 

целом

решены. Полученные в ходе исследования результаты подтверждают возможность 

использования вторичного сырья виноделия для обогащения белых сухих вин и 

отличаются несомненной научной новизной, теоретической и практической 

значимостью, выводы исследования основаны на системе валидных и надежных 

научных методов.

Особенно следует отметить, что автором проведена большая работа по оценке 

фенольного состава и антиоксидантной активности основных типов белых вин, сырья 

для их производства и вторичного сырья, составлена база данных «Фенольный состав 
основных типов белых вин», где представлены данные о содержании и составе веществ 

фенольной природы.

Содержание диссертации отражено в публикациях, а содержание автореферата 

соответствует предъявляемым требованиям. В целом с уверенностью можно сделать 

вывод о достижении автором цели работы.

К сожалению, в автореферате не представлены сведения об органолептической 

оценке полученных вин и сравнения с органолептикой вин, произведенных по 

традиционной технологии. Однако это не снижает научной ценности представленной 

работы.
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Считаю, что диссертация выполнена на высоком научном и методическом 

уровне, соответствует требованиям, предъявляемым к кандидатским диссертациям 

«О порядке присуждения ученых степеней, а ее автор заслуживает присуждения 

ученой степени кандидата технических наук по специальности 4.З.З.- пищевые

системы.

Кандидат биологических наук, доцент, зав. 
кафедрой химии ФГБОУ ВО «Луганский 

государственный аграрный университет им. 
К.Е. Ворошилова»
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