












 



 

 











ОТЗЫВ 

на автореферат докторской диссертации Гаврилова Александра Викторовича 

на тему: «Научно-практические основы создания энергоэффективного  

оборудования для тепловой обработки сельскохозяйственного сырья» 

 

Современные пищевые технологии способны довольно эффективно решать 

проблему обеспечения населения высококачественными продуктами питания, 

однако, по целому ряду объективных причин, доля импортной продукции по-

прежнему остается высокой. Конкурентоспособность любой продукции 

обусловлена, прежде всего, стабильным и высоким потребительским спросом на 

рынке, качеством, а также ее ценовыми характеристиками. Последние, в свою 

очередь, находятся в прямой зависимости от себестоимости. Известно, что 

качество плодоовощной продукции формируется на этапах выращивания и уборки 

урожая. Однако, потребительские свойства продукции в не меньшей степени 

обусловлено влиянием сохраняющих факторов, к которым относятся 

консервирование и хранение. Подобные суждения условны, поскольку отдельные 

методы консервирования настолько изменяют исходные свойства продукции, что 

конечную продукцию по совокупности органолептических свойств, химического 

состава и пищевой ценности в целом, можно характеризовать как новую. Поэтому 

выбор методов консервирования зачастую обусловлен желанием максимально 

сохранить исходную пищевую ценность продукции (сырья).  

Совершенствование классических технологий и оборудования в пищевой и 

перерабатывающей промышленности, а также научные разработки в данной сфере, 

направлены прежде всего на рост производительности и уменьшение энергозатрат, 

при обязательном соблюдением требований к качеству, в т.ч. безопасности 

конечной продукции. 

Консервирование плодов и овощей, помимо традиционных методов, 

зачастую основано на масштабном использовании химических консервантов, тогда 

как развитие техники и науки позволяют сегодня совершенствовать технологии 

именно в техническом аспекте, в т.ч. путем разработки и внедрения более 

эффективного технологического оборудования. 

Технологии сушки плодов и овощей несомненно хорошо изучены и широко 

используются на практике. Тем не менее, с точки зрения энергетических затрат, 
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Плоды, ягоды и овощи имеют большое значение для нормальной 

жизнедеятельности человека. В среднем каждый россиянин потребляет фруктов 

в год меньше медицинской нормы 100 кг. Импорт в Россию сушеных фруктов 

и овощей из стран: КНР, Узбекистан, Иран, Турция, Чили составлял в 2023-2024 

гг. около 40 %. Импорт на рынок сушеных овощей, фруктов и ягод в России 

превышает экспорт в стоимостном выражении почти в 40 раз. Для увеличения 

производства плодов и овощей в России необходимы современные 

технологические подходы, повышающие ресурсо- и энергоэффективность 

технологий обезвоживания фруктового, овощного сырья и производства 

концентрированных продуктов. Поэтому исследования, проведенные  

А.В. Гавриловым, являются актуальными.  

Диссертантом впервые установлено влияние комбинированного 

электромагнитного воздействия СВЧ и ИК диапазонов на процесс 

обезвоживания сельскохозяйственного сырья, что сформировало научные 

основы для создания энергоэффективного оборудования для сушки пищевого 

сырья. Научно обоснована адресная доставка энергии к полярным молекулам 

сырья в процессе выпаривания, при котором нет пограничного слоя, 

теплопередачи, и существенно повышается конечная концентрация готового 

продукта до 95 % сухих веществ. 

Получены экспериментальные модели, позволяющие проектировать и 

оптимизировать установки для производства высококачественных 



концентратов жидких пищевых систем и для сушки продуктов в технологиях 

обезвоживания сельскохозяйственного сырья.  

Соискателем проведена большая, многолетняя и результативная работа. 

Получены патенты на полезные модели: устройство микроволновой вакуум-

выпарной установки непрерывного действия (патент №213932) и устройство 

комбинированной СВЧ-ИК сушки для обезвоживания растительного сырья 

(патент № 214723).  

Разработанные режимы и параметры технологии с применением 

инновационного оборудования прошли опытно-промышленную проверку: 

микроволновая вакуум-выпарная установка в ООО «ЮГ-МОЛОКО» (2022 г), 

ООО «ДК «Мегатрейд-Юг» (2023 г); комбинированная ленточная СВЧ-ИК 

сушильная установка в ИП КФХ «Шаботенко А.А.» (2022 г.), ООО «Сады 

Бахчисарая», АО «Крымская фруктовая компания», ООО «Борис-Агро» (2023 

г). По результатам испытаний представленные разработки рекомендованы к 

внедрению. 

Результаты исследований используются Министерством сельского 

хозяйства республики Крым при подборе оптимальных энергоэффективных 

технологий переработки сельскохозяйственного сырья на пищевых 

предприятиях. 

После ознакомления с авторефератом диссертации можно 

высказать следующие замечания: 

1 В разделе ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОТЫ автором 

указано личное участие в публикациях около 85 %, а в п. Публикации не 

ясно, каков объем публикаций (в п.л.) и какая из него доля авторского 

вклада? 

2 В ЗАКЛЮЧЕНИИ п.7 Технико-экономическая оценка желательно 

было бы указать срок окупаемости инновационного оборудования, 

приведенный на стр. 32 автореферата. 

В целом работа представляет собой научное исследование, обладающее 

научной новизной и практической значимостью, содержит научно- 
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